CATERING KARTE WINTER
Winter Wonderland Chalets im
Zauberwald mit weihnachtlichem Flair

SEE LOUNGE
ZURICH



IMPRESSIONEN




DINNER

Vorspeise pro Person 12,50
Suppe oder Salat

Raclette a discrétion pro Person 45
9 bis 12 verschiedene Raclette Sorten

Kartoffeln, Mixed Pickels, eingelegte Birnen, Cornichon & Silberzwiebeln

Kasefondue pro Person 36
Klassisch mit Brot nach Rezeptur von Irma Diitsch

(Kochikone, mit einem Michelin-Stern & 18 Gault-Millau-Punkten)

Kasefondue Triffel pro Person 42
mit Triffel und Brot nach Rezeptur von Irma Diitsch

(Kochikone, mit einem Michelin-Stern & 18 Gault-Millau-Punkten)

Flying BBQ Experience pro Person 55
ala Butchers Table

3 Gange, 3x Fleisch + Beilagen oder Vegi-Variante

Dessert pro Person 12,50
Crépe nach Rezeptur von Irma Diitsch

(Kochikone, mit einem Michelin-Stern & 18 Gault-Millau-Punkten)

GETRANKE

Glihwein 8,50
Punch 8,50
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Ab 5 Personen, 48h im voraus buchen. ‘ ’
Alle Preise in CHF exkl. 7.7% MwSt. '0. ”
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SEE LOUNGE

ZURICH



