
FEIERN SIE
IHR EVENT MIT UNS!

petrocelli



WARUM
PETROCELLI?
Petrocelli ist bekannt für seine vielseitige und köstliche Speisenauswahl,

die für jeden Geschmack etwas Passendes bereithält. Egal, ob Sie nach

klassischen Gerichten oder neuen und aufregenden Kreationen suchen,

bei uns werden Sie fündig. Darüber hinaus legen wir großen Wert darauf,

dass alle unsere Speisen mit höchster Sorgfalt und Fachkenntnis

zubereitet werden, um Ihnen ein unvergessliches geschmackliches

Erlebnis zu bieten.

Ein weiterer Grund, warum unser Restaurant die ideale Location für Ihre

Feier ist, ist die einladende Atmosphäre, die bei uns herrscht. Unser Ziel

ist es, dass Sie und Ihre Gäste sich bei uns wie zu Hause fühlen und den

Anlass in vollen Zügen genießen können.



KAPAZITÄT
Unser Restaurant ist in zwei Locations aufgeteilt:  Old Petrocelli & New Petrocelli

60 Gäste sitzend

Old Petrocelli 

Restaurant:

30 Gäste sitzend

Terrasse:

140 Gäste 

New Petrocelli 

Restaurant:

30 Gäste sitzend

Terrasse:



EMPFANG     FINGERFOOD&
Eröffnen Sie das Event mit einem spritzigen Willkommensdrink.

Aperol Spritz

Limoncello Spritz

PROSECCO

CHAMPAGNER

APERITIVO BAR

6 EUR pro Person 

13 EUR pro Person

10 EUR pro Person

Wählen Sie im nächsten Schritt kleine Appetithäppchen dazu. 



FINGERFOOD
3 Stck. pro Person:  8 EUR       |      6 Stck. pro Person  14 EUR

FLEISCH & FISCH VEGETARISCH

Cracker mit Lachs &
Frischkäse

Caprese Sticks

Zucchini Röllchen
mit Schafskäse

Vitello Tonnato 

Mozzarella mit
Parmaschinken &

Rucola

Bruschetta

Chili-Krabben mit
Gurke

Cracker mit Brie &
Preiselbeer-Dip

Krabben-Cocktail

Cracker mit getr. Tomate
& Avocadocréme



Unser Social Dinner ist perfekt für Gäste, die sich KEIN typisches, gesetztes Dinner
wünschen.  Flying Food & Stehtische sorgen für eine lockere Stimmung. 

 
Ab  30 Personen 

SOCIAL DINNER

9 Stck. PRO PERSON             62 EUR

13 Stck. PRO PERSON             77 EUR

Wählen Sie im nächsten Schritt eine Auswahl an Flying Food.



FLYING  FOOD
FLEISCH

FISCH

PASTA

Lachsfilet in
Zitronettensauce

Penne all'arrabbiata 

Gnocchi mit Pina's
Pesto & Schafskäse

Maishähnchenfilet in
Champignoncréme

Rinderfiletmedaillons
in Pfeffercréme

Garnelenspieße in
Chili & Knoblauch

ANTIPASTI

Vitello Tonnato

Crostini al Pomodoro 

Rinderfiletcarpaccio &
Rucola

Lachscarpaccio &
Rucola

Baby-Calamari in
Chili & Knoblauch

Caprese

Gemüse-Sticks mit
Hummus

SALATE

Meeresfrüchte aus dem
Jonischen Meer

Caesar's Salad mit
Büffelmozzarella

Caesar's Salad mit
Cherrytomaten

SANDWICHES

Tunfisch-Ciabatta

Mini Croissants mit
Parmschinken & Rucola

Ciabatta mit Pina's
Pesto & Mozzarella 

Lammkoteletts in
Sauce Bearnaise

Zanderfilet auf
Kartoffelpürree

Fusilli mit Mozzarella
& Cherrytomaten

Gnocchi in 
Trüffelpaté

Penna alla Bolognese 

Ravioli gefüllt mit
Ricotta & Spinat

Ravioli gefüllt mit
Birne & Ziegenkäse 

RISOTTO

Pilzrisotto

Gemüserisotto

Trüffelrisotto

DESSERT

Tiramisu

Panna Cotta

Profiterols

Vanille Eiscréme

NY Cheesecake

Sizilianische Cannoli



DINNER MENÜ'S
Wählen Sie eines unserer 3- oder 4-Gänge-Menü's.

Wir haben eine Vielzahl von köstlichen Optionen, die jedem Geschmack

gerecht werden. 

 

*Unsere Menü's werden in "Family Style"auf großen Platten serviert, die

wunderbar zum Teilen geeignet sind 

Bevor es zu den Menü's geht, treffen Sie Ihre Brotauswahl:

FRISCH GEBACKENES CIABATTA

BROTKORB 

Ciabatta

Kräuter-Dip

Grüne Oliven

INKLUSIVE

4.8 EUR PRO PERSON



BUSINESS LUNCH 

ANTIPASTI
Vitello Tonnato & Caprese

HAUPTGANG

Fusilli mit Mozzarella in einer Cherrytomatensauce 
 

ODER
 

Maishähnchenfilet mit Rosmarinkartoffeln in einer Parmesancréme
 

ODER 
 

Pilzrisotto

DESSERT  +  4.8 EUR
Tiramisu

 

29 EUR pro Person

12-15 UHR  |   BIS MAX. 20 Personen  |  INKL. WASSER 



PETROCELLI 'S  PASTA  DINNER 

ANTIPASTI

Rinderfiletcarpaccio auf Rucolabett & Pina's Special Sauce
Vitello Tonnato

Gegrilltes Gemüse
 

HAUPTGANG

Penne mit Mozzarella in einer Cherrytomatensauce 
Fusilli mit Pina's Basilikumpesto & Schafskäse

Hausg. Gnocchi in Salbei-Butter 
 

DESSERT

Tiramisu, Panna Cotta, Profiterols
 

44 EUR pro Person



PETROCELLI 'S  FAMILY STYLE  DINNER 

ANTIPASTI

Caesar's Salad mit Burrata & Parmesanflocken
Vitello Tonnato

Caprese
 

HAUPTGANG

Penne all'arrabbiata   |   Fusilli mit Pina's Basilikumpesto & Schafskäse 
Rinderfiletmedaillons in einer Pfeffercréme   |   Lachsfilet auf Rucolabett & Zitronettensauce 

Gemüse, Rosmarinkartoffeln
 

DESSERT

Tiramisu, Panna Cotta, Profiterols
 

59 EUR pro Person



PETROCELLI 'S  SURF     TURF  DINNER 

ANTIPASTI

Caesar's Salad mit Burrata & Parmesanflocken
Lachscarpaccio auf Rucolabett mit einer Zitronettensauce

Caprese
 

HAUPTGANG

Fleisch & Fisch vom Grill  |  Wahl aus 3 verschiedenen Komponenten:
Maishähnchenfilet, Lammkoteletts, Doradfilet, Zanderfilet, Großgambas

Rosmarinkartoffeln, Gemüse
 

DESSERT

Tiramisu, Panna Cotta, Profiterols
 

68 EUR pro Person

&



PETROCELLI 'S  ITALIAN  DINNER 

ANTIPASTI
Feinster Aufschnitt & Käseauswahl

HAUPTGANG
Fleisch & Fisch vom Grill

Rinderfiletmedaillons, Maishähnchenfilet, Lachsfilet
Gemüse, Rosmarinkartoffeln 

 

DESSERT
Tiramisu, Panna Cotta, Profiterols

 

74 EUR pro Person

ANTIPASTI
Penne all'arrabbiata



AB 60 Personen

PETROCELLI 'S
BUFFET SELECTION

AB 50 EUR pro Person

Unser Buffet bietet eine breite Palette an Gerichten, die alle

Gaumen und Vorlieben zufriedenstellen werden. Wählen Sie

verschiedene Speisen aus jeder Kategorie und stellen Sie sich

ihr eigenes Buffet zusammen. Gerne können wir Ihnen im

Anschluss ein genaues Angebot erstellen. 



ANTIPASTI & SALATE

Vitello Tonnato
 

Rinderfiletcarpaccio auf
Rucolabett mit Pina's

Spezial Sauce
 

Caprese
 

Crostini al Pomodoro
 

Gemischter Salat mit
Tunfisch & schwarzen Oliven

 
Caesar's Salad mit Burrata &

Parmesanflocken
 

Feinster Aufschnitt & Käsemix
 

Baby-Calamari gebraten in
Chili & Knoblauch auf Rucola

 
Gambas gebraten in 

Chili & Knoblauch  auf Rucola
 
 
 

PASTA & RISOTTO

Penne all'arrabbiata
 

Fusilli mit Pina's
Basilikumpesto

 
Fusilli mit Mozzarella in

einer Cherrytomatensauce
 

Penne mit Maishähnchenfilet
in einer Parmesancréme

 
Penne mit Tomaten, Sardellen,

schwarzen Oliven, Kapern,
Petersilie & Chilischoten 

 
Penne alla Bolognese

 
Rigatoni mit Rindefiletspitzen &

Champignons in Parmesancréme 
 
 

PASTA & RISOTTO

Orecchiette & Fusilli mit
Rinderfiletspitzen in einer

Tomatensauce
 

Ravioli gefüllt mit Ricotta & Spinat
in einer Parmesancréme

 
Gnocchi mit Speck in einer

Parmesancréme
 

Gnocchi in einer Trüffelpaté
 

Gemüserisotto
 

Pilzrisotto mit Champignons &
Steinpilzen

 
Meeresfrüchterisotto

 
Zitrusrisotto mit Gambas

 
 



FLEISCH 

Maishähnchenfilet vom Grill
 

Maishähnchenfilet in einer
Champignoncréme

 
Rinderfiletmedaillons vom Grill

 
Rinderfiletmedaillons mit Weißwein,

Knoblauch & Rosmarin 
 

Rinderfiletmedaillons in einer
Pfeffercréme

 
Rinderfiletmedaillons in einer

Trüffelcréme
 

Lammkoteletts vom Grill
 
 

FISCH 

Lachsfilet vom Grill
 

Lachsfilet in einer 
Weißwein-Sahnecréme

 
Doradenfilet vom Grill

 
Doradenfilet in einer

Weißweinsauce
 

Zanderfilet vom Grill
 

Großgambas vom Grill
 

Großgambas mit Knoblauch &
Cherrytomaten

 

BEILAGEN 

Grillgemüse
 

Rosmarinkartoffeln
 

Kartoffelpüree
 

Gemischter Salat
 

Baby-Spinat
 

Butter-Karotten
 

Grüne Bohnen
 

DESSERT
Tiramisu

Panna Cotta

Profiterols

NY Cheesecake

Mascarponecréme 
mit

Waldfrüchten

versch. Obst

Sizilianische Cannoli



GETRÄNKE
Die Getränke werden nach Konsum verrechnen

 
ODER

 
Wählen Sie ein Getränkepaket:

Wasser Softdrinks & Säfte
Bier Weißwein Roséwein Rotwein
Kaffee, Espresso & Tee

 

OPEN BAR MENU - WINE & BEER 29 EUR PRO PERSON / 3 Std. 

Wasser Softdrinks & Säfte
Bier Weißwein Roséwein Rotwein
3 versch. Longdrinks
Kaffee, Espresso & Tee

 

OPEN BAR MENU - WINE & BEER

39 EUR PRO PERSON / 4 Std. 

37 EUR PRO PERSON / 3 Std. 
47 EUR PRO PERSON / 4 Std. 



BEDINGUNGEN       KONDITIONEN 

RESERVIERUNG 
Um die Reservierung zu bestätigen, ist eine Anzahlung von mindestens 50% der vereinbarten
Gesamtsumme erforderlich, ausgehend von einer festgelegten Mindestpersonenzahl.
Der Restbetrag wird am Ende des Events gezahlt.

ZUSÄTZLICHE SERVICE-KOSTEN
Korkgeld: 15 EUR p. Flasche 
Kuchenservice: 4 EUR p.P.

ZAHLUNG
Zahlungen erfolgen per Kreditkarte, per Banküberweisung oder in Bar
Rechnungsanfragen, sowie weitere Detailbesprechungen werden per Email kommuniziert.

&

ALLE PREISE IN EURO, INKL. MwSt. 



KONTAKT

Website
www.petrocelli.de

Email 
info@petrocelli.de

Telefon
Alexandra Knospe

+491522 9633743


