VINS

NOS VINS ROUGES 12¢cl 75cl
IGP Pays d’Oc "Camas" - Domaine Anne de Joyeuse = 2022 ................... 6€..29€
AOC Cotes du Rhéne "La Métaphysique des Cuves"

Domaine Julie Kanatein » 2020 BIO................cocooooooeeeiieeeeeee. 7€..37€
AOC Bourgogne « Domaine Chantorn » 2024.................oooeveveeeeeeeenn. 8€.. 46€
IGP St Guilhem le Désert "LUAutochtone”

Domaine du Causse dfnboras » 2020 VIN NATURE ... -..39€
AOC Chateauneuf-du-Pape - Clos de Loratoine des Papes » 2020 ............... -..63€
NOS VINS BLANCS

AOC Cotes du Rhone "Artésis" « Domaine Ogien+ 2022 ..................... 6€..29¢€
IGP Pays d’Oc "Linédit" « Mas neuf « 2022 BIO ..., 7€..30€
AOC Pouilly-Fumé « Domaine Nicolas Gaudny « 2021 ........................... 7€..38¢€
AOC Bourgogne « Domaine Champy « 2015 ...............c.cccoovieiueirocrnnne. 8€.. 43¢
AOC Mercurey 1¢ Cru "Clos du Roy" « Domaine Chanton « 2018................... -...64€
NOS VINS ROSES

IGP Sable de Camargue « Domaine [e Pive s 2022 BIO .............c.c......... 6€..29€
IGP Provence = Domaine Figuiéne « 2022 Biodynamie.............cccccccvverencn. -..36€
NOS CHAMPAGNES

Veuve Olivier Brut "Carte d’Or" ... 11€...65€
RUINart Brut ... -....95€
SOFTS BIERES
RAFRAICHISSEMENTS PRESSION 25cl 75cl
MAISON Ginette BIO ........................ 5€..8€
Eau pétillante ............................... 4€  Ginette blanche BIO........ 6€...9¢€
Citronnade ...............cocoooooviennin. 6€ GooselslandIPA.......... 6€...9¢€
Théglacé.............oooooviiiiiii 6€

Café frappé ..........cocovvveeeeeeee, 6€ BOUTEILLES 33¢l
GingerBeer.............occcooiiiiiiii 6€ Cidre Sassy BIO ........cccoooiiiiii, 7€
Tonic ... 6€

EAU 75¢cl

Abatille plate ou gazeuse ............... 8€

TEA TIME

Expresso Esperanza BIO .............. 2,5€
Double expresso BIO ...................... 5€
Thé et infusions

Les Jardinsde GaiaBIO .................
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TAPAS

L es tapas du 153 vous font voyager a travers
quatre destinations de tapas et un cocktail en
accord parfait.

ON DIRAIT LE SUD

Croquealatruffe ... 10€
Rillettes de la mer, citron vert et piment d’Espelette ... 11 €
Berlingots de chévre, figue et jambon ibérique............... 9€

ACCORD PARFAIT : cocktail (hapeaw Velon et bottes de cuin

AU PAYS DU SOLEIL LEVANT

Brochettes de poulet teriyaki...................ccoocii
Sashimis mi-cuits wasabi et sésame fagon 153
Gyozasde légumes...............occoiiiiiiiiiii
ACCORD PARFAIT : cocktail /V|ononoté

A DOS DE LAMA

Empanadas de poulet et chimichuri.............................
Guacamole et tortillas
Ceviche PEruvIeN ..........ccoooiiiiii i

ACCORD PARFAIT : cochktail /| desapanecido

CROISIERE DANS LES CYCLADES

Caviar d’aubergine au paprika fumé........................... 9¢€
Pita de boeuf et tzatziKi................ccoocooviiiiiiii 14 €
Spanakopita (épinard et feta)..................ccooeeiiin. 10€

ACCORD PARFAIT : cochtail alispena

A PARTAGER

Sélection de charcuteries ibériques ............................. 22€
Sélection de fromages fermiers.................cocoii. 22€
Planche mixte (fromages et charcuteries) ................... 24 €
Potatoes et sour cream.............ccccoooeiiiiiiiii 8¢€
Patés du chasseur de chez Nemrod.................c.cooe 9€

(Sanglier poires et chataigne / Cerf aux morilles / Chevreuil aux noisettes)

DOUCEUR

Fondant au chocolat et creme anglaise ......................... 7€

7
de 18h a 20h
Cocktail du jour 9¢€
Verre de vin rouge - IGP Pays d’Oc.......cocoocccccrrrrre 5€
Verre de vin blanc - AOC Cétes du Rhéne......... 5€
Verre de vin rosé - IGP Sable de Camargue.......... 5€
Thé glacé 5€

Cornet de saucisson ou comté fruité 18 mois....5 €
Potatoes et sour cream 5€

COCKIAILS

PAMPELUP ! % frais et amen

Cognac, Cointreau, pamplemousse, café, verjus........... 15€
LA CIOTAT % Sucié et aniné

Ricard, sureau, violette, citron, Aphrodite bitter........... 12 €
MONONOKE =& Relevé et floral

Gin, thé Genmaicha, jasmin, wasabi, citron vert........... 15 €

EL DESAPARECIDO *2 Doux et frais

Pisco, verjus, céleri, coriandre, gingembre................... 15€

KALISPERA & HHenbacs et nelevé
Vodka, mastika, sauge, huile d’olive,
poivre sauvage, Citron .............ccccoeiiiiiiiiieee 14 €

L'ELIXIR =& Sucré et tannique
Spiced rum, cognac, ananas, passion,
tonka, thé noir aux agrumes................cccooviiiiiiin. 14 €

GARANCE % fuité et épicé

Tequila, poivron, framboise, curcuma, poivre timut...... 15€

CHAPEAU MELON ET
BOTTES DE CUIR =& fruité et anioé

Rhum blanc, melon, absinthe, menthe,

citron, soda water .................ccco 13 €
SAPINTO £ Duissant et sec
Rye whisky, mirabelle, Fernet Branca, miel, sapin......... 14 €

SANS A1LCOOL
INTI ~2 £rengisant et nelevé

Maté pétillant, citron vert, pamplemousse,
cacao, PIMeNt..........ccoiii e 8€

SUMMER BODY =2 fruité et pétillant

Poivron, framboise, citron vert, soda water ................... 8€

Prix nets en euros - Service inclus

L L]
Nous réalisons tous vos
cocktails sur mesure
avec ou sans alcool ainsi
que les classiques !
(Sans alcool au prix de 9 €,
avec alcool a partir de 15 €)
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