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STEAK & NIKKEI CUISINE
ZURICH

Liebe Gaste
bitte Kennzeichen sie uns ihre Gewiinschten Speisen, die sie sich wiinschen im
Sharing Menii. Sollten sie Fragen haben oder benétigen sie unsere Hilfe bei der
Zusammen Stellung diirfen sie sich jederzeit mit uns in Verbindung setzen.
Die Griingeschrieben Gerichte sind unsere meist Verkauf testen Gerichte.

Dear guests,
Please indicate your desired dishes in the Sharing menu. If you have any questions or
need our help with the compilation, you can contact us at any time.
The green-written dishes are our most sale test dishes.

Herzliche GriiRe/ Best Regars

Churrasco Steak & Nikkei Cuisine

Preise/ Prices:

3 Vorspeisen/ 2 Sushi Rolls, Hauptgang / Dessert
3Starter/ 2 Sushi Rolls/ Main Course/ Dessert
CHF 135.00 p. Person

5 Vorspeisen/ 2 Sushi Rolls, Hauptgang / Dessert

5 Starter/ 2 Sushi Rolls/ Main Course/ Dessert
CHF 160.00 p. Person

6 Vorspeisen/ 3 Sushi Rolls, Hauptgang / Dessert
6Starter/ 3 Sushi Rolls/ Main Course/ Dessert

CHF 189.00 p. Person

Uber Allergene informieren sie gerne unsere Servicemitarbeiter.
Alle Preise verstehen sich inklusive der MwsST. 7.7%.
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STEAK & NIKKEI CUISINE
ZURICH

Sharring Menus zum selber zusammen Stellen

Chef Salat
Gemischte Blattsalate/ Rucola/ Tomate/ Fetakase/ Cranberry/Pinienkerne/Hausdressing
Mixed Leaf Salsa/ aragula/ feta cheese/ cranberry/ pine nuts/ house dressing

Steak Salat
Rindfleisch Sashimi/ Gemischten Blattsalaten/ Rucola/ Cherry Tomaten/ Haus Dressing
Beef sashimi/ mixed leaf salads/ aragula/ tomaoets/ house dressing

Lubina Ceviche
Wolfsbarsch/ gerdsteter Mais/ Mango/ Avocado/ Kumquats
Seabass/ corn/ mango/ avocado/ kumquats

Scallop Ceviche ,,New Style*
Flambierte Jakobsmuschel/ Jalapefio Sauce/ Tomaten- Ingwer Salsa
Flamed scallop/ jalapeno sauce/ tomatoe- ginger salsa

Hamachi Tradito
Gelbflossenmakrelle/ Triffel- Ponzu/ Limette/ Momoji- Oroshi
Yellow Tail makarele/ truffle ponzu/ lime/ momoji oroshi

Thuna Tartar
Thunfischtartar/ Avocado/ Mais/ Wasabi Ponzu
Thuna tartare/ avocado/ corn/ wasabi ponzu

Beef Carpaccio "Simon Style"
Flambiertes Rinds Carpaccio/ Rucola/ Triiffel Mayonnaise
Flamed beef catrpacio/ aragula/ truffle mayonnaise

Gamba Tempura
Crevetten Tempura/ Spicy Mayonaisse
Prawn tempura/ spicy mayonaisse

Empanadas « Gaucho Style »
Mit Rindfleisch- Oliven Fllung
With Beef-Olice filling

Lomo Bao
Gedampfter Bao mit grillierten Bife de Lomo Scheiben/ Spicy Mayonnaise/ Pickels
Steamed Bao Bun with Bife de Lomo/ Spicy Mayonnaise/ Pickels

Vegi Gyoza
WeilRkohl/ Karotte/ Zwiebel/ Soja Sauce
Cabbage/ carotte/ onion/ soy sauce

Beef Gyoza
Rindfleisch/ Hoisin Sauce
Beef/ Hoisin Sauce

Uber Allergene informieren sie gerne unsere Servicemitarbeiter.
Alle Preise verstehen sich inklusive der MwsST. 7.7%.



STEAK & NIKKEI CUISINE

_ZURICH
Sushi Selektion «Churrasco»

California Roll
Schneekrabbe/ Avocado/ zweierlei Wasabi (Tobiko & Mayonaisse)
Snowcrab/ acocado/ duo Wasabi( Tobiko& Mayonaisse)

Crispy Salmon
Lachstartar /Spicy- Mayonaisse
Salmon Tartrar/ Spicy Mayonaisse

Prawn Maki
Tempura Crevette/ Avocado/ Wasabi
Tempura shrimps/ avocado/ wasabi

Churrasco Beef Roll
Flambiertes Rindsfilet/ Spargel/ Avocado/ Triffel Mayo
Flamed Beef/ asparagus/ avocado/ Truffle mayonaisse

Vegi Maki
Takuan / Avocado / Spargeln / Gurke / Kampio( japanischer Kirbis) / Sesam Dressing
Takuan / Avocado / Asparagus / Cucumber / Kampio(japanesse pumpkin) / sesame dressing

* Kk ok Kk

Hauptginge
Steak

Lomo de Argentino
Filet vom Jungbullen aus dem Pampas Tal Am Stuck grilliert
Fillet of young bull from the Pampas Valley grilled in one piece

Oder/ Or

Churrasco Sharring Plate
Bife de Lomo & Bone in Rib Eye 30 Days 30 Days Dry Aged

Oder/ Or

Fisch:
Grilled Salmon
Lachs Filet Grilliert/ Teriiaki/ Limette
Salmon Fillet Grilled/ Terriaki/ Lime

Oder/ Or

Vegi/Vegan:
Vegan Steak

Auf Basis von Weizen und Eiweiss
Based on wheat and protein

Gemiise Plate vom Garten
Baked Potatoe, Maiskolben, Tages gemise und Grillierte Champignons
Baked potato, corn on the cob, daily vegetables and grilled mushrooms

Yaki Soba Nudeln
Soba Nudeln/ Tages Gemtse/ Soy
Soba Noodels/ Daily Vegetabels/ Soy

FkkkkKk

Dessert

Dessert Platte «Churrasco»
4 Kostlichkeiten Buntgemischt von unserer Patiserie
4 delicacies mixed by our patiserie
Uber Allergene informieren sie gerne unsere Servicemitarbeiter.

Alle Preise verstehen sich inklusive der MwST. 7.7%.



	Preise/ Prices:
	Steak Salat
	Lubina Ceviche
	Scallop Ceviche „New Style“
	Thuna Tartar
	Beef Carpaccio "Simon Style"
	Empanadas « Gaucho Style »
	Vegi Gyoza
	Beef Gyoza

	Sushi Selektion «Churrasco»
	California Roll
	Prawn Maki
	Vegi Maki

	Hauptgänge
	Oder/ Or
	Gemüse Plate vom Garten
	Yaki Soba Nudeln
	Dessert
	Dessert Platte «Churrasco»


