Herbst- und
Winterzauber
im Gewachshaus

Dein Firmenevent im Zehendi




Liebe Gaste

Firmenevents sind mehr, als einmal im Jahr zusammen etwas essen. Durch das ge-
meinsame Erlebnis starkt ihr den Zusammenhalt und feiert euch als Team.

Die einmalige Atmosphére im Zehendermétteli ermdglicht ein kurzes Ausbrechen aus
dem gewohnten Umfeld. Dies schafft Raum fiir Kreativitat und Visionen und motiviert
aufs Neue fiir die alltagliche Arbeit.

Wir empfehlen euch als Start von eurem Teamevent einem gemeinsamen, gemiit-
lichen «Fackel Spaziergang» durch den Reichenbachwald bis in die Zehendermatteli
Oase wo wir euch mit folgendem Angebot empfangen:

Ab 17Uhr
Heissen wir euch draussen am Feuer willkommen.

Glihwein 8-
Glihmost 6.-
,Im Gliick“- Cocktail (heiss) 15.-

Ab 18 Uhr

Verwoéhnen wir euch mit einem «bunten und herzhaften» Essen im stilvollen
Eventgewachshaus mit feinsten Zutaten aus unserer hauseigenen Landwirtschaft.
Die mit Stern (*) markierten Speisen variieren je nach Saison und Verfiigbarkeit.

Kulinarisches Angebot

Preis pro Person (exkl. Dessert) 55.-

1. Gang Suppe

Warmende Suppe mit Gemuse aus eigener Produktion (v)
Zum selber schopfen. Entweder draussen am Feuer (bei trockenem Wetter), oder im war-

men Lventgewdchshaus.

2. Gang Bunte Buffetvariation

Variante Fleisch

(zwei Optionen wdihlbar)

- Berner Bio Charolais Rind (gf) als Schmorgericht oder Kurzbratstiick

- Berner Bio Lamm (ab Januar vom Zehendilamm) als Schmorgericht oder Kurzbrat-
stlick

- Berner KAG Freiland Pulled Poulet

- Schweizer Bio Wildbratwurst

Variante Vegetarisch / Vegan

(zwei Optionen wdihlbar)

- Waldpilzragout

- Tofu (gf/v) mediterran oder herbstlich / winterlich

- Paneer in Sauce (gf) mediterran oder herbstlich / winterlich
- Fritatta mit Allem was der Garten hergibt

Beilagen (*)
(zwei Optionen wdéhlbar)

- Kartoffelstock (gf), Gnocchi, Jasminreis (v/gf), Ofenkartoffeln (v/gf), Polenta (gf)

Saucen/ Dip (%)
(zwei Optionen wdéhlbar)

- Chutney (v,gf), Preiselbeersauce (v/gf), Pesto (v/gf), Krduterjoghurt (gf)
dazu servieren wir jeweils zwei saisonale Gemisegerichte (*) & knuspriges Brot (glu-

tenfreies Brot auf Anfrage und mit Aufpreis von 3.-/Brétchen)

3. Gang Dessert

(eine Option wdhlbar)

Pannacotta mit saisonaler Fruchtkomponente (gf/ auf Wunsch v) 8.-
Schoggimousse mit Doppelrahm (gf) 8-
Verschiedene Gelati im Becher von ,Kalte Lust” 6.-
Geback von Backbord 6.

Geniesst das einmalige Ambiente bei gedimmtem Licht und Kerzen, leiser Musik und
schlichter Deko aus unserem Blumenladen



Reservationen

Freitag- und Samstagabend
Reservationen sind ab einer Gruppengrdssen von 30 Personen mdglich.

Méchtet ihr euren Anlass in einem exklusiven Rahmen geniessen und das Event-
gewachshaus ganz fiir euch alleine nutzen?
Pauschale fiir exklusive Miete inkl. Mobiliar und Reinigung betragt 1000.-

Bei Fragen und Anliegen sind wir gerne fiir euch da:
festefeiern@zehendi.ch

Wir freuen uns euch bei uns zu verwéhnen! Ly
f . N
Herzlich, euer Zehenditeam

en 5 )
Be'{ uns arbeitens
Menschen mit Flucht-

Anreise Hintergrund mit.

Mit dem offentlichen Verkehr
Bus 21, Haltestelle Rossfeld (25°)
S9, Haltestelle Tiefenau (20°)

Ihr folgt der Reichenbachstrasse bis zum Wendeplatz Rossfeld. Von dort folgt ihr
der Beschilderung «Zehendermétteli» und spaziert gemditlich durch den Wald
bis zum Zehendi (ca. 20 Minuten).

Auf Wunsch bereiten wir euch Fackeln (10.- / Fackel) vor, die euch den
Fussweg zum Zehendermatteli erleuchten.

Mit dem Auto

Anfahrt durch den Wald (Zubringerdienst) bis zur Reichenbachstrasse 161, bis
fast zuunterst. Ihr seht die Parkplatze zu eurer Linken. Den Rest des Weges (50
Meter) geht ihr zu Fuss bis zum Zehendermatteli. Es gibt 30 Parkplatze. Gaste
mit Einschrankungen dirfen auf den Parkplatzen vor dem Haupthaus parkieren.

Lmpfehlung Shuttleservice / eigene Organisation
Bus & Driver Region Bern GmbH

www.busdriver-bern.ch E E
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