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Kulinarik

Individueller Meni- und Buffetbaukasten




Mentibaukasten

Gern berat Sie unser Kiichenchef bei der Auswahl
lhres Ments und stimmt es auf lhre individuellen
Gegebenheiten ab.

&5 Vorspeisen

Scheiben von Tomate und Mozzarella

mit Basilikum und Balsamico-Glace 700€ []

Wiirzfleisch 700€ []

Gebackener Ziegenfrischkase

auf Apfelscheiben und Thymianhonig 800€ []

Rindercarpacchio mit Pinienkernen,

Olivendl und Rucola 1200€ []

Putello Tonnato

Putenfleischscheiben mit Thunfischsauce und Kapern 750€ []

Salat der Sasion mit Vinaigrette und

gebratenen Zanderstreifen 700 [

Hausgebeitzter Orangenlachs mit

Reibekuchen und Honig- Senfsauce 10,00 € O

Lachstatar mit Zitronenschaum

und Wildkrdutersalat 10,00 € O

Gebratene Garnelen auf Papayatatar

und Zitronengras-Vanilleschaum 12,00 € O

Gebratener Lachsspief im Sesammantel

auf Kohlrabi-Mangoldbett mit Wasabischaum gsoe [
&% Suppen ¢

Tomatencremesuppe mit Basilikumschaum eo0e [J

Petersilienwurzelcremesuppe mit Speckchips 6,00 € |

Kartoffelcremesuppe mit Kasselerwiirfeln 600 [

Waldpilzcremesuppe mit Petersilie 6,50 € D

Karotten-Ingwersuppe mit

Kokosmilchschaum und Shrimps 6,50 € D

Rinderkraftbriithe mit Markkl6Bchen und Gemiise 6,50 € D

Gefliigelbriihe mit Eierstich, Nudeln und Gemiise 6s0e I

Wildkraftbriihe mit Gemiise und Fladle 700 [

Apoldaer Apfelsuppe mit geraucherter Entenbrust 700€ O

Freyburger Rieslingsuppe mit Traubenkernal [l
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Meniibaukasten

&% Hauptgerichte

Gebackene Aubergine mit Curry-Mandel-Quinoa
und Granatapfel (vegetarisch & vegan) 1600€ []

Linsen-Kartoffel-Bratling mit toskanischem
Ofengemiise (vegetarisch) 1600€ [

Gedampftes Kabeljaufilet mit Zitronensauce,
Wurzelgemiise und gebackenen Minikartoffeln 19,00€ []

Gebratenes Zanderfilet gefiillt mit Blutwurst an
Rahmsauerkraut und Kartoffeln 18,00 €

O

Gebratenes Lachsfilet mit Zitronendl an
Blattsalat und Wildreismix 21,00 €

O

Schweinekammbraten an Biersauce mit Sauerkraut
und Butterkartoffeln 15,00 €

Putenbrust in Petersiliensauce, Buttermdhren
und Wickelklof3 15,00 €

Gekochter Kalbstafelspitz mit Meerrettichsauce,
Buttermohren und béhmischen Knddeln 16,50 €

Schweinemedaillons mit Krauter-Parmesankruste an
Pfefferrahmsauce, Kaisergemiise und Kroketten 19,00 €

Schweinekiefernbackchen an Madeirasauce,
Wurzelgemiise und Speckknédeln 19,00 €

Zitronenmaishahnchenbrust an Sauce Café de Paris,
Paprikagemiise und Spétzle 21,00 €

Rinderroulade Hausfrauen Art mit Apfelrotkohl und
Thiringer KIoRen 20,00 €

Rindersauerbraten mit Apfelrotkohl und
Thiiringer Kl6Ben 21,00 €

Lammriicken an Rosmarinjus, Ratatouille und
Schupfnudeln 24,00 €

Barbarie-Entenbrust rosa gebraten an einer
Cassissauce, Blaukrautstrudel und Borettane-Zwiebeln 24,00 €

Medaillons vom Hirsch an einer Kirsch-Pfeffersauce
mit Rahmwirsing und Brezelknddeln 25,00 €

Filet von Rind, Schwein und Kalb an einer
Morchelrahmsauce, Mandelbrokkoli, dazu Gnocchi
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Meniibaukasten

Karamellisiertes Ananascarpacchio mit
Basilikum und Fruchtsorbet 750€

&5 Dessert

Rote Griitze mit Vanilleschaum 500€ []

Zitronengriesflammerie mit Fruchtsauce 550€ []

Apfelringe im Bierteig mit Zimtzucker,

Walnusseis und Sahne 550€ []

Orangenmousse mit Schokoladeneis und

Hippengeback 600€ []

Mousse von heller und dunkler Schokolade

mit Fruchtsauce und Hippengeback 750€ [

Rosmarin-Honig-Parfait mit Kiirbiskrokant und .’, <

Orangen-Gewiirzragout 750€ [

Créme briilée 750€ [
]




&S SchlofSbuffet-BauRasten 38,50 € pro Person

& Vorspeisen (bitte wahlen Sie 5 aus)

Tomate und Mozzarella mit Basilikum und Balsamicocréme ]
Antipasti mit verschiedenen geflllten und marinierten
Gemudse |
Veganes Kiirbis- und Rote Beteschmalz ]
Zwiebelconfit mit Ziegenfrischkdseballchen im Glas ]
Bunte Kaserolle auf Rucola [l
Verschiedene Blattsalate mit Dressing [l
Erbsen-Panna-Cotta mit Speckchips im Glas ]
Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken |
Lachs-Spinat-Rolle mit Zitronenfrischkése O
Gekrauterte Putenbrust auf Orangen-Fenchelsalat ]
Hahnchenbrust im Kokosmantel auf
Avocadosalat im Glas O
Vitello Tonnato - Kalbsfleischscheiben mit einer
Thunfischsauce und Kapern (]
Graved Lachs mit Senf-Dillsauce O
&5 Suppen (bitte wahlen Sie 1 aus)
Italienische Tomatencremesuppe mit Croutons
und Mozzarella L]
Zitronengras-Currysuppe O
Geeiste Gurkensuppe mit Dill und Schmand O
Kartoffel-Lauchsuppe ]
Rinderkraftbriihe mit Fladle und Gemiise Il
Gefliigelbriithe mit Eierstich, Nudeln und Gemiise Il
&% Beilagen (bitte wahlen Sie 6 aus)
Kartoffelgratin O
Thiiringer KIoRe ]
Kartoffelkroketten O
Rostinchen ]
Petersilienkartoffeln 1
Gebackene Minikartoffeln mit Krautern O
Reis il
Bandnudeln O
Gemiise vom Wochenmarkt ]
Ofengemiise mit Knoblauch und Krautern 1
Griine Speckbohnen ]
Blattspinat O
Rotkohl |
Sauerkraut O

&S  reservierung@hotel-apolda.de | www.hotel-apolda.de | Telefon (03644) 580-0 &Y




& Schlofbuffet-BauRasten 3850 € pro Person &%

&5 Hauptgerichte (bitte wahlen Sie 3 aus)
Tofu- Gulasch (vegan)
Quinoa Bratling (vegetarisch)
Gebackene Aubergine in Wiener Panade (vegetarisch)
Rindersauerbraten Weimarer Art
Lammbraten in Rosmarinjus
Wildschweinbraten in Rotweinsauce mit Preiselbeeren
Gefiilltes Schweinefilet

Schweinemedaillons mit Parmesankruste
und Pfefferrahmsauce

Saltimbocca von der Hahnchenbrust
Zitronenmaishahnchen

Schnitzelchen aus dem Schweineriicken
Gefliigelgeschnetzeltes in Frischkdsesauce

Hahnchenbrust mit Tomate und Mozzarella (berbacken
Gebratenes Lachsfilet auf Gemiisestreifen mit Zitronendl
Welsfilet aus Schkélen mit Dillsauce

Rotbarschfilet an fruchtiger Currysauce

Spaghetti mit Triiffel, Grana Padano und Rucola
im Wok - Live Cooking (Aufpreis 6,00 € p. P)

Hahnchen-Gemiuise-Pfanne mit asiatischen Gewiirzen
im Wok - Live Cooking (Aufpreis 6,00 € p. P)

Gepokelte, gebackene Spanferkelkeule, am
Buffet tranchiert (Aufpreis 8,00 € p. P)

Argentinisches Roastbeef im Ganzen gebraten, am
Buffet tranchiert (Aufpreis 11,00 € p.P)
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&, Dessert (bitte wahlen Sie 3 oder 2 +
~ Eis zum selber portionieren)

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Griechischer Joghurt mit Chiasamen

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Obstsalat

Bayrisch Créme mit Fruchtsauce

Pina Colada - Mousse mit Ananas
Limetten-Joghurtcréme mit Saisonfriichten

Tiramisu nach Art des Hauses

Pflaumengriiize mit Schlagsahne
Apfelringe mit Vanillesauce, Zucker und Zimt
Kaseauswahl| mit Feigensenf und Trauben (Aufpreis 5,00 € pP)
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BBQ-Buffet-Baukasten 48,50 €pro Person 8%

ab 35 Vollzahlern

&5 Vorspeisen (bitte wahlen Sie 6 aus)
Tomate und Mozzarella mit Basilikum und Balsamicocréme

Antipasti mit verschiedenen gefiillten und marinierten
Gemuse

Veganes Kiirbis- und Rote Beteschmalz
Zwiebelconfit mit Ziegenfrischkaseballchen im Glas
Bunte Kaserolle auf Rucola

Gefilllte Eier

Avocadocréme mit Tomate im Waffelhdrnchen
Honigmelone mit luftgetrocknetem Schinken
Lachs-Spinat-Rolle mit Zitronenfrischkase

Vitello Tonnato - Kalbsfleischscheiben mit einer
Thunfischsauce und Kapern

Graved Lachs mit Senf-Dillsauce
Geraucherte Fischauswahl
Salamiauswahl

Bauernsalat mit Schafskase
Mediterraner Nudelsalat
Krautsalat

Kartoffelsalat Hausfrauen Art
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Verschiedene Blattsalate mit Dressing

&5 Suppe (bitte wiahlen Sie 1 aus)
Geeiste Gurkensuppe mit Dill und Schmand
Gazpacho - Spanische kalte Suppe mit Olivendl

o0oad

Gulaschsuppe

&% Beilagen (bitte wahlen Sie 4 aus)

Ofenkartoffeln mit Schmand

Gebackene Rosmarinkartoffeln

StiBkartoffelpommes

Lauwarmer Kartoffel-Specksalat

Mariniertes Ofengemiise

Gefiillte Grilltomate

Chili-VanilleKiirbis

Ofenfrisches StangenweiBbrot (inklusive)

Verschiedene Grillsaucen, Dips und BBQ Sauce (inklusive)
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e Qs

&8  BBQ-Buffet-Baukasten 48,50 € pro Person Xy

£ Hauptgerichte (bitte wahlen Sie 4 aus)
Gemusespiele
Grillspiel8 mit Tofu und Rauchertofu

Eingelegte Bratel mit gebratenen Zwiebeln
Thuringer Bratwurst

Wiirziger Schweinebauch

Feurige Spare Ribs mit BBQ-Sauce
Hahnchenbrust Tandoori

Putenspief mit Paprika, Zwiebel und Speck
Putensteak mit Currymarinade

Gefiillte Champignons mit Gehacktem
Lachsfilet mit Zitronengras in der Folie

Rinderhiiftsteaks in Knoblauch-Rosmarin-
Marinade (Aufpreis 8,00 € p. P)

Mediterran marinierte Lammbkoteletts (Aufpreis 8,00 € p. P)
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Argentinisches Roastbeef in Krautermarinade
(Aufpreis 11,00 € p. P)

&5 Dessert (bitte wahlen Sie 3 oder
2 + Eis zum selber portionieren)

Mousse au Chocolat

Panna Cotta mit Fruchtsauce

Griechischer Joghurt mit Chiasamen

Rote Beerengriitze mit Vanillesauce
Obstsalat

Bayrisch Créme mit Fruchtsauce

Pina Colada - Mousse mit Ananas
Limetten-Joghurtcréme mit Saisonfriichten
Tiramisu nach Art des Hauses

Apfelringe mit Vanillesauce, Zucker und Zimt
Kaseauswahl mit Feigensenf und Trauben (Aufpreis 5,00 € p.P)
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Mitternachtssnack

& Kaseauswahl mit Feigensenf, Trauben
und Baguette 7,50 €

&% Hausgemachte Gulaschsuppe 6,50 €

& Tharinger Hausschlachtene Platte mit Schmalz

und Brot 7,00 €
& Currywurst mit Pommes 5,50 €
&% Soljanka mit Zitrone und Schmand 6,00 €

& Matjes im Glas
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& Imbiss 1

Tagessuppe, 2 belegte
Baguettscheiben
10,00 € pro Person

Imbiss 3

Pasta mit verschiedenen Saucen,
Salat im Glas,

2 siiBe Plundergebéck,
Obstkorb

16,00 € pro Person

Fingerfood
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Imbiss 2

Tagessuppe, WeiBbrotschnitten,
Blatterteig- und Plundergeback
pikant und sif3

13,00 € pro Person

Imbiss 4

Ungarische Gulaschsuppe
oder

Soljanka mit Zitrone und Schmand,
2 belegte Baguettescheiben,

Kése vom Brett

mit Trauben, Baguette, Gemuise-
sticks mit Krauterquark,

Kuchen und Feingeback

21,00 € pro Person

WeilRbrotschnitten mit verschiedenen Aufschnitt 1 St./Einheit 3,00 €

Canapés, edel belegt 1 St./Einheit 4,00 €
Tomate-Mozzarella im Glas 1 St./Einheit 450 €
SiiBBe kieine Plundergebackteile 2 St/Einheit 300€
Herzhafte kleine Plundergebackteile 2 St./Einheit 300€
Ziegenfrischkdse- Praline mit Chutney 5,00 €
Anti Pasti Auswahl im Glas 500¢€
Gemisesticks mit Dip 500€
Hahnchen-Minispiel 6,00 €
Saté-Spiel 6,00 €
Bratwurstspiel 6,00 €
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APOLDA

Jenaer StraBBe 2 | 99510 Apolda
Fon +49(0)36 44-58 00
Fax +49(0)36 44-58 01 00
reservierung@hotel-apolda.de
www.hotel-apolda.de
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