
Fingerfood zum Aperitif

“Die Umami Watsch´n”
Fermentierter Knoblauch | Pilzcreme | Shiitake-Powder | Pflanzlicher Algenkaviar

Croustades
Gurke | Erbse | Sprossen

Blumenbrot
Honig-Senf Frischkäse | Gartenkresse

Gebeiztes Rind
Senf-Mayo | Radieserl
Tapioka Cracker

Gemüsecreme | Popp | Shizo

Vorspeisen

“Geschlagener Heumilch Ziegenkäse”
Zupfsalat | Süß-Saure Beeren | Nuß

“Der Ma’Roots Salat”
Samen und Saaten | eingelegtes Gemüse | Verjus

“Kräuterschaumsuppe”
Apfel | Crunch | Grünes Öl

“Cashew Creme & Kichererbse”
Sauerteigbrot | geröstetes Gemüse | Chimichurri



Hauptgang

“Rinderlende Rosa”
Ofen geröstetes Gemüse | Kräutercreme | Sprossen

“Bayerisches Landhuhn”
Keule in Wein gegart | Zitronen-Schnittlauch Stampf | Schmorgemüse

“Kaspressknödel”
Bayerisches Tomaten-Ingwer Gemüse | Rucola

“Köppelmühler Fisch & Gelbe Paprika Graupen”
Helmut Wermut Schaum | Eingelegtes | Zucchini-Chip

Dessert

“Creme Brüleé”
Ragout von der Sommerbeere | Kaffee-Espuma

“Lauwarmer Schokokuchen”
Zitronensorbet | Kapuziner Kresse

“The Golden 40´s”
Joghurtmousse | frische Beeren | Champagner | Minze



Der Preis Ihres Menüs, errechnet sich aus den von Ihnen zusammengestellten Gerichten ganz
individuell.

Schicken Sie uns einfach eine Email mit dem von Ihnen selbst zusammengestellten Menü und
wir schicken Ihnen ein erstes unverbindliches Angebot zu.

Falls in dem Ma’Roots-Standartangebot für Sie nichts dabei ist, fragen Sie uns gerne an.
Wir stellen auf Absprache auch gerne ein individuelles Menü für Sie zusammen.


