
Mit leckeren Grüßen

Yamina Eckwert
& Limeberry Team

Limeberry Catering Service
Inh. Lilian Mijatovic
Hospitalstr. 22
40597 Düsseldorf
0211 983 982 60
0211 983 982 65
catering@limeberry.de
www.limeberry.de

Angebot (Nr. noch nicht vergeben): 7th Space GmbH - Speisenangebot

Sehr geehrte Damen und Herren,

vielen Dank für Ihre freundliche Anfrage. Ihr Angebot führen wir unter der Nummer (Nr. noch nicht
vergeben).

Sehr gerne würden wir Sie bei Ihrer Veranstaltung kulinarisch begleiten und sind uns sicher, dass wir
der richtige Catering Partner für Ihre Veranstaltung sind. Neben unseren innovativen Gerichten legen
wir auch viel Wert auf Regionalität und Nachhaltigkeit. Ferner arbeiten wir ausschließlich mit eigenem
Personal und verzichten bewusst dabei auf Personaldienstleister. In unseren hausinternen
Schulungen stellen wir sicher, dass standardisierte Ablaufprozesse und die genaue Produktkenntnis
den Mitarbeiter zum souveränen und selbstbewussten Begleiter Ihrer Veranstaltung machen.

Denn für den ersten Eindruck gibt es keine zweite Chance!

Unsere Ideen und Vorschläge haben wir auf den folgenden Seiten detailliert dargestellt.
Wir hoffen, Ihnen ein attraktives Angebot zusammengestellt zu haben. Sollten Sie
ergänzende oder alternative Vorschläge von uns wünschen oder vielleicht noch eigene
Vorschläge einbringen wollen, stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.
Wir freuen uns auf Ihr Feedback und die Veranstaltung mit Ihnen zusammen auszurichten.

1 von 7



Fakten
Kom: 7th Space VR Arcade & Bistro
Ansprechpartner:
Pax:
Anlass: Catering
VA Datum: 22.06.2022
VA Beginn: 00:00
Anlieferung Equipment: Nach Rücksprache
Anlieferung Food: Nach Rücksprache
Abholung: Nach Rücksprache

Ablaufplan:

Lieferanschrift
7th Space GmbH
Hans-Böckler-Straße 17
40764 Langenfeld

Rechnungs Anschrift:

7th Space VR Arcade & Bistro

7th Space VR Arcade & Bistro
Hans-Böckler-Straße 17
40764 Langenfeld
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Food

Buffet I

Vorspeise

● Farfalle mit Pesto Rosso, getrockneten Tomaten, Rucola, Pinienkernen und Schafskäse

● Mediterraner Kartoffelsalat mit Landschinken und grober Petersilie

● Konfetti von Quinoa, Erbsen, Möhren und Mais

● Gemischter Mini-Brötchenkorb mit Paprikabutter

Hauptspeise

● Hähnchenbrustfilet in Rotwein-Balsamicoreduktion

● Schweinefilet in Hennessysauce

● Gemüselasagne mit Parmesankruste

Beilagen

● Klassisches Kartoffelgratin

● Knackiges buntes Gemüse

● Ingwer-Limettenreis

Dessert aus dem Mini Dish

● Mousse au Chocolat von der Zartbitterkuvertüre

● Bayrisch Crème

28,00 €

3 von 7



Buffet II

Vorspeise

● Salat mit Mozzarella, Tomaten, Basilikum-Pesto und Pinienkernen

● Farfalle mit getrockneten Tomaten, Pesto Rosso, Pinienkernen, Rucola und Schafskäse

● Rucolasalat mit Ziegenkäse, Cherrytomaten und Walnüssen

● Mini-Brötchenkonfekt und Baguette mit Paprikabutter

Hauptspeise

● Gebratene Hähnchenkeulen mit Rosmarin und Tomatensugo

● Mariniertes Schweinefilet im Speckmantel mit Salbei (am Stück gebraten) in heller Pfeffersauce

Beilage

● Rosmarinkartoffeln mit zerstoßenem Meersalz

● Süßkartoffelgratin

● Gebratene Saisonpilze mit Thymian und Knoblauch

Dessert & Käse

● Panna Cotta von der Madagaskarvanille mit frischen Erdbeeren

● Käseplatte mit Trauben und Walnüssen

31,00 €
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Buffet III

Vorspeise

● Tomaten-Brot-Salat a la Bruschetta mit Ciabatta-Croûtons

● Geflügelsalat mit karamellisierter Ananas, roten Zwiebeln und Mungosprossen in pikanter
Chilimarinade

● Kartoffelsalat mit Essiggurken, roten Zwiebeln, Petersilie und kräftigem Speck-Dressing

● Brot- und Brötchenkorb mit Café de Paris-Butter

Hauptgang

● Black-Angus Beef (am Stück gebraten) mit in heller Pfeffersauce

● Kabeljau in Chardonnay-Sauce auf Gemüsestreifen

● Bunte Chakalaka-Pfanne

Beilagen

● Rosmarin-Drillinge mit zerstoßenem Meersalz

● Ingwer-Limettenreis

● Mariniertes Zucchini-Paprika-Gemüse

● Vanille-Möhrchen

Dessert

● Erdbeer-Minzsalat mit Caipipesto

● Katalanische Tiramisù mit wilden Beeren und Espresso-Bisquit

34,00 €
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Equipment
Geschirr,- und Besteckpauschale pro Person 3,50 €

Personal

Projektleitung pauschal für 7th
Space GmbH

Logistik

Anlieferung & Abholung je Fahrt Langenfeld
nach gesetzlicher HACCP-Verordnung

30,00 €

Anlieferung & Abholung Fremdquipment, Pauschal
Nach gesetzlicher HACCP-Verordnung

120,00 €
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Zusammenfassung

Food 0,00 €

Equipment 0,00 €

Personal 0,00 €

Logistik 0,00 €

Chefs Corner
● Alle Preise versehen sich als Netto Preise ohne die jeweils gültige Mehrwertsteuer.
● Bei einem Auftragswet von über 1000,00€ wird eine Anzahlung von 70% der im Voranschlag

festgestellten Kosten fällig. Restzahlung 14 Tage nach Schlussrechnungseingang.
● Dieses Angebot optionieren wir 14 Tage lang zu Ihrer Entscheidungsfindung. Option ist

verlängerbar. Sollten wir innerhalb der ersten 14 Tage keine Rückmeldung von Ihnen erhalten,
so verfällt das Angebot automatisch.

● Unsere AGB´s finden Sie unter: www.limeberry.de/agb/.

Wir hoffen, Ihren Geschmack getroffen zu haben und würden uns freuen, mit ihnen gemeinsam die
Veranstaltung auszurichten.
Bei Fragen, Anregungen oder Änderungswünschen steht ihnen Herr Kempken jederzeit gerne zur
Verfügung.

Mit leckeren Grüßen

Yamina Eckwert
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