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„The best memories are made around the table“

The LOUIS Private Dining bietet Raum für Veranstaltungen jeder Art – in kleinem, exklusivem Rahmen. Mit 
direktem Zugang zur Dachterrasse im 6. Stock. Auf Anfrage kann für Ihren Empfang unser The LOUIS Roof 
Terrace oder unsere The LOUIS Sparkling Bar genutzt werden.

Ein Familien Dinner im Sharing Style oder ein 3 bis 4 Gänge Menü, unkompliziert und doch von höchster 
Qualität, exklusiv für Sie. Eine Weinkarte mit Big Bottles steht vorab zur Auswahl bereit. Gerne stellt Ihnen 
unser Sommelier eine Weinbegleitung zu den von Ihnen ausgewählten Speisen zusammen.

Um den Moment noch persönlicher zu gestalten, arrangieren wir gerne eine besondere Blumendekoration 
und erfüllen Ihre Musikwünsche. 

Unser Private Dining Raum bietet Platz für bis zu 14 Personen. 
Der Mindestumsatz von 1.500€ inkludiert die Raumnutzung bis 24 Uhr. 
Wir behalten uns vor, die Differenz, sollten Sie den Mindestumsatz nicht erreichen, als Raummiete 
aufzubuchen. 

Auch als Lunch Spot buchbar.
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Saisonal, regional und immer frisch!
In Zusammenarbeit mit unserem Küchenchef stellen wir entsprechend Ihrer Wünsche ein individuelles Menü 
zusammen. Dabei nehmen wir gerne Rücksicht auf Vegetarier, Veganer und Unverträglichkeiten.
Entdecken Sie was unsere Küche an Finessen zu bieten hat. Ob vegetarisch, mit Fisch oder Fleisch, hier ist für 
jeden was dabei.

3 - Gang Menü für 79€ pro Person
4 - Gang Menü für 89€ pro Person

Teilen macht Freude!
Hier haben wir uns etwas Besonderes einfallen lassen: mit großer Sorgfalt und echtem Handwerk zubereitete  
„Big Cuts“, die à la minute für Sie geschnitten werden. Ein Familien Dinner im Sharing Style, unkompliziert und 
doch von höchster Qualität.
Wir servieren Ihnen verschiedene Steak-Cuts von Tomahawk bis Filet zum gemeinsamen genießen in der 
Tischmitte. Eine bunte Auswahl an saisonalen Beilagen, Dips und Saucen runden das kulinarische Angebot ab.
Auf Wunsch servieren wir Ihren Gästen als Abschluss eines gelungenen Abends eine süße Überraschung

Ab 69€ pro Person

Für die Kleinsten servieren wir auf Wunsch Schnitzel mit Pommes oder Spagetti Bolognese.
Bis 7 Tage vor der Veranstaltung benötigen wir eine genaue Menü- und Weinauswahl mit Vorspeise, Hauptgang und 
Dessert. Außerdem benötigen wir die genaue Anzahl an Vegetariern, Veganern oder Allergikern.Angebot vom 20. April 2023
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Der erste Eindruck zählt. Überraschen Sie Ihre Gäste mit einen spritzigen Aperitif für einen gelungenen Start 
in den Abend. Auf Wunsch servieren wir zum Aperitif Canapés oder Fingerfood.  

Perrier Jouet Brut - Epernay 120.00

Perrier Jouet Blason Rosé - Epernay 140.00

Baumard – Crémant de Loire - Carte Turqoise Brut 58.00

Martini Florale Wild Berry (alkoholfrei) 8.50

Monin Bitter, Orange oder Soda (alkoholfrei) 8.50

Vöslauer still & sprudel 0,75l 9.00

Softdrinks 0,20l

Coca Cola, Coca Cola Zero, Fanta, Sprite 5.00

Tonic Water, Ginger Ale 5.00

Wolfra Säfte

Orange I Grapefruit I Ananas I Birne I Apfel Naturtrüb 0,20l 4.50

Wolfra Säfte & Nektare auch als Schorle möglich 0,30l 6.50

Alle Preise in € inkl. Mwst.
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LOUIS Julep 14.50

Bourbon | Pfirsichlikör | Limette | Minze | Ginger Ale

Cucumber Fizz 12.50

Gin | hausgemachter Gurken-Shrub | Zitrone | Soda

Italicus Spritz 10.50

Italicus Rosolio di Bergamotto | Prosecco | Oliven

Bitter Sweet Symhonie 10.50

Campari 1 | Pfirsichlikör | Grapefruit | Prosecco

Spicy Lillet 10.50

Lillet Blanc | Holunderblüten Sirup | Apfel | Limette | Ginger Beer

Acqua Verde 12.50

Gin | Pfirsichlikör| Limette | Basilikum Sirup

Easy Peasy 8.50

Apfel | Birne | Holunderblüten Sirup | Tonic

Cabrio 8.50

Holunderblüten Sirup | Orange | Ananas | Cranberry

Alle Preise in € inkl. Mwst.

Lassen Sie sich von unserem ausgewählten Sortiment an Getränken inspirieren. 
Ihr Lieblingsdrink ist nicht dabei? – gerne stimmen wir mit Ihnen die Auswahl an Getränken individuell ab
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Bitte seien Sie informiert, dass die Nutzung des Private Dining Raums bis 24 Uhr inklusive ist. Wir weisen Sie daraufhin, dass wir 
nach 24 Uhr eine Aufwandspauschale in Höhe von 150€ pro angefangene Stunde berechnen. Alternativ können Sie im 
Anschluss Ihren Abend an unserer LOUIS Sparkling Bar ausklingen lassen.

Schaffen Sie für Ihre Gäste eine Atmosphäre zum Ankommen, Entspannen und Wohlfühlen.
Wir kümmern uns mit Freude um die Dekoration, Blumen, Tisch- oder Menükarten. Individuell nach Ihren Wünschen verleihen 
wir Ihrer Veranstaltung den passenden Rahmen.

Blumen
Auf Wunsch beauftragen wir unseren Hausfloristen die Tafel für Ihre Veranstaltung herzurichten. 
Wahlweise können die Tafel und das Sideboard mit einer bunten Blumenpracht bestückt werden. 
Wenden Sie sich mit Ihren Wünschen und Vorstellungen an uns. ab 100€ 

Dekoration
Tischkärtchen mit individueller Beschriftung für die persönliche Note 1,50€ pro Karte

Wir gestalten Menükarten mit individuellen Fotos, Logos und Sprüchen, 
das perfekte Andenken an Ihren Abend 6,50€ pro Karte

Weiße-Tischdecken und Stoff-Servietten sind inklusive.
Wir berechnen einen Aufpreis für individuelle Wünsche bei der Tischwäsche
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Zimmer im LOUIS Hotel
Damit sich Ihre Gäste rundum wohlfühlen…

Gerne buchen wir für Ihre Gäste passend zu Ihrer Veranstaltung Zimmer bei uns im LOUIS Hotel.

Wohlfühlen mit Großzügigkeit ist im LOUIS die Philosophie.

Alle Zimmer sind in warmen Naturtönen gestaltet. Naturkautschukmatratzen und feinste 

Baumwollbettwäsche sorgen für einen erholsamen Schlaf. Geölte Hölzer wie Eiche und Nussbaum, 

einheimischer Naturstein und italienische Stoffe tragen dem Wohlbefinden bei.

Einchecken und das Zuhause fern der Heimat genießen.

Am Anreisetag stehen Ihnen unsere Zimmer ab 15:00 Uhr, am Abreisetag bis 12:00 Uhr zur Verfügung. 

Unser liebevoll zubereitetes Frühstücksbuffet wird von 7:00 Uhr bis 10:00 Uhr im Restaurant angeboten 

und mit 31,50€ pro Person und Tag berechnet.
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Veranstaltungsort

Louis Hotel GmbH
Viktualienmarkt 6

80331 München

Ihr Ansprechpartner

Anika Balzer
Event Manager

Telefon: (089) 4111908 – 559
Veranstaltung@louis-hotel.com
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