
Events & Catering

Bankettmappe



Events & Catering

In einer unserer zentral gelegenen Eventlocations  
inmitten eines historischen Gebäudeensembles  
können wir unterschiedlichste Veranstaltungsfor-
men realisieren: von Firmenveranstaltungen, Konfe-
renzen, Tagungen und Empfängen bis hin zu exklusi-
ven Abend- und Freizeitevents. Dabei sorgen wir für 
einen termintreuen und professionellen Ablauf. 

Für das leibliche Wohl sorgt das Küchenteam der 
Cantinerie unter der Leitung des Küchenchefs  
Henrik Strempel: „Unsere Philosophie ist es, bei der 
Zubereitung stets frische und qualitativ hochwertige 
Lebensmittel zu verwenden. Dabei setzen wir beim 
Einkauf unserer Lebensmittel verstärkt auf regionale 
und saisonale Produkte; ebenso auf Lebensmittel, die 
mit einem BIO-Siegel ausgezeichnet sind.“

Die nachfolgend aufgeführten Speisen und Menüs 
stellen eine kleine Auswahl an Möglichkeiten dar. 
Neben den hochklassigen 5-Gang-Menüs bieten 
wir auch – gerade für größere Events- verschiedene 
Buffetformen an: Von meditterranem Buffet bis hin 
zu einem sommerlichen BBQ-Buffet. Ebenso beliebt 
sind unsere Live-Cooking-Stations und Flying  
Buffets. 

Wenn Sie möchten, setzt sich unser Küchenchef gern 
mit Ihnen zusammen, um für ihre Veranstaltung das 
passende Menü zusammenzustellen. Sie werden von 
den Möglichkeiten und der Kreativität unserer Küche 
begeistert sein!

Alles ist möglich! Alles ist lecker!
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Marinierter Büffelmozzarella 
auf Thymian, Crostini mit Kerbel, Schmand und Sprossensalat

Spinat-Parmesan-Strudel 
mit Zitronencreme und Sprossen

Gebackene Süßkartoffel  
im Sesammantel

In Aroma Butter geschwengte Garnele  
mit Zucchini, Zitonencreme und Kerbelgrün 

Mini Pastrami Sandwich  
mit aufgeschlagener Nussbutter und Basilikum 

Tomaten-Lauch-Quiche  
mit karamellisierten Cashewkernen

Gebackene Zucchini  
mit Ziegenfrischkäse und Reisnudel-Crunch

Gerösteter Zander  
auf konfierter Kartoffel mit Kräutercreme und Kerbel

Gebackene Praline vom Rind  
mit Rosmarin Creme und Kartoffelchip 

Geschmorte Hühnerkeule  
auf pikantem Taco mit Grucamole, Chilli und frischem Koriander 

Karamellisierter Ziegenkäse  
auf Pane Rustico mit Waldhonig und Petersilie 

Auswahl an Fingerfood
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1. Gang

Carpaccio vom schwarzen Rettich 
mit gegrillter Cantaloup Melone, Schnittlauch-Vinaigrette und 
karamellisierten Mandelsplittern 

2. Gang

Bärlauch Veloute  
mit gerösteter Jakobsmuschel, aufgeschlagener  
Wacholder-Butter und Blumenkohlpüree 

3. Gang

Niedrig gegarter Kalbsrücken   
mit Parmesankruste, Tomatenjus und gebrantem Wirsing

4. Gang

Pflasterstein von der Lammkeule   
mit orientalischem Pastinakenpüree, Pfefferschaum, Kerbelgrün 
und gebackenem Chicoree  

5. Gang

Parfait von der Johannisbeere   
mit Rhabarber, Rum-Crumble und Erdbeer-Vanille-Espuma 

Frühling in 5 Gängen
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1. Gang

Gebackenes Onsen-Ei  
mit gegrilltem Spargel, Pinienkern-Vinaigrette,  
Gartenkresse und geröstetem Brioche  

2. Gang

Tomaten-Lauch-Schaumsüppchen   
mit Chavroux, Waldhonig und Thymian

3. Gang

Knusprige Aubergine    
mit confierter Linda-Kartoffel, Pilzjus, Sellerie und  
Petersilien-Gremolata

4. Gang

Schoko-Brownie   
mit Erdbeerragout, Vanille und Zitronenmelisse aus dem Garten  

5. Gang

Gebackener Camembert    
mit geeisten Weintrauben und karamellisierten Walnüssen 

Vegetarisches Sommermenü in 5 Gängen
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1. Gang

In Grapefruitsaft gegarte Rote Bete
mit Ziegenkäse Crumble, Shiso-Kresse, Limettencreme  
und Kardamom-Espuma  

2. Gang

Gebackene Praline vom Rind 
mit Sellerie-Essenz, Kerbelgrün und Petersilienöl 

3. Gang

Sous Vide gegartes Rinderfilet  
mit Pfifferlingen, konfierter Linda-Kartoffel, Gartenkresse, 
Sauce Bernaise und Thymianjus

4. Gang

Lauwarme Tarte Tatin   
mit Tonkabohne-Caramel, Bourbon Vanilleeis, Minze  
und Apfelragout   

5. Gang

Kleine Auswahl an Deutsch/Französischen Käsesorten     
mit kandierten Nüssen ,Trauben, Nussbutter-Crostini  
und Feigensenf 

Herbstliches 5-Gang-Menü
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1. Gang

Dreierlei vom Sellerie
mit Rucolapesto, karamellisierten Walnüssen  
und Pfefferschaum  

2. Gang

Tomaten Consomme 
mit geschmorter Vanille-Cherrytomate und Basilikumöl

3. Gang

Gebackene Zucchini im Reisnudelbett  
mit süß-saurer Creme und Koriander

4. Gang

Ofen-Aubergine   
mit Raz el Hanout, fermentierter Paprika, gerösteten Mandeln, 
Kerbel und leicht pikanter Hafer-Limetten-Sauce 

5. Gang

Kokos Panna Cotta      
mit Waldbeeren und frischer Minze 

Veganes 5-Gang-Menü
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1. Gang

Carpaccio von der Barbarie Ente 
mit winterlichem Sprossensalat und Nelken-Zimt-Dressing 
Vegetarische Variante: Carpaccio von der eingelegten Feige  

2. Gang

Topinambur Velouté  
mit confiertem Heilbutt und Gewürzbirne
Vegetarische Variante: mit confierter Steckrübe

3. Gang

Geschmorte Gänsekeule   
mit Rotkohl, in Butter geschwenkter Kartoffelkloß,  
Sternanis-Jus und Kerbelgrün
Vegetarische Variante: geschmorte Pflasterstein von der Lupine

4. Gang

Lebkuchen-Schoko-Tiramisu im Glas 

5. Gang

Creme Brulee mit Quittenragout      
gebrannten Mandeln und frischer Minze 

Weihnachtliches 5-Gang-Menü
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1. Gang

Dreierlei von der Laratt-Kartoffel  
mit Morchelrahm, Kräuterseitlingen, Shiso-Kresse, Lado,  
karamellisierter Walnuss und Muskat  

2. Gang

Jacobsmuschel im Schwarzwurzel-Blumenkohlsüppchen   
mit Erdnuss und Kerbelgrün
Vegetarische Variante: 24 Stunden geschmorte Sellerie

3. Gang

Winterlicher Salat    
mit geschmortem Chicoree, karamellisierten  
Sonnenblumenkernen und Ofenkürbis

4. Gang

Pflasterstein von der Barbarie Ente
Rotkohl-Kürbisgemüse, glasierte Maronen, gebratene  
Serviettenknödel, Lauchsprossen und Sauerkirsch-Jus 

5. Gang

Apfel im Schlafrock       
mit Tonkabohnen-Sauce, Pekannüssen, Marzipan  
und Vanille-Espuma 

Weihnachtsfeier in 5 Gängen



Tel.: 030 / 46 77 63 00
info@cantinerie.de
www.yuna-berlin.de
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So erreichen Sie uns


