
Empfang C anapé

C A S UA L  einzeln je 3 .50 €

B U S I N E S S  einzeln je 4 .50 €

 

Für Ihren Empfang jeglicher Art als kleine Hors D`ouevre oder Come Together.  

Lassen Sie sich von unseren klassischen Canapés mit Twist begeistern .  

Canapés können Sie mit der Hand essen und servieren wir im Tablett Service.
Die Port ionsgröße eines Canapé entspricht ca. 2 Bites

 

Mindest Canapé Anzahl 20 je Auswahl

M INI TRUFFLE P IZZETTI VEG

Tomate, Trüffel ,  leichter Blätterteig

ROASTBEEF TRAMEZZINI ROLE
Tatar Sauce, Zwiebelrel ish ,  Kartoffel

MAFIA CARPACCIO CROSTINI
Angus Fi let,  Rucola, Parmesan, Pinienkern

AVOCADO TATAR F ILO BASKET VEG

Mango, Super Seeds, Granola

NORDSEEKRABBE F ILO BASKET
Cocktai lsauce, Fi loteig, Crunch

DEVIL DATES ON HORSEBACK
Dattel ,  Pancetta-Schinken, Bärenhonig

ARANCINI R ISOTTO BALL VEG

Fried Risotto,  Parmesan, Maracujacreme

THE ORIGINAL O LIVE SPHERE VEG

Olive, Mandel ,  Bit terschokolade

P INA COLADA TARTELETT VEG

Ananas, Kokos, Creme, Tarte

SPRING PEA SHOT REAGENZGLAS VEG

Erbse, Minze, Gurke

CHILLED GAZPACHO SHOT VEG

Gurke, Avocado, Erdbeere, Toast Sandwich

Z ITRONENGRAS CHICKEN SKEWER
Kikok Huhn, St icky Sweet-Sour Sauce

DUCK A L`ORANGE SPOON
Entenbrust geräuchert,  Pflaume, Orange

THE CANARY POTATO SKEWER VEG

Salzkartoffel karamell is iert,  Rosemary-Mojo

BURATTINI COTTA LONGO VEG

geschlagener Burrata, Blätterteig , Aceto

CRISPY S TEINPILZ BASKET
Steinpi lz-Confit,  Speck, Schnit t lauch

K ING-LACHS LAVENDEL TATAKI
Honig-Senf Kräutermantel ,  Rote Beete

L IMETTEN CAKE TARTELETT VEG

Limette,  Baiser,  Mürbteig

FRIED T IGERGARNELE F ILOTEIG
Sweet Chi l i  Mango Dip

TUNA TATAKI CUBE
Sesam, Cajun, Maracujacreme

CRISPY ENTEN CONFIT
knsupriger Hautchip, Entenbrust,  Jus

THE REAL TOMATO VEG

geschmort,  Thymian-Creme, Fi lo-Basket

WALDORF SALAD CANNELONI VEG

Apfel ,  Traube, Organge, Walnuss

THE CROTIN CHAVIGNOL CUBE VEG

Toasted Ziegenkäse, Himbeere, Honig

SMOKED WATERMELON BASKET VEG

Feta Käse, Minze, Crispy Basket

THE S TRAWBERRY MARGARITA VEG

Erdbeere kandiert,  Salz ,  Cointreau

CHOCOLATE FUDGE BROWNIE VEG

Pecanuss ,  Himbeere

HAWAII CHICKEN CROSTINI
Kikok Huhn, Kokos, Chi l i-Erdnusscreme

CREVETTE BRUSCHETTA
Tomaten, schwarze Aiol i  Creme

M INI QUICHE LORRAINE VEG

Paprika, Basi l ikum-Creme

KNUSPRIGE FALAFEL VEG

Granatapfel ,  Minz-Creme

PARSNIP WRAPPED DATES VEG

Dattel ,  Past inake, Honig, Soja

CHOCOLATE CROSSIE LOLLIPOP VEG

Erdnuss ,  Rosinen, Bit terschokolade

CHILLED B LOODY MARY SHOT VEG

Tomate, Sel ler ie,  Hamburger Pfeffer

CRISPY F LAMMKÜCHLE BASKET
Speck, Sauerrahm, Schalottencreme

THE SPICY SALMON SPOON
Purple Cole Slaw, Lachs ,  Soja Glaze

E ISMEERFORELLE TATAKI SPOON
Frischkäse, Wasabi

PALMENHERZ CEVICHE SPOON VEG

Orange, Cajun-Pfeffer

PEANUT COOKIE BANANA CUBE VEG

Erdnuss ,  Vani l le,  Banane

KORIANDER PASTRAMI ROLE
Pfeffer,  Senfcreme, Gewürzgurke

BRAISED SCHWEINEBAUCH SKEWER
gelackt in Hoisin-Senf,  Gurken-Relish

M INI SANDWICH MONSIER
Toast,  Gruyere, Schinken, Creme Fraîche

CHICKEN SATAY SKEWER
Sweet-Chi l i-Limetten Glaze

S TICKY MEATBALLS
Asia-Lack Glace, Schnit t lauch

CAPPUCCINO PROFITEROLE VEG

Windbeutel ,  Kaffee-Karamell-Creme

Anpassungen vorbehal ten gem. Verfügbarkei ten

Al le Preise verstehen s ich in Euro NETTO exklus ive aktuel l  gül t iger  MwSt.   

#TheDiningRooMHamburgwww.TheDiningRooM.de

 



Anpassungen vorbehal ten gem. Verfügbarkei ten

Al le Preise verstehen s ich in Euro NETTO exklus ive aktuel l  gül t iger  MwSt.   

Empfang C anapé

E X E C U T I V E  einzeln je 5 .50 €

E V E N T  C L A S S  individuel l  zzgl .  vor Ort Live Koch erforderl ich

 

Für Ihren Empfang jeglicher Art als kleine Hors D`ouevre oder Come Together.  

Lassen Sie sich von unseren klassischen Canapés mit Twist begeistern .  

Canapés können Sie mit der Hand essen und servieren wir im Tablett Service.
Die Port ionsgröße eines Canapé entspricht ca. 2 Bites

 

Mindest Canapé Anzahl 20 je Auswahl

AUSTER NATUR (5€)
Schalotten-Vinaigrette,  Zi t rone

AUSTER SURF & TURF (6€)
Rindertatar fr i t iert,  Schalotten, Kräuter

AUSTER ROCKEFELLER (6€)
gratiniert,  Spinat,  Pernod, Hol landaise

BEEF TATAR A LLEZ RETOUR (6€)
US Angus Fi let flambiert,  Mountain Cheese

RED UMAMI DUCK CROSTINI (5€)
Five-Spice Ente, Hoisin ,  Trompetenpilz

FRENCH TOAST VEG (4 ,50€)
Brioche, Ahornsirup, Blaubeere, Zimt

JACOBSMUSCHEL TATAKI (5€)
geflämmte Limette,  Vani l le

M INI EGG BENEDICT CRACKER (5 ,50€)
Avocado, Pancetta , Yuzu Hol landaise

A IOLI ESCARGOT SKEWER (4 ,50€)
Weinbergschnecke, Kräuter,  Butter

HAPPY FOIE GRAS CUBE (6€)
Mandeln, Sauerkirschen, Brioche, Schokolade

KÖNIGSKRABBEN SALAT SPOON (9€)
Zi t rus ,  Bloody Mary Dressing

TAHITI VANILLE E IS HÖRNCHEN VEG (5€)
Salzkaramell ,  Schoko-Hörnchen

HUMMER C LASSIC SKEWER (8€)
Medail lon, Butter,  Romana, Lemon-Dip

HUMMER NEWBERG F LAMBEED (9€)
Brioche, Bisquedip, Lauch, konfiertes Ei

WAGYU F ILET TOAST ( 10€)
Toast roasted, gri l led Wagyu, Porcini Pi lz

KAVIAR B LINI (9€)
Ossietra Kaviar,  Weiße Schokolade

EMIRATES PALACE GOLD DATE ( 1 1€)
Dattel ,  Pancetta , 24K Blattgold umhül l t

LA CRÊPE SUZETTE BASKET VEG (9.50€)
Grand Marnier,  Vani l le,  Zucker,  Orange

NORDSEEKRABBEN PUMPERNICKEL
Melone, Cocktai lsauce

ROASTBEEF PUMPERNICKEL
Tatar Sauce, Zwiebelrel ish

R INDERFILET LOLLIPOP
Brotmantel ,  Zwiebelchutney

BEEF TATAR BASKET
US Angus Fi let,  Trüffelcreme, Crispy Fi lo

G IN & TONIC CAVIAR SPOON VEG

Gurke, Di l l ,  Gin-Tonic Pearls

CREME BRÛLÉE SPOON VEG

Blaubeere, Muscovado Zucker

LOBSTER TATAR CRACKER
Avocado, Chipotle Sauce

K ING CRAB CAKE
Zuckermais-Succotash, Chipotle Sauce

CHAMPAGNER ERDBEERE CUBE VEG

Tonkabohne, Creme Chanti l ly

#TheDiningRooMHamburgwww.TheDiningRooM.de

 

SPRING PEA SHOT REAGENZGLAS



Anpassungen vorbehal ten gem. Verfügbarkei ten

Al le Preise verstehen s ich in Euro NETTO exklus ive aktuel l  gül t iger  MwSt.   

Empfang C anapé

 

B eg e i s t e r n  S i e  I h r e  

G a e s t e  m i t  u n s e r e n

 Ca n a p e s
 

Mindest Canapé Anzahl 20 je Auswahl
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Beispiele
aus unserem Portfol io

 

WAGYU F ILET TOAST

THE CROTIN CHAVIGNOL CUBE

G IN & TONIC CAVIAR SPOON

WALDORF SALAD CANNELONI

THE S TRAWBERRY MARGARITA


