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%ﬁ ; DIE RAUMLICHKEITEN IM NARZISSENDORF ZLOAM

i
E*«?’ Fiir jeden Anlass das passende Ambiente

&
e

el Kolblsaal* 9m 18 m 7 m 156 m?
"*& 4 Kobinger Bar* 9m 10 m 3m 87 m?
g Raum Kreutz* 7m 6m 3m 40 m*
% % Triifiistubn 6m 7m 5m 41 m*
:‘é % Break Out Room 5m 7m 3m 32 m®
IEPCH
gg 3 BESTUHLUNGSFORM & SITZPLATZANZAHL
)
5%
£
rg2c 8 Kolblsaal* Kkl. Bithne: 192 86
iﬁ“ ¥ | +34 Galerieplitze gr. Biithne: 168 64 90 80 104
,f? ] Kobinger Bar* 57
Yy | Raum Kreutz* 30 16 24 28
% : Triifiistubn 16
'ﬁi;' 4 Break Out Room 25 10 12
@ Zeltanbau 64 72 60
'; % * Kolblsaal, Kobinger Bar und Seminarraum Kreutz ab September 2022 buchbar.
RS
&
,%‘:5‘_ EINDRUCKE
3.

X
}k—% KOLBLSAAL 156 m? - bis zu 226 Personen in Theaterbestuhlung
g ol Der tageslichtdurchflutete Kolblsaal fasst in Theaterbestuhlung inkl. der Galerie bis zu 226
2 Personen und eignet sich daher ideal fiir Konzerte, Bille, Cocktailempfange oder gesetzte Dinner.

5 S8 Er ist der grofdte Veranstaltungsraum im Narzissendorf Zloam und daher durch sein helles &
a&% freundliches Ambiente der perfekte Ort fiir [hre Feierlichkeiten im grofden Rahmen.

A,

"* # Durch den angrenzenden Raum , Kreutz“ als Séparée und einen Zeltanbau ist der Kdlblsaal fiir

Banketts mit bis zu 200 Personen erweiterbar.
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!:§ %% KOBINGER BAR 87 m? - bis zu 57 Personen

Die Kobinger Bar ist der gemiitliche Treffpunkt im Narzissendorf Zloam. Hier trifft man sich zum
% Schopfen neuer Inspiration in der Kaffeepause, zum Begriiffungs-Coktail oder zum geselligen
ii‘.jw Abend bei einem kleinen Konzert, beim Get-Together oder bei behaglichen Gespréachen.
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% 2%  RAUM KREUTZ 40 m? - bis zu 30 Personen

; Im Raum Kreutz befindet sich der Ruhepol der Klangwerkstatt Zloam und kann daher perfekt fiir
E% 2 private Zusammenkiinfte, konzentrierte Treffen und fiir produktive Meetings genutzt werden, um
';ﬁ abgeschottet von Welt neuen Schwung zu finden.

R 7Y
i % TRUFUSTUBN 41 m? - bis zu 16 Personen

] Die Triifiistubn befindet sich im ersten Stock des Zloam Wirts und bietet Platz fiir bis zu 16
Personen an einer langen Tafel. Sie ist daher die perfekte Location fiir Anldsse in der Familie,
Geburtstags- & Weihnachtsfeiern. Von hier aus genief3t man eine tolle Aussicht iiber das Dorf
Fischerwiese.
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HAUS SALZKAMMERGUT - bis zu 12 Personen BREAK OUT ROOM & PROBERAUME - bis zu 25 Personen o
Das Haus Salzkammergut ist die grofdte Vermietungseinheit des Im ersten Stock der Klangwerkstatt Zloam befinden sich Proberdume, . "l
Narzissendorf Zloam. Bedingt durch den grof3en Esstisch konnen hier aber welche auch fiir Ihren Anlass als zusatzliche Break-Out-Rooms benutzt R E TN
auch Feiern & Meetings fiir bis zu 12 Personen im exklusiven Rahmen werden konnen. Gerne beraten wir Sie persénlich. %?&}

abgehalten werden.
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o MEETINGPAUSCHALEN 2w
mv@ A Das Angenehme zum Notwendigen uw A un_
W#.r,a HALBTAGESPAUSCHALE GANZTAGESPAUSCHALE GANZTAGESPAUSCHALE INKL. ABENDESSEN Prm
).L.J,u 2 ,m 2]
§ ra Seminarraum inkl. Bestuhlung Seminarraum inkl. Bestuhlung Seminarraum inkl. Bestuhlung Wmﬁr
m%) Standardtechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart Standardtechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart ~ Standardtechnik (Beamer, Leinwand, Flipchart My_
i a mit Stiften, Pinnwand, Moderationskoffer) mit Stiften, Pinnwand, Moderationskoffer) mit Stiften, Pinnwand, Moderationskoffer) » ~J¢r
w%@ﬁ Kaffeepause mit hausgemachten regionalen 2 Kaffeepausen mit hausgemachten regionalen 2 Kaffeepausen mit hausgemachten regionalen &cm
m o Kostlichkeiten - von belegten Broten bis zum Kostlichkeiten - von belegten Broten bis zum Kostlichkeiten - von belegten Broten bis zum Ir&
_..x » Blechkuchen nach Omas Rezept Blechkuchen nach Omas Rezept Blechkuchen nach Omas Rezept w - :
L7 2-Gang-Mittagsmenii 2-Gang-Mittagsmenii 2-Gang-Mittagsmenii , iw
! Seminargetranke Seminargetranke 3-Gang-Abendmenti L
_

(Findlingsquellwasser, Fruchtsafte)
Kaffee- und Tee
W-Lan

EUR 54,00 p.P./ Tag

(Findlingsquellwasser, Fruchtsafte)
Kaffee- und Tee
W-Lan

EUR 62,00 p.P./ Tag

ZUSATZLICH

Frithstiick: ab EUR 19,00 p. P. / Tag
Businesslunch: ab EUR 19,00 p. P / Tag
3-Gang Ment ab EUR 22,00 p. P. / Tag
4-Gang Ment ab EUR 26,00 p. P. / Tag

Seminargetranke
(Findlingsquellwasser, Fruchtséfte)
Kaffee- und Tee
W-Lan

EUR 83,00 p.P./ Tag
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FRUHSTUCK

Flir einen guten Start in den Tag

ZLOAM FRUHSTUCKSBUFFET AB 10 PERSONEN

Kaffee, entkoffeinierter Kaffee
Verschiedene Teesorten
Frische Fruchtsafte
Fruchtsalat
Milch, Naturjoghurt und Friichtejoghurt
Cornflakes, Miisli
Feine Auswahl an Schinken, Wurst, Kase
Geschnittenes Gemiise & Aufstriche
Weiches Ej, Eierspeis, Spiegelei
Auswahl an Friihstiicksgeback, Croissants und Schwarzbrot
Butter, Honig und hausgemachte Marmelade

EUR 19,00 p. P.
FRUHSTUCKSBUFFETERWEITERUNGEN
Omeletts EUR 2 p. P.
Geraducherte Fische EUR 4 p. P.
Gebratener Speck & Bratwiirstel EUR 4 p. P.
Siifle Palatschinken & Waffeln EUR 5 p. P.

Alle Erweiterungen EUR 12,00 p. P.

FRUHSTUCKSBOXEN
werden jeden Morgen zum Haus geliefert.

ZLOAM FRUHSTUCKSBOX
Kaffee & Tee, Fruchtsalat, Schinken, Wurst & Kase, Aufstrich, Geschnittenes
Gemiise, Geback, Brot & Croissant, Butter, Honig & hausgemachte Marmelade,
rohes Ei

ZLOAM FRUHSTUCKSBOX VEGETARISCH
Kaffee & Tee, Fruchtsalat, diverse Kase, Aufstrich, Geschnittenes Gemuse,
Geback, Brot & Croissant, Butter, Honig & hausgemachte Marmelade, rohes Ei

EUR 23,00 p. P.

TISCHLEIN DECK DICH

Unser Team bringt [hnen Ihr Friihstiick aufs Haus und deckt Ihnen den Tisch,
damit Sie ganz privat & ohne Aufwand Ihr Friihstiick genief3en kdnnen.
Das , Tischlein Deck Dich“ beinhaltet jeweils eine Friihstiicksbox pro Person.

EUR 31,00 p. P.
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FRUHSTUCK ~ LUNCHBOXEN KAFFEEPAUSEN MENUS BUFFETS

LUNCHBOXEN

Fiir den Hunger unterwegs
LUNCHBOX FUR UNTERWEGS

2 x Weckerl oder Salatbowl mit Geback
Saft oder Mineralwasser
Obst nach Saison
Miisliriegel

EUR 10,50
Weckerlauswahl
Tomaten-Mozzarella-Pesto-Sandwich
Schinkenweckerl mit Gurken
Salami-Kase-Weckerl
Thunfisch-Rucola-Sandwich

Mortadella-Paprika-Mozzarella-Sandwich

Die Liste ist nur ein Auszug. Gerne gehen wir auf Ihre Vorlieben ein!
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KAFFEEPAUSEN

Jede Konferenz braucht eine Pause

TRADITIONELL ZLOAMERISCH

HERZHAFT
Kaffee & Tee
Mineralwasser
Saisonales Obst
Misliriegel & Studentenfutter
Alternativ: Belegte Brote, Leberkdse, Wiirste, Wraps, pikanter Plunder

SUSS
Kaffee & Tee
Mineralwasser
Saisonales Obst
Miisliriegel & Studentenfutter
Auswahl an Kuchen & Plunder

EUR 8,50 p. P. / Pause

Fruchtsafte EUR 4,00 p. P. / Pause

Bei mehrtagigen Aufenthalten bieten wir [hnen ein abwechslungsreiches Angebot an Kaffeepausen, sodass Sie jeden Tag kulinarisch inspiriert durch
Ihre Meetings kommen. Gerne stimmen wir das Angebot individuell mit [hnen ab.
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HERZHAFT
Kaffee & Tee
Mineralwasser
Saisonales Obst
Miisliriegel & Studentenfutter
Alternativ: Belegte Vollkornbrote, Kaltschalen, Gemiisesticks mit Dips
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sUss
Kaffee & Tee
Mineralwasser
Saisonales Obst
Miisliriegel & Studentenfutter
Auswahl an zuckerreduzierten Kuchen & Birchermiisli
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EUR 8,50 p. P. / Pause

LR

Fruchtsafte EUR 4,00 p. P. / Pause
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PAUSCHALEN

FRUHLING

Raucherfischmousse
Sprossensalat

Rindsuppe
Kaspressknodel

Geschmortes Rind
Polenta | Schalotten

Oder

Saiblingsfilet
Gnocchi | Karfiol

Oder

Geschmorter Kiirbis
Pilze | Griesschnitte

Gebackene Topfenschnitte
Eis
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MENUAUSWAHL
Fiir den besonderen Anlass
SOMMER HERBST
Mariniertes Saiblingsfilet Marinierte Rote Riiben
Honig-Senf-Creme | Rogen Linsen-Hummus | Blattsalat
Topinamburschaumsuppe Steirische Krenschaumsuppe
Raucherfischpofese Blutwursttascherl
Zweierlei vom Rind Zweierlei vom Gustino
Sellerie | Polentaschnitte Strohschwein
Piiree | Karotten
oder
oder
Ausseer Wurzel -Saibling
Suppenerdépfel | Regenbogenforellenfilet
Wurzelgemiise Gebratenes Kraut | Schwarzbrot-
Topfenknodel
oder
oder

Gebratener Karfiol
Einkorn | Pilze Kirbisrisotto
Kernol | Kiirbiskerne
Variation von Schokolade und
Kirschen Maronimoussetortchen
Zwetschken

3 Gang Suppe EUR 29,00
3 Gang Vorspeise EUR 32,00
4 Gang EUR 36,00

Wir beraten Sie gerne beziiglich der passenden Getrankeauswahl zu Threm Event.
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LUNCHBOXEN KAFFEEPAUSEN MENUS BUFFETS
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WINTER

Rindfleischsulz
Kiirbiskernvinaigrette

Kiirbisschaumsuppe

Wildragout
Rotkraut | Serviettenknddel

Oder

Forellenfilet
Erdapfel-Gemiise-Eintopf

oder

Rollgerstlrisotto
Bergkase | eingelegtes Gemiise

Schoko -Nuss Strudel
Roster

Bitte betrachten Sie unsere Mentis in erster Linie als Vorschlage. Sollten Sie Anpassungen wiinschen, berat Sie unser Kiichenchef Johannes Ganisl

jederzeit gerne, um fiir [hren Anlass den gewlinschten kulinarischen Rahmen zu kreieren.
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BUFFETS by
Kulinarische Vielfalt ab 20 Personen ] w&w.
el

AUSSEER BUFFET MEDITERAN-AUSSEERISCHES BUFFET

9

VORSPEISEN VORSPEISEN

kPt

Hausgemachte Sulz Antipasti >
Geraucherter Saibling Rohschinken mit Melone fm
_
Schafkase mit Kernoél Caprese ; fr&
% d Auswahl von regionalen Schinken-, Wurst- & Kasespezialitdten Auswahl an Oliven, Parmesan & Mortadella . w&)_
L2 14
L SALATE SALATE B i
r# %#  Rindfleischsalat, Kartoffelsalat, Krautsalat, Karottensalat, saisonale Salate Rucola & Bittersalate mit Dressings und Essig & Ol ruum
RS y 5 A S
w Vi SUPPEN SUPPEN gL
%) & Rindssuppe mit Frittaten -2 Gazpacho oder Tomatensuppe mit Croutons N ..w.m
W e X Cremesuppe der Saison K& Fischsuppe Loy
Way QY .uﬁg =
i b &Mmo
>t HAUPTSPEISEN HAUPTSPEISEN 3y
_,c . Bratl vom Strohschwein mit Semmelknddel und Sauerkraut Saltimbocca vom Strohschwein mit Rosmarinerdipfeln Py m%m
Wﬁt g Steirisches Backhendl mit Petersilerdépfel Tomatenhend! mit Ofengemiise “M
! €85y 17 . . )
>y i Saibling mit Wurzelgemiise Saibling auf saisonalem Risotto =0
_wx = Kiasespatzle mit Rostzwiebeln Gemiiselasagne A WWM
A E R
R DESSERTS DESSERTS Nk
W ok Apfel- oder Topfenstrudel Tiramisu \Www
) . . ]
,_ 4 2% Apfelspatzle Panna Cotta g )_
w G Kaiserschmarren Topfenschmarren , im
W, 24 . .. . SR X
R Diverse Roster und Toppings Diverse Réster und Toppings MMM.W
5 XA et
_Mw & EUR 37,00 p. P. EUR 39,00 p. P.2 AN
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EMPFANGE UND FLYING-BUFFETS

Wir verwo6hnen Sie Thre Gaste im Vorbeigehen ab 10 Personen _ wiﬁ

BROTCHEN & CANAPES SUPPEN & VORSPEISEN HAUPTSPEISEN NACHSPEISEN WWNM“

) 2 s*ﬂ@“

BROTCHEN SUPPEN VEGETARISCH Gebackener Topfenwiirfel e x,m,

Kresse Frittatensuppen Risotto Roster der Saison | Minze Ly Mu_
Saiblingsaufstrich Cremesuppe der Saison Gemiise der Saison | Bergkise “@m
Kiirbiskernaufstrich Schokoladenmousse frw
Krenaufstrich VORSPEISEN Gemdiisequiche Zwetschke | Crumble w& i

_

) Schafkase Sauerrahm | Schnittlauch » iwm

CANAPES Kiirbiskern | Rote Riibe Apfelstrudel Ay )_
Eiaufstrich ._ Radieschen | Gemiise Ragout Schlagobers | Zimt AWW&
Schnittlauch Gebackene Krauterseitlinge Gnocchi | Petersilie fk 3
w_:mmammnmwriwmsﬂ_ Eingelegte Erdapfel | Sauce Tartare Panna Cotta WJWM
] wiebe ) FISCH Himbeeren | Zitrone 'y ,.mm
Schweinsbraten | Pfefferoni | Kren Rindfleischsulz Gebratener Saibling WWN,
Gerducherter Saibling | Kresse Eingelegtes Gemiise | Kren Risotto | Lauch Tiramisu >

Mascarpone | Kaffee

i
SEAY D)

@,
Q:.’A s

EUR 2,50 pro Stiick

Marinierter Saibling FLEISCH A
Ofengemiise | Zitrone Fleischlaibchen EUR 3,50 pro Stiick “@m
_

Piiree | Rostzwiebel L

Saiblings-Dim-Sum
Sprossen | Rostzwiebel Steirisches Wurzelfleisch vom Rind

Wurzelgemiise | Erdapfel

g 3o e
0D
A )

N
U e o

EUR 3,50 pro Stiick

Knuspriger Strudel vom s
Steirerhendl et
Kiirbiskernaioli | Gerdstete om,ﬂm
Kiirbiskerne WWN&
%
EUR 4,50 pro Stiick W,WM&
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BROTCHEN & SNACKS SUPPEN &
VORSPEISEN
BROTCHEN SUPPEN
Kresse Cremesuppe der
Saiblingsaufstrich Saison
Kiirbiskernaufstrich Blatterteigstangerl |
Krenaufstrich Kréauter
HOCHZEITSSTANGERL VORSPEISEN
Pizza Schafkase
Knoblauch Kirbiskern | Rote
Schinken Riibe
Mexikanisch
Rindfleischsulz
EUR 3,00 pro Stiick Eingelegtes Gemdise |
Kren

Marinierter Saibling
Ofengemiise | Zitrone

Gerduchter Saibling

Schnittlauchcreme |
Kren

EUR 4,50 pro Stiick
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LUNCHBOXEN

Gemise Ragout
Gnocchi | Petersilie

FISCH
Gebratener Saibling
Risotto | Lauch

FLEISCH
Fleischlaibchen
Piiree | Rostzwiebel

Steirisches
Waurzelfleisch vom
Rind
Wurzelgemdise |
Erdapfel

Knuspriger Strudel
vom Steirerhendl

Kiirbiskernaioli |

Gerostete Kiirbiskerne

EUR 4,50 pro Stiick
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MENUS

ESSBAR
Das Cateringangebot fiir Ihr Event im Ausseerland
HAUPTSPEISEN NACHSPEISEN
VEGETARISCH Gebackener
Gemiisequiche Topfenwiirfel
Sauerrahm _ Roster der Saison _
Schnittlauch Minze
Schokoladenmousse

Zwetschke | Crumble

Apfelstrudel
Schlagobers | Zimt

EUR 4,50 pro Stiick

BIER
Stiegl Hell 0,33
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ALKOHOLFREI WEIN & APERITIF an&
£
WASSER SCHAUMWEIN £y cr_
Montes Mineral 0,75 Samling Frizzante wmk
Prickelnd & Still EUR 17,00 e
EUR 5,00 i w& :
Schilcher Frizzante » iw
SAFTE EUR 29,00 il
Maringer ?Nm
Apfel Brut Rose P #)_
Soda 0,25 EUR 3,00 EUR 32,00 m%wﬂm
Wasser 0,25 EUR 2,50 P %y
Zwetschke WEISSWEIN Ir&
Marille Griiner Veltliner 2020 m#w..m
Soda 0,25 EUR 3,20 EUR 21,00 Wwwm
Wasser 0,25 EUR 3,00 0% wp
Gelber Muskateller L8
LIMONADEN 2020 “w”w
Coca Cola EUR 26,00 Py
Fanta WWNM
Almdudler Sauvignon Blanc 2019 ak%_
EUR 3,00 EUR 29,00 WAWJM
ORGANICS by Red Bull APERITIF , ﬁm
Diverse Sorten Zloam Willi % m*W)M
EUR 3,80 EUR 8,50 %WN&

Zloam Bellini
EUR 5,50
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RAUME PAUSCHALEN FRUHSTUCK LUNCHBOXEN KAFFEEPAUSEN MENUS BUFFETS EMPFANGE
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Gerne beraten wir Sie individuell und unterstiitzen Sie bei der Organisation, um Ihr privates oder geschiftliches Event zu einem
unvergesslichen Erlebnis werden zu lassen!
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Fiir Buchungen oder Fragen kontaktieren Sie bitte
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W

Fr. Julia Koberl - Direktorin und Gastgeberin

~unx.

des manm

£ r&

Narzissendorf Zloam w o ;
Archkogl 188 AR

XA

A-8993 Grundlsee
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Telefon: +43 3622 209 90
E-Mail: veranstaltungen@zloam.at
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Wir freuen uns auf Sie und Ihre Gaste!
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Version vom Juni 2022
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