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DIE RÄUMLICHKEITEN IM NARZISSENDORF ZLOAM 
Für jeden Anlass das passende Ambiente 

Name Breite Länge Höhe Größe 
Kölblsaal* 9 m 18 m 7 m 156 m² 

Kobinger Bar* 9 m 10 m 3 m 87 m² 
Raum Kreutz* 7 m 6 m 3 m 40 m² 

Trüfüstubn 6 m 7 m 5 m 41 m² 
Break Out Room 5 m 7 m 3 m 32 m² 

 

BESTUHLUNGSFORM & SITZPLATZANZAHL 

Name Theater Klassenzimmer Block U-Form Bankett  
runde Tische 

Bankett  
eckige Tische 

Kölblsaal* 
+34 Galerieplätze 

kl. Bühne: 192 
gr. Bühne: 168 64 90 80 104 86 

 
Kobinger Bar* 57      
Raum Kreutz* 30  16  24 28 

Trüfüstubn   16    
Break Out Room 25 10 12    

Zeltanbau   64  72 60 
* Kölblsaal, Kobinger Bar und Seminarraum Kreutz ab September 2022 buchbar. 

 

EINDRÜCKE 
 

KÖLBLSAAL 156 m² - bis zu 226 Personen in Theaterbestuhlung 
Der tageslichtdurchflutete Kölblsaal fasst in Theaterbestuhlung inkl. der Galerie bis zu 226 
Personen und eignet sich daher ideal für Konzerte, Bälle, Cocktailempfänge oder gesetzte Dinner. 
Er ist der größte Veranstaltungsraum im Narzissendorf Zloam und daher durch sein helles & 
freundliches Ambiente der perfekte Ort für Ihre Feierlichkeiten im großen Rahmen. 
 
Durch den angrenzenden Raum „Kreutz“ als Séparée und einen Zeltanbau ist der Kölblsaal für 
Banketts mit bis zu 200 Personen erweiterbar. 
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KOBINGER BAR 87 m² - bis zu 57 Personen 
Die Kobinger Bar ist der gemütliche Treffpunkt im Narzissendorf Zloam. Hier trifft man sich zum 
Schöpfen neuer Inspiration in der Kaffeepause, zum Begrüßungs-Coktail oder zum geselligen 
Abend bei einem kleinen Konzert, beim Get-Together oder bei behaglichen Gesprächen.  

 

 
 

RAUM KREUTZ 40 m² - bis zu 30 Personen 
Im Raum Kreutz befindet sich der Ruhepol der Klangwerkstatt Zloam und kann daher perfekt für 
private Zusammenkünfte, konzentrierte Treffen und für produktive Meetings genutzt werden, um 
abgeschottet von Welt neuen Schwung zu finden. 

 
 

TRÜFÜSTUBN 41 m² - bis zu 16 Personen 
Die Trüfüstubn befindet sich im ersten Stock des Zloam Wirts und bietet Platz für bis zu 16 
Personen an einer langen Tafel. Sie ist daher die perfekte Location für Anlässe in der Familie, 
Geburtstags- & Weihnachtsfeiern. Von hier aus genießt man eine tolle Aussicht über das Dorf 
Fischerwiese. 

 

 
HAUS SALZKAMMERGUT – bis zu 12 Personen 
Das Haus Salzkammergut ist die größte Vermietungseinheit des 
Narzissendorf Zloam. Bedingt durch den großen Esstisch können hier aber 
auch Feiern & Meetings für bis zu 12 Personen im exklusiven Rahmen 
abgehalten werden. 

 
 
BREAK OUT ROOM & PROBERÄUME – bis zu 25 Personen 
Im ersten Stock der Klangwerkstatt Zloam befinden sich Proberäume, 
welche auch für Ihren Anlass als zusätzliche Break-Out-Rooms benutzt 
werden können. Gerne beraten wir Sie persönlich. 
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M

EETIN
GPAUSCH

ALEN
 

Das Angenehm
e zum

 N
otw

endigen 

H
ALBTAGESPAUSCH

ALE  
GAN

ZTAGESPAUSCH
ALE 

GAN
ZTAGESPAUSCH

ALE IN
KL. ABEN

DESSEN
  

 
Sem

inarraum
 inkl. Bestuhlung 

Standardtechnik (Beam
er, Leinw

and, Flipchart 
m

it Stiften, Pinnw
and, M

oderationskoffer) 
Kaffeepause m

it hausgem
achten regionalen 

Köstlichkeiten – von belegten Broten bis zum
 

Blechkuchen nach Om
as Rezept 

2-Gang-M
ittagsm

enü 
Sem

inargetränke  
(Findlingsquellw

asser, Fruchtsäfte) 
Kaffee- und Tee 

W
-Lan 

  
EUR 54,00 p.P./ Tag 

 

 
Sem

inarraum
 inkl. Bestuhlung 

Standardtechnik (Beam
er, Leinw

and, Flipchart 
m

it Stiften, Pinnw
and, M

oderationskoffer) 
2 Kaffeepausen m

it hausgem
achten regionalen 

Köstlichkeiten – von belegten Broten bis zum
 

Blechkuchen nach Om
as Rezept 

2-Gang-M
ittagsm

enü 
Sem

inargetränke  
(Findlingsquellw

asser, Fruchtsäfte) 
Kaffee- und Tee 

W
-Lan 

  
EUR 62,00 p.P./ Tag 

 

 
Sem

inarraum
 inkl. Bestuhlung 

Standardtechnik (Beam
er, Leinw

and, Flipchart 
m

it Stiften, Pinnw
and, M

oderationskoffer) 
2 Kaffeepausen m

it hausgem
achten regionalen 

Köstlichkeiten – von belegten Broten bis zum
 

Blechkuchen nach Om
as Rezept 

2-Gang-M
ittagsm

enü 
3-Gang-Abendm

enü 
Sem

inargetränke  
(Findlingsquellw

asser, Fruchtsäfte) 
Kaffee- und Tee 

W
-Lan 

 
EUR 83,00 p.P./ Tag 

 
 

 
ZUSÄTZLICH

 
 

 

 
Frühstück: ab EUR 19,00 p. P. / Tag 

Businesslunch: ab EUR 19,00 p. P / Tag 
3-Gang M

enü ab EUR 22,00 p. P. / Tag 
4-Gang M

enü ab EUR 26,00 p. P. / Tag 

 

 



  
RÄUM

E 
PAUSCH

ALEN
 

FRÜH
STÜCK 

LUN
CH

BOXEN
 

KAFFEEPAUSEN
 

M
EN

ÜS 
BUFFETS 

EM
PFÄN

GE 
ESSBAR 

  4 
 

    

FRÜH
STÜCK 

Für einen guten Start in den Tag 

ZLOAM
 FRÜH

STÜCKSBUFFET AB 10 PERSON
EN

 
FRÜH

STÜCKSBOXEN
 

w
erden jeden M

orgen zum
 H

aus geliefert. 
 

Kaffee, entkoffeinierter Kaffee 
Verschiedene Teesorten 

Frische Fruchtsäfte 
Fruchtsalat 

M
ilch, N

aturjoghurt und Früchtejoghurt 
Cornflakes, M

üsli 
Feine Ausw

ahl an Schinken, W
urst, Käse 

Geschnittenes Gem
üse &

 Aufstriche 
W

eiches Ei, Eierspeis, Spiegelei 
Ausw

ahl an Frühstücksgebäck, Croissants und Schw
arzbrot 

Butter, H
onig und hausgem

achte M
arm

elade 
 

EUR 19,00 p. P. 
 

 
ZLOAM

 FRÜH
STÜCKSBOX 

Kaffee &
 Tee, Fruchtsalat, Schinken, W

urst &
 Käse, Aufstrich, Geschnittenes 

Gem
üse, Gebäck, Brot &

 Croissant, Butter, H
onig &

 hausgem
achte M

arm
elade, 

rohes Ei 
 

ZLOAM
 FRÜH

STÜCKSBOX VEGETARISCH
 

Kaffee &
 Tee, Fruchtsalat, diverse Käse, Aufstrich, Geschnittenes Gem

üse, 
Gebäck, Brot &

 Croissant, Butter, H
onig &

 hausgem
achte M

arm
elade, rohes Ei 

 
EUR 23,00 p. P. 

FRÜH
STÜCKSBUFFETERW

EITERUN
GEN

 
TISCH

LEIN
 DECK DICH

 
 

Om
eletts EUR 2 p. P. 

Geräucherte Fische EUR 4 p. P. 
Gebratener Speck &

 Bratw
ürstel EUR 4 p. P. 

Süße Palatschinken &
 W

affeln EUR 5 p. P. 
 

Alle Erw
eiterungen EUR 12,00 p. P. 

 

 
Unser Team

 bringt Ihnen Ihr Frühstück aufs H
aus und deckt Ihnen den Tisch, 

dam
it Sie ganz privat &

 ohne Aufw
and Ihr Frühstück genießen können. 

Das „Tischlein Deck Dich“ beinhaltet jew
eils eine Frühstücksbox pro Person. 

 
EUR 31,00 p. P. 
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LUN

CH
BOXEN

 
Für den H

unger unterw
egs 

 

 

LUN
CH

BOX FÜR UN
TERW

EGS 
 

2 x W
eckerl oder Salatbow

l m
it Gebäck 

Saft oder M
ineralw

asser 
Obst nach Saison 

M
üsliriegel 

 
EUR 10,50 

 
W

eckerlausw
ahl 

 
Tom

aten-M
ozzarella-Pesto-Sandw

ich 
Schinkenw

eckerl m
it Gurken 

Salam
i-Käse-W

eckerl 
Thunfisch-Rucola-Sandw

ich 
M

ortadella-Paprika-M
ozzarella-Sandw

ich 
 

Die Liste ist nur ein Auszug. Gerne gehen w
ir auf Ihre Vorlieben ein! 
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KAFFEEPAUSEN
 

Jede Konferenz braucht eine Pause 
 

TRADITION
ELL ZLOAM

ERISCH
 

VITAL ZLOAM
ERISCH

 
 

H
ERZH

AFT 
Kaffee &

 Tee 
M

ineralw
asser 

Saisonales Obst 
M

üsliriegel &
 Studentenfutter 

Alternativ: Belegte Brote, Leberkäse, W
ürste, W

raps, pikanter Plunder 
 

SÜSS 
Kaffee &

 Tee 
M

ineralw
asser 

Saisonales Obst 
M

üsliriegel &
 Studentenfutter 

Ausw
ahl an Kuchen &

 Plunder 
 

EUR 8,50 p. P. / Pause 
 

Fruchtsäfte EUR 4,00 p. P. / Pause 
 

 

 
H

ERZH
AFT 

Kaffee &
 Tee 

M
ineralw

asser 
Saisonales Obst 

M
üsliriegel &

 Studentenfutter 
Alternativ: Belegte Vollkornbrote, Kaltschalen, Gem

üsesticks m
it Dips 

 
SÜSS 

Kaffee &
 Tee 

M
ineralw

asser 
Saisonales Obst 

M
üsliriegel &

 Studentenfutter 
Ausw

ahl an zuckerreduzierten Kuchen &
 Bircherm

üsli 
 

EUR 8,50 p. P. / Pause 
 

Fruchtsäfte EUR 4,00 p. P. / Pause 
 

Bei m
ehrtägigen Aufenthalten bieten w

ir Ihnen ein abw
echslungsreiches Angebot an Kaffeepausen, sodass Sie jeden Tag kulinarisch inspiriert durch 

Ihre M
eetings kom

m
en. Gerne stim

m
en w

ir das Angebot individuell m
it Ihnen ab. 
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M

EN
ÜAUSW

AH
L 

Für den besonderen Anlass 
 

FRÜH
LIN

G 
SOM

M
ER 

H
ERBST 

W
IN

TER 
 

Räucherfischm
ousse 

Sprossensalat 
 

Rindsuppe 
Kaspressknödel 

 
Geschm

ortes Rind 
Polenta | Schalotten 

 
Oder 

 
Saiblingsfilet 

Gnocchi | Karfiol 
 

Oder 
 

Geschm
orter Kürbis 

Pilze | Griesschnitte 
 

Gebackene Topfenschnitte 
Eis 

 
M

ariniertes Saiblingsfilet 
H

onig-Senf-Crem
e | Rogen 

 
Topinam

burschaum
suppe 

Räucherfischpofese 
 

Zw
eierlei vom

 Rind 
Sellerie | Polentaschnitte 

 
oder 

 
Ausseer W

urzel –Saibling 
Suppenerdäpfel |  

W
urzelgem

üse 
 

oder 
 

Gebratener Karfiol 
Einkorn | Pilze 

 
Variation von Schokolade und 

Kirschen 
 

 
M

arinierte Rote Rüben 
Linsen-H

um
m

us | Blattsalat 
 

Steirische Krenschaum
suppe 

Blutw
ursttascherl 

 
Zw

eierlei vom
 Gustino 

Strohschw
ein 

Püree | Karotten 
 

oder 
 

Regenbogenforellenfilet 
Gebratenes Kraut | Schw

arzbrot-
Topfenknödel 

 
oder 

 
Kürbisrisotto 

Kernöl | Kürbiskerne 
 

M
aronim

oussetörtchen 
Zw

etschken 
 

 
Rindfleischsulz 

Kürbiskernvinaigrette 
 

Kürbisschaum
suppe 

 
W

ildragout 
Rotkraut | Serviettenknödel 

 
Oder 

 
Forellenfilet 

Erdäpfel-Gem
üse-Eintopf 

 
oder 

 
Rollgerstlrisotto 

Bergkäse | eingelegtes Gem
üse 

 
Schoko -N

uss Strudel 
Röster 

3 Gang Suppe EUR 29,00 
3 Gang Vorspeise EUR 32,00 

4 Gang EUR 36,00 
 

W
ir beraten Sie gerne bezüglich der passenden Getränkeausw

ahl zu Ihrem
 Event. 

Bitte betrachten Sie unsere M
enüs in erster Linie als Vorschläge. Sollten Sie Anpassungen w

ünschen, berät Sie unser Küchenchef Johannes Ganisl 
jederzeit gerne, um

 für Ihren Anlass den gew
ünschten kulinarischen Rahm

en zu kreieren.  
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BUFFETS 
Kulinarische Vielfalt ab 20 Personen 

 
AUSSEER BUFFET 

M
EDITERAN

-AUSSEERISCH
ES BUFFET 

 
VORSPEISEN

 
H

ausgem
achte Sulz 

Geräucherter Saibling 
Schafkäse m

it Kernöl 
Ausw

ahl von regionalen Schinken-, W
urst- &

 Käsespezialitäten 
 

SALATE 
Rindfleischsalat, Kartoffelsalat, Krautsalat, Karottensalat, saisonale Salate 

 
SUPPEN

 
Rindssuppe m

it Frittaten 
Crem

esuppe der Saison 
 

H
AUPTSPEISEN

 
Bratl vom

 Strohschw
ein m

it Sem
m

elknödel und Sauerkraut 
Steirisches Backhendl m

it Petersilerdäpfel 
Saibling m

it W
urzelgem

üse 
Käsespätzle m

it Röstzw
iebeln 

 
DESSERTS 

Apfel- oder Topfenstrudel 
Apfelspätzle 

Kaiserschm
arren 

Diverse Röster und Toppings 
 

EUR 37,00 p. P. 
 

 
VORSPEISEN

 
Antipasti 

Rohschinken m
it M

elone 
Caprese 

Ausw
ahl an Oliven, Parm

esan &
 M

ortadella 
 

SALATE 
Rucola &

 Bittersalate m
it Dressings und Essig &

 Öl 
 

SUPPEN
 

Gazpacho oder Tom
atensuppe m

it Croutons 
Fischsuppe  

 
H

AUPTSPEISEN
 

Saltim
bocca vom

 Strohschw
ein m

it Rosm
arinerdäpfeln 

Tom
atenhendl m

it Ofengem
üse 

Saibling auf saisonalem
 Risotto 

Gem
üselasagne 

 
DESSERTS 
Tiram

isu 
Panna Cotta 

Topfenschm
arren 

Diverse Röster und Toppings 
 

EUR 39,00 p. P. 
 

W
ir beraten Sie gerne bezüglich der passenden Getränkeausw

ahl zu Ihrem
 Event. 
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EM
PFÄN

GE UN
D FLYIN

G-BUFFETS 
W

ir verw
öhnen Sie Ihre Gäste im

 Vorbeigehen ab 10 Personen 
 

BRÖTCH
EN

 &
 CAN

APÉS 
SUPPEN

 &
 VORSPEISEN

 
H

AUPTSPEISEN
 

N
ACH

SPEISEN
 

 
BRÖTCH

EN
 

Kresse 
Saiblingsaufstrich 

Kürbiskernaufstrich 
Krenaufstrich 

 
CAN

APÉS 
Eiaufstrich | Radieschen | 

Schnittlauch 
Rindersaftschinken | Eingelegte 

Zw
iebel 

Schw
einsbraten | Pfefferoni | Kren 

Geräucherter Saibling | Kresse 
 

EUR 2,50 pro Stück 
                   

 
SUPPEN

 
Frittatensuppen 

Crem
esuppe der Saison 

 
VORSPEISEN

 
Schafkäse 

Kürbiskern | Rote Rübe 
 

Gebackene Kräuterseitlinge 
Erdapfel | Sauce Tartare 

 
Rindfleischsulz 

Eingelegtes Gem
üse | Kren 

 
M

arinierter Saibling 
Ofengem

üse | Zitrone 
 

Saiblings-Dim
-Sum

 
Sprossen | Röstzw

iebel 
 

EUR 3,50 pro Stück 
           
    

 
VEGETARISCH

 
Risotto 

Gem
üse der Saison | Bergkäse 

 
Gem

üsequiche 
Sauerrahm

 | Schnittlauch 
 

Gem
üse Ragout 

Gnocchi | Petersilie 
 

FISCH
 

Gebratener Saibling 
Risotto | Lauch 

 
FLEISCH

 
Fleischlaibchen 

Püree | Röstzw
iebel 

 
Steirisches W

urzelfleisch vom
 Rind 

W
urzelgem

üse | Erdäpfel 
 

Knuspriger Strudel vom
 

Steirerhendl 
Kürbiskernaioli | Geröstete 

Kürbiskerne 
 

EUR 4,50 pro Stück 
 

 
Gebackener Topfenw

ürfel 
Röster der Saison | M

inze 
 

Schokoladenm
ousse 

Zw
etschke | Crum

ble 
 

Apfelstrudel 
Schlagobers | Zim

t 
 

Panna Cotta 
H

im
beeren | Zitrone 

 
Tiram

isu 
M

ascarpone | Kaffee 
 

EUR 3,50 pro Stück 
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ESSBAR 
Das Cateringangebot für Ihr Event im

 Ausseerland 
 

BRÖTCH
EN

 &
 SN

ACKS 
SUPPEN

 &
 

VORSPEISEN
 

H
AUPTSPEISEN

 
N

ACH
SPEISEN

 
ALKOH

OLFREI 
W

EIN
 &

 APERITIF 

 
BRÖTCH

EN
 

Kresse 
Saiblingsaufstrich 

Kürbiskernaufstrich 
Krenaufstrich 

 
H

OCH
ZEITSSTAN

GERL 
Pizza 

Knoblauch 
Schinken 

M
exikanisch 

 
EUR 3,00 pro Stück 

 
SUPPEN

 
Crem

esuppe der 
Saison 

Blätterteigstangerl | 
Kräuter 

 
VORSPEISEN

 
Schafkäse 

Kürbiskern | Rote 
Rübe 

 
Rindfleischsulz 

Eingelegtes Gem
üse | 

Kren 
 

M
arinierter Saibling 

Ofengem
üse | Zitrone 

 
Geräuchter Saibling  
Schnittlauchcrem

e | 
Kren 

 
EUR 4,50 pro Stück 

 

 
VEGETARISCH

 
Gem

üsequiche 
Sauerrahm

 | 
Schnittlauch 

 
Gem

üse Ragout 
Gnocchi | Petersilie 

 
FISCH

 
Gebratener Saibling 

Risotto | Lauch 
 

FLEISCH
 

Fleischlaibchen 
Püree | Röstzw

iebel 
 

Steirisches 
W

urzelfleisch vom
 

Rind 
W

urzelgem
üse | 

Erdäpfel 
 

Knuspriger Strudel 
vom

 Steirerhendl 
Kürbiskernaioli | 

Geröstete Kürbiskerne 
 

EUR 4,50 pro Stück 

 
Gebackener 

Topfenw
ürfel 

Röster der Saison | 
M

inze 
 

Schokoladenm
ousse 

Zw
etschke | Crum

ble 
 

Apfelstrudel 
Schlagobers | Zim

t 
 

EUR 4,50 pro Stück 
     

 
W

ASSER 
M

ontes M
ineral 0,75 

Prickelnd &
 Still 

EUR 5,00 
 

SÄFTE 
M

aringer  
Apfel 

Soda 0,25 EUR 3,00 
W

asser 0,25 EUR 2,50 
Zw

etschke 
M

arille 
Soda 0,25 EUR 3,20 

W
asser 0,25 EUR 3,00 

 
LIM

ON
ADEN

 
Coca Cola 

Fanta 
Alm

dudler 
EUR 3,00  

 
ORGAN

ICS by Red Bull 
Diverse Sorten 

EUR 3,80 
  

 
SCH

AUM
W

EIN
 

Säm
ling Frizzante 

EUR 17,00 
 

Schilcher Frizzante 
EUR 29,00 

 
Brut Rose 
EUR 32,00 

 
W

EISSW
EIN

 
Grüner Veltliner 2020 

EUR 21,00 
 

Gelber M
uskateller 

2020 
EUR 26,00 

 
Sauvignon Blanc 2019 

EUR 29,00 
 

APERITIF 
Zloam

 W
illi 

EUR 8,50 
 

Zloam
 Bellini 

EUR 5,50 

  
   

 

 
BIER 

Stiegl H
ell 0,33 

€ 3,20 
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Gerne beraten w
ir Sie individuell und unterstützen Sie bei der O

rganisation, um
 Ihr privates oder geschäftliches Event zu einem

 
unvergesslichen Erlebnis w

erden zu lassen! 

 

Für Buchungen oder Fragen kontaktieren Sie bitte 

Fr. Julia K
öberl – D

irektorin und Gastgeberin 

des 

N
arzissendorf Zloam

 
Archkogl 188 

A-8993 Grundlsee 
 

Telefon: +43 3622 20 9 90 
E-M

ail: veranstaltungen@
zloam

.at 

 

W
ir freuen uns auf Sie und Ihre Gäste! 

Ihr 

 

 

Version vom
 Juni 2022 

  


