
Vorspeisen 
 

Vorspeisenteller „Fuchs“ mit geräuchertem Lachs und 

Forellenfilet an Salatgarnitur, dazu Preiselbeer-

Sahnemeerrettich, Butter und Baguette   

                     13,90 € 

 

 

Champignons gebacken an einer Garnitur von Salaten 

mit hausgemachter Remouladensoße      11,90 € 

 

 

Camembert gebacken an einer Garnitur von Salaten, 

dazu Preiselbeeren           10,90 € 

 

 

 

 

 

 



Salate der Saison  
 

Salatplatte mit gebratenen Putenstreifen an würzigem 

Kräuterdressing, dazu Baguette          13,90 € 

 

Salatplatte mit Lachsstreifen, gekochtem Ei und 

Zwiebelringen, dazu Baguette           12,90 € 

 

Marinierte Schafskäsewürfel  

mit verschiedenen Salaten, Olivenöl und 

Aceto di Balsamico, dazu Baguette     10,90 € 

       

„Salat Nizza” gemischter Salat mit Thunfisch, 

gekochtem Ei, Oliven, Tomate und Zwiebelringen, 

dazu Baguette           11,90 € 

 

Kleiner Haussalat mit Salaten der Saison 5,10 €  

 

Großer Haussalat mit Salaten der Saison  7,50 € 

 

 

 



Schweine aus der Region 
 

Schnitzel „Wiener Art“ mit Pommes frites  

und gemischtem Salat        15,90 € 

 

Schweizer Schnitzel mit Schinken und Käse überbacken  

an Rahmsoße, dazu Kartoffelrösti     16,90 € 

 

„Fuchsteller“ Schweinefilets vom Grill an Schwammerlsoße, 

dazu Buttergemüse und Kässpätzle    17,90 € 

 

Geschnetzeltes nach „Art des Hauses“ Filetspitzen mit Speck 

und Pilzrahm, dazu Butterspätzle     16,90 € 

 
 

Kälber vom Bauern 
 

Cordon bleu mit Schinken und Käse gefüllt, dazu buntes 

Gemüse und Pommes frites      21,90 € 

 

Wiener Schnitzel in Butter gebraten mit Pommes frites und 

gemischtem Salat        20,90 € 

 

Züricher Geschnetzeltes in Pilzrahmsoße, 

dazu Kartoffelrösti        18,90 € 

 

Kalbsschnitzel natur mit Rahmsoße und Butterspätzle 17,90 € 



Pute vom Freiland 
 

Putensteak vom Grill mit großem gemischtem Salat 

und Kräuterbutter      14,90€ 

 

Putensteak mit Pfirsich und Käse überbacken  

an Rahmsauce, dazu Kartoffelrösti  15,90 € 

 

Rinder vom Weideland 
 

Rumpsteak vom Grill mit Speckbohnen, Pommes 

frites und hausgemachter Kräuterbutter  

22,90 €   

„Pfeffersteak“ Rumpsteak vom Grill 

mit Pfefferrahm, dazu Kartoffelrösti  22,90 € 

 

Schwäbischer Zwiebelrostbraten mit Kässpätzle  

und hausgemachten Röstzwiebeln    22,90 € 

 

 

 



Von jedem Vieh ebb’s 
„Grillteller“ Medaillons von Schwein, Rind und Pute mit 

Speckwurst am Spieß, dazu Speckbohnen, Pommes frites und 

hausgemachter Kräuterbutter     21,90 € 

 

Großmutters Kuch’ l 
 

Kässpätzle mit Emmentaler und Bergkäse in der Pfanne 

geschwenkt, mit Röstzwiebeln und gemischtem Salat  

12,90 € 
 

 

 

Fische aus See und Meer 

 
Schollenfilets gebraten mit Mandelbrokkoli  

und Butterkartoffeln        17,90 € 

 

Zanderfilet gegrillt mit Gemüse und Kartoffeln, dazu 

hausgemachte Kräuterbutter      19,90 € 

 

Rotbarschfilets gegrillt mit Zitronenbutter, dazu 

Salzkartoffeln         15,90 € 
 

 

 

 



Vegetarische Gerichte 

 
Gebratene Zucchinischeiben in Rahm, mit Parmesan  

und Mandelblättchen gratiniert, dazu Kartoffelrösti 12,90 € 

 

Veganes Süßkartoffelgulasch mit Duftreis   11,90 € 

 

 

 

Für unsere Minis  
 

Kinderschnitzel vom Schwein mit Pommes  

und Ketchup        8,90 € 
 

Kinderschweinebraten mit Kartoffelknödel 8,90 € 
 

Kinderrahmschnitzel mit Butterspätzle  8,90 € 
 

Kinderkässpätzle mit Röstzwiebel n  7,90 € 
 

Pommes mit Ketchup     4,50 € 
 

Spätzle mit Soße      4,50 € 
 

Kartoffelknödel mit Soße    4,50 € 



Brotzeiten aus hauseigener Metzgerei 
 

„Braumeister Brotzeitbrettl“     13,90 € 

 

Hausgemachte Fleischsulz mit Essiggurke, 

Tomate und gekochtem Ei (nach Saison)  9,90 € 

 

Fleischsulz mit Bratkartoffeln   11,90 € 

 

Pressack gemischt in Essig und Öl 

mit Zwiebeln        8,90 € 

 

Bayerischer Wurstsalat mit Zwiebeln  8,90 € 

 

Schweizer Wurstsalat mit Emmentaler 

und Zwiebeln       9,90 € 

 

Reißlers Rahmkäse in Essig und Öl 

mit Zwiebeln        7,50 € 

 

Zu jedem Gericht servieren wir Bauernbrot 

 



Süße Schmankerl 
 

Vanilleeis mit heißen Himbeeren und Sahnehäubchen

          6,90 € 

 

Gemischtes Eis – Vanille, Schoko und Erdbeere  

mit Sahnehäubchen       5,90 € 

 

„Lenis Apfelstrudel“ mit  Vanilleeis und 

Sahnehäubchen       6,90 € 

 

Schokoeis mit Eierlikör und Sahnehäubchen  

          6,90 € 

 

1 Kugel Eis nach Wahl     1,50 € 

 

 

 

 

 

 



Reichsadlerbräu 
 

Vollbier Hell vom Fass a Halbe   3,90 € 

      an Schoppa  2,10 € 

 

Pils Export    0,3ltr.   3,50 € 

 

Dunkel vom Fass  a Halbe   3,90 € 

      an Schoppa  2,10 € 

 

Hefeweizen hell   a Halbe   3,90 € 

 

Hefeweizen dunkel  a Halbe   3,90 € 

 

Hefeweizen alkoholfrei a Halbe   3,90 € 

 

Leichte Weiße   a Halbe   3,90 € 

 

Alkoholfreies Bier  a Halbe   3,90 € 

 

Goiß  

(Kirsch oder Cognac)  a Halbe   5,90 € 



Alkoholfreie Getränke 
 

Mozartquelle spritzig / still  0,3ltr.  3,50 € 

        0,7ltr.  5,90 € 

 

Coca Cola      0,5ltr. 3,90 € 

Coca Cola light     0,5ltr. 3,90 € 

Coca Cola zero      0,33ltr.3,50 € 

Fanta       0,5ltr. 3,90 € 

 

Spezi- das Original    0,5ltr. 3,90 € 

 

Chabeso- das Original   0,5ltr. 3,90 € 

 

Zitronenlimo      0,5ltr. 3,80 € 

 

Apfel-, Rhabarber-, Orangen-, Johannisbeer-, 

Kirsch oder Maracujasaft  

    0,25ltr. 2,90 € 

 

Apfelschorle      0,5ltr. 3,90 € 

Alle anderen Saftschorle   0,5ltr. 3,90 € 



Heiße Getränke 
 

Tasse Kaffee      3,30 € 

 

Haferl Kaffee      3,90 € 

 

Tasse Haag koffeinfrei    3,30 € 

 

Espresso       2,10 € 

 

Cappuccino       4,10 € 

 

XXXL Tasse Tee von Ronnefeldt 3,90 € 

Schwarzer Tee, 

Kamille, Pfefferminz, 

Früchtemix, Kräuter, 

Grüner Tee   

 

 

 

 

 



Aperitif 
 

Campari/ Orange,Soda  0,2ltr.  5,90 € 

 

Martini bianco    5cl   5,90 € 

 

Aperol Sprizz    0,2ltr.  6,50 € 

Mango Sprizz    0,2ltr.  6,50 € 

Hugo      0,2ltr.  6,50 €  

Lillet Berry     0,2ltr.  6,50 € 

Limoncello Sprizz   0,2ltr.  6,50 € 

 

Prosecco / Champagner 

 
Prosecco Franciacorta   0,1ltr.  4,20 € 

 

Prosecco      Fl. 0,7ltr. 29,00 € 

 

Prosecco Rosé    Fl. 0,7ltr. 29,00 € 

 

Champagner     Fl. 0,7ltr. 85,00 € 



Geistige Getränke (2cl) 

 
Williamsbirnen Brand   3,90 € 

Honig Williamsbirnenbrand  3,90 € 

Morand Williamsbirne   4,90 € 

Obstler       3,90 € 

Haselnuss      3,90 € 

Marille       3,90 € 

Waldhimbeergeist    3,90 € 

Kirschwasser     3,90 € 

Gebirgsenzian     3,90 € 

Remy Martin V.S.O.P.  4,90 € 

Asbach Uralt     3,90 € 

Wodka       3,90 € 

Bacardi Rum     3,90 € 



Grappa       4,90 € 

Sambuca      4,50 € 

Canadian Club     3,90 € 

Jack Daniels     3,90 € 

Fernet Branca     4,50 € 

Ramazzotti      4,50 € 

Underberg      3,90 € 

Jägermeister      4,50 € 

Baileys Irish Creme    3,90 € 

Limoncello       4,50 € 

 

 

 

 

 



Weine offen Weiß (0,25l) 

Grüner Silvaner Neef-Emmich 

halbtrocken       4,90 € 
 

Artner Grüner Veltliner Carnuntum 

leicht, blumig, frisch     4,90 € 
 

Weißburgunder Neef-Emmich 

viel Frucht, säurebetont, saftig  4,90 € 
 

Fronhof Riesling  

halbtrocken, fruchtig, frische Säure 4,90 € 
 

Lugana DOC Pilandro 

fruchtig, feine Restsüße, trocken  5,50 € 
 

Pinot Grigio 

ein grundsolider Typ     4,50 € 

 

 

 



Weine offen Rosé (0,25l) 

Rosé Neef-Emmich Rheinhessen 

feinherb, reife, fruchtige Restsüße   4,90 € 

 

 

Weine offen Rot (0,25l) 

Artner Zweigelt Cuvee 

trocken, samtig, nicht schwer    4,90 € 

 

Trollinger Rolf Willy 

trocken, mit Fruchtaromen, harmonisch 4,90 € 

 

Merlot, ein grundsolider Typ   4,50 € 

 

  

 

 

 



 Flaschenweine Weiß (0,7l) 
 

Schieferstein feinherber Riesling   23,00 € 

Weingut Weber Margarethenhof  
 

 

Zantho Grüner Veltliner     21,00 € 

trocken, knackige Säure, nach Steinobst 

  

Pinot Bianco DOC Nals Margreid  26,00 € 

elegant, blumig,  
 

Sauvignon Blanc DOC Südtirol   29,00 € 

Nals Margreid 
 

 

Lugana DOC Frati Ca’dei Frati  29,00 € 

duftig, nach Aprikosen und Mandeln 

 

 

 

 

 

 



Flaschenweine Rot (0,7l) 
 

Zantho Zweigelt       21,00 € 

trocken, tiefe Fruchtaromen, feine Säure 

 

Chianti DOC Colli Senesi Toskana  28,00 € 

Paggio alla Sala 

 

Merlot Vin de Pays d`Oc     25,00 € 

Domaine Astrue 


