
 

 
 
 
 
 
Firma: _____________________ 
 
Datum: ____________________     Uhrzeit: ca. _________________ 
 
 

Grill-, Burger- & Kochvariationen 2020 
 
 
Folgende Pakete stehen Ihnen zur Auswahl – bitte kreuzen Sie an! Ab 

 
O Paket 1   „Wickie“   Grillhütte (ab 2 - 12 Personen) 
Vorspeisen:   Gartensalat in Schüsseln mit Rohkost, wie Tomaten & Gurken 
Grillgut: Rote Wurst, Grillbratwurst, Schweinehals, Pute in Curry und  

Grillkäse sowie Tomaten/Feta/Zwiebel-Päckchen  
Sättigungsbeilagen:  Brot 
Saucen und Dips: Ketchup, Mayonnaise, BBQ-Sauce 
Kosten für das Grillbüffet: 22,00 Euro netto pro Person = 26,18 Euro brutto / Person 
 
O Paket 2   „Halvar“   Grillhütte (ab 2 - 12 Personen) 
Vorspeisen:   Gartensalat in Schüsseln mit Rohkost, wie Tomaten & Gurken 
Grillgut:   Rote Wurst. Grillbratwurst, Kalbskotelett und Grillkäse  
     sowie Tomaten/Feta/Zwiebel-Päckchen 
Sättigungsbeilagen:  Brot 
Saucen und Dips: Ketchup, Mayonnaise, BBQ-Sauce 
Kosten für das Grillbüffet: 33,00 Euro netto pro Person = 39,27 Euro brutto / Person 
 
O Paket 3   „Do it Yourself“  mit einem Grill und einem Beefer (ab 6 – 48 Personen) 
Salatbüffet:   Karottensalat,  Kartoffelsalat, Gurkensalat, Nudelsalat,   

    Bauernsalat, verschiedene Blattsalate 
Grillgut:   verschiedene Würste, Schweinehals, Putenspieße,   
    Grillkäse und Tofu 
Sättigungsbeilagen:  Folien-/Grill-Kartoffeln, Maiskolben, Brot 
Saucen und Dips: Honig-Dill Sauce, Barbecue-Sauce, Kräuterbutter, Knoblauchsauce, 

Sahnemeerrettich, Tomaten-Salsa 
Kosten für das Grillbüffet: 38,75 Euro netto pro Person = 46,11 Euro brutto / Person 
 
O Paket 4   „Deluxe serviced“ mit zwei Grills und einem Beefer sowie Koch 
     (ab 6 – 48 Personen)  
Salatbüffet:   Karottensalat,  Kartoffelsalat, Gurkensalat, Nudelsalat,   

    Bauernsalat, verschiedene Blattsalate, Tomaten-Mozzarella 
Grillgut: verschiedene Würste, Rinderrücken, Putenspieß, Garnelen, Lachsfilets, 

Grillkäse und Tofu 
Sättigungsbeilagen:  Folien-/Grill-Kartoffeln, Grilltomaten, verschiedene Brote 
    Maiskolben, Gemüse 
Saucen und Dips: Honig-Dill Sauce, Barbecue-Sauce, Kräuterbutter, Knoblauchsauce, 

Sahnemeerrettich, Tomaten-Salsa 
Kosten für das Catering: 58,75 Euro netto pro Person = 69,91 Euro brutto / Person 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
O Paket 5   „Just Pork“   mit einem Grill und Smoker  
    (6 – 48 Personen je nach Raum) 
Zusätzliches:   Blattsalate, Coleslaw, Brot, Buns 
Grillgut: American smoked Spare-Ribs (6h gegart)  

Pulled Pork (20h gegart)  
Saucen und Dips: hausgemachte BBQ Sauce + classic BBQ Sauce 
Kosten für das Catering: 31,25 Euro netto pro Person = 37,19 Euro brutto / Person 
 
 
O Paket 6   „Burger Action“ mit einem Grill und Smoker und Moderation 
    (ab 4 – 16 Personen im Cookroom) 
Zusätzliches:   Blattsalate, Coleslaw, Brot, Buns, Toppings (Gurken, Tomaten, Käse) 
Grillgut: American smoked Spare-Ribs (6h gegart)  

Pulled Pork (20h gegart), Patties 
Saucen und Dips: hausgemachte BBQ Sauce + classic BBQ Sauce 
Kosten für das Catering: 56,25 Euro netto pro Person = 66,94 Euro brutto / Person 
 
 
O Paket 7   „Real BBQ - Action“ mit einem Grill und Smoker und Moderation 
     (ab 8 – 48 Personen je nach Raum) 
Zusätzliches:   Coleslaw herstellen, Mais grillen 
Grillgut: Holy trinity 

American smoked Spare-Ribs (6h gegart) - schneiden 
Pulled Pork (20h gegart)  - selbst pullen 
Brisket (12 h gegart) – selbst aufschneiden 

Saucen und Dips: hausgemachte BBQ Sauce + classic BBQ Sauce + eigene Sauce 
Kosten für das Catering: 62,50 Euro netto pro Person = 74,38 Euro brutto / Person 
 
 
O Paket 8 „Fleischtasting - Action“mit einem Beefer, Smoker und Moderation  

 (ab 6 – 16 Personen) 
Zusätzliches:   Coleslaw-Salat herstellen, Dressing herstellen, Delikatessen-Salat  

    herstellen, Blattsalate 
Grillgut: Holy trinity 

American smoked Spare-Ribs (6h gegart) - schneiden 
Pulled Pork (20h gegart)  - selbst pullen 
Brisket (12 h gegart) – selbst aufschneiden 

Tasting:   Dry aged American, Ribeye, Bison Tenderloin, Wagyu  
     Tenderloin. Inkl. Betreuung durch Maik Hörz 
Saucen und Dips: hausgemachte BBQ Sauce + classic BBQ Sauce 
Kosten für das Catering: 95,00 Euro netto pro Person = 113,05 Euro brutto / Person 
 
 
O Paket 9   „Paella selbstgemacht“ mit einer Paella Pfanne groß (2-12 Personen)  
Zusätzliches:   Rezept und Anweisung 
Material: Risotto Reis, Miesmuscheln, Garnelen, Proscuitto, Chorizo, 

Hühnerbrust, Tintenfischringe, Paprika, Zwiebel, Erbsen usw. 
Kosten für das Catering: 30,00 Euro netto pro Person = 35,70 Euro brutto / Person 
 



 

 
 
 
 
 
zzgl. pauschal: 
Grillreinigung   pauschal 50,- Euro netto    X 
Eventbegleitung:  pauschal 200,- Euro netto (Service & Vorbereitung) X  
Raum:    pauschal 200,- Euro netto    X 
(wir behalten uns einen Platz auf der Hauptterrasse oder auf der Cookroomterrasse vor – inkl. Nutzung 
des Equipments, des Cookrooms und Reinigung. Die Grillhütte ist nur für Paket 1 & 2 sowie 9 zum 
gleichen Preis möglich und rein selfservice – hier können wir leider keinen Service anbieten. Die 
Schließzeit der Grillhütte ist zu beachten: 22:30 Uhr. Danach können Sie und Ihre Gäste gerne an der 
Hotelbar absacken) 
 
 
Optional zzgl:  
Kochschürzen:   Leihen Stück 3,- Euro netto    O 
     Kaufen mit Ihrem Logo Stück 20,- Euro netto  O   
 
Exklusiv Getränke   Berechnung nach Verbrauch    O 
     
    Getränkepauschale Grillhütte ohne Wein 11,25 € netto O 
    Getränkepauschale Grillhütte mit Wein 21,25 € netto O 
  
    Getränkepauschale sorglos 30 € netto p.P.  O 

   mit Weinen, Säften, Wasser, Softs, Biere, Espresso   
    (bis 22:30 Uhr → Beginn Hotelbar = Absacker nach Verbrauch) 

 
 
Zum Selbermachen:  Flugzeugtrolley mit Gin Tonic 71,43 €   O 
     (1 Flasche Gin, Tonics, Botanicals, Gläser, Eis)   
 
     Flugzeugtrolley mit Wodka-Allerlei 71,43 €  O 
    (1 Fl. Wodka, Bitter Lemon, Orangensaft, Red bull, Eis) 
 
    Flugzeugtrolley mit Cuba libre 50,42 €   O 
    (1 Flasche Whisky, Cola, Eis, Zitronen, Gläser) 
 
    Flugzeugtrolley mit Caipi 58,82 €   O 
    (1 Fl. Pitu, Limetten, Eis, Gläser) 
 
 
Imbiss:    Flugzeugtrolley mit Käseauswahl 63,03 €  O 
    (Käse vom Affineur Waltmann 1kg = 10 Personen, 
     Trauben, Dipps, Brot, Nüsse) 
     Flugzeugtrolley mit Wurstauswahl 50,42 €   O 
    (Kracher, Landjäger, Schwarzwurst pro Person 100gr) 
 
 
 
_________________________________  _______________   
Unterschrift     Personenanzahl    


