GRAMMELSCHMALZ UND KRAUTERKAS
MIT ROGGENBROT

KRAUTSTRUDEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE« FI
- SCHWEINSBRATEN VOM GESTOHLENEN MASTSCHWEIN"F A
GEBRATENE HUHNERTEILE DER BURGHENNE N
FLEISCHSPIESSE MIT GEMUSE UND SPECK -~ ' '

SERVIETTENKNODEL, BRATKARTOFFEL,
WARMES KRAUT MIT SPECK

GEFULLTE OFENNUDELN UND KASEKUCHEN

MET ZUR BEGRUSSUNG
BARENTOTER ZU ABSCHLUSS

PREIS: 34 € / PERSON




L RITTERANWARTER

] 1 [ b

GERAUCHERTER SPECK MIT KREN, KASE,
KRAUTERBUTTER DAZU ROGGENBROT

KRAUTSTRUDEL MIT SCHNITTLAUCHSAUCE« |
~ SCHWEINSRIPPEN VOM GESTOHLENEN MASTSCHWEIN ¥
™ GEBRATENE BURGHENNE IM GANZEN .
e RINDERBRATEN VOM FELDOCHSEN

X

‘t
.:i SERVIETTENKNODEL, BRATKARTOFFEL,
MAISKOLBEN, VERSCHIEDENE DIPS

0
1
GEFULLTE OFENNUDELN UND KASEKUCHEN

MET ZUR BEGRUSSUNG
BARENTOTER ZU ABSCHLUSS




VORSPEISE

KRAUTERFLADEN MIT DIPSAUCEN
UND GERAUCHERTER SPECK

HAUPTGANGE
SPINATSTRUDEL MIT FETA UND PILZEN +»

| -|r:.€|"'l

GEBRATENE BURGHENNE IM GANZEN
RINDERBRATEN VOM FELDCCHSEN

BEILAGEN

SERVIETTENKNODEL, BRATKARTOFFEL,
MAISKOLBEN, VERSCHIEDENE DIPS

NACHSPEISE
GEFULLTE OFENNUDELN UND KASEKUCHEN

BEGLEITUNGEN

MET ZUR BEGRUSSUNG
BARENTOTER ZU ABSCHLUSS

PREIS: 38 € / PERSON




RINDFLEISCHSULZ MIT VOGERLSALAT
GEHACKTES RINDERFILET MIT KNUSPRIGEM BROT

by

BLATTERTEIGTASCHEN MIT CREMIGEN PILZRAGOUT §

MASSIERTE SCHWEINSSTELZE MIT SENF/KREN *‘t
BEGRATENE BURGHENNE IM GANZEN
GEFULLTE RINDERSCHNITZEL VOM ZUCHTBULLEN

Al

-

i
b

I 5

SERVIETTENKNODEL, BRATKARTOFFEL,
MAISKOBLEN, VERSCHIEDENE DIPS

_;il
| GEFULLTE OFENNUDELN UND KASEKUCHEN :
| | 1 lﬂ

MET ZUR BEGRUSSUNG
BARENTOTER ZU ABSCHLUSS

REIS: 42 € / PERSON

LIS R



INIGSFESTMAHL |

s S e e ™ i N e v

VORSPEISE

" WILDSCHWEINPASTETE MIT PREISELBEEREN
GEHACKTES RINDERFILET MIT KNUSPRIGEM BROT

I HAUPTGANGE
; GEBRATENE STEINPILZE MIT KRAUTERN «
: REHRAGOUT VOM WILDERER ’
SAFTIGER WILDSCHWEINBRATEN 3
GEBRATENES HIRSCHRUCKENFILET ’

BEILAGEN

SCHUPFNUDELN, SERVIETTENKNODEL
BRAKTARTOFFEL

NACHSPEISE
GEFULLTE OFENNUDELN UND KASEKUCHEN

BEGLEITUNGEN

MET ZUR BEGRUSSUNG
BARENTOTER ZU ABSCHLUSS

o

 PREIS: 49 € / PERSON



s

KOZEL HELL, KOZEL DUNKEL, ZWICKL - 17 €
SERVIERT IM 1,9L KRUG

ROTWEIN, WEISSWEIN - 17 €
SERVIERT IN IL KRUG

SCDA-7€
APFELSAFT, ORANGENSAFT -9 €
BIO TRAUBENSAFT - 12 €
SERVIERT IM IL KRUG

WEITERE GETRANKE AUF ANFRAGE




