
 
 

 
 

 
Die 

Gastronomie Pütter 
im Anglo-German Club 

stellt sich vor 
 
 
 

 
Herzlich willkommen an diesem einzigartigen Ort. 
Die traumhafte Lage an der Außenalster und eine außergewöhnliche Location erwarten Sie. 
Hier finden Sie stilvolle Räumlichkeiten und einen großzügigen englischen Garten für Ihre 
Veranstaltungen. 
 
Professionell planen wir Ihr Event individuell nach Ihren Wünschen. Unsere erstklassige Küche 
verwendet ausschließlich beste und marktfrische Zutaten. Ein freundlicher und präsenter aber 
dezenter Service liest Ihnen jeden Wunsch von den Augen ab. 
 
Unsere Catering-Crew ermöglicht Ihnen, unser gastronomisches Angebot von montags bis samstags 
auch an ausgefallenden Orten zu nutzen. Legen Sie die gesamte Ausstattung Ihrer Veranstaltung 
beruhigt in unsere Hände. Ob Silberbesteck, Geschirr, Gläser, Tischwäsche oder Dekoration: Unsere 
jahrzehntelange Catering-Erfahrung ist Garant dafür, dass Ihr Event ein Erfolg wird. 
 
Um den Genuss der Speisen abzurunden, darf guter Wein nicht fehlen. Wir stehen in Kontakt mit 
zahlreichen Weingütern und bieten Wein im Direktimport an – auch Weine, die Sie sonst nicht im 
Handel finden! 
Selbstverständlich finden Sie in unserer Weinliste Spitzenwinzer aus Deutschland, bekannte 
französische Châteaux, klassische Burgunder und berühmte Champagnerhäuser. Aber auch die neue 
Weinwelt ist vertreten. In unserer aktuellen Weinliste können Sie sich von rund 400 verschiedenen 
Weinen aus mehr als 15 Ländern inspirieren lassen. 
 
 
Wir sind gern für Sie da. 
 
 
Ihr Team der Gastronomie Pütter 
 

  



 
 

Buffet »The Club« ab 30 Personen 

 

Suppe - auf Wunsch auch serviert 

Möhren-Ingwer-Suppe mit Kokosmilch und gebratenem Garnelenspieß 

oder 

Steinpilzrahmsuppe mit Schnittlauch-Croutons 

 

Kalt 

*Geräuchertes Forellenfilet auf Belugalinsen-Salat mit Sahne-Apfel-Meerrettich 

*Sashimi vom Lachs mit Sojasauce, Wasabi-Dip und eingelegtem Ingwer 

*Couscous mit Muscheln und Meeresfrüchten, Kerbel-Dip 

*Riesengarnelen mit Avocadospalten und Melone 

*Wildterrine mit Preiselbeeren 

*Roastbeef rosa gebraten mit Sauce Rémoulade 

*Marinierter Grillgemüsesalat mit Feta und Oliven 

*Zartweizensalat mit Mozzarella, getrockneten Tomaten und Rucola 

Brot und Butter 

 

Warm 

Vorschlag A 

Gebratener Heilbutt mit Hummersauce 

Blattspinat mit Mandelblättern und Granatapfel 

Schwenkkartoffeln mit Dillbutter 

und 

Entenbraten mit Pfefferkirschjus 

Rahmwirsing und Gnocchi mit gerösteten Sonnenblumenkernen 

 

Vorschlag B 

Gebratene Steinbeißerfilets mit Rieslingsauce 

glasierte Möhren und bunter Wildreis 

und 

Tranchen vom Rinderfilet mit Madeirajus 

sautierte Zuckerschoten und Kartoffel-Kichererbsen-Cassoulet 

 

Dessert 

*Feine Früchtefilets mit Grand Marnier-Glasage 

*Zitronencrème mit Himbeermark 

*Nougatmousse mit feinen Apfelwürfeln 

*Hamburger Rote Grütze mit Vanillesauce 

*Gemischte Eisauswahl 

*Käsevariation mit harmonisierenden Begleitern wie: 

   Nüsse, Feigensenf, Weintrauben, Aprikosen und Hafercracker 

 

Vorschlag A  € 69,50 /Person 

Vorschlag B  € 79,00 /Person 



 
 

Buffet »BBQ« ab 30 Personen 
 

Kalt 

*Mediterraner Pasta-Salat mit getrockneten Tomaten, Mozzarella, Basilikum-Pesto und 

Frühlingslauch 

*Gurkensalat mit Dill 

*Tomatensalat mit Schnittlauchvinaigrette 

*Kartoffelsalat mit Mayonnaise und Gewürzgurken 

Brot und Butter 
 

BBQ Sauce, Curry-Sauce, Ketchup, Senf, Kräuterbutter 

auf Wunsch Knoblauchbutter 

 

Warm 

*Rosmarin-Kartoffeln 

*Sommerliche Gemüsevariation 

 

Vorschlag A 

*Lachs Medaillons mit Zitronen-Thymian Öl 

*Thüringer Rostbratwürste 

*Marinierte Steaks vom Schweinenacken 

*Rumpsteak mit grobem Pfeffer 

*Grillgemüsespieße 

 

Vorschlag B 

*Riesengarnelenspieße 

*Chorizo 

*Putensteaks in Currymarinade 

*Rinderfilet im Ganzen gegart 

*Schafskäsepäckchen mit Kirschtomaten und Frühlingslauch 

 

 

 

 

 

 

 

Dessert 

*Frisches Obst der Saison mit Minze 

*Mousse der Saison z.B. Zitronen-Buttermilch oder Limetten-Joghurt mit salziger Karamellsauce 

*Crème Brûlée 

*Parfait von Bitter Mints 

*Käsevariation mit harmonisierenden Begleitern wie: 

   Nüsse, Feigensenf, Weintrauben, Aprikosen und Hafercracker 

Vorschlag A  € 56,00 /Person 

Vorschlag B  € 69,50 /Person 

Ergänzen Sie Ihr Grillbuffet mit besonderen Highlights: 

• ½ Indonesische Jumbogarnele   pro Person € 14,50 

• ½ Hummer vom Grill mit Café de Paris Butter pro Person € Tagespreis 

 

Auf Wunsch bereiten wir natürlich auch mehr zu. 



 
 

Buffet »Mediterran« ab 30 Personen 
 

Suppe – auf Wunsch auch serviert 

Minestrone (vegetarische Gemüsesuppe) 

oder 

Vichyssoise mit Streifen vom Jamón Serrano (bei sommerlichen Temperaturen) 

 

Kalt 

*Marinierte Meeresfrüchte auf Gazpacho-Salat 

*Bruschetta mit Pollo Tonnato, Thunfischsauce und Kapernäpfeln 

*Carpaccio vom Rind mit Trüffelöl, Parmesanraspeln und Rucola 

*Antipasti mit gebratenen Pilzen, Schafskäse und Rosmarin 

*Marinierte Oliven mit Zitronenthymian 

*Frischkäsemousse mit Schnittlauch und gegrillter Aubergine 

Brot, Butter und Olivenöl 

 

Warm 

Vorschlag A 

Piccata vom Seewolf mit leicht pikanter Tomatensauce all´Arrabbiata 

Zucchini mit Minze und Pinienkernen 

Mandelreis 
 

Saltimbocca vom Schweinefilet mit Salbeijus 

gebratener Spitzkohl 

Walnuss-Gnocchi 

 

Vorschlag B 

Loup de Mer in Olivenöl gebraten mit Weißweinkräuter-Sauce 

Fenchelgemüse mit Pastis 

Tagliatelle 
 

Rollbraten vom Lamm mit Madeirajus 

Ratatouille 

Rosmarinkartoffeln 

 

Dessert 

*Süßes Risotto mit Früchten der Saison 

*Orangen-Schoko-Küchlein mit Vanillesauce 

*Mandellikör-Eiscrème 

*Crema Catalana 

*Käsevariation mit harmonisierenden Begleitern wie: 

   Nüsse, Feigensenf, Weintrauben, Aprikosen und Hafercracker 

Ohne Suppe Vorschlag A  € 53,50 /Person 

Vorschlag B  € 59,50 /Person 
 

Mit Suppe Vorschlag A  € 61,00 /Person 

Vorschlag B  € 71,00 /Person 



 
 

Flying Buffet – ab 30 Personen 
 
 

… nicht Sie kommen zum Buffet, sondern das Buffet kommt zu Ihnen! 
Als Fingerfood, in Näpfchen, Tassen, kleinen Tellern oder Löffeln werden viele köstliche Kleinigkeiten 

liebevoll angerichtet und Ihren Gästen serviert. 
 

Flying Buffets eignen sich besonders gut für Veranstaltungen, bei denen ein hoher kulinarischer 
Anspruch mit lockerer Atmosphäre verbunden werden soll. 

Gerne stellen wir auch Ihr individuelles Flying Buffet zusammen. 
 
 
 
 

Lolli von hausgebeiztem Lachsfilet mit schwedischer Senf-Dill-Sauce 

Gefülltes Roastbeef-Röllchen mit roter Zwiebelmarmelade 

Superfood Wrap mit Quinoa und Avocado 

*** 

Grüne Pfeffersuppe 

mit frischen Feigen (im Weckglas) 

*** 

Gebratene Riesengarnelenwürfel mit Pastis und Kräutern 

Würfel von der Rinderlende in asiatischer Currymarinade 

Vegetarische Mini Frühlingsrolle mit mildem Chili-Dip 

*** 

Zanderfilet auf der Haut gebraten mit Hummersauce 

Blattspinat und gerösteten Mandelblätter (tiefer Mittelteller) 

*** 

Zürcher Geschnetzeltes mit Pilzen und Spätzle 

*** 

Garnierte Käse fours mit Feigensenf und Traube 

*** 

Mini Kokos-Gugelhupf mit frischer Mango (im Näpfchen) 

Rote Grütze mit Vanillesauce (im Weckglas) 

 

€ 57,00 /Person 

  



 
 

Fingerfood 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Mindestbestellmenge 30 Stück pro Sorte beträgt. 
 

Wir empfehlen folgende Mengen pro Person: 
Empfang (ca. zwei Stunden): 10 Stück 

Zwischenmahlzeit: 10 bis 12 Stück 
Ersatz für Lunch bzw. Dinner: 15 Stück 

 
 
Kalt 
Fisch           pro Stück 
*Curry Hering auf Vollkornbrot        € 1,80 
*Geräuchertes Forellenfilet mit Meerrettich auf Schwarzbrot    € 1,95 
*Hausgebeizter Lachs im Dillcrêpe mit Senf-Honig-Sauce    € 2,10 
*Lachstatar in kleiner Kartoffel mit Crème fraîche und Gurke    € 2,60 
*Rauchlachs-Sandwich mit Wasabi und grüner Gurke     € 2,90 
*Riesengarnelenwürfel mit Cantaloupe-Melone und Zitronenpfeffer   € 3,10 
*Büsumer Krabben mit Cocktailsauce im Knuspertartelette auf Salat-Julienne  € 3,20 
*Geräuchertes Aalfilet auf Kräuterrührei und Schwarzbrot    € 3,75 
 
Fleisch 
*Kalbsfrikadelle mit Cornichon und Tafelsenf      € 1,90 
*Flammkuchenroulade mit Lauchcrème und Schinken     € 1,90 
*Mini Sandwich mit Ham and Cheese       € 1,95 
*Mini Wrap mit Serrano Schinken, Eisbergsalat und Basilikum-Topping   € 2,35 
*Mini Sandwich mit Roastbeef, Blattsalat und Sauce Rémoulade    € 2,80 
*Roulade mit geräucherter Entenbrust und Cranberry-Crème    € 2,85 
*Getrüffeltes Rindertatar mit Mango       € 3,85 
 
Vegetarisch 
*Picandou-Würfel mit Feigen-Chutney auf Tramezzini     € 1,80 
*Superfood Wrap mit Quinoa und Gojibeeren      € 1,90 
*Roulade mit Tomate, Mozzarella und Basilikumpesto     € 1,90 
 
Vegan 
*Spicy Gurken-Quinoa-Röllchen mit Minze      € 1,50 
*Guacamole im Würztartelette mit Mango      € 1,60 
*Kürbisrösti mit Pesto-Crème        € 1,85 
*Veganes Tatar auf geröstetem Laugenbrot      € 1,90 
 
 
 
 
 
 
 
 

Selbstverständlich servieren wir auf Wunsch auch größere Portionen wie z.B. Meterbrotscheiben. 
Wir beraten Sie gern! 

 



 
 

Fingerfood 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Mindestbestellmenge 30 Stück pro Sorte beträgt. 
 
 

Warm 
Fisch           pro Stück 
*Mini Lachs Quiche         € 1,95 
*Backfischwürfel  mit Trüffelmayonnaise      € 1,95 
*Seafood-Knusperbonbon mit Kalmar und Zitronenpfefferdip    € 2,60 
*Flambierte Jakobsmuschel mit Kräutern und Mango-Dip    € 2,80 
*Gebratener Garnelenwürfel mit Pastis und grünem Pfeffer    € 2,60 
 
Fleisch 
*Nürnberger Rostbratwürstchen mit Senf      € 1,25 
*Backpflaume im Speckmantel        € 1,35 
*Orientalisch gewürztes Knusperhähnchen      € 1,60 
*Würzige Kalbsfrikadelle mit Tomatenketchup      € 1,85 
*In Curryöl gebratener Würfel vom Rinderfilet      € 2,20 
*Mini Cheeseburger         € 2,20 
 
Vegetarisch 
*Vegetarische Mini Frühlingsrolle mit mildem Chili-Dip      € 1,45 
*Saisonale Gemüse-Quiche z.B. mit Spargel, Spinat-Gorgonzola oder Kürbis  € 1,90 
 
Vegan 
*Mini Mais-Frikadelle mit Chimichurri       € 1,90 
*Sesam Falafel mit Hummus        € 1,90 
*Rote Bete Arancini, Haferjoghurt mit Kresse      € 2,10 
*Brokkoli-Kroketten mit Kräuterdip       € 2,20 

 
 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Mindestbestellmenge 20 Stück pro Sorte beträgt. 
 

Süß           pro Stück 
*Mini Früchtespieß         € 1,50 
*Schokoladenpraline mit Beerenfrucht der Saison     € 2,00 
*Mini Früchtetörtchen mit Vanillecreme       € 2,40 
*Mousse au Chocolat mit Frucht der Saison (Weckglas)     € 2,70 
*Joghurtmousse mit Orangenfilets (Weckglas)      € 2,90 
*Crème Brûlée (Näpfchen)        € 2,90 
  



 
 

Happy Spoons 
 

Leckeres vom Löffel, aus dem Schälchen oder aus dem Weckglas. 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Mindestbestellmenge 30 Stück pro Sorte ist. 

 

 

Kalt           pro Stück 

*Rauchlachsstreifen auf Couscous-Quinoa-Salat 

   mit Mungosprossen und Granatapfelkernen (Weckglas)    € 4,20 

*Feldsalat-Panna Cotta mit geröstetem Speck und Erbsen (Weckglas)   € 3,80 

 

Warm 

Suppe 

*Orientalische Kichererbsen-Kokos-Suppe (Weckglas)     € 3,80 

*Hummersuppe mit Dill (Weckglas)       € 5,00 

 

Fisch 

*Seemannslabskaus 

   mit Rote Bete, Gewürzgurke und Wachtelspiegelei (Löffel)    € 3,50 

*Gebratenes Doradenfilet 

   mit Flusskrebssauce und Kartoffelpurée (Näpfchen)     € 4,50 

 

Fleisch 

*Currywurst mit Pommes Frites & Madras Curry-Pulver (Weckglas)   € 3,00 

*Mini Wiener Schnitzel 

   auf Kartoffel-Gurken-Salat (Näpfchen)       € 4,50 

*Hähnchencurry 

   mit Kokosreis und Mango-Chutney, Kroepoek (tiefer Mittelteller)   € 12,50 

 

Vegetarisch 

*Veggie-Poké Bowl 

   mit buntem Wildreis, Zucchini-Spaghetti und Sesamdressing    € 4,75 

*Kleiner vegetarischer Rote Bete Burger 

   mit Schafskäse, Rucola und Mango-Dressing, karamellisierte Walnüsse  € 6,50 

 

Dessert 

*Mönchskopfkäse-Röschen auf Traubensalat      € 2,30 

*Würfel vom Limetten-Rübli-Kuchen mit Ingwer-Espuma (Näpfchen)   € 2,70 

*Zweierlei Schokoladenmousse (Shotglas)      € 2,90 

 

 

 

  



 
 

Warm-kalte Cocktailplatten 
Warm-kalte Cocktailplatten 

 

»Bristol« 
 
Kalt 
*Geräuchertes Forellenfilet 
   mit Meerrettich auf Schwarzbrot  
*Hausgebeizter Lachs  
   im Dillcrêpe mit Senf-Honig-Sauce 
*Mini Sandwich mit Ham and Cheese 
*Kürbisrösti mit Pesto-Crème  
*Veganes Tatar auf geröstetem Laugenbrot 
 
Warm 
*Backfischwürfel mit Trüffelmayonnaise  
*Nürnberger Rostbratwürstchen mit Senf 
*Würzige Kalbsfrikadelle mit Tomatenketchup  
*Saisonale Gemüse-Quiche  
   z.B. mit Spargel, Spinat-Gorgonzola oder Kürbis 
*Rote Bete Arancini, Haferjoghurt mit Kresse 
 

€ 18,80 /Person 
 
 

»Windsor« 
 
Kalt 
*Rauchlachs-Sandwich mit Wasabi und grüner 
Gurke *Büsumer Krabben mit Cocktailsauce 
   im Knuspertartelette auf Salat-Julienne 
*Mini Sandwich mit Roastbeef, 
   Blattsalat und Sauce Rémoulade 
*Roulade mit geräucherter Entenbrust 
   und Cranberry-Crème 
*Guacamole im Würztartelette mit Mango 
 
Warm 
*Gebratener Garnelenwürfel 
   mit Pastis und grünem Pfeffer 
*Orientalisch gewürztes Knusperhähnchen 
*In Curryöl gebratener Würfel vom Rinderfilet 
*Mini Mais-Frikadelle mit Chimichurri 
*Brokkoli-Kroketten mit Kräuterdip 
 

€ 23,75 /Person 
 
 

Diese Arrangements bereiten wir gerne 
ab 30 Personen zu. 

Zwei-Stunden Cocktail-Pauschalen 
 
 
 
Vorschlag 1: 
Anglo-German Club Cuvée Sekt 
Weißwein 
Orangensaft, Mineralwasser 
auf Wunsch Rotwein und Bier 
Dazu nach Wahl: Warm-kalte Cocktailplatte 
 
»Bristol« € 45,70 /Person 
»Windsor« € 51,00 /Person 

 
 
 

Vorschlag 2: 
Anglo-German Club Cuvée Sekt 
Weißwein 
Orangensaft, Mineralwasser 
auf Wunsch Rotwein und Bier 
Gin Tonic 2cl, Whisky Soda 2cl, Campari Soda 2cl 
Dazu nach Wahl: Warm-kalte Cocktailplatte 
 
»Bristol« € 54,00 /Person 
»Windsor« € 58,95 /Person 

 
 
 

Vorschlag 3: 
Champagner 
Weißwein 
Orangensaft, Mineralwasser 
auf Wunsch Rotwein und Bier 
Gin Tonic 4cl, Whisky Soda 4cl, Campari Soda 4cl 
Dazu nach Wahl: Warm-kalte Cocktailplatte 
 
»Bristol« € 67,00 /Person 
»Windsor« € 71,90 /Person 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

Pauschal-Arrangements in unseren Räumen 
zum Festpreis – ab 30 Personen 

 



 
 

High Tea 
 

Ab 15 Personen für die Dauer von 2 Stunden in unseren Räumen zum Festpreis 

 

Pro Person 4 Sandwiches 

(Tomate-Gurke, Ham and Cheese, Roastbeef und Graved Lachs) 

2 Scones mit clotted cream und Himbeerkonfitüre 

Feingebäck 

 

Tee (auf Wunsch auch Café) und Mineralwasser 

€ 32,00 /Person 

 

 

Gebäck und Torten 
 

Bitte haben Sie Verständnis, dass die Mindestbestellmenge 30 Stück pro Sorte beträgt. 

 

           pro Stück 

Butterkuchen in schmalen Streifen       € 1,30 

Süßes Mini-Plundergebäck wie Croissants, Apfeltaschen, Schokoladengebäck  € 1,70 

Petit fours          € 2,40 

Scones mit clotted cream und Himbeerkonfitüre     € 3,60 

 

Hochzeitstorten in vielen Varianten               ab € 4,75 

   (z.B. Erdbeerherz oder Himbeerherz) 

 

 

Snacks 
 

 

„Fruchtiger Vitaminstoß“ 

Pro Person 3 Fruchtspieße (je nach Saison) 

z.B. mit Mango, Ananas, Erdbeere, Kiwi, Papaya     € 4,50 

 

„Französischer Snack“ 

Pro Person zwei Croissants in der Geschmacksrichtung Ihrer Wahl 

Pikant, süß oder natur mit Butter und Marmelade     € 6,00 

 

Feingebäck, Teller         € 7,00 

 

Frühstück ab 10 Personen 

Für geschlossene Veranstaltungen bzw. Gruppen servieren wir auch ein individuell gestaltetes 

Frühstück. Bitte sprechen Sie uns an!              Preis nach 

                Zusammenstellung 

 



 
 

Menukarten 
Mindestbestellmenge 10 Karten, 

darunter berechnen wir Karten + € 5,00 pauschal für den Arbeitsaufwand 

 

  Schwarz    pro Stück  mit Einleger 

  B1     € 1,75   € 2,25 

  B2     € 2,00   € 2,75 

  Blau 

  D1     € 2,00   € 2,50 

  D2     € 2,25   € 3,00 

  Bunt 

  E1     € 2,00   € 2,50 

  E2     € 2,25   € 3,00 

  Blanco     € 2,25 

 

Größe -1- ca. 10,5cm x 14,8cm 

Größe -2- ca. 10,5cm x 21,0cm 

 

Namenskarten       pro Stück 

Platzkarten       € 0,30 

Führkarten       € 0,50 

Clubführkarten       € 0,30 

 

 

Blumendekoration 
Auf Wunsch gestalten wir die Tische mit saisonalen Blumenarrangements oder anderer 

Dekorationen. 

Diese berechnen wir tischweise ab € 30,00. 

Gerne gehen wir bei der Blumendekoration auf Ihre Farb- und Gestaltungswünsche ein 

und erstellen Ihnen ein individuelles Angebot. Alternativ können Sie sich aber auch gerne direkt mit 

Babette Becker von „Blütezeit“ in der Dorotheenstraße 159 in Verbindung setzen. Tel. 040-47 27 01 

 

 

Technik 
Flipchart       € 15,00  

Leinwand       € 25,00 

Metaplanwand       € 20,00 

Moderatorenkoffer      € 20,00  

Rednerpult       € 25,00 

Beamer        € 60,00 

Screen (im Damenzimmer)     € 60,00 

 

Jede weitere Art von Technik, wie z.B. Fernseher oder Laptop vermitteln wir gern auf Wunsch.  
 

Beschallung berechnen wir je nach Dauer und Benutzung der Räume von € 40,00 bis € 500,00. 



 
 

Mietpreise und Mietbedingungen 

 

Raum 

 

ca. Maße in 

Meter 

 

Max. 

Personenzahl an 

Einzeltischen 

 

Max. 

Personenzahl 

an einer Tafel 

 

Mietpreis in € 

bis/von 17 Uhr 

 

Keine Miete  

beifolgendem 

Gastronomie-Umsatz 

Festsaal 12 x 5 76 73 650,00 2200,00 

Balkon- und 
Damenzimmer 

10 x 5 56 30 590,00 2000,00 

1.Etage (Festsaal, 

Alsterbar, Balkon- und 
Damenzimmer) 

   1490,00 5000,00 

Ambassador- 

zimmer 
8 x 5 34 40 500,00 1700,00 

Consularzimmer 4 x 5 16 12 170,00 575,00 

Balkonzimmer 5 x 5 24 16 350,00 1200,00 

Damenzimmer 5 x 5 24 16 350,00 1200,00 

Alsterbar    250,00 850,00 

Kaminzimmer 7 x 5 32 22 380,00 1300,00 

Lounge * 9 x 5 48 26 590,00 2000,00 

Restaurant * 9 x 5 60 52 650,00 2200,00 

Clubbar *    250,00 850,00 

*nur an Samstagen, sonst als à la carte Restaurant geöffnet. 

 
Wird die angegebene Umsatzerwartung unterschritten, so werden 30% der Differenz zum nicht 
erreichten Umsatz als Miete in Rechnung gestellt. 
 

Für das Öffnen des Clubs an Samstagen wird eine pauschale Öffnungsgebühr in Rechnung gestellt bzw. 

ein Mindestumsatz vereinbart. 

Im Club ist Ihre Garderobe stets gut bewacht und versichert. Für das Garderobenpersonal werden 

pauschalisierte Stundensätze in Rechnung gestellt. 

 


