
Aperitif:
Rotwein,  trocken

Ουζο Ματαρελλη, Λισβορι, Λεσβος
Ouzo „Matarelli“ aus Lesbos, 40% Vol.,  2018er, THEMA      
mit Bio-Anis aus eigenem Anbau. Weingut: Ktima Pavlidis
                   Drama (Hellas)
μεζε / meze / Appetizer                Rebsorten: Agiorgitiko, Syrah, 
Ελιες καλαμων, Kalamataoliven - Jumbo -            12 Monate in Eiche.  
Φετα, Feta  (past. Schaf-/Ziegenmilch)            10 Monate in der Flasche
Geräucherte Makrele gereift.
kaltgepresstes Olivenöl aus Sitia, Kreta  Bukett von Pflaume, Kaffee  
Souvlaki vom span. „Iberico“ Schweinenacken                    und Butterkaramell in der Nase.

 Leuchtendes kirschrot im Glas.
Ορεκτικο / Amuse-Bouche: Vollmundiger Weinkörper mit 
“Πρασορυζο“ - Lauchreis nach Art der Athos Klöster             kräftigen Tanninen.
Zitronensaft / Lauchzwiebeln / Cumin Gut strukturierter, sexy Body.
dazu gebr. Sepia (optional)                        Voller Harmonie und Volumen.

Schönes, langes Finish.
 - Achtung, Mädels! - 14% vol.

πρωτο πιατο / 1. Vorspeise: Ein charmanter Ladykillah! : )  
“Παντζαρια”  - Rote Beete Salat -
gutes Olivenöl / Weinessig / Knoblauch / Apfel Weisswein, trocken    
dazu griech. Naturjoghurt + geröst. Sesam

Frisch vom LKW gefallen!
δευτερο πιατο / 2. Vorpeise: 2021er, THEMA     
„Μυδια” - Mydia / Moules marinieres / Miesmucheln            Weingut: Ktima Pavlidis
Wurzelgemüse / Weißweinsud / Zitronensaft                                 Drama (Hellas)
dazu Meersalz und fertig! Rebsorte: 50% Sauvignon Blanc 

     50% Assyrtiko, 
κυριο πιατο / Hauptgang: Helles goldgelb im Glas,
“Φρεσκια Τσιπουρα“                         Duft nach Pfirsich und Apfel.       
Gebackene Dorade Royale ca. 400g                                      13% vol. 
48Std. Express-Cromaris-Ware aus Nord-Kroatien                   Dionysisch-lebhafter Abgang.     

                                                                      Geiler Schluck. Macht Bock!
Beilagen:
-  „Πουρες Πατατας και Σελινο“ Kartoffel-Selleriepüree         Rose, trocken 
-  “Κουνουπιδι” geback. Blumenkohl

2020er AKAKIES 
Veggie: Weingut: Kir-Yannis
„Μανουρι“ Manouri, gebr. Molkenfrischkäse                 Rebsorte: 100% Xinomavro
Datteltomaten / Pimientos de padron                                              Region: Amyndeon (Hellas)
                                                                              Lebendiges pink im Glas,
                                                                                               in der Nase Erdbeeren.
επιδορπιο / Nachspeise: Am Gaumen super-fruchtig
„Mousse au chocolat“ / Fleur de sel / Cacaonibs                  und spritzig 

mit angenehmer Säure. 13%vol.
Digestif: Schöner Aperitif und die ideale
„Τσιπουρο Ηδωνικο“ Ausrede für jeden Anlass! : )
Tsipouro Idoniko, 40 % Vol. von Costa Lazaridis,
feiner fruchtig-milder Tresterbrand aus Drama.               staatl. Fachingen Heilwasser

- Still + Medium -  Fl. 0,75l
dazu mittel-süßer Mokka Loumidis,
mit rechts im Uhrzeigersinn gerührt.          
Langsam und sanft gebrüht                           Wohltuend und bekömmlich.
Mit finger-dickem Kaimaki. (Crema) Bindet und neutralisiert die 

 Weinsäure durch hohen
Anteil an Hydrogencarbonat. 


