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Herzlich Wilkommen in 
der Villa Bowdy 

Liebes Brautpaar, 

verehrte Gastgeber, 

die neue Eventlocation in Niederzier wurde 2019 sehr 
modern und geschmackvoll für Sie hergerichtet. Unsere 
Philosohie lautet: mit großer Leidenschaft, gepaart mit 
jahrelanger Erfahrung im Hochzeits & Eventgeschäft 
gestalten wir mit Ihnen zusammen einen Ihrer schönsten 
Tage im Leben. Einzigartig ist unser Konzept für Sie. Über 
die Räumlichkeiten und Aussenanlage hinaus, haben wir auf 
Wunsch sämtliche Dienstleistungen vor Ort. Wählen Sie aus 
unserem breitgefächerten Angebot an Food & Beverages aus 
und übernachten Sie im hauseigenen Hotel.  

Unser Team freut sich auf Sie und Ihre Gäste!

Ali Mohammad

Geschäftsführer
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Ihr persönliches 
Hochzeitspaket

(ab 50 Personen)

In der 8-Stunden Pauschale 
enthalten sind: 

Bestuhlung für den Innenbereich  
(mit Hussen) und Außenbereich

Tischeindeckung 
und Tischwäsche 

Sektempfang

Stehtische mit Hussen

Getränkeflat

Großes Hochzeitsbuffet

Servicepersonal
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Persönliche Betreuung bis zur Hochzeit

jede weitere Stunde kann für 250€ aufgebucht werden



Unsere exklusive 
Preisliste 

~ Samstage ~

Gesamt Paket für 99€ 

pro Person *

~ Freitage ~ 

Gesamt Paket für 90€ 

pro Person*

Kinder bis 5 Jahre sind frei und 
zahlen danach lediglich 65€ bis zu 

einem Alter von 10 Jahren.
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*zzgl. Miete
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Buffet 1

Vorspeise
Caprese mit frischem Basilikum und 

Balsamicocreme • Antipasti •
Melonen mit Serrano Schinken • 

Hausgemachter Kartoffelsalat nach Rheinischer Art 
• Vitello Tonnato • Rucolasalat mit

Pinienkernen und Parmesan • Avocado-Mango- 
Salat • Salatplatte der Saison mit 

hausgemachtem Dressing • Brotkorb

Hauptspeise
Rinderbraten mit 

Rosmarinkartoffeln, dazu ein 
4-Saison Gemüse in Butter geschwenkt • Gegrilltes

mediterranes Hähnchenbrustfilet auf einem 
Rucolabett, dazu Kartoffelgratin • Lachsfilet in 

Hummersoße, dazu Basmatireis mit Safran 
verfeinert

Vegetarische Hauptspeise
Überbackene Crespelle mit Spinat-Ricotta-

Füllung

Dessert
Mousse au Chocolate

Vanille Mascarpone mit Erdbeeren
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Buffet 2

Vorspeise
Antipasti Platte • Couscous Salat nach 
orientalischer Art mit Minzjoghurt •  

Kichererbsensalat • Artischockensalat mit 
Pinienkernen und Schafskäse • Cigarillos – 

Blätterteig gefüllt mit Schafskäse • kalte Roastbeef-
platte mit Remoulade • Salatplatte der Saison mit 

hausgemachtem Dressing • Brotkorb

Hauptspeise
Schweinefilet in Sherrysoße mit Pfifferlingen und 

Spätzle • Maispoulardenbrust in 
Orangen-Basilikumsoße, dazu Schupfnudeln und 

4-Saison Gemüse • Rotbarschfilet in
Limettensoße, dazu Petersilienkartoffeln 

Vegetarische Hauptspeise
Mediterrane gefüllte Zucchnini in Ajvar Soße, dazu 

Basmatireis mit Safran verfeinert 

Dessert
Tiramisu 

Panna Cotta mit Himbeersoße 
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Buffet 3

Vorspeise
Fischarrangement • 

Toskanischer Nudelsalat mit getrockneten 
Tomaten, Oliven und Rucola • Hähnchenbrustfilet 

in Mandelkruste dazu ein Mango Chutney • 
Feldsalat mit 

Ziegenkäse und Walnüssen • Salatplatte der 
Saison mit hausgemachtem Dressing • Brotkorb

Hauptspeise
Krustenbraten in Rotwein Jus, dazu 

Rosmarinkartoffeln und Blumenkohl-Brokkoli 
Gemüse • Kalbsgeschnetzeltes in 

Thymianweißweinsoße, dazu Gnocchi • 
Wildlachslasagne mit frischem Blattspinat 

Vegetarische Hauptspeise
Pasta mit Pesto, Rucola, Kirschtomaten und 

Mozzarella

Dessert
Passionsfrüchtecreme mit Schokoflocken 

Triple Chocolate Mousse 
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Grillbuffet Basic

Vorspeise:

Kräuter Tabbouleh -
 Couscoussalat mit Petersilie, Minze, Frühlingszwiebeln und 

Tomaten mit Minz Joghurt • Mediterraner Nudelsalat mit Cherry 
Tomaten, Rucola und Mozzarella • Marinierte Rosmarin Pilze • 
Kartoffelsalat nach Rheinischer Art • Saisonales Salatbuffet mit 

hausgemachtem Dressing • Brotkorb mit Dips

 Hauptspeise:
Marinierte Schweinefilets • Mediterranes 

Hähnchenbrustfilet • Rinder Steak• Bratwurst • Ratatouille 
Gemüse in Folie • Halloumi Spieße • Rosmarinkartoffeln • 

Kroketten
Dessert:

Vanille Mascarpone mit Erdbeeren • Mousse au Chocolat



Grillbuffet Premium (+10€ p.P)

Vorspeise:

Kräuter Tabbouleh -
 Couscoussalat mit Petersilie, Minze, Frühlingszwiebeln und 

Tomaten mit Minz Joghurt • Mediterraner Nudelsalat mit Cherry 
Tomaten, Rucola und Mozzarella • Marinierte Rosmarin Pilze • 

Kartoffelsalat nach Rheinischer Art • Rucolasalat mit 
Pinienkernen und Parmesan • Avocado-Mango-Salat • Saisonales 

Salatbuffet mit hausgemachtem Dressing • Brotkorb mit Dips

 Hauptspeise:

Kleine Rumpsteaks • Mariniertes Schweinefilet • Mediterranes 
Hähnchenbrustfilet • Bratwurst • Lachsfilet • Scampi Spieße • 

Ratatouille • Kroketten • Rosmarinkartoffeln • Halloumi Spieße

Dessert:

Erbeer-Joghurt Tiramisu • Mousse au Chocolat • Gegrillte 
Ananas



Finger Food *

Mediterrane Hähnchenspieße in Sweet Chili Soße 

Mini Quiche

Garnelen-Spieße

Ciabatta mit Antipasti

Tomate-Mozzarella Spieße

Datteln im Speckmantel

Melone mit Serrano-Schinken

Couscous im Glas

Mediterrane Rinderhackbällchen

Mini Wraps mit Putenbrust 

Natürlich bieten wir Ihnen auch einen 
Mitternachtssnack wie z.B. den 
Klassiker: die Currywurst im Glas

13

*5€ pro Person
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Unsere Getränke

Softdrinks
Cola, Fanta, Sprite, 

Apfelschorle, 
Orangensaft, 

Mineralwasser still und 
sprudel

Biere
Reissdorf Kölsch vom Fass, 

Bitburger 
alkoholfreies Reissdorf Kölsch

Heißgetränke
Kaffeespezialitäten und 
verschiedene Teesorten 
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Unsere Weine

Weißweine
Michel Schneider Chardonnay

Riesling 
Grauer Burgunder

trocken

Rotweine 
Merlot, Primitivo 

trocken 
Dornfelder 
halbtrocken

Roséweine 
Primitivo Rosato 

halbtrocken

Sekt 
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Jahrgangssekt Hausmarke



Zusatzleistungen

Entertainment 

DJ 

Fotograf 

Fotobox 

mobile Cocktailbar

Beamer & Leinwand 

Essen 

Live Grillen 

Kuchen 

Getränke 

Cocktails 

Longdrinks 

Spirituosen 

Wünschen Sie eine Zusatzleistung -Dann erstellen wir 
Ihnen gerne ein unverbindliches Angebot. 17



Hochzeitssuiten in der 
Villa Bowdy

Für weitere Informationen über das Hotel der Villa Bowdy 
wenden Sie sich bitte an info@villabowdy.de

Als besonderes Highlight können Sie und Ihre 
Gäste in der Villa Bowdy übernachten!

Insgesamt stehen Ihnen 4 edle 
Hochzeitssuiten und ein Gästezimmer zur 

Verfügung.
Alle Zimmer sind an Wochenenden für Sie 

reserviert.
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Trauung 

Die Villa Bowdy bietet Ihnen die 
Möglichkeit einer freien Trauuung *~ der 

Außenbereich  mit viel Grün, direktem 
Zugang zur Außenbar und vielen Aktzenten 
wie den weißen Tiffany Stühlen, sorgen für 

eine harmonische Atmosphäre. 

Zusätzlich ermöglichen wir Ihnen, Ihre 
standesamtliche Trauung direkt vor Ort in 
der Villa Bowdy durchführen zu können! 
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*Dieses besondere Erlebnis bekommen Sie für 350 €
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Für weitere Informationen, Anregungen oder Fragen 
kontaktieren Sie uns gerne via Mail oder telefonisch:

Ali Mohammad 
info@schmatzcatering.de

Mobil: 0172-2977709

Tel.: 02233-6199146 
www.schmatzcatering.de

Luxemburgerstr.73
50345 Hürth 

Ihre Notizen




