Kiiche lebt von Traditionen, Frische, Authentizitat, Nachhaltigkeit und Emotionen.
Von der Herkunft und Qualitat der Produkte, sowie deren Verarbeitung mit Leidenschaft,
Handwerk und Respekt.

Essen bedeutet Kommunikation, Geselligkeit und Genuss.

UNSER GEDECK

Ofenfrisches Joseph Brot
Frischkdse / steirisches Kernol
aufgeschlagene braune Butter mit Salbei
Gemiise aus dem Bauerngarten

4,5

VORWEG

Griines Gemiise

Estragoncreme / Landei / gerdstete Sonnenblumenkerne 19
F,C,O,L

Gértnersalat

Avocado / gepickeltes Gemuse / Buchweizencrunch 15,5
AL MO

Scheiben vom Wildlachs

Pesto Trapanese / Limonensorbet 19,5
D,H,G

Rindssuppe
Frittaten / Gemuse / Schnittlauch 8,5
A C, G, I

Tiroler Kaspresskndodel

Schalottenvinaigrette / Gartensalat 16,8
ACGMO

Tomate / Biffelmozzarella

Pfirsich / Basilikum 16,8
G, O




TRADITION

Wiener Schnitzel / heimisches Michkalb

Erdéapfel-Vogerl-Salat / Preiselbeeren
A C,GM, O

Tafelspitz im Wurzelgemiise Sud
Apfelkren / Cremespinat / Schnittlauchsauce

Rostkartoffeln
ACG L MO

Backhendl Y% ausgeldst

Marinierte Petersilie / Erdapfelsalat
A CMGH,L

St. Johanner oder Frankfurter

Senf / Kren / Landbrot
A C, G M

DANACH

Kaiserschmarrn

Zwetschgenroster
AC,G

Apfelstrudel

Vanille als Rahmsauce oder cremig gefroren / Schlagobers
A C,GH

28,5

27,5

24

9,5

15,5

8,9



