
 

ihr team  
event bei  
einfach 
geniessen

DIESE 
4 GENUSSKONZEPTE  
STEHEN FÜR SIE  
ZUR AUSWAHL: 

1 Team-Wettbewerb „Sinne schärfen“

2 Kommunikatives Winetasting mit Weinroulette

3 Neu: SchmeckExperten Dinner – Giro d‘Italia

4 Teamkochen „Sinnesfest“

DER PERFEKTE ABEND 
MIT AUSSERGEWÖHNLICHEN
WEINERLEBNISSEN



Unser kurzweiliger Team-Wettbewerb unter dem Motto „Sinne schärfen“ ist 
originell und genussreich. Dabei lösen die Gäste mit unserer Hilfe in kleinen 
Teams fesselnde Schnupper-, Schmeck- und Weinaufgaben. Zwischendurch 
werden die Speisen serviert. Genuss, Interaktion und miteinander plaudern 
sind so genau richtig dosiert. Und am Ende warten auf das beste Team tolle 
Weine zur Belohnung.
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TEAMWETTBEWERB 
„SINNE SCHARFEN”
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ÜBRIGENS:
Ihr Gourmetmenü wird bei uns vorwiegend  
von Köchen des Restaurants Broeding  
zubereitet. Seit Jahren ragt dieses aus der  
Münchner Gastro-Szene heraus.

›

D A S  W E S E N T L I C H E  
A U F  E I N E N  B L I C K

• Champagner zum Aperitif

• Gourmetmenü vom Spitzenkoch

• Alternative: ofenfrische Tarte & Käsebuffet

•  Unser Weinexperte führt Sie charmant  
durch den Abend

•  kommunikative Weinspiele wechseln sich mit  
den Speisen ab

• 6 verschiedene Weine begleiten das Menü

• Wasser, Bier, Saft und Espresso

• Gewinnerweine für das beste Team
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KOMMUNIKATIVES
WINETASTING
MIT WEINROULETTE
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Bei unserem kommunikatives Winetasting  
verwöhnen wird Sie mit sehr gutem Essen und 
leckeren Weinen, während Sie in Ruhe plaudern 
können. Abgerundet wird der Abend mit der ein 
oder anderen kurzweiligen und faszinierenden 
Runde Weinroulette.

Zur Begrüßung reichen wir Champagner an 
unseren Weinfässern. An den gedeckten  
Tischen werden später die Speisen serviert.

Highlight des Abends ist unser Weinroulette, 
für das Sie keine Vorkenntnisse benötigen.  
Absolute Weineinsteiger haben genauso wie 
eingefleischte Weinfreunde gute Chancen 
einen der Gewinne zu ergattern.
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ÜBRIGENS:
Unser Weinroulette bieten wir auch im  
Rahmen einer Küchenparty mit Flying  
Menü als Alternative an. Interesse?  
Dann sprechen Sie mich gerne an.

›

D A S  W E S E N T L I C H E  
A U F  E I N E N  B L I C K

• Champagner zum Aperitif

• Gourmetmenü vom Spitzenkoch

• Alternative: ofenfrische Tarte & Käsebuffet

•  2-3 Runden Weinroulette zwischen den Speisen

• 6 verschiedene Weine begleiten den Abend

• Wasser, Bier, Saft und Espresso

• Gewinne für für den Roulettesieger
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Neu: Schmeck 
experten dinner – 
Giro d‘italia

G
e

n u s s k o n z e

p
t3

D A S  W E S E N T L I C H E  
A U F  E I N E N  B L I C K

• Schaumwein zum Aperitif

•  4-Gang-Gourmetmenü vom Spitzenkoch 

•  informative Weinbegleitung durch unseren 
charmanten Weinexperten

• 8 italienische Weine

•  Wasser, Bier, Saft und Espresso
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Giro d‘Italia! Genießen Sie zu einem raffinierten 
Menü herausragende Weine aus dem liebsten  
Weinland der Münchner!

Begleiten Sie uns auf einer kulinarischen Reise 
durch Italien und lassen Sie sich von der Weinvielfalt 
begeistern! Wir servieren Ihnen ein feines Menü 
aus der Spitzenküche und begleiten jeden der vier 
Gänge mit zwei unterschiedlichen Weinen von Top-
winzern der relevanten italienischen Regionen.

Sie reisen lieber mit dem Glas in der Hand nach 
Frankreich? Kein Problem, dann buchen Sie einfach 
unser SchmeckExperten Dinner - Tour de France.



Bei diesem Teamkochen vermittelt Ihnen einer unserer 
Spitzenköche wie einfach es ist besondere Geschmacks-
erlebnisse zu zaubern. 

Mit erstklassigen Grundprodukten und den richtigen, über-
schaubaren Techniken, werden Sie und Ihr Team von der 
grenzenlosen Welt der Geschmacksaromen begeistert. 
Dabei können Sie aktiv mitmachen oder sich zurücklehnen, 
bekochen lassen, plaudern und Wein genießen.

TEAMKOCHEN
„SINNESFEST“
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D A S  W E S E N T L I C H E  
A U F  E I N E N  B L I C K

• Champagner zum Aperitif

•  4-Gang-Gourmetmenü unter Anleitung unseres  
Spitzenkochs

• 4 verschiedene Weine begleiten das Menü

•  Wasser, Bier, Saft und Espresso

• die Gruppengröße ist auf 20 Personen begrenzt
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Unsere Preise
Unser transparentes Angebot mit Komplettpreisen enthält keine versteckten Kosten. Damit kalkulieren Sie genau, 
erleben keine Überraschungen und behalten den Abend in bester Erinnerung.

MIT 4-GANG-MENÜ, GETRÄNKEN 
UND ALLEN WEITEREN LEISTUNGEN 
(Komplettpreis pro Person zzgl. MwSt.)

ab 10 Personen:  159,- Euro
ab 15 Personen:  139,- Euro

4

MIT 4-GANG-MENÜ, GETRÄNKEN 
UND ALLEN WEITEREN LEISTUNGEN 
(Komplettpreis pro Person zzgl. MwSt.)

ab 35 Personen:  109,- Euro
ab 30 Personen:  119,- Euro
ab 25 Personen:  129,- Euro
ab 20 Personen:  139,- Euro
ab 15 Personen:  159,- Euro
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TEAMKOCHEN „SINNESFEST“

SCHMECKEXPERTEN DINNER:  
GIRO D‘ITALIA

EXTRAS:
Alle Veranstaltungen dauern  
4 Stunden. Wenn Sie noch länger  
bleiben möchten, dann ist das bis  
maximal 24 Uhr zum Preis von  
150 Euro netto die Stunde möglich.

Sie möchten Ihre Kunden oder Mit-
arbeiter mit einem Weingeschenk  
überraschen?  Sprechen Sie mich  
gerne an.

Auf Anfrage ist auch ein Flying  
Menü möglich.

MIT TARTES UND KÄSE-BUFFET, 
GETRÄNKEN UND ALLEN WEITEREN 
LEISTUNGEN 
(Komplettpreis pro Person zzgl. MwSt.)

ab 30 Personen:  69,- Euro
ab 25 Personen:  79,- Euro
ab 20 Personen:  89,- Euro
ab 15 Personen:  99,- Euro

MIT 4-GANG-MENÜ, GETRÄNKEN 
UND ALLEN WEITEREN LEISTUNGEN 
(Komplettpreis pro Person zzgl. MwSt.)

ab 35 Personen:  109,- Euro
ab 30 Personen:  119,- Euro
ab 25 Personen:  129,- Euro
ab 20 Personen:  139,- Euro
ab 15 Personen:  159,- Euro

MIT 3-GANG-MENÜ, GETRÄNKEN 
UND ALLEN WEITEREN LEISTUNGEN 
(Komplettpreis pro Person zzgl. MwSt.)

ab 35 Personen:    99,- Euro
ab 30 Personen:  109,- Euro
ab 25 Personen:  119,- Euro
ab 20 Personen:  129,- Euro
ab 15 Personen:  149,- Euro
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TEAM-WETTBEWERB  
„SINNE SCHÄRFEN“

WEINTASTING MIT  
WEINROULETTE

&
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S O  E I N F A C H  G E H T  E S  Z U  I H R E M  P E R F E K T E N  A B E N D

• Ihren Wunschtermin abstimmen

• ein Genusserlebnis auswählen

• für das 3- bzw. 4-Gang-Menü oder Tarte und Käse-Buffet entscheiden

•  bis 7 Tage vor der Veranstaltung die Teilnehmerzahl aktualisieren

• bei der Veranstaltung genießen und wohlfühlen

•  Stornobedingungen: Bis 30 Tage vorher kostenlos. Unter 30 Tagen 50 % der Veranstaltung.  
Ab 7 Tage wird der Betrag in Höhe von 100 % der vereinbarten Vergütung fällig.

• Unsere gesamten ABG finden Sie hier

Wer sind wir
In unserer Wein- und Genussschule „einfach geniessen“ 
stehen Wein, Genuss und Spaß im Mittelpunkt. Zu her-
vorragenden Speisen und charakterreichen Weinen bie-
ten wir fesselnde Weinerlebnisse. Unsere charmanten 
Weinexperten führen Sie kurzweilig und unkompliziert 
durch den Abend, so dass sowohl Weineinsteiger als auch  
Kenner große Freude haben. 

Qualität und Exklusivität liegen uns bei allen Events beson-
ders am Herzen. In unserer schönen Location haben wir Platz 
bis zu 50 Personen und Sie sind an dem Abend unter sich. 
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Das Menü wird von einem Spitzenkoch  
vor Ort  in unserer Showküche frisch  
zubereitet. Dabei legen wir höchsten Wert  
auf beste Zutaten.

Ich berate Sie gerne und erstelle  
Ihnen ein individuelles Angebot. 

Ich freue mich auf Sie! 
Herzliche Grüße

Bettina Hofmann | Geschäftsführerin
einfach geniessen GmbH
0157 / 71468974
bettina.hofmann@einfachgeniessen.de

Unsere Location zentral in München:
Augustenstraße 97, 80798 München, Maxvorstadt

https://www.einfachgeniessen-das-studio.de/events/veranstaltung-agb/
https://www.einfachgeniessen.de/unserelocations/dasstudio/

