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Feiern & Geniefden

Restaurant
Sparrenburg

Lieber Gast,

Sie feiern eine Hochzeit, einen Geburtstag, ein Jubildum, eine Taufe oder ein Firmenfest?
Wir freuen uns, Ihr Fest ausrichten zu diirfen und Sie sowie Ihre Giste zu verwoéhnen.

Die nachfolgenden Meniis, Buffets und Vorschlage sollen selbstverstindlich nur
Anhaltspunkte fiir Sie sein, um Ihre eigene Mentiifolge oder Zusammenstellung des
Buffets individuell zu bestimmen. Sie sind als Inspiration gedacht. Wir erfiillen gerne
Thre ganz besonderen Wiinsche. Meniis servieren wir bis zu einer Teilnehmerzahl
von 35 Personen, unsere Buffets zu den angegebenen Preisen ab 30 bis 100 Personen.
Es ist uns eine Herzensangelegenheit, Ihr Fest zu einem unvergesslichen Tag werden
zu lassen.

Gerne stellen wir IThnen die Tischdekoration fiir Thre Festlichkeit - ausgenommen
Frischblumen und Frischblumengestecke - ohne Berechnung zur Verfiigung.

Alle von uns angebotenen Preise beinhalten die derzeit giiltige Mehrwertsteuer, Service,
Raummiete, Tischdecken, Servietten, Kerzen, Glaser und Gedecke wie im Hause
vorhanden.

Zur Beratung und individuellen Menii- oder Buffetgestaltung sind wir
nach Terminabsprache gerne fiir Sie da.

Herzlichst

Ihre Gastgeber
Familie Niegisch
und das gesamte Sparrenburg Team

Restaurant Sparrenburg
Am Sparrenberg 38 a
D-33602 Bielefeld

Tel. +49(0)521/65939 Fax +49(0)521/65999
kontakt@restaurant-sparrenburg.de

www.restaurant-sparrenburg.de

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt,
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Restaurant
Sparrenburg

Unsere Riumlichkeiten

Das Restaurant mit Terrasse
- bis zu 80 Innen- und 70 Aussenplétze
- an einer Tafel bis 24 Personen

Im Erdgeschoss des Hauptgebaudes (Palas) '
der Sparrenburg gelegen, sind Sie an einem [
besonderen Ort. Aus unserer Kiiche
geniefen Sie regionale und iiberregionale,
saisonale Gerichte.

Offnungszeiten:
Mi bis Fr: 12:00-14:30 Uhr & ab 18:00 Uhr

Sa, So und Feiertage: ab 12:00 Uhr

Kiiche: 12:00-14:00 Uhr & 18:00-21:00 Uhr
(sonntags bis 20:00 Uhr Kiiche)
Nachmittags Kaffee & Kuchen

Montag & Dienstag Ruhetag

Der Burghof
- Aperitif / Sektempfang bis 120 Personen

Neben unserer Terrasse eignet sich auch
der Innenhof der Burg oder eine andere
Aufenfliache an diesem
geschichtstrachtigen Ort fiir einen
besonderen Moment zum Anstoféen,

Der Rittersaal
- Veranstaltungen bis 100 Personen
- Tagungen bis 50 Personen

Der Rittersaal in der ersten Etage ist der
Veranstaltungsort fiir verschiedenste
Anlasse, vom grofRen Rittergelage iiber
Familienfeiern bis zum Krimidinner.
Und das mit einem einmaligen Ausblick
hoch iiber den Diachern von Bielefeld.

Das Burgzimmer
- Trauzimmer
- Veranstaltungen bis 35 Personen

Sagen Sie "ja" zum oder im Burgzimmer!
Auch fiir kleinere Anlédsse kann dieser Raum
angemietet werden.
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Restaurant
Sparrenburg

Sektempfang

Zu Beginn einer schénen Feier oder zum AnstofSen nach der Trauung

Pauschalen fiir Sektempfinge

Begriifien Sie Thre Gaste mit einem schénen Glas Sparrenburg Chardonnay Sekt oder
einem alkoholfreien Apéritif-Cocktail im Rahmen unserer Empfangspauschalen

Empfangspauschale 1 proPerson 7,90 €
e Sparrenburg Chardonnay Sekt brut
e Orangensaft

e Salziges zum Knabbern

Empfangspauschale 2 pro Person 13,90 €
e Sparrenburg Chardonnay Sekt brut
e Orangensaft

e 3 Kkleine Hiappchen (Auswahl It. Restaurant)

Empfangspauschale 3 pro Person 4,90 €

e Alkoholfreier Apéritif-Cocktail ,Green Sun“
Ein Mix aus Zitronen-, Orangensaft, Maracujanektar, Lime Juice, Blue Curacao alkoholfrei

e Salziges zum Knabbern

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant
Sparrenburg

Unsere Apéritif-Auswahl zur Abrundung Ihres Empfangs: pro Glas

Glas Sekt mit

Weinbergpfirsichlikor (Burg Royal)
Holunderlikor

Cassis Johannisbeerlikor
Marillenlikor

Aperol (Italienischer Bitterlikér)

e Pfirsichpiiree
e Erdbeerpiiree
5,90 €
Unsere Empfehlung
Limoncello Sprizz 6,50 €
Hausgemachter Zitronenlikdr mit Secco
und einem Spritzer Mineralwasser
Die Klassiker
Campari Orange 7,00 €
Sherry trocken oder medium 5,50 €
Portwein 5,50 €
Martini Bianco oder Rosso 5,50 €
Bier im 0,11 St6fchen-Glas
Radeberger Pilsener 1,10€
Hovels Original 1,10€

Darf es etwas Heifdes sein?

In der kalten Jahreszeit servieren wir Ihnen gerne heif3e Apéritifs wie Glilhwein,

Tee mit Rum oder heifsen Hugo.
Preis pro Tasse 3,50 €

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant
Sparrenburg

Sparrenburger Sektsausen

Unsere Sektsausen fiir Ihren besonderen Moment auf der Sparrenburg
nach der Trauung, als Sundowner, mit Freunden...

oder einfach nur so

Sektsause 10 35,00 €

10 Glaser

2 Flaschen Sparrenburg Chardonnay Sekt Brut (0,751)
1 Flaschen Granini Orangensaft (11)

Salziges zum Knabbern

e o o o

Sektsause 20 69,50 €
e 20 Glaser
e 4 Flaschen Sparrenburg Chardonnay Sekt Brut (0,751)
e 2 Flaschen Granini Orangensaft (11)
e Salziges zum Knabbern

Sektsause 20 Deluxe 92,50 €

20 Glaser

4 Flaschen Sparrenburg Chardonnay Sekt Brut (0,751)
1 Flasche Brogsitter legere alkoholfreier Sekt (0,751)
2 Flaschen Granini Orangensaft (11)

1 Flasche Granini Maracujasaft (11)

Salziges zum Knabbern

StiRes (Fruchtgummi, Schokolade oder dhnliches)

Alle Preise verstehen sich fiir Selbstabholung zzgl. Glaspfand (1,00 € pro Glas) und chne
Servicepersonal. Die Getrinke sind gekiihlt.

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant
Sparrenburg

Kleine Leckereien

Ergénzen Sie IThren Sektempfang mit unseren beliebten kleinen Happchen
und Fingerfood

Kleine Happchen

Baguettescheiben getoppt mit
° Entenbrust, Roastbeef oder Riucherforelle
o Ziegenkase mit Feigensenf, Rohmilchkése oder Lachstatar
° Gebackenem eingelegtem Mozzarella

Kleine Reibekiichlein mit Lachstatar und Dill-Senf-Sauce

Gebackene Garnele mit Wasabi-Dipp
pro Stiick 2,90 €

Baguettescheiben getoppt mit
o Westfalischem Schinken, Kédse oder Salami
Minifrikadellen
Tomaten-Mozzarella-Spiefie
Grissini, mit Schinken umwickelt
Pickertecken mit Riibenkraut oder Leberwurst

Pumpernickeltaler mit Kdse-Creme oder westfilischem Schinken
pro Stiick 2,00 €

Fingerfood
Ziegenkasecréme auf Rucolasalat mit marinierter Cherrytomate
Gorgonzola auf Birnenspalten
Rheinischer Kartoffelsalat
Vollkorn- oder Weifsbrot-Bruschetta
Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Matjesfilet auf Pumpernickel
Westfalischer Schinken mit Melone
Gerducherte Entenbrust auf mediterranem Orangensalat
Roastbeef mit hausgemachter Remoulade

Antipasti
pro Stiick 2,50 €

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant
Sparrenburg

All inclusive - Feiern zum Festpreis

Unsere Getriankepauschalen

Getrankepauschale ,Ritter” pro Person 32,50 €
Sektempfang: ,Sparrenburg” Chardonnay Cuvée Sekt, brut,

dazu Orangensaft
Zum Essen und zur Feier: Vom Restaurant ausgewdhlte Flaschenweine weifs, rot

Mineralwasser - Naturell und Medium
Alkoholfreie Erfrischungsgetranke

Frisch gezapftes Pils vom Fass, Weizenbier

Nach dem Essen: Kaffeespezialititen (Cappuccino, Espresso und Co.)
Getrankepauschale ,Burgherr” pro Person 38,50 €
Sektempfang: ,Sparrenburg” Chardonnay Cuvée Sekt, brut,

dazu Orangensaft
sowie Burg Royal - Sekt mit rotem Weinbergpfirsichlikér - und
Limoncello Sprizz - Hausgemachter Zitronenlikor mit Secco -

Zum Essen und zur Feier: Vom Restaurant ausgewahlte Flaschenweine weif3, rot

Mineralwasser - Naturell und Medium
Alkoholfreie Erfrischungsgetrianke

Frisch gezapftes Pils vom Fass, Weizenbier

Nach dem Essen: Kaffeespezialitdten (Cappuccino, Espresso und Co.)
und eine Runde Digestif aus unserer Digestif-Karte

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Sparrenburg

Getrankepauschale ,,Graf” Preis pro Person 46,50 €

Sektempfang: ,Sparrenburg” Chardonnay Cuvée Sekt, brut,
dazu Orangensaft und Johannisbeersaft
sowie Burg Royal - S ekt mit rotem Weinbergpfirsichlikor - und
Limoncello Sprizz - Hausgemachter Zitronenlikér mit Secco -

Zum Essen und zur Feijer: Vom Restaurant ausgewdhlte Flaschenweine weif3, rot

Mineralwasser - Naturell und Medium
Alkoholfreie Erfrischungsgetrdanke

Frisch gezapftes Pils vom Fass, Weizenbier

Nach dem Essen: Kaffeespezialititen ( Cappuccino, Espresso und Co.)
und 3 Digestifs Threr Wahl aus unserer Digestif-Karte

Zusétzlich zum Feiern: Longdrinks auf Basis von Wodka, Bacardi und Asbach

Sollte Ihre Veranstaltung vorher beginnen oder langer gehen, berechnen wir eine
zusatzliche Getrankepauschale von 5,- € pro Person und Stunde.

Alternativ:

Getranke, die nach 01.00 Uhr verzehrt werden, b erechnen wir nach Verbrauch,
zuziiglich je Servicemitarbeiter 28,00 € pro Stunde.

Alle Preise inkl der aktuellen MwSt.
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Sparrenburger Menii-Baukasten

Restaurant
Sparrenburg

Stellen Sie sich mit unseren Menii-Bausteinen Ihr individuelles Menii zusammen, ganz
nach Ihrem Geschmack. Selbstverstindlich stehen wir Thnen gerne beratend zu Seite

oder werfen Sie doch einen Blick auf unsere Menii-Vorschldge ab Seite 14

Salate

Bunte Salatvariation mit Sprossen, Kernen und Crottons
mit geschmolzenen Cherrytomaten und Speck
mit Knuspergarnelen und Alioli
mit Knusper-Hithnchen-Streifen

Suppen

Ravensberger Kartoffelsuppe
Tomaten-Zwiebel-Suppe
Hausgemachte Rinderbrithe mit Gemusestreifen und Eierstich

Vorspeisen

Ein Reibekuchen mit westfilischem Schinken und Krauterschmand
mit Blattspinat, Tomate und Mozzarella
mit Raucherlachs und Wasabi-Creme
mit Raucherlachs und westfilischem Schinken

Ofenfrische Lauchtorte mit Krauterschmand
Auberginen-Tomaten-Kiichlein mit Kése iiberbacken dazu Tomatencreme

JAntipasti westfalisch
Unser bunter Vorspeisenteller mit heimischen Spezialitdten wie
Pumpernickel, westfilischem Schinken und Reibekuchen

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.

590 €
6,00 €
8,50 €
8,00 €

500 €
5,00 €
6,50 €

6,90 €
6,50 €
9,00 €
9,90 €

7,00 €
7,50 €

8,90 €
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Vegetarische Hauptgerichte

Gesinde-Teller

Restaurant
Sparrenburg

10,50 €

mit Reibekuchen, gebackenen Champignons und Schafskése dazu Gurkenquark

Warmer Pasta-Salat
mit Tomaten, Rucola, Paprika und Parmesan

Veganer Quinoa-Burger
mit BBQ-Sauce und Salat

Hauptgerichte

Saftiger Schweine- und Rinderbraten
serviert mit Salzkartoffeln, Kroketten und Gemiise

Rinderroulade
dazu servieren wir Kartoffelkl68e und Rotkohl

Kikok-Hithnchenbrust mit Blattspinat und Mozzarella iberbacken
dazu Tomaten-Kriuter-Sauce, Butternudeln, Maisplitzchen und Salat

Entenbrust in Apfel-Calvados-Sauce
dazu Kartoffelkrapfen, Nudeln und Marktgemiise

Schweinemedaillons mit Pumpernickel-Kruste
serviert mit Gartengemiise

Gebratenes Lachssteak
mit Sauce Hollandaise, Kartoffelpliree und Salat

Medaillons vom Schweine- und Rinderfilet
mit Sauce Choron, gebratenen Pellkartoffeln und Marktgemiise

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.

12,50 €

13,90 €

16,50 €

16,50 €

17,50 €

21,00 €

21,00 €

22,50 €

28,00 €
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Desserts

Rote Griitze 6,00 €
mit Vanilleeis und Sahne

Warmer Mandelkuchen 6,80 €
mit Kirschragout, Vanilleeis und Sahne

Weifdes und braunes Schokolademousse 7,50 €
mit Kirsch-Ragout, Vanilleeis und Sahne im Glas angerichtet

Dessertteller ,Sparrenburg” 8,80 €
Eine Auswahl unseren aktuellen, siiffen Nachspeisen

Sehr geehrte Gaste,

gern servieren wir [hnen auch saisonale Angebote
und Speisen aus unserer aktuellen Speisekarte
sowie weitere Gerichte nach Absprache,

wie z. B. saisonale Suppen
Spargelgerichte im Frithjahr
Wild im Herbst und Winter
Fischgerichte nach Saison

Nachservice ist in den Meniipreisen nicht einkalkuliert und
wird nur auf Vorbestellung serviert.

Alle Preise inkl. der aktuellen MwsSt.
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Restaurant
Sparrenburg

3-Gang-Meniis:

Menii 1 pro Person 25,90 €
Ravensberger Kartoffelsuppe
* % ok

Saftiger Schweine- und Rinderbraten
serviert mit Salzkartoffeln, Kroketten und Gemiise

% &k

Rote Griitze mit Vanilleeis und Sahne

Menii 2 pro Person 31,50 €
Tomaten-Zwiebel-Suppe
& %k

Schweinemedaillons mit Pumpernickel-Kruste
serviert mit Gartengemiise

* k%

WeiRes und braunes Schokolademousse
mit Kirsch-Ragout, Vanilleeis und Sahne im Glas angerichtet

Menii 3 pro Person 39,50 €
Reibekuchen mit westfilischem Schinken und Krauterschmand
* %k

Medaillons vom Schweine- und Rinderfilet
mit Sauce Choron, gebratenen Pellkartoffeln und Marktgemiise

& ok

Dessertteller ,Sparrenburg”

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant

Restaurant
5 Sparrenburg

Sparrenburg

4-Gang-Meniis: Biiffetvorschlige
Buffets fiir Gruppen ab 20 Personen
Menii 4 pro Person 36,50 €
Torwachen-Buffet 23,50 € pro Person
Ravensberger Kartoffelsuppe
e Vorspeise am Tisch Kartoffel-Rahm-Suppe
Reibekuchen mit Rducherlachs und Wasabi-Creme Hauptgang Sparrenburger Spiefdbraten
ok ok Hahnchengeschnetzeltes in Rahm

: - . Niirnberger Bratwiirste auf Sauerkraut
Kikok-Hihnchenbrust mit Blattspinat und Mozzarella tiberbacken

dazu Tomaten-Krauter-Sauce, Butternudeln, Maisplatzchen und Salat Nudeln, Bratkartoffeln

Gemiise, Dicke Bohnen

L

Warmer Mandelkuchen mit Kirschragout, Vanilleeis und Sahne Bratensauce
Dessertbuffet Vanille- und Schokoladenpudding
Menii 5 pro Person 39,90 €

Bunte Salatvariation mit geschmolzenen Cherrytomaten und Speck

- Buffet des Biittels 32,50 pro Person
Klare Rinderbrithe mit Eierstich und Gemiise Vorspeise am Tisch: Rinderbriihe mit Eierstich und Gemiise

* ok ok ODER

Entenbrust in Apfel-Calvados-Sauce Salat mit Croutons und Speck

dazu Kartoffelkrapfen, Nudeln und Marktgemiise
Hauptgang Bielefelder Schweineriicken

& Kk i
Rinderbraten

Dessertteller ,Sparrenburg” Kikok-Hithnchenbrust mit Zwiebelrahm Sauce

Nudeln, Kroketten, Bratkartoffeln
Gemiuise, Dicke Bohnen
Bratensauce

Dessert Rote Griitze mit Vanillesauce
Pudding in 2 Geschmacksrichtungen
Vanilleeis und Sahne

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt. Alle Preise inkl der aktuellen MwSt,
Seite 16
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»Ritter von Ravensberg”-Buffet

Vorspeise

Hauptgang

Dessert

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.

Restaurant
Sparrenburg

39,90 € pro Person

Suppe der Saison

Kleine hausgemachte Frikadellen
Tomate-Mozzarella (auf Platte)

Roastbeef

Raucherschinken mit Krauterschmand
Kleines Salatbuffet

Reibekuchen

Schweinefilet mit Sauce Choron

Zander auf Spitzkohl-Mohren-Gemiise in Rahm
Kikok-Hithnchenbrust auf Pilz-Sahne-Nudeln
Kartoffelgratin, Krapfen

Saisonales Gemiise

Zweierlei Mousse au Chocolate
Rote Griitze mit Vanillesauce
Frischer Obstsalat

Vanilleeis und Sahne

Kleines Kisebrett

Seite 17

Markgrafen-Buffet

Vorspeisen

Hauptgang

Dessert

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.

Restaurant
Sparrenburg

69,90 € pro Person

Rinderbriihe auf dem Buffet

Roastbeef

Tomate-Mozzarella-Spief3e mit Pesto
Riucherfisch-Spiegel mit Hummer-Cocktail
Kleine Frikadellen nach Art des Hauses
Parmaschinken mit Melone

Kleines Salatbuffet

Rinderfilet
Barbarie-Entenbrust
Lachs auf Rahmspinat

Kartoffelgratin, Krapfen, Maisplatzchen
Gemiise vom Markt, Tomaten-Bohnen
Demi-Glace, Apfel-Calvados-Sauce

Zweierlei Mousse au Chocolate
Tiramisu

Creme Caramel

Obstsalat mit Vanillesauce
Pumpernickel-Creme

Kéase-Variation, Butter, Brot

Seite 18



Mitternachtssnack

Currywurst mit Baguette

Kése vom Brett mit Trauben, Baguette und Butter
Hausgemachte Gulaschsuppe

Ravensberger Kartoffelsuppe mit Speckcroutons

Tomaten-Zwiebel-Suppe

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.

wmmﬂm:_,}w:n
Sparrenburg

Restaurant
Sparrenburg

Bielefelder Kaffeetafel

4,50 €

Wir bauen Ihnen ein dekoratives Kuchenbuffet auf und unsere Servicemitarbeiter sind
4,90 € Thnen beim Schneiden und Vorlegen gerne behilflich.
6,00 €

Angebot 1: ,Sparrenburger Kaffeegedeck” pro Person 5,50 €
S-S e 1 Stiick Kuchen mit Sahne
550 € e 1 Tasse Kaffee

Angebot 2: ,Tischlein deck Dich!“ pro Person 9,50 €

e Auswahl an Kuchen und Torten (1,5 Stiick pro Person)
in Form eines wunderschénen Buffets, welches von uns gestellt wird

e Kaffee, Tee ohne Limit

Angebot 3: ,Bring’s mit und geniefe ohne Limit!“ pro Person 5,90 €

o Sie bringen die Kuchen und Torten mit. Wir schneiden diese vor und bauen sie
dekorativ als Kuchenbuffet auf. Gerne diirfen Sie die Kuchen auch schon einen
Tag zuvor bei uns vorbeibringen, und wir werden diese gekiihlt aufbewahren.

e [Kaffee, Tee ohne Limit

o Die Bereitstellung und das Spiilen von Tellern und Besteck

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Restaurant
Sparrenburg

Rittergelage auf der Sparrenburg

Fiir Gruppen ab mindestens 20 Personen

So sehet hier den Ablauf des Gelages

Empfang durch den Gaukler auf dem Innenhofe der Burg vor der Tiire des Restaurants
und Einlass in den Saal mit Waschungsritual und Léffeltrunk

Bekanntgabe der Tischregularien durch den Gaukler, welcher selbst fiir den ganzen
Abend fiir Kuruweyl zwischen und wihrend der Gange sorget und als
Zeremonienmeister fungieret.

Ein mehrgingiges Rittermahl sei aufgetragen und man isset von einem Holzbrett mit
dem Stilett und den eigenen Handen.

Der Gastgeber plane fiir das Rittergelage eine Dauer von 4 Stunden ein. Der Gaukler
zieht sich mit dem letzten Gange zuriick und hernach sey das Gelage beendet.

Unsere Gaukler

Bitte beachtet, dass die feste Buchung des Rittergelages nur in Verbindung mit der
Buchung eines Gauklers mdglich ist, da dieser fiir die Zeremonien und Abléufe zustindig
ist und das Rittergelage erst zum Rittergelage macht.

Bei groReren Gruppen empfehlen wir die Buchung von zwei bis drei Gauklern.

Die Kosten fiir den/die Gaukler betragen 450,00 € pro Abend und Gaukler zzgl. MwSt.
Diese Kosten entstehen unabhingig vom Verzehr und sonstigen Kosten.

Bei erfolgter Buchung und anschliefender Stornierung werden
50% der Kosten fiir den/die Gaukler (225,00 € pro Gaukler) berechnet.

Getrinke

Gerstensaft, Rebensaft, Gepranntwein und Trank ohne Alkohol werden gesondert
berechnet, entweder nach Verbrauch oder als Getridnkepauschale:

Getrankepauschale ,Grofes Gelage” pro Person 24,00 €
Alkoholfreie Getranke, Bier, Met, Wein (It. Restaurant) fir 4 Stunden

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
Seite 21

Restaurant
Sparrenburg

Die Speisefolge fiir euer Rittergelage

Zu Beginn auf der Tafel bereits eingedeckt: Schmalz, Butter, Brot, Obst und Gemiise

Kesselsuppe
* K 3k

Gebackene Champignons mit Scheiben vom Speck und Kréautertunke
* 3k Kk

Ritterspiefle mit Gemuse und Fleisch
EERY
Hauptgang-Variante 1 (Meniipreis 41,00 €)
SpieRbraten vom Grill und Gefliigelteile mit Soormoos und Kartoffeln

ODER

Hauptgang-Variante 2 (Meniipreis 45,00 €)
Stiicke von der Kalbshaxe und vom Gefliigel mit Kohl und Kartoffeln

ODER

Hauptgang-Variante 3 (Meniipreis 49,00 -€)
Spanferkel und Gefligel

mit Soormoos, Gemiise, Kartoffeln und Schmand mit antiker Viagra
* ok %

Apfelkuchen aus dem Burgofen mit Vanillesauce
* % K

Kése vom Brett

Es sey zu beachten, dass ein Hauptgericht fiir alle Gaste zu wahlen ist.
Selbstverstindlich wird auf besondere Ernahrungswiinsche (z.B. vegetarische Kost
oder Unvertriglichkeiten/Allergien) Riicksicht genommen. Wir bitten Sie, uns diese
vorab mitzuteilen.

Burgherren-Gelage-Paket
(Alles inklusive fiir Gruppen ab 40 Personen)

Alles, was es fiir einen ztnftigen Abend braucht:
o Begleitung des Gelages durch einen Gaukler
e Speisen mit Hauptgang-Variante 1
.oma&:wm@mcmnrm_m:mnommmmm_mmmz
.

sowie ein Obstler nach dem Hauptgang
pro Person 80,00 €

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Sparrenburg

Weitere niitzliche Informationen

Allgemein
Es gelten unsere allgemeinen Geschiftsbedingungen (AGB)
Der Veranstalter wird gebeten, die Anlieferung von zur Veranstaltung notwendigen Materials mit dem

Restaurant abzuklaren, um einen reibungslosen Ablauf zu garantieren. Dasselbe gilt fiir die Abholung der Waren.

Bitte beschriften Sie Ihre persénlich mitgebrachten Gegenstinde (z.B. Kuchenplatten)

Raumkosten / Umsatzgarantie

Unsere Raumlichkeiten in der 1. Etage sind fiir Sie exklusiv buchbar. Die Raumkosten hierfiir betragen:
Rittersaal pro Tag 500,00 €
Burgzimmer pro Tag 250,00 €

25% des auf Gesamtrechnung getitigten Speisen- und Getréinkeumsatzes werden auf die Raumkosten

angerechnet.

Dekoration

Die Anbringung von Dekorationsmaterial, der Ein- und Aufbau technischer Anlagen 0.4. sowie die Nutzung von
Flichen auRerhalb der angemieteten oder vereinbarten Rdume bediirfen der schriftlichen Einwilligung und
konnen von der Zahlung einer zusitzlichen Vergiitung abhéngig gemacht werden (z.B. Ausstellungsflidchen).
Im Restaurantgebéude und auf der Terrasse ist es untersagt, Bliitenblétter, Reis, Nudeln, Porzellan

oder dhnliches zu streuen/verteilen.

Miill
Vom Kunden zuriickgelassener Miill wird vom Restaurant Sparrenburg immer auf Kosten

des Veranstalters entsorgt.

Meniiauswahl

Bei Veranstaltungen ist KEIN ,a-la-carte”-Service méglich. Es wird ein im Voraus bestelltes Ment oder
Buffet serviert. Bei kleineren Veranstaltungen bis 15 Personen besteht die Moglichkeit, in unserem
Restaurant (nicht in den Veranstaltungsrdumen) aus der aktuellen Speisekarte eine begrenzte Auswahl
(reduzierte Karte) zusammenzustellen.

Korkgeld
Bei selbst mitgebrachten Wein-/Sektflaschen erheben wir ein Korkgeld von 10,00 € pro 0,751-Flasche, bei
Spirituosen/Likdren iiber 15% Vol. ein Korkgeld von 35,00 € pro 0,71-Flasche bzw. 50,00 € pro 1l-Flasche.

Servicezuschlag / Sperrstunde

Veranstaltungen enden ohne vorherige Absprache nach 7 Stunden Veranstaltungsdauer.

Fiir die Verlingerung tiber 7 Stunden hinaus berechnen wir pro angefangene Stunde 28,00 € je
Servicemitarbeiter. Der Veranstalter gibt durch Verldngerung der Veranstaltung sein Einverstandnis
zur Zahlung dieser Servicepauschale.

Mehrwertsteuer
Unsere Preise sind Endpreise, inklusive der gesetzlichen Mehrwertsteuer. Bei langerfristigen Buchungen

behalten wir uns eine Nachkalkulation je nach Marktlage und Saison vor.

Feuerwerk

Das Anziinden von Feuerwerkskérpern, Wunderkerzen, Skylaternen etc. ist aus feuerpolizeilichen Grinden
auf dem Gelande der Sparrenburg strikt verboten. Auerhalb des Geléndes (z.B. 6ffentlicher Parkplatz) ist
dies in Eigenverantwortung moglich. Die fiir Sonderveranstaltungen nétigen behérdlichen Erlaubnisse (z.B.
Feuerwerk) hat der Gast rechtzeitig auf eigene Kosten zu beschaffen. Artikel (z.B. Himmelslaternen), deren
Nutzung behérdlich nicht erlaubt ist, diirfen nicht verwendet werden. Dem Veranstalter/Gast obliegt dann
auch die Einhaltung 6ffentlich-rechtlicher Auflagen und/oder Vorschriften.

Trinkgeld
Unser Team freut sich, wenn Sie die gebrachte Leistung zusétzlich honorieren méchten.
Wir bitten Sie zu beachten, dass Trinkgeld nur in bar an unsere Mitarbeiter weitergeleitet werden kann.

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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Haben Sie an alles gedacht?

Restaurant
Sparrenburg

Die folgenden Stichpunkte helfen Thnen bei der Planung Ihrer Veranstaltung. Eine
rechtzeitige Festlegung dieser nachfolgenden Einzelheiten hilft auch uns, Sie schon ab
dem Erstgesprich gut unterstiitzen zu kénnen, damit Thre geplante Festlichkeit ein

voller Erfolg wird!

Wunschdatum/-zeitraum

Personenzahl

Sitzordnung

Beginn des Empfangs

Beginn des Essens

Menii oder Buffet

Kaffee nach dem Essen

Spirituosen anbieten

Ende der Veranstaltung

Tischschmuck / Kerzen

Meniikarten

Musik / Kiinstler

Tanzflache

Verpflegung der Kiinstler

Alle Preise inkL der aktuellen MwSt.
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Allgemeine Geschaftsbedingungen

Restaurant
m_umn:w:w.:_.w

1. Al

gungen fir Veranstaltungen

a) Geltungsbereich

.

Diese Geschaftsbedingungen gelten fiir Vertrége Uber die mietweise Uberlassung von Konferenz-, Bankett- und Veranstaltungsraumen
des Restaurant Mvm:m:c:_‘m. nachfolgend Restaurant genannt, zur Durchfiihrung von Veranstaltungen wie Konferenzen, Banketten und
Veranstaltungen etc. sowie fiir alle damit zusammenhéngenden weiteren Leistungen und Lieferungen des Restaurants.

Die Unter- oder Weitervermietung der tberlassenen Raume, Fldchen oder <:::m3 sowie die Eil zuV dchen,
Verkaufs- oder i Ver bedtrfen der schriftlichen des F wobei § 540 >vw 1 Satz
2 BGB abbedungen wird, soweit der Kunde nicht Verbraucher ist.

Geschiftsbedingungen des Kunden finden nur Anwendung, wenn dies vorher ausdricklich schriftlich vereinbart wurde.

b) <m:_‘uummcmo:_:mm -partner, Haftung, Verjahrung

Der Vertrag kommt durch die Annahme des Antrags des Kunden durch das Restaurant zustande; diese sind die Vertragspartner.
Ist der Kunde / Besteller nicht der Veranstaiter selbst bzw. wird vom Veranstalter ein gewerblicher Vermittler oder Organisator
eingeschaltet, so haftet der Veranstalter zusammen mit dem Kunden gesamtschuldnerisch fur alle Verpflichtungen aus dem Vertrag,

sofern dem Restaurant eine entsprechende Erklédrung Qmw Ver vorliegt.
Das Restaurant haftet mit der mcaqm: eines ordentli fur seine Verpfii aus dem Vertrag. Anspriiche des Kunden
auf Sct sind Hiervon m__mmm:oz._im: sind Schéden aus der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der

Gesundheit, wenn das Restaurant die Pflichtverletzung zu vertreten hat, sonstige Schéden, die auf elner vorsétzlichen oder grob
fahrlassigen Pfiichtverletzung des Restaurants beruhen und Schéden, n_m auf einer vorsétzlichen oder fahridssigen Verletzung von
vertragstypischen Pflichten des Restaurants beruhen. Einer Pfii tzung des F its steht die eines gesetzlichen Vertreters
oder Erflillungsgehilfen gleich. Sollten Stérungen oder Méngel an den Leistungen des Restaurants aufireten, wird das Restaurant bei
Kenntnis oder auf unverziigliche Riige des Kunden bemht sein, fir Abhilfe zu sorgen. Der Kunde ist verpflichtet, das ihm Zumutbare
beizutragen, um die Stérung zu beheben und einen méglichen Schaden gering zu halten.

Alle Anspriche gegen das Restaurant <m:¥:m: grundsétzlich in einem Jahr ab dem gesetzlichen Verjahrungsbeginn.
Sch anspriiche verjdhren \éngig in funf Jahren. Die Verjahrungsverkiirzungen gelten nicht bei Anspriichen, die
auf einer vorsatzlichen oder grob fahrléssigen Pflichtverletzung des Restaurants beruhen.

c) Leistungen, Preise, Zahlung, Aufrechnung

.
.

Das Restaurant ist verpflichtet, die vom Kunden fliten und vom F Leistungen zu erbringen.

Der Kunde ist verpfiichtet, die fiir diese und weitere in >:m§:o: genommene Leistungen vereinbarten bzw. Ublichen Preisen des

Restaurants zu zahlen. Dies gilt auch fur von ihm Lei: und Auslagen des R an Dritte, insk jere auch
fur Forderungen von Urheb hi Wi

Die vereinbarten Preise schlieR a_m_mim ige gesetzliche ein. Uberschreitet der Zeitraum zwischen Vertr hiu

und Veranstaltung vier Monate und ethdht sich der vom Restaurant allgemein fir derartige Leistungen berechnete Preis, so kann der
vertraglich vereinbarte Preis angemessen, hdchstens jedoch um 5 % erhoht werden.

Rechnungen des Restaurants ohne Falligkeitsdatum sind binnen 10 Tagen ab Zugang der Rechnung ohne Abzug zahlbar. Das
Restaurant ist berechtigt, aufgelaufene Forderungen jederzeit fillig zu stellen und unverziigliche Zahlung zu verlangen. Bei
Zahlungsverzug ist das Restaurant berechtigt, die jeweils geltenden gesetzlichen Verzugszinsen in Hohe von derzeit 8 % bzw. be
Rechtsgeschften, an denen ein Verbraucher beteiligtist, in Héhe von 5 % iber dem Basiszinssatz zu verlangen. Dem Restaurant bleibt
der Nachweis eines haheren Schadens vorbehalten.

Das Restaurant ist berechtigt, jederzeit eine angemessene Vorauszahlung zu verlangen. Die Hohe der Vorauszahlung und die
Zahlungstermine kénnen im Vertrag schriftlich vereinbart werden.

Der Kunde kann nur mit einer unstreitigen oder rechtskraftigen Forderung gegentiber einer Forderung des Restaurants aufrechnen oder
mindern.

Stérungen an vom Restaurant zur Verfligung {] i oder i Einrichtungen werden nach Méglichkeit sofort
beseitigt. Zahlungen kénnen nicht zuriickbehalten oder gemindert werden, soweit das Restaurant diese Stérungen nicht zu vertreten
hat.

d) Verlust oder Beschadigung mitgebrachter Sachen

e) Haftung des Kunden fiir Schéden

f) Schlussbestimmungen

Mitgefiihrte Ausstellungs- oder sonstige, auch vmﬂmu_.___o:m Gegenstande befinden sich auf Gefahr des Kunden in den
Veranstaltungsrsumen bzw. dem Restaurant. Das Restaurant ibernimmt fur Verlust, Untergang oder Beschadigung keine Haftung, auch
nicht fiir Vermégensschaden, auRer bei grober Fahrléssigkeit oder Vorsatz des Restaurants. Hiervon ausgenommen sind Schéden aus
der Verletzung des Lebens, des Kérpers oder der Gesundheit. Zudem sind alle Falle, in denen die Verwahrung aufgrund der Umsténde
des Einzelfalls eine <m5mmma€_mo_._m Pflicht darstellt, von dieser Haftungsfreizeichnung ausgeschlossen.

itgebrach Dekorati hat den brandschutztechnischen Anforderungen zu entsprechen. Dafur einen behérdlichen
Zmorim_m zu verlangen, ist das Restaurant berechtigt. Erfolgt ein solcher Nachweis nicht, so ist das Restaurant berechtigt, bereits
eingebrachtes Material auf Kosten des Kunden zu entfernen. Wegen maglicher Beschadigungen sind die Aufstellung und Anbringung
von Gegensténden vorher mit dem Restaurant abzustimmen.
Mitgebrachte Ausstellungs- oder sonstige Gegenstande sind nach Ende der Veranstaltung unverztiglich zu entfernen. Unterlésst der
Kunde das, darf das Restaurant die Entfemung und Lagerung zu Lasten des Kunden vornehmen <m3_m&m: die Gegenstande im
Veranstaltungsraum, kann das Restaurant filr die Dauer des Verbleibs eine Nutzu 1g berechnen. Dem
Kunden steht der Nachweis frei, dass der oben genannte Anspruch nicht oder nicht in der geforderten Hoéhe entstanden ist.

Sofern der Kunde Unternehmer ist, haftet er fir alle Schaden an Gebaude oder Inventar, durch Veranstaltungsteilnehmer bzw. -
besucher, Mitarbeiter, sonstige Dritte aus seinem Bereich oder ihn selbst verursacht werden. Das Restaurant kann vom Kunden die
Stellung angemessener Sicherheiten (z. B. Versicherungen, Kautionen, Biirgschaften) verlangen.

Anderungen oder Ergénzungen des Vertrags, der Antragsannahme oder dieser dil fiir Ver ingen sollen
schriftlich erfolgen. Einseitige Anderungen oder Erg&nzungen durch den Kunden sind ::2_:6»3 Erfillungs- und Nm:_czumo; ist der
Sitz des Restaurants. AusschlieRlicher Gerichtsstand auch fiir Scheck- und Wech: iten ist im kaufma 1en Verkehr der

Sitz des Restaurants. Sofern ein Vertragspartner die Voraussetzung des § 38 Abs. 2 ZPO erftlit und keinen allgemeinen Gerichtsstand
im _s_m_:_ hat, gilt als mm_‘_or.mm.m:g der Sitz des Restaurants. Es gilt deutsches Recht. Die Anwendung des UN-Kaufrechts und des
Kollisionsrechts ist Soliten einzelne B 1gen dieser inen G flir \ Ingen
unwirksam oder nichtig sein, so wird dadurch die Wir it der Ubrigen i v nicht berithrt. Im Ubrigen gelten die
gesetzlichen Vorschriften.

Alle Preise inkl. der aktuellen MwSt.
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