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Schnelles Frühstück1,7  3.70
1 Brötchen, Konfitüre, Butter und eine Tasse Kaffee                                                    

Kleines gemischtes Frühstück1,2,3  4.20 
Kochschinken, Goudakäse, Konfitüre, Butter, 
gekochtes Ei, Obstgarnitur und 2 Brötchen 

Großes gemischtes Frühstück1,2,3  7.20
Kochschinken, Chorizo Salami, Weichkäse, Honig, 
Butter, gekochtes Ei, Konfitüre, Obstgarnitur 
und 3 Brötchen 

Französisches Frühstück1,2,3  5.20
Konfitüre, Honig, Obstsalat, Butter und 2 Croissants 

American Breakfast1,2,3  6.60
Gebackene Bohnen, Spiegelei, Bacon, Butter 
und 2 Brötchen 

Italienisches Frühstück1,2,3,4  7.60
Ital. Rohschinken, geräucherter Käse, Frischkäse, 
Tomate-Mozzarella-Salat, Butter und 2 Brötchen 

Vital und Gesund1,2,3  7.60
Müsli, kalte Milch, Naturjoghurt, Hähnchen-
schinken, Obstsalat, Honig, Orangensaft, 
Margarine und 2 Brötchen

Käse Frühstück1,2  8.20
Weichkäsevariation, Goudakäse, Frischkäse,  
Guacamole Butter, Weintrauben und 2 Brötchen

Schwedisches Frühstück1,2,3  8.60
Räucherlachs mit Meerrettich, Kochschinken, 
Salatgarnitur, gekochtes Ei, Butter und 2 Brötchen

Spanisches Frühstück1,2,3  8.60
Serrano-Schinken, Chorizo Salami, Ziegenkäse, 
Frischkäse und 2 Brötchen 

Bauern-Omelette1,2,4,6  8.90 
mit Kartoffeln, Champignons, Speck, Ei und Zwiebeln

 

Schlemmer-Frühstück für Zwei1,2,3 17.90 
Hähnchenschinken, Chorizo Salami, Weichkäse,  
Lachs mit Meerrettich, Honig, Konfitüre, Joghurt,  
Obstsalat, Cornflakes mit Milch, 2 gekochte Eier, 
Butter, 4 Brötchen, 2 Croissants und 
2 Gläser Prosecco

Sie können Ihr Rührei, Spiegelei 
oder Omelette selber zusammenstellen, 
bestehend aus 3 Eiern. 
(zu jeder Eierspeise reichen wir ein Brötchen und Butter)

Natur  3.40  
mit Kräutern  + 0.40
mit Kochschinken1,2,3  + 1.20 
mit Speckwürfeln1,2,3  + 1.10
mit Tomaten  + 0.80
mit Zwiebeln  + 0.80
mit Champignons  + 0.95
mit Goudakäse2  + 1.20
mit Räucherlachs1,2,3  + 2.20
mit Ziegenkäse2  + 1.20

UNSERE EXTRAS 
frisch gepresster Orangensaft (0,2l)  4.90
Obstsalat  4.50
Obstsalat mit Joghurt  4.90
Müsli mit Milch und Honig  2.40
Cornflakes mit Milch  2.40
Naturjoghurt  2.40
Croissant  0.95                                                                                                                     
Konfitüre  0.60
Brötchen  0.90                                                                                                                                            
gekochtes Ei  1.20
Frischkäse  1.20
Stück Butter  0.70
Räucherlachs mit Meerrettich1,2,3  4.40

FRÜHSTÜCKS-BUFFET, 
JEDEN SAMSTAG VON 9 BIS 13 UHR
pro Person 8.90 Euro inkl. Orangensaft 
und hausgemachtem Eistee
Reservierung Tel.: 0341 / 96 28 624

FRÜHSTÜCK
Mo-Fr von 9.00–14.00 UhrGuten Morgen



Feiern Sie im BARFUSZ. Wir vermieten unsere Räume für private Feiern 
und Veranstaltungen. Auf Wunsch bieten wir Ihnen auch gern ein 
Gesamtpaket für Ihre Feier an, angefangen bei der Planung, über die 
passende Dekoration bis hin zu köstlichen Menüs und Buffets.  0
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Tomatensuppe  3.90
mit Kräuterpesto und Baguette  

Süßkartoffelsuppe mit Kokos  4.80
dazu gebratene spanische milde Chorizo1,6 
und Baguette 

Tom Kah  4.90 
Große Thailändische Kokosmilchsuppe mit  
Zitronengras, Ingwer, Koriander, Champignons 
und Baguette, wahlweise:

mit Garnelenspieß  + 2.45 
mit Hähnchenbruststreifen  + 1.50

Vollkorn-Baguette   5.70 
mit Tomate-Mozzarella  
Frischkäse, Rucolasalat und Basilikumpesto1,2

Vollkorn-Baguette   7.70 
mit Serrano-Schinken   
mit Frischkäse, Tomatenscheiben, Rucola  
und Parmesanspänen1,2,3,6

Vollkorn-Baguette   7.70 
mit Hähnchenschinken   
Frischkäse, Blattsalat, Tomaten, Gurken  
und Gouda Käse1,2,3,6

VERANSTALTUNGEN IM BARFUSZ
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BAGUETTES SUPPEN

Hummus aus der arabischen Küche  5.50
Kichererbsen püriert mit Sesampaste, 
frischem Zitronensaft und Baguette

Feines mariniertes Carpaccio  10.90  
vom Rinderfilet2  
mit marinierten Champignons, Zwiebeln,  
Rucola, Parmesanspänen und Baguette

Antipasti-Variation2,5,6 6.90
Mariniertes Gemüse bestehend aus würzigen  
Trockentomaten, Champignons, Paprika, 
Zwiebeln, Artischockenherz, Peperoni, 
Blumenkohl, Rucola, Parmesanspäne und 
Baguette (2 Personen ... 8.70)

Vorspeisen-Variation »Barfusz«1,2,5,6 7.90
Auswahl an Antipasti, Tomate-Mozzarella,  
Serrano-Schinken, Hummus, Chorizo Salami, 
Hirtenkäse, Oliven und Baguette

VORSPEISEN



SALATE
mit ofenfrischem Baguette

ZWISCHENDURCH
für den kleinen Hunger

Kleiner bunter Salatteller  6.90
Variation von Blattsalaten und Gemüse,  
mit Wildkräutern und Apfel-Dressing

Ziegenkäse Salat2  10.90
Ziegenkäse-Crostini mit Thymian-Honig 
auf Variation von Blattsalaten, Gemüse, 
Wildkräutern und Himbeer-Dressing 

Griechischer Salatteller1,5  9.70
Variation von Blattsalaten, Gemüse, Oliven, 
Peperoni, Zwiebeln, Hirtenkäse und  
Balsamico-Dressing

Salat »Pulled Pork«1,2  11.90
Variation von Blattsalaten mit zart 
geräuchertem, pikant mariniertem 
Schweinefleisch, Gemüse und  
Balsamico-Dressing

Caesar's Salad2   9.90
Variation von Blattsalaten, Romana Salat,  
Croûtons, Tomaten, Ei, Parmesan  
und Caesar's Dressing 
mit Hähnchenbruststreifen   + 3.50
   

Caprese2  8.80
Tomaten mit Mozzarella und Basilikumpesto  
 

Leichte Kost Feines Würzfleisch2,6  6.30
vom Geflügel mit Champignons u. Käse überbacken 

Gebackene Kartoffelecken1,2,3,6  4.90
wahlweise mit Tomaten-Zucchini-Salsa Dip, 
Sauerrahm oder Kräuterquark (Extra-Dip 0.95 Euro) 

Ofenkartoffel1,4  wahlweise:
mit Kräuterquark  5.90 
mit Sauerrahm und Räucherlachs1,2,3 8.90  
mit Pulled Pork1,2*  9.90 
(*zart geräuchertes, pikant mariniertes Schweinefleisch, 
Tomaten-Zucchini-Salsa und BBQ Sauce)

Nachos zum Dippen2,6  5.90
wahlweise mit Tomaten-Zucchini-Salsa Dip,  
Sweet-Chili-Sauce, BBQ Sauce oder Käsecreme
(Extra-Dip 0.95 Euro) 
mit Jalapenos   + 1.20
mit Käse überbacken  + 1.90

Mexikanisches »Hot«   7.70 
Chili Con Carne  
mit Hackfleisch vom Rind, Kidney Bohnen, Mais,  
Paprika und Baguette  

Bruschetta2   5.90 
Geröstete Brotscheiben mit Tomatenwürfeln,  
Basilikum, Zwiebeln, Knoblauch und Parmesan  

Heimische Käsevariation2  8.40
mit Weintrauben und Baguette
 

Käsewürfel  6.70 
Emmentaler, Gouda, Hirtenkäse  
mit zweierlei Oliven und Baguette 

Gemischter Oliven-Teller5  5.70
mit Baguette

ZU ALL UNSEREN 
SALATEN REICHEN WIR IHNEN 
FRISCHES BAGUETTE

SALAT HÄHNCHEN 
Variation von Blattsalaten, 
Gemüse mit gebratenen Hähnchen-
bruststreifen, Champignons und 
Balsamico-Dressing für 10.90



Spaghetti al Pesto2  8.70
mit Basilikum, Pinienkernen, Knoblauch, 
Olivenöl und Parmesanspänen 
wahlweise mit zwei Garnelenspießen  + 4.90
 

Penne mit frischen Lachswürfeln  10.70
und Zucchini, geschwenkt in Zitronen-Dillrahm 

Tagliatelle mit  10.70 
Hähnchenbruststreifen   
und Zucchini, Paprika in einer leichten 
Tomaten-Curry-Sauce

Penne mit Schweinefiletspitzen2,6 10.70 
in Kräuterbutter mit Tomate, Rucola u. Parmesan 

Spaghetti mit   10.70 
gebratener Hähnchenbrust2,6 
und roten Zwiebeln, Zucchini in einer  
Orangen-Chili-Sauce 

Tagliatelle mit   10.90 
gebratener Chorizo2   
und Paprika, Zwiebeln, Zucchini in einer 
leichten Tomaten-Chili-Sauce

Reisbandnudeln2  10.90
mit knackigen Gemüse, geschwenkt 
in veganer Kräuter-Knoblauchbutter

PASTA BUSINESS-LUNCH "ALL YOU CAN EAT" IM BARFUSZ
VITAL, GESUND & ABWECHSLUNGSREICH
Genießen Sie eine entspannte Mittagspause im Restaurant BARFUSZ.
Montag bis Freitag von 11.30–14.00 Uhr

Liebe zur Pasta

SCHLEMMER-
BRUNCH
JEDEN SONNTAG 
VON 10–15 UHR 
pro Person 16.90 Euro, inkl. Apfel- und 
Orangensaft, hausgemachtem Eistee
und einem Glas Begrüßungs-Prosecco
Reservierung Tel.: 0341 / 96 28 624

Der klassische Flammkuchen1,2,4  9.50
mit Speck und Zwiebeln  
auf Wunsch mit Käse gratiniert1,2,4  10.90

Flammkuchen »Spanische Art«1,2,4 13.90
mit Chorizo Salami, Käse, Tomatenwürfeln,  
Jalapenos und Zwiebeln 

Flammkuchen Mediterran1,2,4,5  11.90
mit Hirtenkäse, Parmesan, Tomatenwürfeln,  
Rucola, schwarzen Oliven und Zwiebeln 
auf Wunsch mit extra Serrano-Schinken  + 3.50

Flammkuchen »Garnele«1,2  14.90
mit Garnelen, Tomatenwürfel,  Zwiebeln, 
Käse und Lauch 

Flammkuchen »Pulled Pork«1,2  14.90
mit zart geräuchertem, pikant mariniertem 
Schweinefleisch, BBQ Sauce, Tomatenwürfel,
Käse und Zwiebeln

Flammkuchen »Vegan«5  12.90
mit Olivenöl, Tomaten-Zucchini-Salsa, Käse, 
Oliven, Zwiebeln und Ruccola

FLAMMKUCHEN



Versuch es „Vegan“
Tomatensuppe  3.90
mit Kräuterpesto und Baguette  

Tom Kah  4.90 
Große Thailändische Kokosmilchsuppe mit  
Zitronengras, Ingwer, Koriander, Champignons 
und Baguette

Hummus aus der arabischen Küche  5.50
Kichererbsen püriert mit Sesampaste, 
frischem Zitronensaft und Baguette

Kleiner bunter Salatteller  6.90
Variation von Blattsalaten und Gemüse,  
mit Wildkräutern und Apfel-Dressing

Reisbandnudeln2  10.90
mit knackigen Gemüse, geschwenkt 
in veganer Kräuter-Knoblauchbutter

Flammkuchen »Vegan«5  12.90
mit Olivenöl, Tomaten-Zucchini-Salsa, Käse, 
Oliven, Zwiebeln und Ruccola

Grünes Gemüse Curry  9.90
mit grünem Curry, knackigem Gemüse
 in Kokosmilch und Duftreis

Eisbecher »Vegan«1,2  5.90
2 Kugeln Erdbeereis mit frischen Erdbeeren

Pulled Pork Burger1,2 9.90 
Zart geräuchertes, pikant mariniertes 
Schweinefleisch, BBQ-Sauce, Apfel-Weißkrautsalat, 
Tomaten, Zwiebeln und Salat im Sesam-Brötchen
mit Pommes +3.00
mit Süßkartoffel-Pommes + 3.90

Salat Pulled Pork1,2 11.90
Variation von Blattsalaten mit zart 
geräuchertem, pikant mariniertem 
Schweinefleisch Gemüse, Balsamico-Dressing 
und Baguette

Ofenkartoffel Pulled Pork1,2 9.90
mit zart geräucherten, pikant marinierten 
Schweinefleisch, Tomaten-Zucchini-Salsa
und BBQ-Sauce

Pulled Pork ist ein Gericht des klassischen 
Barbecues der Südstaatenküche. Das saftige 
Schweinefleisch aus der Schulter wird 24–48 
Stunden in einer speziellen Marinade eingelegt 
und bis zu einem Tag bei niedriger Temperatur 
gegart. Diese Gar-Methode macht das Fleisch 
so zart, dass es anschließend in kleine Stücke 
zerfällt.

NEU!

VEGANE GERICHTE 
AUF EINEM BLICK



Schweinefiletmedaillons2  16.90
mit Tomate-Mozzarella-Kruste an Thymianjus  
auf sautiertem Gemüse und Kartoffelbaumkuchen 

Rumpsteak mit Schmorzwiebeln  19.90 
dazu Kräuterbutter, Salatbeilage  
und Kräuterkartoffeln 

Schnitzel »Wiener Art«  14.90
Schweineschnitzel mit Pommes Frites wahlweise:
mit Rahmchampignons  + 3.50 
mit Pfeffersauce  + 2.50  
mit kleinem Salat  + 3.90 

Hähnchenbrust     15.90
mit Chili-Minz-Kruste auf Tomaten-Zucchini-Salsa, 
Sauerrahm und Süßkartoffelpommes 

Grillteller »BARFUSZ«2,3  20.90
Zwei Schweinefiletmedaillons, Hähnchenbrust,  
Rumpsteak, Kräuterbutter, sautierte Champignons,  
Süßkartoffelpommes und Sauerrahm

Bauern-Omelette1,2,4,6  8.90 
mit Kartoffeln, Champignons, Ei, Speck 

und Zwiebeln

Gebratenes Lachsfilet1  18.90
mit Tomate-Mozzarella-Kruste auf Spaghetti  
dazu Basilikumpesto, Pinienkerne 
und Parmesanspäne

Rumpsteak »Kräuterbutter«1,2,6  19.90
auf Variation von Blattsalaten, Gemüse, 
Wildkräutern an Apfeldressing dazu Baguette

Burger »Barfusz«1,2,6  11.90
mit Rindfleisch, Spezial Barfusz Burger Sauce, 
Käse, Bacon, Tomaten, Gurken und Zwiebeln, 
Salat im Brötchen, wahlweise:
mit Pommes Frites  + 3.00
mit Süßkartoffelpommes  + 3.90 

HAUPTSPEISEN

Spaghetti mit Tomatensauce  4.20 
und Reibekäse  

Schnitzel mit Pommes Frites  4.50 

Chicken Nuggets  4.50 
mit Pommes Frites

Portion Pommes Frites  3.90 
mit Ketchup oder Mayonnaise

Hähnchenbrust auf Gemüse  4.50 
mit Tomatensauce und Reis  

KINDERGERICHTE
Für Kinder bis 10 Jahre – für Große Aufschlag von 3.- Euro

NUR DAS BESTE AUS DER SAISON: 
BARFUSZ FRISCHE-GARANTIE. 
Jede Speise wird für Sie ganz frisch zubereitet. Wir bitten Sie daher um Verständnis, 
wenn es etwas länger dauern sollte. Vielen Dank.

Fleischlust

KLEINER SALAT 
Zu allen Hauptspeisen 
empfehlen wir Ihnen einen kleinen 
frischen Salat für 3.90



Tom Kah  4.90 
Große Thailändische Kokosmilchsuppe mit  
Zitronengras, Ingwer, Koriander, Champignons 
und Baguette, wahlweise:

mit Garnelenspieß  + 2.45 
mit Hähnchenbruststreifen  + 1.50

 
Gebratene Hühnerbruststreifen   11.90
in Austernsauce mit Cashewnüssen, Bambus, 
Paprika, Chili und Duftreis

Grünes Fisch Curry  13.90
mit Garnelenspieß, Lachs in Kokosmilch, 
Limonenblättern, grünem Curry, knackigem 
Gemüse und Duftreis

Rotes Thai Curry  12.90
mit Hähnchenbruststreifen in Kokosmilch, 
rotem Curry, Limonenblättern, knackigem Gemüse 
und Duftreis  

Grünes Gemüse Curry  9.90
mit grünem Curry, knackigem Gemüse
in Kokosmilch und Duftreis
wahlweise mit zwei Garnelenspießen  + 4.90

THAILÄNDISCHE SPEISEN
Gluten- und laktosefrei

SAISONALE 
TAGESANGEBOTE 
FINDEN SIE AUCH AN 
UNSEREN TAFELN!

JEDEN SONNTAG 
VON 10 BIS 15 UHR

BARFUSZ
SCHLEMMER-
BRUNCH

pro Person 16.90 Euro
inkl. Apfel- und Orangensaft, 
hausgemachtem Eistee und 
einem Glas Begrüßungs-Prosecco

Genießen Sie die Vielfalt an unserem 
Brunch-Buffet wie z.B.: Obstsalat, 
Müsli, Joghurt, ofenfrische Croissants 
& Brötchen, Salate, Mozzarella, Bacon, 
Würstchen, kalte Platten mit Wurst und 
Käse, wöchentlich wechselnde warme 
Gerichte und süße Desserts ...

Wir bitten um rechtzeitige 
Reservierung. Tel.: 0341 / 962 86 24

EIER-STATION 
Testen Sie unsere Eierstation
mit frischem Rührei, Omelette 
und leckeren Waffeln



Früchte-Eisbecher1,2  6.30
3 Kugeln Fruchteis mit gemischten Früchten 
und Schlagsahne

»Heiß und Kalt«1,2  6.30
3 Kugeln Vanilleeis mit heißen Waldbeeren
und Schlagsahne 

Schoko-Eisbecher1,2,6  6.30
3 Kugeln Eis mit Schokoladensauce 
und Schlagsahne

Joghurt-Eisbecher  6.30
2 Kugeln Eis mit Joghurt und Früchten

Schweden-Eisbecher1,6  6.30
2 Kugeln Eis mit Apfelmus, Eierlikör, 
Schokoladensauce und Schlagsahne

EISBECHER
Unser Eis kommt aus der Milchbar Pinguin

je eine Kugel Eis und Milch 0,4l 4.50

Eiskaffee1,6  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne 

Eisschokolade7  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne

MILCHSHAKES
wahlweise mit Vanille, Schoko, Mango, Erdbeeren, 
Himbeeren, Waldbeeren oder Bananen

Blueberry-Cheesecake  4.60
mit Vanilleeis
(Amerikanischer Blaubeer-Käsekuchen)

Eierkuchen mit Apfelmus1,6  4.60

Tiroler Apfelstrudel1,6  5.20
mit Vanilleeis und Schlagsahne

Tiramisu2,7  5.50
ausgarniert mit frischen Früchten

Eis-Palatschinken  4.90
mit Vanilleeis und Schokoladensauce                                                               

Crème Brûlée2,6  4.90
Gebrannte Vanillecreme mit Schokoladeneis

Obstsalat  4.50 
Obstsalat mit Joghurt  4.90

Heimische Käsevariation2  8.40
mit Weintrauben und Baguette

DESSERT
Die Verführung danach

KUCHEN & TORTEN AUS DER HAUSEIGENEN
KONDITOREI DER MILCHBAR PINGUIN. 
Unser reichhaltiges Kuchen- und Tortenangebot finden Sie in unserer Kuchenvitrine 
im Eingangsbereich. Gern informiert Sie natürlich auch unser Servicepersonal über die 
aktuelle Auswahl.

Süße
Desserts

FRÜHSTÜCKS-
BUFFET
JEDEN SAMSTAG 
VON 9–13 UHR 
pro Person 8.90 Euro, inkl. Orangensaft 
und hausgemachtem Eistee
Reservierung Tel.: 0341 / 96 28 624



Tasse Kaffee7  2.30 
 
Tasse Kaffee entkoffeiniert  2.30 
 
Pott Kaffee7  3.40 
 
Milchkaffee7  3.40 
 
Latte Macchiato7  3.40 
 
Latte Macchiato doppio7  4.40 
mit doppeltem Espresso 
 
Cappuccino Classico7  2.70 
Cappuccino mit Sahne7  2.90 
Cappuccino Grande7  4.40 
 
Espresso7  2.10 
Doppelter Espresso7  3.30 
Espresso Macchiato7  2.30 
 
Baileys Kaffee7  4.70 
mit 2 cl Baileys, Kaffee, Sahne 
 
Café Coretto7  4.70 
(doppelter Espresso mit 2 cl Grappa) 
 
Irish Coffee7  4.70 
mit 2 cl Irish Whiskey, braunem Zucker  
und Sahne

Latte Freddo7  3.80
Crushed-Ice, Espresso, Milch, Karamell 
 
Eiskaffee7  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne

 
Kaffee-Aromen7  0.70

wahlweise mit: Haselnuss, Karamell, Zimt, Kokos, 
Mandel oder Vanille

Heiße Schokolade  3.20

Heiße Schokolade mit Sahne  3.50 
 
Italian Chocolate  4.70 
mit 2 cl Amaretto und Sahne 
 
Wild Chocolate  4.70 
mit 2 cl Jägermeister und Sahne 
 
Eisschokolade  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne 

Chai Latte (warm oder kalt) 3.60
Chai beschreibt die traditionelle Art, nach der in
Indien Tee zubereitet wird, mit schwarzem Tee, 
Gewürzen wie Kardamom, Ingwer, Zimt, Anis 
und Nelken.

Heiß aufgegossene Minze 2.70
mit Honig oder Ingwer

Kamillentee 2.50
Pfefferminztee 2.50
Heiße Zitrone 2.50

Milch mit Honig 2.70 

KAFFEE & SPECIALS
Segafredo Spezialitäten

SCHOKOLADEN
Heiß und kalt

HEIßE SPECIALS

AUF WUNSCH ERHALTEN SIE ALLE UNSERE 
HEISSGETRÄNKE AUCH MIT LAKTOSEFREIER MILCH

Kaffeegenuss



Jedes wohltuende Glas Eilles Tee  2.50

Tea Jacks - die unumstritten hochwertigste Art und Weise EILLES TEE herzustellen, denn 
den Tea Jacks spendieren wir unsere feinste Teequalität. Im Unterschied zu Teebeuteln 
verfügen die großen Zellstoffbeutel über aromareiche, großformatige Teeblätter. Diese 
tragen das vollkommene Aroma in sich und bereiten eine besonders ergiebige, intensive 
Spezialität, wie man sie in der gehobenen Gastronomie schätzt.

Darjeeling
Der Darjeeling Second Flush aus feinsten Anbaugebieten 
Indiens ist ein ehrwürdiger Vertreter hochwertigster 
Darjeelinggewächse und dank der Second Flush 
Pflückung sehr zart und anmutend.

Assam
Der Assam Special ist ein kräftiger, vollmundiger Tee von 
edlen Teegärten Nordindiens.

Rooibos-Vanille
Südafrikanischer Rotbusch mit lieblichem Vanillearoma – 
ein trendiges Wellnessgetränk, gerbstoffarm u. koffeinfrei.

Sommerbeere
Reine, harmonische Früchtemischung mit sommerlichem 
Himbeer-Erdbeer-Aroma verfeinert. Der fruchtige 
Geschmack sommersonne-gereifter Früchte ist 
himmlisch!

Vita Orange
Spritzige Früchtemischung mit Orangen und 10 
erfrischenden Vitaminen, dass perfekte Fitnessgetränk.

Sonne Asiens
Grüner Sencha, mit zart-herbem Geschmack, versetzt 
mit Lemongras und Saflorblüten, dezent benotet mit 
exotisch-frischem Zitrusfrucht-Aroma.

Kräutergarten
Reine, erfrischend-belebende Kräutermischung aus 
Lemongras, Nanaminze, Rotbusch und Süßholz. 
Bereitet eine würzige, leicht süßliche Teespezialität der 
Extraklasse.

China Grüntee
Unfermentierter Tee aus dem fruchtbaren Mittelasien, 
mit sympathisch weichem Aroma, zartsüßer, angenehm 
herber Note und leuchtend hellgelber Tassenfarbe. 

Earl Grey
Eleganter Premium-Tee mit feinem Earl Grey Aroma 
aus der Bergamotte-Frucht. Königlicher Geschmack auf 
britische Art.

EILLES TEA JACKS
Ein guter Tee streichelt die Seele

Cola1,2,7, Cola Light1,2,7 0,2 l 2.30 
Orangenlimonade2,  0,4 l 3.50
Zitronenlimonade

Afri Cola1,2,7 0,25 l 2.30

Rote Fassbrause2 0,2 l 2.20 
 0,4 l 3.30

Bionade Flasche 0,33 l 3.40
Kräuter, Litschi, Holunder, 
Ingwer/Orange 

Margon 0,2 l 2.30 
Bitter Lemon8, Tonic Water8, Ginger Ale 0,4 l 3.90

Tafelwasser 0,2 l 2.00 
 0,4 l 3.40

Gerolsteiner Mineralwasser 0,25 l 2.50 
Sprudel, Medium, Naturell 0,75 l 5.90

Apfelsaftschorle 0,2 l 2.50 
(naturtrüb) 0,4 l 3.70

Rhabarbersaftschorle 0,2 l 2.70 
 0,4 l 4.30

Säfte & Nektare 0,2 l 2.70 
auch als Schorlen 0,4 l 4.30

Orange, Apfel naturtrüb, Banane, Kirsch naturtrüb, Birne, 
Ananas, Cranberry, Maracuja, Mango, Grapefruit, Erdbeer, 
Schwarze Johannisbeere, Rhabarber, Tomate

Frisch gepresster 0,2 l 4.70 
Orangensaft

Red Bull1,2,7 0,25 l 3.90 
Red Bull zuckerfrei1,2,7 0,25 l 3.90 
Red Bull Cola1,2,7 0,25 l 2.90

Goldberg Intense Ginger 0,2 l 3.20 
Scharfe Ingwer-Limonade 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Softdrinks, Wasser, Säfte

je eine Kugel Eis und Milch 0,4l 4.50

Eiskaffee7  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne 

Eisschokolade  4.50 
mit Vanilleeis und Sahne

MILCHSHAKES
wahlweise mit Vanille, Schoko, Mango, Erdbeeren, 
Himbeeren, Waldbeeren oder Bananen

HAUSGEMACHTE
LIMONADEN
Wählen Sie zwischen: 
Ingwer-Zitrone
Holunder-Minze 
Hibiskus-Zitrone 0,2 l 2.30
Gurke-Basilikum  0,4 l 3.50



Wernesgrüner Pils 0,3 l 2.80 
 0,4 l 3.60

Köstritzer Schwarzbier 0,3 l 2.90 
 0,4 l 3.70

Köstritzer Kellerbier 0,3 l 2.90 
Naturtrübes Zwickelbier 0,4 l 3.70 

Paulaner Hefeweizen Hell 0,3 l 2.90 
 0,5 l 4.30

Bananen-Weizen 0,3 l 2.90 
(Bananen-Nektar + Hefeweizen) 0,5 l 4.30

Cola-Weizen 0,3 l 2.90 
(Cola1,2,7 + Hefeweizen) 0,5 l 4.30

Diesel 0,3 l 2.80 
(Cola1,2,7 + Pils) 0,4 l 3.60

Radler 0,3 l 2.80 
(Zitronenlimonade + Pils) 0,4 l 3.60

Leipziger Gose 0,3 l 2.90 
 0,5 l 4.30

Leipziger Gose 0,3 l 3.20 
mit Geschmack 0,5 l 4.40 
Himbeer2, Waldmeister2, Kirsch2

Gose mit 2cl Allasch 0,3 l 4.80 
 0,5 l 6.10

Paulaner Hefeweizen 0,5 l 4.30
Dunkel, Kristall, Alkoholfrei, 

Bitburger Alkoholfrei 0,33 l 2.90

Schöfferhofer Grapefruit 0,33 l 3.20 

Becks 0,33 l 2.90

Becks Lemon 0,33 l 2.90

Bibop 0,33 l 3.20

Corona 0,33 l 3.80

Salitos Ice 0,33 l 3.60

Salitos Tequila 0,33 l 3.60

Savanna Dry Cider 0,33 l 4.70

BIER VOM FASSFLASCHENBIER

... ganz nach dem Motto, heute bist 
du Clubbesitzer(in) für eine Nacht, 
startet deine eigene Party hier im 
Untergeschoss. Extra laut, ohne Auf-
räumen und ohne Limit. Stylisches 
Design, separate Bar und eine inte-
grierte Musik- und Lichtanlage bil-
den die idealen Voraussetzungen 
um hier exklusive Partys zu besu-
chen, oder zu veranstalten.

MEIN CLUB.
MEINE PARTY.
MEINE GÄSTE.

Anfragen: 
0341 / 96 28 88 63

ALLES IM GRÜNEN 
BEREICH. ALLES.

ANTI-PASTI2,5,6

Mariniertes Gemüse bestehend 
aus würzigen Trockentomaten, 
Champignons, Paprika, Zwiebeln, 
Artischockenherz, Peperoni, Blumenkohl, 
Rucola, Parmesanspäne und Baguette 
für 6.90 (für 2 Personen 8.70)

KNABBER-
KÖRBCHEN für 3.50



Müller Thurgau Q.b.A. 0,1 l 4.30 
Weingut Thürkind, Saale-Unstrut 0,2 l 5.50

Zarte grün-gelb schimmernde Farbe,    0,5 l 12.20
Aromen von Gras, reifen grünen Äpfeln 
und Pfirsichen, sehr lebendig und frisch 

Pinot Grigio IGT 0,1 l 3.60 
Colli del Soligo, Venetien 0,2 l 4.70

trocken, charakteristisch, frisch,   0,5 l 10.80
großzügig, angenehm aromatisch 

Chardonnay VdP  0,1 l 3.60
Colli del Soligo, Venetien 0,2 l 4.70
trocken, angenehme Fülle, feiner Duft 0,5 l 10.80 

Silvaner 0,1 l 4.30
Wg. Freyburg e.G., Saale-Unstrut 0,2 l 5.50 
fruchtig mit dezenter Säure,  0,5 l 12.20 
Duft von Holunder und Basilikum 

Riesling 50° 0,1 l 3.90 
Schloß Johannisberg, Rheingau 0,2 l 5.30

trocken, die Aromen erinnern an 0,5 l 12.20
gelben Pfirsich, reife Äpfel u.  exotische 
Früchte, spritzige und lebendige Säure, 
harmonisch und sehr gut ausbalanciert

Scheurebe Q.b.A. 0,1 l 3.60 
Bornheim, Rheinhessen 0,2 l 4.70

halbtrocken, sortentypischer Wein 0,5 l 10.80
mit eleganter Säure und feinem Bukett, 
passt zu jeder Gelegenheit und 
besonders zu herzhaften Speisen 

Riesling Spätlese 0,1 l 3.40
Schloß Koblenz, Mosel 0,2 l 4.60
lieblich, goldgelb, eleganter  0,5 l 10.70
und vollmundiger Wein

Shiraz 0,1 l 4.80
Vina La Ronciere, Chile 0,2 l 6.10
trocken, tiefdunkelrot, saftig u. würzig,   0,5 l 13.40
Aromen von schwarzer Johannisbeere, 
weißem Pfeffer und Sauerkirschen, 
dezente Barriquenote 

Merlot VdP 0,1 l 3.60
Les Chevaliers 0,2 l 4.80
trocken, rebsortentypischer Merlot,   0,5 l 10.80
weich und samtig im Geschmack 

Doppio Passo Primitivo IGT 0,1 l 3.90
Cantina Vecchia Torre, Apulien, Italien 0,2 l 5.30
dichtes Bukett von Beeren mit feinen 0,5 l 12.20
Kakaonoten bei sanften Taninen sind 
Struktur und Tiefe deutlich vorhanden 

Nero d´Avola 0,1 l 3.60
Andrero, Sizilien 0,2 l 4.80
trocken, körperreich, nach Beeren- 0,5 l 10.80
konfitüre Brombeer und Heidelbeer 

Cabernet Sauvignon/Merlot  0,1 l 3.80
Concha y Toro, Chile 0,2 l 5.30
trocken, gute Struktur, zarte Tannine,  0,5 l 12.20
duftendes Bukett, eleganter Körper 

Spätburgunder Q.b.A. 0,1 l 3.70
Bischoffinger, Baden 0,2 l 5.10
halbtrocken, leuchtendes Rubinrot,  0,5 l 11.80
wunderschöne Aromen von 
roten Früchten 

Malbec  0,1 l 3.90
Argentinien, Mendoza 0,2 l 5.30
Purpurrot, saftig, frische Säure, leicht 0,5 l 12.20 

Alte Taverne, weiß 0,1 l 3.40
Spanien – La Mancha  0,2 l 4.30
trocken, pikant-feinwürzige Nase,  0,5 l 10.20
große Aromen-Vielfalt und angenehm 
trockenes Bukett 
 
Alte Taverne, rot 0,1 l 3.40 
Spanien – La Mancha 0,2 l 4.30
trocken, feinfruchtig, geschmeidig 0,5 l 10.20
mit sanften Tanninen 

Weinschorle 0,2 l 3.50 
Hauswein rot / weiß Malbec 0,75 l 22.50

Hereford, Mendoza-Argentinien 
kräftiger, eleganter, gut strukturierter Rotwein

Rioja Ugarte Cosecha DOC 0,75 l 24.50
Heredad Ugarte Spanien Rioja
kirschrot, feine Fruchtaromen mit einem 
Hauch von Vanille, mild und abgerundet

Pinotage 0,75 l 39.50
Bersig Estate, Südafrika
trocken, dunkelfruchtige Noten aus reifen 
Pflaumen und schwarzen Beeren; 
zusammen mit den Fruchtnoten des Buketts 
ergibt dies einen herrlich runden Gesamt-
eindruck, der im Nachhall lange präsent bleibt

Pinotage Rosé 0,1 l 3.70 
Delheim, Südafrika-Stellenbosch 0,2 l 5.10

lachsrosa Farbe, körperreich,  0,5 l 11.80
frischer Duft von Waldbeeren und  
hellen Sommerfrüchten

Weißburgunder Q.b.A. 0,75 l 21.50
Gröster Steinberg, Weingut Thürkind, 
Saale-Unstrut, helle gelbgrüne Farbe, 
lebendig frische Aromen von Aprikosen, 
Ananas und reifen Zitrusfrüchten, sehr gute 
Balance, süffig und animierend 

Müller-Thurgau Q.b.A. 0,75 l 24.50
Sächsische Winzergenossenschaft, 
trocken, dezente Muskatnote, 
kräftig-elegant, feingliedrig, anhaltend

Goldriesling 0,75 l 39.50
Schloß Proschwitz, Sachsen
trocken, frischer Duft nach Mirabellen, 
fruchtiges reichhaltiges Aroma, 
gut eingebundene Säure

WEIßWEIN ROTWEIN ROSÉWEIN FLASCHENWEIN WEISS

FLASCHENWEIN ROT

HAUSWEIN



Sektkellerei J. Oppmann 0,1 l 4.10
trocken oder halbtrocken auf Eis 0,15 l 4.70
 Flasche 0,75 l 26.70

Scavi & Ray Spumante 0,1 l 4.60
elegant und geschmeidig, auf Eis 0,15 l 5.60
sehr ausgeglichen, Flasche 0,75 l 28.90
mit Spuren von reifen Früchten

Moët & Chandon Piccolo 0,2 l 34.00 
Brut Impérial Flasche 0,75 l 99.00

besticht durch sein delikates 
Fruchtaroma aus gemischten 
frischen Früchten und Blüten, 
der richtige Begleiter für einen 
gelungenen Abend

Moët & Chandon Flasche 0,75 l 109.00 
Brut Impérial, Rosé 

es dominieren ausdrucksstarke 
Aromen von Wald- und 
Johannisbeeren

PROSECCO

CHAMPAGNER

SEKT

Jägermeister – Red Bull1,2,8   6.90
Jägermeister – Cola1,2,7,8   6.40
Jägermeister – Tonic1,2,7,8   6.40 
Tanqueray Gin – Tonic8  6.40
Bombay Sapphire – Goldberg Tonic8 7.80 
Hendrick's Gin – Goldberg Tonic8  8.80 
Monkey Gin – Goldberg Tonic  9.50
Smirnoff Wodka – Lemon8  6.40
Smirnoff Wodka – Cola1,2,7  6.40 
Smirnoff Wodka – Red Bull1,2,7  6.90
Moscow Mule  6.80  
 
Campari2 – Orange  6.40
Campari2 – Soda  6.40
Campari2 – Maracuja  6.40
Pernod – Cola1,2,7  6.40
Jack Daniel’s – Cola1,2,7  6.70
Jack Daniel’s – Ginger Ale2  6.70
Jim Beam – Cola1,2,7  6.70  
Johnnie Walker – Cola1,2,7  6.70
Southern Comfort2 – Ginger Ale2  6.40
Malibu – Apfel / Orange  6.40 
 
Batida – Kirsch / Orange  6.40 
 
Licor43 – Milch  5.70

LONGDRINKS
mit 4 cl Spirituose

Bacardi – Cola1,2,7  6.40 
Bacardi Oakheart – Cola1,2,7  6.40 
Bacardi Razz – Sprite  6.40

APEROL SPRITZ
Prosecco, Aperol2, Soda, 
Orangenscheibe (0,15 l) für 5.70

ALLE GIN TONIC 
AUCH MIT TROCKENEN 
TONIC ERHÄLTLICH



Hugo  5.70
Holunderblütensirup, Prosecco, Soda, Minze

Lillet Berry  5.70
Lillet, Schweppes Russian Wild Berry

Aperol Spritz  5.70
Aperol2, Prosecco, Soda, Orangenscheibe

Campari Tocco Rosso  6.40
Campari2, Holunderblütensirup, Prosecco, Minze 

Campari Milano  6.40
Campari2, Cranberrysaft, Prosecco, Minze

Bacardi Oakheart Sour  6.60
Bacardi Oakheart, Zitronensaft, Zuckersirup

Whiskey Sour  6.60
Whiskey, Zuckersirup, Zitronensaft 

Jägermeister Sour  6.60
Jägermeister, Zuckersirup, Zitronen- u. Orangensaft

Schumanns Aperol  6.60
Aperol2, Zuckersirup, Zitronensaft, Orangensaft

Gin Fizz  6.60
Gin, Zuckersirup, Zitronensaft, Soda  

Disaronno Sour  6.60
Disaronno Amaretto, Zitronensaft, Zuckersirup, 
Orangensaft 

Martini Cocktail  6.60
Gin, Vermouth Extra Dry, Olive

Manhattan  6.60
Canadian Club, Angostura, Vermouth Rosso

Negroni  6.60
Campari2, Gin, Vermouth Rosso

Cosmopolitan  6.60
Smirnoff Wodka, Cointreau, Lime Juice, 
Cranberrysaft

Oakheart Cream  6.60
Bacardi Oakheart, Sahne, Karamelsirup, 
Orangensaft 

Brandy Alexander  6.80
Brandy, Crème de Cacao Brown2, Sahne, Muskat

White Russian  6.60
Smirnoff Wodka, Kaffeelikör2,  Sahne

Hemingway Special  6.60
Bacardi Carta Blanca, Grapfruitsaft, Lime Juice

Appletini  6.60
Smirnoff Wodka, Triple Sec, Limettensaft,  
Green Apple Püree1,2

SOURS & FIZZES
Straight up oder ´on the Rocks´

COCKTAILS
dry, medium, sweet

Daiquiri Natural  6.60
Bacardi Carta Blanca, Zitronensaft, Zuckersirup

Frozen Erdbeer Daiquiri  7.60
Bacardi Carta Blanca, Triple Sec, Erdbeermark, 
Erdbeersirup2

Frozen Mango Daiquiri  7.60
Bacardi Carta Blanca, Zitronensaft, Mangomark1, 
Mangosirup

Margarita Natural  6.60
Tequila Silver, Triple Sec, Zitronensaft

Frozen Erdbeer Margarita  7.60
Tequila Silver, Triple Sec, Erdbeermark, 
Erdbeersirup2, Zitronensaft

Frozen Maracuja Margarita  7.60
Tequila Silver, Triple Sec, Maracujamark1, 
Maracujasirup, Zitronensaft

DAIQUIRIS & 
MARGARITAS

SPRITZES

COLADAS

Piña Colada  8.10
Bacardi Carta Blanca, Bacardi Carta Negra, Sahne, 
Kokossirup, Ananassaft

Baileys Colada  8.10
Baileys Irish Cream, Kokossirup, Sahne, Ananassaft

Erdbeer Colada  8.10
Bacardi Carta Blanca, Bacardi Carta Negra, Sahne, 
Kokossirup, Erdbeernektar2

Swimming Pool  8.10
Bacardi Carta Blanca, Smirnoff Wodka, 
Blue Curaçao2, Kokossirup, Sahne, Ananassaft 

Flying Cangaroo  8.10
Bacardi Carta Blanca, Smirnoff Wodka, Vanillelikör, 
Kokossirup, Sahne, Ananassaft, Orangensaft

Charles Caribbaen  8.10
Bacardi Carta Blanca, Bacardi Carta Negra, Sahne, 
Kokossirup, Zitronensaft, Ananssaft, Orangensaft

Kiko  8.10
Tequila Silver, Licor 43, Kokossirup, Sahne, 
Kirschsaft, Zimt

RAMAZZOTTI 
ROSATO ROYALE
Ramazzotti Rosato, Prosecco, 
Soda, Orangenscheibe für 5.70

RAMAZZOTTI 
ROSATO MIO
Ramazzotti Rosato, Prosecco, 
Soda, Basilikum für 5.70

KNABBER-
KÖRBCHEN für 3.50



CAIPIRINHAS & MORE

Caipirinha  6.90
Cachaça, Limetten, brauner Zucker 
 
Caipiroschka  6.90
Smirnoff Wodka, Limetten, brauner Zucker

Caipirol   6.90
Aperol2, Limetten, brauner Zucker

Gin Basil Smash  6.90
Tanqueray, Rohrzuckersirup, Zitronensaft, 
Basilikum

Mojito  6.90
Bacardi Carta Blanca, Limetten, Minze, 
brauner Zucker, Soda, Crushed Ice

Melonen Mojito   6.90
Melonenlikör2, Limetten, Minze, 
brauner Zucker, Soda

South Side     6.90
Gin, Minze, Zuckersirup, Zitronensaft, Soda

Razz Mojito     6.90
Bacardi Razz, Limetten, Minze, 
Rohrzucker, Wasser

Sex on the Beach  8.60
Smirnoff Wodka, Pfirsichlikör, Cranberrysirup2, 
Zitronensaft, Orangensaft 

Tequila Sunrise  7.20
Tequila Silver, Zitronen-, Orangensaft, Grenadine2

Pipeline  7.90
Smirnoff Wodka, Limettesaft, Ananassaft, Gurke

Spirit of Spain  8.60
Tequila Silver, Vanillelikör, Erdbeersirup2, 
Lime Juice, Orangensaft 

Bahama Mama  8.60
Bacardi Carta Blanca, Malibu, Grenadine, 
Orangen-, Ananas-, Bananensaft

Fying Ginger  7.60
Wodka, Ingwersirup, Zitronensaft und Red Bull 

Despertador  8.60
Tequila, Cointreau, Honig, Grenadine2, 
Grapefruitsaft

Pimm's Cup  7.90
Pimm's, Limetten, Orangen, Gurke, 
Goldberg Intense Ginger

Lynchburg Lemonade  8.60
Jack Daniels, Triple Sec, Limetten, Orangen, 
Zitronenlimonade

Nolet Garden  7.60
Smirnoff Wodka, Holundersirup, Minze, 
Apfelsaft, Tonic

Lady Killer  8.60
Gin, Triple Sec, Apricot Brandy, Ananassaft, 
Maracujanektar  

BARFUSZ Dream   7.90
Gin, Aperol2, Pfirsichlikör, Grapefruitsaft, 
Lime Juice, Prosecco 

Lemon Fresh  8.60
Gin, Zitronensaft, Holunderblütensirup, 
Minze, Bitter Lemon

Jungle  8.60
Gin, Apricot Brandy, Melonenlikör, 
Melonensirup2, Zitronensaft, Orangensaft

Melonman  8.60
Smirnoff Wodka, Melonenlikör, Grenadine2, 
Zitronen-, Orangensaft

TROPICAL & FANCY COCKTAILS

CAIPI SURPRISE
Erfrischender Cocktail mit Cachaça, 
Limetten und braunem Zucker 
(0,5 l) für 11.11

CUBA LIBRE
Bacardi Carta Oro, 
Limetten, Cola für 6.90



Virgin Erbeer Daiquiri    5.70
Erdbeermark, Erdbeersirup2, Zitronensaft 

Driving Cangaroo  5.70
Orangensaft, Ananassaft, Vanillesirup, 
Kokossirup, Sahne

Anouk  5.70
Limetten, Orangen, Maracujasirup, 
Mangonektar, Bitter Lemon8

Coconut Kiss  5.70
Ananassaft, Kokossirup, Kirschsaft, Sahne 

Mango Fizz  5.70
Mangopüree1, Minze, Zuckersirup, 
Zitronensaft, Ginger Intense

Baby Face   5.70
Erdbeersirup2, Mandelsirup, Zitronensaft, 
Orangensaft, Ananassaft

Targa  5.70
Grapefruitsaft, Bitter Lemon8, Limetten, Minze, 
Erdbeersirup2, Lime Juice

Ipanema  5.40
Brauner Zucker, Limetten, Ginger Ale

Green Apple  5.70
Green Apple Püree1,2, Zitronensaft, 
Ananassaft, Tonic

Meloni  5.70
Blue Curaçao Sirup2, Melonensirup, Lime Juice, 
Maracuja-, Orangen-, Ananassaft

Mai Tai  9.70
Bacardi Carta Blanca, Bacardi Carta Negra, 
Bacardi 151, Lime Juice, Mandelsirup, 
Limetten, Orangensaft

Zombie  9.70
Bacardi Carta Blanca, Bacardi Carta Negra,  
Apricot Brandy, Bacardi 151, Zitronensaft, 
Ananassaft, Orangensaft

Long Island Ice Tea  9.70
Smirnoff Wodka, Bacardi Carta Blanca, Gin, 
Triple Sec, Tequila Silver, Limetten, Orangensaft, 
Cola1,2,7

Melon Ice Tea  9.70
Smirnoff Wodka, Midori, Bacardi Carta Blanca, 
Gin, Triple Sec, Cranberrysaft

Henny 's First  8.20
Absolut Kurant, Naturjoghurtlikör, Erdbeersirup2, 
Maracujanektar, Grapefruitsaft

Hugo´s Sister  8.20
Smirnoff Wodka,  Naturjoghurtlikör, 
Holunderblütensirup,  Rhabarbersaft

Wildfang  8.20
Jägermeister, Lime Juice, Cranberrysaft2, 
Ginger Ale

Oberförsterin  8.20
Jägermeister, Bacardi Razz, Zitronensaft,  
Kirsch- und Maracujanektar

Juniper Lemonade  8.20
Gin, Triple Sec, Zitronensaft, Ginger Ale, Gurke

KNOCK OUTS

B-52  5.50
Kaffeelikör2, Baileys Irish Cream, Strohrum 80% vol.

B-55  5.50
Kaffeelikör2, Baileys Irish Cream, Absinth 68% vol. 

Gisela  3.70
Smirnoff Wodka, Lime Juice

Franzi  3.70
Frangelico, Lime Juice

The HOT SHOT  5.50
Bacardi Carta Fuego Tabasco

SHOOTERS

COCKTAILSBARFUSZ SPECIALS Alkoholfrei

SCHLEMMER-
BRUNCH
JEDEN SONNTAG 
VON 10–15 UHR 
pro Person 16.90 Euro, inkl. Apfel- und 
Orangensaft, hausgemachtem Eistee
und einem Glas Begrüßungs-Prosecco
Reservierung Tel.: 0341 / 96 28 624



LIKÖRE 2 cl 4 cl 

Batida de Coco 2.30 4.50  
Baileys Irish Cream2 2.50 4.80  
Frangelico 2.50 4.80  
Amaretto Disaronno 2.50 4.80  
Molinari Extra Sambuca 2.50 4.80  
Cointreau 2.80 5.50 
Southern Comfort 2.80 5.50 
Malibu 2.50 4.80 
Licor43 2.50 4.80  
Leipziger Allasch 2.50 4.80  
Midori2 2.50 4.80  
 
GIN 2 cl 4 cl 

Tanqueray Gin  2.50 4.80 
Bombay Sapphire Gin 3.10 6.00 
Hendrick´s Gin 3.50 6.80 
Monkey  3.90 7.50 
 
RUM 2 cl 4 cl 

Bacardi Carta Blanca 2.50 4.80 
Bacardi Carta Negra 2.50 4.80 
Bacardi 8 Años 3.30 6.40 
Bacardi Oakheart 2.50 4.80 
Havana 3 Años 2.50 4.80 
Havana 7 Años 3.30 6.40 
Brugal Ron Extra Viejo 3.30 6.60 
 
GRAPPA 2 cl 4 cl 

Moscato di Nonino 2.90 5.60 
Chardonnay di Nonino 3.50 6.80

APERITIFS 2 cl 4 cl 

Aperol2 2.30 4.50 
Campari2  4.50  
Absinth  4.50 
Pernod  4.50
  5 cl 

Martini Bianco  3.80 
Martini Extra Dry  3.80 
Martini Rosso  3.80 
Martini Rosato  3.80 
 
OBSTLER / OBSTBRÄNDE 2 cl 4 cl 

Williams Christ Birne 2.50 4.90 
Kirschwasser 2.80 5.40 
Calvados Papidoux  2.50 4.90 
 
KRÄUTER 2 cl 4 cl 

Ramazzotti 2.50 4.80 
Jägermeister 2.50 4.80 
Fernet-Branca 2.50 4.80 
Averna 2.50 4.80 
 
BRANDY 2 cl 4 cl 

Rémy Martin 3.50 6.70 
Cardenal Mendoza  3.30 6.40 
 
WODKA 2 cl 4 cl 

Smirnoff Red Label 2.30 4.50 
Absolut 2.80 5.50 
Grey Goose 3.50 6.80 
 
TEQUILA 2 cl 4 cl 

Tequila Sierra Silver 2.50 4.80 
Tequila Sierra Reposado 2.50 4.80 
Milenario Extra Añejo 3.50 6.80

SCOTCH WHISKY 2 cl 4 cl 
Johnnie Walker Red Label 2.30 4.50 
Johnnie Walker Black Label 3.30 6.50 
Chivas Regal 12 years old 3.30 6.50 
Dimple 3.10 5.90
 
MALT WHISKY 2 cl 4 cl 
Auchentoshan 12 years old 3.90 7.50 
Laphroaig 12 years old 3.90 7.50

 
IRISH WHISKEY 2 cl 4 cl 
John Jameson Select Reserve 3.30 6.50 
Tullamore Dew  2.50 4.90 

AMERICAN WHISKEY 2 cl 4 cl 
Jim Beam 2.30 4.50 
Jack Daniel's 2.60 4.90 
Jack Danield Single Barrel 3.30 6.50 
Wild Turkey 101 2.90 5.40 
 
CANADIAN WHISKY 2 cl 4 cl 
Canadian Club 2.60 4.90 
 
THAI WHISKY 2 cl 4 cl 
Mekhong 2.30 4.50

WHISKEY

Kabarett und 
Gastronomie vereint!
Nehmen Sie Platz in einem stilvol-
len Ambiente und lassen Sie sich 
von unseren Kellnern gemütlich 
am Tisch verwöhnen. Wir Künstler 
werden Ihnen geistiges „Futter“ ser-
vieren und Ihre Bauchmuskeln stra-
pazieren. Lachen und Lachen lassen 
– das ist unsere Devise! Schauen Sie 
doch mal vorbei.

KABARETT 
IM BARFUSZ

Ticket-Hotline: 
0341 / 52 90 30 52
www.centralkabarett.de

Alle ausgewiesenen Preise gelten in EURO (Währung); inkl. der gesetzlichen 
MwSt. Alle Bilder in dieser Speisekarte sind Abbildungen und weisen lediglich 
Ähnlichkeiten auf.

  1 = Konservierungsstoffe 
 2 = Farbstoffe 
 3 = mit Süßungsmittel Cyclamat 
 4 = geschwefelt

 5 = geschwärzt
 6 = Geschmacksverstärker
 7 = koffeinhaltig 
 8 = chininhaltig

Inhaltsstoffe



Tel.: 0341 / 962 86 24

Fax: 0341 / 861 64 73

E-Mail: info@barfusz.de

Internet: www.barfusz.de

BARFUSZ

CAFÉ  · RESTAURANT · BAR

Markt 9 · 04109 Leipzig

(Barfußgässchen)

ÖFFNUNGSZEITEN:

Mo–Do von 9.00–2.00 Uhr

Fr–Sa von 9.00–3.00 Uhr

So ab 10.00 Uhr

BESUCHEN SIE UNS AUCH IM INTERNET: 
WWW.BARFUSZ.DE


