
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Zusatz-Angebot für Ihr Event im Ritzenhof 

GRILLEN AM SEE 
Setting:   

 Auf- und Abbau der Grillstation 

 ½ Stunde Hilfestellung durch unseren Küchenchef 

 

EUR 200,00 

 

2 Grillvarianten zum Selbergrillen am See: 

1) BASIC: 
 

EUR 37,00 pro Person 

 

2) PREMIUM: 
 

EUR 78,00 pro Person 

 

Getränke: 

 Gewünschte Getränkeauswahl wird nach Vereinbarung eingestellt 

 Selbstbedienung 

 Verrechnung nach Aufwand 

 



 

 

 

BBQ Angebot „BASIC“ 

 Salate: Vogerlsalat, marinierte Tomaten, Gurkensalat, Cole Slaw 

 Saucen & Co: BBQ-Sauce, Cocktail, Chili-Curry, Kräuterbutter, Schnittlauch-

Sauerrahm 

 Beilagen: „La Ratte“ Grillkartoffeln, mediterranes Gemüse, Maiskolben 

 Brot: Dreierlei Baguette 

 Zum Grillen: Würzige Spare-Ribs, Bauchspeck, Lammkotelett, ausgelöste Hendlhaxe, 

Beiriedschnitte vom Alpenrind;  

Butterfischsteaks, Riesengarnelen 2 Stk. pro Person 

 

EUR 37,00 pro Person 

 

BBQ Angebot „PREMIUM“ 

 Salate: Gezupfter Baby Leaf, Artischocken mit sonnengetrockneten Tomaten, 

eingelegte Gurkenperlen und Wassermelone, Karotten-Bierrettich-Spiralen 

 Dips: Guacamole, Kichererbsencreme mit geröstetem Sesam 

 Saucen & Co: BBQ-Sauce, Cocktail, Sweet Chili-Curry, Kräuterbutter, Junglauch 

Creme Fraiche 

 Beilagen: Kartoffelgratin, Grillgemüse am Spieß, Ingwer-Blütenhonig-Karotten 

 Brot: Dreierlei Baguette, hausgebackenes Fladenbrot 

 Zum Grillen: Lackierte Rinderripperl, Rückensteak vom Steirer Schwein, Lammkarree, 

österreichisches Dry Aged Alpenrind, gefüllte Maishendlbrust;   

Thunfischsteaks, Wildfanggarnelen 

 

EUR 78,00 pro Person 

Auf Wunsch kann das Grillen von unseren Mitarbeitern aus Küche und Service durchgeführt und begleitet 

werden – gerne erstellen wir Ihnen hierzu ein Angebot. 

 

 


