
 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

B A N K E T T V O R S C H L Ä G E 
 

 

 

 

Liebe Gäste 
 
 
Nachfolgend geben wir Ihnen einen Einblick in unsere kulinarischen Köstlichkeiten. Bitte 
beachten Sie, dass es sich hier um das Angebot für Gesellschaften ab 10 Personen handelt. 
Diese Vorschläge sind im Berghotel Trübsee und im Panorama-Restaurant TITLIS ganzjährig 
und in der Skihütte Stand während des Sommers gültig.  
 
Haben Sie Ihr Wunschmenü noch nicht gefunden? Gemeinsam mit unserem Küchenteam 
gehen wir gerne auf Ihre individuellen Ideen ein und stehen Ihnen jederzeit beratend zur Seite. 
 
Wir heissen Sie recht herzlich willkommen und freuen uns sehr, Sie verwöhnen zu dürfen. 
 
 
Herzliche Grüsse vom TITLIS 
 
 
 
 
JESSICA SUMMERER 
VERANTWORTLICHE MICE & RESERVATIONEN 
 

 

 
 

 
Reservationen & Informationen 
Phone: +41 41 639 50 71 
E - Mail: mice@titlis.ch  

mailto:mice@titlis.ch


  

 

K A F F E E D U F T   I N   D E R   L U F T 

 

KAFFEE & GIPFELI PAUSCHALE      PRO PERSON 9.80 
KAFFEE | SCHOGGIGIPFEL | BUTTERGIPFEL 
À DISCRETION 
 

ROTEGG FRÜHSTÜCK        PRO PERSON 14.50 
BRÖTCHEN | GIPFEL | BROT À DISCRETION 
BUTTER | KONFITÜRE ODER HONIG 
2 DL ORANGENSAFT | 1 HEISSGETRÄNK NACH WAHL 
 

GIPFELSTÜRMER FRÜHSTÜCK      PRO PERSON 22.50 
BRÖTCHEN | GIPFEL | BROT À DISCRETION 
BUTTER | KONFITÜRE ODER HONIG 
2 SPIEGEL- ODER RÜHREIER MIT SPECK ODER SCHINKEN 
2 DL ORANGENSAFT | 2 HEISSGETRÄNKE NACH WAHL 
 
 
 
 
 
 

  



  

 

A P É R O 
 

STELLEN SIE SICH IHREN APÉRO, GANZ NACH IHREN WÜNSCHEN, ZUSAMMEN. 
 

KALTE HÄPPCHEN 
 

GEMÜSESTICKS MIT DIP        PRO PERSON 1.00 
 

TOMATEN - MOZZARELLASALAT IM GLÄSLI     PRO PORTION 2.50 
 

CHIPS & NÜSSLI         PRO PERSON 3.00 
 

WURSTSALAT IM GLÄSLI       PRO PORTION 2.80 
 

HAUSGEMACHTER RAUCHLACHS      PRO PORTION 4.50 
SAUERRAHM | TOAST 
 

KLEINE RINDSTATARBURGER      PRO PORTION 5.00 
 

WARME HÄPPCHEN 
 

ÄLPLER BROT         PRO PERSON 1.00 
SPECKMANTEL 
 

ENGELBERGER KÄSEKUCHEN       PRO PORTION 2.50 
 

GEMÜSE - SAMOSA        PRO PORTION 2.40 

SWEET - CHILISAUCE 
 

FRÜHLINGSROLLEN        PRO PORTION 2.20 

SOJASAUCE 
 

SATAYSPIESSLI        PRO PORTION 3.50 

ERDNUSSSAUCE 
 

FISCHKNUSPERLI        PRO PORTION 3.50 

HAUSGEMACHTE TATARSAUCE 
 

KLEINE PULLED PORK BURGER      PRO PORTION 5.50 

EXKLUSIV IM BERGHOTEL TRÜBSEE 
 
 

L O K A L   &   T R A D I T I O N E L L 
 

CHLI CHÄS          PRO PERSON 11.50 
SBRINZ - MÖCKLI | BERG - BRIE 
ÄLPLER BROT | CORNICHONS 
 

ÄLPLER BROTZIIT        PRO PORTION 18.50 
HOBELWURST | NIDWALDNER TROCKENFLEISCH | NIDWALDNER BERGKÄSE  
ÄLPLER BROT | MIXED PICKLES 
 

FLAMMKUCHEN        PRO PORTION 19.00 
SPECK | ZWIEBELN 
EXKLUSIV IM BERGHOTEL TRÜBSEE 
 

FLAMMKUCHEN         PRO PORTION 19.00 
APFEL | BERG - BRIE 
EXKLUSIV IM BERGHOTEL TRÜBSEE  



  

 

A P É R O   G E T R Ä N K E 
 

SAISONALE FRÜCHTEBOWLE MIT SCHUSS 
5 LITER (CA. 25 PORTIONEN)         155.00 

10 LITER (CA. 50 PORTIONEN)         298.00 
15 LITER (CA. 75 PORTIONEN)         430.00 
JEDE WEITERE 5 LITER          123.00 
 

SAISONALE FRÜCHTEBOWLE OHNE SCHUSS 
5 LITER (CA. 25 PORTIONEN)         108.00 
10 LITER (CA. 50 PORTIONEN)         210.00 

15 LITER (CA. 75 PORTIONEN)         308.00 
JEDE WEITERE 5 LITER          92.00 
 

GLÜHWEIN ODER KAFI LUZ 
5 LITER (CA. 25 PORTIONEN)         118.00 

10 LITER (CA. 50 PORTIONEN)         236.00 

15 LITER (CA. 75 PORTIONEN)         354.00 

JEDE WEITERE 5 LITER          100.00 

AUS DEM FEUERKESSI (NACH WITTERUNG)      MIND. 10 L 20.00 

 

ALKOHOLFREIER PUNSCH 
5 LITER (CA. 25 PORTIONEN)         80.00 

10 LITER (CA. 50 PORTIONEN)         152.00 

15 LITER (CA. 75 PORTIONEN)         225.00 

JEDE WEITERE 5 LITER          67.00 

AUS DEM FEUERKESSI (NACH WITTERUNG)      MIND. 10 L 20.00 

 
 

TITLIS GLETSCHERWASSER         1 L 7.00 
MIT KOHLENSÄURE | OHNE KOHLENSÄURE 
 

BECKENRIEDER ORANGENMOST        1 L  9.50 
 

ORANGENSAFT          1 L  12.00 
 

FRISCH GEPRESSTER ORANGENSAFT       1 L  18.00 
 

 
 
 
 
  



  

 

M E N U S 
 

STELLEN SIE SICH IHR EIGENES MENÜ ZUSAMMEN. GERNE BERATEN WIR SIE UND STELLEN 
IHNEN EIN SAISONALES ANGEBOT ZUSAMMEN. 
 
 

V O R S P E I S E N 
 

SAISONALE BLATTSALATE          9.80 
HAUSDRESSING | CROÛTONS 
 

GEMISCHTER SALAT          12.50 
HAUSDRESSING | EI 
 

TOMATEN - MOZZARELLA - SALAT         15.00 
BASILIKUM | BALSAMICO | OLIVENÖL 
 

NIDWALDNER ROHSCHINKEN        19.00 
MELONE | SALAT 
 

HAUSGERÄUCHERTER LACHS        21.00 
KNUSPERBROT | SAUERRAHM   
 
 

S U P P E N  
 

KLARE ENGELBERGER GEMÜSESUPPE        9.00 
CROÛTONS | SCHNITTLAUCH 
 

TOMATENCRÈMESUPPE          9.00 
BASILIKUMÖL 
 

KAROTTEN - INGWERSUPPE         9.50 
 

GEMÜSECRÈMESUPPE          9.50 
GERÖSTETE ZWIEBELN 
 

APFEL - SELLERIESUPPE          11.00 
STANSER FLADEN | SCHNITTLAUCH 
 
 
  



  

 

H A U P T G Ä N G E  
 

G’HACKETS & HÖRNLI         24.00 
APFELMUS 
 

HAUSGEMACHTE RINDSHACKTÄTSCHLI       26.00 
BRATENSAUCE | KARTOFFELSTOCK | ERBSLI UND RÜEBLI 
 

RINDSSCHMORBRATEN         28.00 
POLENTA | SAISONALES GEMÜSE 
 

PANIERTES SCHWEINESCHNITZEL        29.50 
POMMES FRITES | GEMÜSE 
 

FISCH - KNUSPERLI          32.00 
TARTARSAUCE | REIS 
 

GEBRATENE POULETBRUST         35.00 
RATATOUILLE | REIS 
 

SCHWEINSFILET          38.00 
SPECKMANTEL | GRÜNE BOHNEN | OFENTORI 
 

ÄLPLER - KALBSGESCHNETZELTES        44.00 
RÖSTI | SAISONALES GEMÜSE 
 

RINDSENTRECÔTE          47.00 
AM STÜCK GEBRATEN | THYMIANJUS 
KARTOFFELGRATIN | SAISONALES GEMÜSE 
 
 

V E G E T A R I S C H  
 

GERÖSTETES OFENGEMÜSE         23.00 
GERIEBENER SBRINZ | NUSSÖL 
 

ÄLPLER MAGRONEN          24.00 
APFELMUS | GERÖSTETE ZWIEBELN 
 

ASIATISCHES GEMÜSECURRY         26.50 
KOKOSMILCH | BASMATIREIS 
 
 
 

  



  

 

F O N D U E   P L A U S C H 
 

BUNTER SALAT  
AUS DER SCHÜSSEL | NÜSSE | KERNE | 2 DRESSINGS 
 

INNERSCHWEIZER KÄSEFONDUE  
À DISCRETION | BROT | GSCHWELLTI 
 

SAISONALES DESSERT  
 

AB 25 PERSONEN        PRO PERSON 39.00 
 
 

R A C L E T T E   P L A U S C H 
 

BUNTER SALAT  
AUS DER SCHÜSSEL | NÜSSE | KERNE | 2 DRESSINGS 
 

RACLETTE  
À DISCRETION | ESSIGGEMÜSE | GSCHWELLTI 
 

SAISONALES DESSERT  
 

AB 25 PERSONEN        PRO PERSON 45.00 
 
 

F O N D U E   C H I N O I S E 
 

GEMISCHTER SALAT  
SPROSSEN 
 

HANDGESCHNITTENES FLEISCH 
RIND, SCHWEIN, TRUTHAHN 
À DISCRETION | HAUSGEMACHTE SAUCEN 
GEMÜSE | REIS | POMMES FRITES | FRISCHE FRÜCHTE 
 

SAISONALES DESSERT  
 

AB 25 PERSONEN        PRO PERSON 67.00 
 
 
  



  

 

P A S T A   B U F F E T 
 

BUNTER SALAT  
AUS DER SCHÜSSEL | NÜSSE | KERNE | 2 DRESSINGS 
 

PASTA  
SPAGHETTI | PENNE | SPINAT - CANNELLONI 
 

SAUCEN 

BOLOGNESE | ALL`ARRABIATA   | CARBONARA 
PARMESAN | OLIVENÖL  
 

AB 20 PERSONEN        PRO PERSON 36.00 
 
 

T I T L I S   Ä L P L E R   B U F F E T 
 

KLARE ENGELBERGER GEMÜSESUPPE  
CROÛTONS | SCHNITTLAUCH 
 

APÉRO 
ROHSCHINKEN | INNERSCHWEIZER TROCKENWURST | RAUCHSCHINKEN | HOBELWURST 
SBRINZ - MÖCKLI  
 

SAISONALES SALATBUFFET  
VERSCHIEDENE DRESSINGS | KERNE | CROÛTONS | SPROSSEN 
 

FLEISCH & CO 
ÄLPLER - KALBSGESCHNETZELTES | SCHWEINSBRATWURST | HAUSGEMACHTE RINDSHACKTÄTSCHLI 
 

BEIGERICHTE  
KARTOFFELGRATIN | SAISONALES GEMÜSE 
 

SAUCEN  
SENFAUSWAHL | ZWIEBELSAUCE 
 

ÄLPLER MAGRONEN  
APFELMUS 
 

DESSERT  
HAUSGEMACHTE MERINGUE | NIDLÄ | SÜSSMOSTCRÈME 
HAUSGEMACHTE FRÜCHTEWÄHE | FRUCHTSALAT | GLACE 
 

AB 30 PERSONEN        PRO PERSON 70.00 
 
 
 
 
 
  



  

 

G R I L L B U F F E T 
EXKLUSIV IM BERGHOTEL TRÜBSEE | AUS DER GRILLHÜTTE & DEM SMOKER 
 

SAISONALES SALATBUFFET   
VERSCHIEDENE DRESSINGS | KERNE | CROÛTONS | SPROSSEN 
 

FLEISCH & CO 
BRATWURST | ROASTBEEF AM STÜCK | ALPSTEIN - POULETSCHENKEL 
HAUSGEMACHTES PULLED PORK | HAUSGERÄUCHERTER SWISS ALPINE LACHS 
 

BEIGERICHTE  
SAISONALES GRILLGEMÜSE | FOLIENKARTOFFELN  
 

SAUCEN  
VERSCHIEDENE HAUSGEMACHTE SAUCEN 
SENF | KRÄUTERBUTTER | SAUERRAHM 
 

DESSERT  
HAUSGEMACHTE CRÈMESCHNITTE | SAISONALE FRÜCHTE 
HAUSGEMACHTE MERINGUE | NIDLÄ 
GLACE AUS DEM CARRETINO | TOPPINGS 
 

AB 30 PERSONEN        PRO PERSON 85.00 
 
 
  



  

 

D E S S E R T S 
 

HAUSGEMACHTE CRÈMESCHNITTE         6.50 
 

GEBRANNTE CRÈME          8.50 
NIDLÄ 
 

HAUSGEMACHTE FRÜCHTEWÄHE         8.80 
 

SÜSSMOSTCRÈME           9.50 
 

HAUSGEMACHTE MERINGUE        9.50 
NIDLÄ | GLACE 
 

WARMER APFELSTRUDEL         11.50 
VANILLESAUCE 
 

SCHOGGIMOUSSE          12.50 
FRÜCHTECOULIS 
 

WARMER SCHOKOLADENKUCHEN         14.50 
NIDLÄ | VANILLEGLACE 
 

DESSERTBUFFET           16.50 
4 BIS 6 SORTEN 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
ALLE PREISE IN CHF INKL. MWST. 
 

 = VEGETARISCH 
BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN KONTAKTIEREN SIE BITTE UNSERE SERVICEMITARBEITER 
 

DEKLARATION 
RIND     SCHWEIZ | PARAGUAY 
KALB | SCHWEIN | POULET  SCHWEIZ 
WURSTWAREN    SCHWEIZ 
 
SÜSSWASSERFISCH   SCHWEIZ 
RAUCHLACHS    NORWEGEN | GERÄUCHERT IN DER SCHWEIZ 
LACHSFORELLE    SCHWEIZ 
 
ÄNDERUNGEN VORBEHALTEN | APRIL 2021 


