SCHLOSSBERGHUTTE
—— BAD TEINACH —

BEIT 2015

Liebe Gaste der SchloRberghlitte,

Wir freuen uns, dass Sie bei uns feiern mochten.
Unsere Blockhiitte im rustikalen Ambiente bietet Platz fiir bis zu 120 Personen.

Um den Charme unserer Schlossberghutte zu bewahren,
ist es nicht mdglich mit dem Auto anzureisen.
Parkmdglichkeiten finden Sie direkt am Hotel Therme Bad Teinach oder auf dem groRen
Parkplatz am Freibad in Bad Teinach.
Sie erreichen die Schloss Berghiitte zu Ful in ca. 15 Minuten.

Um die Waldruhe einzuhalten und auf Riicksicht unserer Nachbarn, ist ab 22.00 Uhr ein Riicktransfer in den Ort
zwingend notwendig. Gerne unterstiitzen wir Sie bei der Planung und organisieren einen Shuttle bei einem
kooperierenden Busunternehmen.

Gerne nimmt unser Veranstaltungsbiiro lhre Anfrage entgegen:

bankett@hotel-therme-teinach.de
Tel. 07053 / 29-100

Stand Januar 2020 Preise sind gliltig bis zum Erscheinen einer neuen Preisliste.
SchloRberghiitte c/o Hotel Therme Bad Teinach Otto-Neidhart-Allee 5 75385 Bad Teinach
Tel. 07053/ 29-100 info@schlossberghuette.de www.schlossberghuette.de
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Natur pur - 360°

Wir begriRen Sie gerne mit einem Aperitif auf unserer Sonnenterrasse.
Genielen Sie die erfrischende Schwarzwaldluft!

Aperitif

Sekt, Stettener Heuchelberg Riesling
mit Holunderblltensirup

Prosecco DOCG, Venti 2, Terre Nardin
Orangensaft

Gliihwein

Bierbowle

Pils Pfiff

Dazu empfehlen wir:

Regionale Holzofen-Brotschnitte mit Rauchforelle, Bauernkése,
Schwarzwalder Schinken, Schwarzwurst, Leberwurst,
Fassbutter mit Schnittlauch

oder Kirschtomaten-Mozzarella-Stick

0,11
0,11

0,11
0,21
021
0,21
0,11

Stuck
Stuck

4,70
5,00

4,80
3,00
4,20
4,50
2,00

3,80
3,10
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Als Gastgeber des Abends bieten wir Ihnen die Maglichkeit, die Kosten im Voraus
planbar zu gestalten. Ab 20 Erwachsenen sind die folgenden Getrankepauschalen
fiir lhre Gruppe buchbar:

Pauschale I: €

Bier vom Fass und aus der Flasche, Mineralwasser medium und naturell, Teinacher
Saftschorlen, Frucade, Cola, Cola-Mix und alkoholfreie HeilRgetranke

3 Stunden 17,00
5 Stunden 24,00

Pauschale Il:

Wie Pauschale | zuziiglich Weil3-, Rosé- (WeiRherbst) und Rotwein
im offenen Ausschank

3 Stunden 27,00
5 Stunden 34,00

Pauschale lll:

Wie Pauschale Il zuziiglich Stettener Heuchelberg Rieslingssekt
und ein Digestif (Williams, Kirschwasser, Obstler oder Ramazotti)

3 Stunden 31,00
5 Stunden 38,00

Pauschalpreis pro Person.
Verlangerung der Pauschalen ist mdglich. Pro Stunde und Person 5,00 €.

Ein Wechsel der Pauschalen nach Beginn der Feier ist nicht maglich.
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Vesperbiifett (ab 20 Personen bis 120 Personen)

Kalte Gerichte und Salate

Fleischkichle
Schwabischer Wurstsalat
Kartoffelsalat
Krautsalat mit Speck
Réauchervesper vom Brett mit Blut und Leberwurst, Schwarzwalder Schinken
Bauernbratw(rsten, Landjager und Schinkenwurst
Kasevariation mit heimischem Bauernkase
und bayrischem Weichkase

* k%

Warme Gerichte
Hausgemachte Maultaschen in der Brihe
Ofenfrischer Fleischkase mit Senf
Kasespatzle mit Rostzwiebeln

* %k %

Radieschen, Cornichons, Griebenschmalz, Butter
und Landbrot

* k%

Desserts
Fruchtige Beerengrutze mit Vanillesauce und Vanilleeis
Schwabischer Ofenschlupfer mit Apfel und Rosinen

34,00 € pro Person

Auf Wunsch Mitternachtsimbiss:

Landjager mit Griebenschmalz und Brotkorb 7,50 € pro Person
Currywurst mit Brotchen 6,50 € pro Person
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Grillbiifett (ab 30 Personen bis 120 Personen)
- In den Monaten Mai bis Ende September -

Marktfrische Salate vom Blifett
mit 2 verschiedenen Dressings

* % %

Bedienen Sie sich nach Herzenslust am Grill:
Marinierte Schweinenackensteaks
Putenbrust
Argentinische Rumpsteaks
Garnelenspield
Rostbratwurst

Pfannengemiise mit Krautern der Provence
Marinierter Grillkase

Rosmarinkartoffeln mit Sauerrahm
Diverse Grillsaucen und Senf
Verschiedene Brotsorten

* %k %

Dessert
Obstsalat, eingelegte Beeren,
Joghurt Panna Cotta und Mévenpick Eis nach Wahl

39,50 € pro Person

Auf Wunsch Mitternachtsimbiss:

Landjager mit Griebenschmalz und Brotkorb 7,50 € pro Person
Currywurst mit Brotchen 6,50 € pro Person



SCHLOSSBERGHUTTE
— BAD TEINACH —

SEIT 2015

Schwabisches Biifett (ab 30 Personen bis 100 Personen)

Suppe zur Wahl (wird serviert)

Hausgemachte Kraftbriihe mit Krauterfladle
*oder *
Kartoffelrahmsuppe
mit gerosteter Bauernbratwurst und CroGtons
*oder *
Tomatencremesuppe mit frischem Basilikum

* % %

Marktfrische Salate vom Blifett
mit Blatt-, Kartoffel- und Rohkostsalaten
dazu 2 verschiedene Dressings

* k%

Kalte Gerichte
Gegarte Ochsenbéackle auf Salat von Heckengaulinsen
Rauchforellenfilet aus dem Wirzbachtal
Schwarzwalder Schinkenbrett mit eingelegtem Gemdise
Metzgersulze mit Sauce Vinaigrette
Vegetarische Gemliseterrine mit Schmand
Kasebrett mit Frichten garniert

* %k %

Warme Gerichte
Geschmorter Kalbstafelspitz mit Trollinger-Sauce
Wildgulasch mit Preiselbeeren dazu Apfelrotkohl,
Spatzle und Serviettenknddel
GemUseauflauf (Vegan mdglich)

* %k %

Desserts
GrieRflammerie mit Apfelkompott
Ofenschlupfer mit Vanillesofle

43,00 € pro Person

Auf Wunsch Mitternachtsimbiss:

Landjager mit Griebenschmalz und Brotkorb 7,50 € pro Person
Currywurst mit Brotchen 6,50 € pro Person
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Fleischfondue mit Briihe (ab 20 Personen bis 70 Personen)

Salatauswahl vom Biifett (Vorspeise)

* k%

Fondue
mit Rinderfilet, Schweinefilet
Putenbrust und frischem Gemiise
zum Garen in heiler Rinderbriihe

Dazu verschiedene Dips
kleine Pellkartoffeln
und Baguette

32,00 € pro Person

* k% %

Auf Wunsch Dessert:

8,50 € pro Person
(Bitte wahlen Sie 3 Komponenten)

Beerengritze mit Vanillesauce
Obstsalat mit Maraschino
Mousse au Chocolat mit Eierlikor
GrieRflammerie mit Sauerkirschen-Kompott
warmer Ofenschlupfer mit Apfeln, Rosinen und Mandeln
Maovenpick Eis nach Wahl



