


VERGESSLLCHE TRAUMHOCHZELT
FSWIG-HOLSTEINS,

Liebes Brautpaar,

wir freuen uns, dass Sie lhre Hochzeit bei uns im Herrenhaus von Hollander feiern
mochten. Ein Haus mit geschichtlichem Hintergrund in einer beeindruckenden
Umgebung.

Nachfolgend haben wir einige Informationen rund um unser Angebot fiur Sie
zusammengestellt. Somit erlangen Sie einen ersten Eindruck von dem Herrenhaus
und den Mdglichkeiten die sich Ihnen hier bieten. Teilen Sie uns Ihre Wiinsche und
Vorlieben mit, damit Ihre Hochzeit Individuell und unvergesslich wird.

Zbgern Sie nicht uns bei Fragen zu kontaktieren. Wir stehen lhnen wahrend der
gesamten Planung und Durchfihrung Ihrer Hochzeit gern beiseite.

Wir beraten Sie:

Das Herrenhaus von Hollander

Zum Herrenhaus 1

23881 Niendorf-Stecknitz Festnetz: 040 - 469 988 81
Schleswig-Holstein E-Mail: jj@thecreativespace.de



DASRERRENHAUS VON HOLLANDER

Das Herrenhaus von Hollander ist in der wunderschonen Umgebung Schleswig-Holsteins gelegen.
Das Herzstiick des denkmalgeschitzten Hauses ist der historische Saal.:Die Atmosphdre des
Raumes wird durch Wandmalereien und einer erholenden Stille gepragt.
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DENKMALGESCRUTZT MIT EINER MEHR ALS
JUU JAHRE ALTEN GESCHICHT

Wenn Sie lieber naturverbundener getraut werden mochten ist die Trauung im
freien fur Sie genau das richtige. Inmitten der malerischen Natur eines 6 Hektar
groféen Grundstiickes konnen Sie sich hier das ,Ja" Wort geben.
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Mdochten Sie den Tag in dem Herrenhaus ausklingen lassen,
konnen Sie auch hier Gbernachten. Hierfir stehen lhnen bis zu
8 Zimmer mit Doppelbetten zur Verfiigung. Sollten Sie noch
mehr Ubernachtungsmoglichkeiten benétigen, gibt es in der
naheren Umgebung sehr schdne Hotels die wir lhnen empfeh-
len kdnnen. Bei Interesse geben wir Ihnen hier Kontaktdaten
oder helfen Ihnen bei der Buchung der Zimmer.
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Da die Liebe bekanntlich durch den Magen geht, legen wir
auch bei der Auswahl Ihrer Verkostigung sehr viel Wert auf
beste Qualitdt und geschmackliche Erlebnisse.

Hierbei vertrauen wir z.B. auf das Unternehmen
Catering Hobenkook. Das Unternehmen verarbeitet
hauptsdchlich regionale uns saisonale Produkte und zaubert
bodenstandige, norddeutsche Speisen.

DAS LETBLICHE WOHL

MENU/BUFFETVORSCHLAGE

Natdrlich planen wir auch gern mit Ihnen ein individuelles Angebot
der Speisen. Verraten Sie uns hierfir Ihre Vorstellungen und wir setzen
diese nach lhren Wiinschen um. Bitte entnehmen Sie unsere Menivor-
schldge der Anlage ganz unten.

ALLERGIEN /UNVERTRAGLICHKEITEN

Fir Gaste mit Unvertraglichkeiten oder Allergien bereiten wir Speisen
mit anderen Zutaten oder auch andere Gerichte zu. Bitte geben Sie uns
dafir frihzeitig eine Info damit wir das Angebot anpassen kénnen.

VEGETARIER UND VEGANER

Wir haben fiir jede Erndhrungsform passende Speisen im Angebot.
Sprechen Sie uns gern an was Sie an Alternativen bendtigen und wir
werden etwas Leckeres fir Sie zubereiten.

HOCHZETTSTORTE

Die Hochzeitstorte ist etwas sehr personliches
und eines der wichtigsten Elemente einer Hoch-
zeit. Lassen Sie Ihre Torte von einem Konditor
lhrer Wahl fertigen. Wir empfehlen:

Style your Cake
Lehmweg 40 < 20251 Hamburg

www.styleyourcake.de




BARISTA

Feinsteritalienischer Espresso und Co vom franzésischen Wellblech-
Citroén. Das ist Cafe HY. Sie kénnen Ihren personlichen Barista Giber uns
buchen.

NTENDORFER HOFETS

Die Niendorfer Eismanufaktur produziert Eis aus eigener Milch, ohne
kinstlichen Geschmacksverstarker oder sonstige kiinstliche Aromen
und Zusatzstoffe.

Auf Wunsch statten wir Ihre Feierlichkeiten mit einem Eisbuffet oder
einem Eiswagen aus.

GETRANKEPAUSCHALE

Gerne bieten wir Ihnen auch eine Getrankepauschale an. Hier sind fol-
gende alkoholische- und nichtalkoholische Getrdanke enthalten:

Wasser, Soft Drinks, Bier, Wein, Tee & Kaffeespezialitdten. Die Pauschale
gilt fir max. 6 Std.

Naturlich konnen Sie auch weitere Getranke bestellen. Die Kosten hier-
fir entnehmen Sie bitte aus unserer aktuellen Preisliste.

CHAMPAGNER EMPFANG

Sprechen Sie mit uns das Angebot ab. Die Kosten hierfir entnehmen
Sie bitte aus unserer aktuellen Preisliste.

KAFFEE GEDECK MIT PETIT FOUR

Sprechen Sie mit uns das Angebot ab. Hier bieten wir lhnen gern eine
Pauschale an.
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RAUMGESTALTUNG

MENUKARTEN

Sollten Sie sich fir ein Menu entscheiden, bekommen Sie frihzeitig
von uns die Menureihenfolge mitgeteilt. So konnen Sie passend zu lhrer
Dekoration Ihre Menukarten erstellen.

MOBILIAR

Auf Anfrage: Garten Pavillon, Stehtische, Lounge Ecken, Bar, Altar, etc.

STUHL HUSSEN

Konnen gegen Aufpreis hinzugebucht werden.

DEKORATION

Selbstverstandlich entscheiden Sie die Gestaltung Ihres Traumtages.
Gerne geben wir lhnen vorher die Zeit um alles nach Ihren Wiinschen
her richten zu konnen. Sollten Sie Hilfe beim Dekorieren oder dem
schmicken der Location bendtigen kénnen wir Ihnen einen Kontakt
zukommen lassen.

BLUMEN

Die Dekoration mit Blumen und Gestecken liegt in Ihrer Hand. Da dies
ein sehrindividueller und persénlicher Teil der Hochzeit ist, méchten
wir Ilhnen hier nichts vorgeben. Sollten Sie jedoch Hilfe oder einen
Ansprechpartner benotigen empfehlen wir Ihnen unseren Ausstatter
Blumen Graafin Hamburg.

www.blumengraf.de



WEITERES

GESCHENKE

Fir Ihre Geschenke werden wir einen schonen Platz herrichten. Fur
spezielle Wertsachen oder Geldgeschenke haben wir einen Sicheren
Ort. Somit mussen Sie sich nicht Sorgen ob etwas verschwindet.

FOTOBOX

Sie dirfen nattrlich auch eine Fotobox bei uns aufstellen. So kénnen
Sie zusammen mit lhren Gasten ein paar witzige Fotos machen und
bleibende Erinnerungen schaffen. Wir geben Ihnen gern Kontaktdaten
von Anbietern weiter.

F0T0S

Das Anwesen des von Hollander Hauses
bietet eine hervorragende Kulisse fur Ihre
Hochzeitsbilder. Wir empfehlen fir atembe-
raubende Fotoaufnahmen unseren Fotogra-
fen Stefan Grof3johann.

www.stefangrossjohan.de




FRELE TRAUUNG

Fir eine Freie Trauung ist das Herrenhaus der perfekte Ort. Im Sommer
kdnnen Sie im Garten eine wunderschone Trauung erleben. Auf Wunsch
kann Ihre Trauung auch im historischen Saal ausgerichtet werden.

TRADITIONELLE HOCHZETTS-RITUALE UND RAHMENPROGRAMM

Hier haben wir viele Partner fur Sie die wir Ihnen empfehlen kénnen.

ANSPRECHPARTNER

Sollten sich Uberwiegend andere Personen um die Planung Ihrer Hoch-
zeitsfeier kimmern wie z.B. ein Wedding Planner oder die Trauzeugen
nennen Sie uns bitte deren Kontaktdaten. Somit kénnen dann even-
tuelle Uberraschungen oder Showeinlagen ohne Ihr Wissen geplant
werden.

KINDER UND KINDERBETREUUNG

Wir freuen uns sehr dariiber, wenn auch Kinder bei Ihrer Feier dabei
sind. Fir Kinder bis 5 Jahren missen Sie nichts bezahlen. Kinder von
6-12 Jahren bezahlen die Hilfte und ab 13 Jahren ist eine Teilnahme zum
Erwachsenen Preis vorgesehen.

Fir eine sorglose und unterhalsame Betreuung der Kinder kdnnen indi-
viduelle Kinder-Entertainment-Pakete gebucht werden.

FARRSERVICE

Wir bieten auf Wunsch einen Fahrservice an. : 5 = f fﬂ:;k'ﬁ ;
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Hotel oder weiter zum Feiern. Sollten Sie das / - Danial

Dieser fahrt Sie und Ihre Gaste nach Hause, ins

nicht benotigen kénnen wir auch gern bei Bedarf
ein Taxi fur Sie rufen.

www.top-oldtimer-mieten.de




HOTELS

Folgende Hotels befinden sich in der ndheren Umgebung:

Hotel Waldhalle www.waldhalle.de
Seehotel Schwanenhof www.seehotel-schwanenhof.de
Hotel der Seehof www.der-seehof.de

AUFBAU/ABBAU/REINIGUNG

Fir Auf- und Abbau der Mobel und nachfolgender Reinigung wird eine
Einmalpauschale berechnet.

PARKPLATZE

Fir Sie und Ihre Gaste stehen 10 kostenlose Parkpladtze direkt neben
dem Herrenhaus zur Verfiigung.

STORNOBEDINGUNGEN

Die Stornobedingungen werden Ihrem Angebot als AGB’s beigefiigt.

TRINKGELD

Ob und wie viel Trinkgeld Sie geben, ist Ihnen nattrlich freigestellt.
Wenn Sie mit unserem Service zufrieden sind, freuen sich unsere Kell-
ner und Mitarbeiter sicherlich tUber eine kleine Aufmerksamkeit, das ist
aber kein Muss.



REUEN UNS ST
NHAUS VON 10
UBEN ZU DURFEN...

M
LLANDEN

EURE GASTGEBER



thecreativesicocz

PRELSE

MIETE

Exklusive Miete fir Rdumlichkeiten........................ooo . 4.000,00<*
inkl. Garten und Historischem Saal

Exklusive Miete fiir Raumlichkeiten ...........................oo. .. 3.500,00€*
inkl. Garten ohne Historischen Saal

Exklusive Miete fiirdas Wochenende ............................... 6.000,00 € *
inkl. Garten und 8 x Doppelzimmer

Aufbautag ......o.oei 1.500,00 € *
Optional

WEITERES

Dekoration / Servicevorbereitungen ................c.oci, auf Anfrage
Mobiliar fiir freie Trauung ... auf Anfrage
Garten Pavillon, Stehtische, Lounge Ecken, Altar

FOtODOX ...t auf Anfrage
Personaleinsatz ... ab35,00€* ey a—
Weitere Parkpldtze ........................ 15,00€% e
ReiNigUNE ... 500,00 € *

* Preis inkl. MwSt.




DIE PARTY AM ABEND

Die gewiinschte Hochzeitsparty am Abend findet draufSen im griinen statt. Umgeben
von der Natur und mit Blick auf das Herrenhaus kann lhre Feier zelebriert werden.

Fiir die Rahmenbedingungen ist gesorgt. Auf Wunsch errichten wir lhnen eine Oase und
ein wetterunabhdngiges Refugium in Verbindung mit unserem Experten fiir Design, Stil
und Exklusivitdt ,Novazelte”.

Bitte beachten Sie, dass die Party bis max. 02:00 Uhr nachts umsetzbar ist und
das Herrenhaus fiir die Party (aufgrund des Denkmalschutzes) geschlossen wird.
Sanitdranlagen werden lhnen selbstverstdndlich angeboten.

NOVazelt ...t ab4.800,00<*
Sanitaranlagen ..... ... ab 600,00 € *
Lichtanlage ........cooieiiii auf Anfrage
Musikanlage ........c.oooiiii auf Anfrage
Heizpilz ... auf Anfrage

inkl. 1 Gasflasche

Feuerkorb ..... ..o auf Anfrage
inkl. Feuerholz

* Preis inkl. MwSt.



theareativespace
EVENTS

SPEISEN & GETRANKE

BUFFEL oo ab39,00€*
Cateringtibersicht anbei

/ Person

Getrdankepauschale ..o ab39,00€*
inkl. Wein, Bier, Wasser, Softdrinks, Kaffee & Tee
gliltig fur 6 Stunden, Verldngerung auf Anfrage

/ Person

Champagner Empfang ........................ ab12,50€*
Sekt Empfang................ ab5,50€*
Kuchenempfang ..................... ab7,00€*
Getranke-Upgrade Longdrinks ............c.c.ocoeiiiiinn.. ab15,50€*
zwel zur Auswahl

AUSWAHL GETRANKE-UPGRADE LONGDRINKS
GinTonic ¢ > Siegfried Gin ¢ ~ Elderflower Tonic & Berrys (JHRANK[PAUS[HA[_[ - ENTHAHENE AUSWAHL

Moscow Mule ¢~ Belvedere Vodka ¢~ Spicy Ginger
St.Michaelis ¢~ W Still/Sprudel
i Parma Negroni« - Siegfried Gin « ) Grapefruit ¢ ~~ Angostura ¢ > Tonic raets asser Still/Sprude
. Fritz Produkte <~ Apfelschorle, Orangenlimo, Zitronenlimo, Rhababerschorle
;x Aperol Spriz <~ Prosecco ¢ > Aperol ¢~ Soda
@ ity Cola <~ Cola &Cola Zuck: i
[ Lillet Berry ¢ =~ Lillet <~ Russian White Berry - Berrys OIS SEE ola& Cola Zuckerfrel

Elbgold - Kaffeespezialititen

Cupper Tea ¢ ) Teespezialitdten
Ratsherrn ¢ Pils & Weizen & Pale Ale
Horner Pfalz - Grauburgunder-trocken « ) Weif3wein
San Marzano Tratturi Negroamaro Primitivo Puglia 2019-trocken « - Rotwein

Schénhals Rheinhessen - Spdtburgunder-trocken ¢ > Rose




KRUG

GrandCuvée ............cooiiiiiiiiiiinnn.. 235,00€
Jede Grande Cuvée ist das Ergebnis eines Verfahrens, bei dem

es auf Geduld und Details ankommt. Die Grande Cuvée gilt als
Champagner ,ultimativer GrofSziigigkeit”.

ROSE ...\ 415,00 €
Ein Champagner voller Uberraschungen: Die seidige Konsistenz
und Fiille von Aromen im Krug Rosé bereiten bei jedem Schluck
Vergniigen. Geschaffen fiir grofSe Feste.

Vintage2006..........cceevviiiiiiiiiiinien 410,00 €
Der Jahrgang 2006 von Krug ist grof3ziigig und vollmundig - ein
Champagner ganz im Stilvon Krug, mit ausdrucksstarker Entfaltung
an Nase und Gaumen. Der Star der Show.

Clos du Mesnil 2006 ..................... (auf Anfrage)
Krug Clos du Mesnil, eine wahre Raritdt, ist ein reiner und frischer
Blanc des Blancs Champagner. Nach 12 Jahren in den Kellern von
Krug ist er erstaunlich prdzise und wird ohne Zweifel elegant reifen.

Closd"Ambonnay 2000 ................. (auf Anfrage)
Aus 100 % Pinot Noirvom 0, 68 Hektar grofsen Clos dAmbonnay
kreiert, zeichnet sich dieser seltene Vintage Blanc de Noirs durch
Intensitdt und Tiefe aus, die Einzigartigkeit einer Rebensorte, aus
einer einzigen Parzelle und einem einzigen Jahr.

DOM PERIGNON

Vintage2010.........cooviiiiiiiiiiiin 225,00 €

Vollmundig, dynamisch und ausdrucksstark, ist Dom Pérignon 2010
ein Jahrgang mit starker Persénlichkeit, welcher die kompromisslose
Verpflichtung der Maison an die Kraft der Natur reprdsentiert.

ROSE2006 ..o 425,00 €
Der Rosé des Jahrgangs 2006 ist ein verfeinerter Ausdruck

des ikonischen Weifswein-Champagners, der die intensiven
Eigenschaften des Dom Pérignon beibehdilt.

Vintage 2002 Plenitude 2 .................. 515,00 €
Dieser seltene Release ist ein Meilenstein in der Entwicklung

des hervorragenden Jahrgangs 2002 von Dom Pérignon. Dieser
kraftvolle und intensive Champagner hat seine zweite Plénitude

erreicht - den Punkt, ab dem er eine andere Ausdruckskraft gewinnt.

MOET & CHANDON

BrutImpérial .................ol 75,00 €
Moét Impérial wurde erstmals im Jahr 1869 kreiert und verleiht
jeder Feier einen stilvollen Rahmen. Eine wahre Champagner-
Ikone, welche sich durch verfiihrerische Lebendigkeit und Eleganz
auszeichnet.

Rosé Impérial ...........c.ooooiiii. 85,00¢€
Spontan, strahlend und verfihrerisch mit intensiver Fruchtigkeit und
eleganter Reife. Moét Rosé Impérial zeigt sich weich am Gaumen -
mit der geballten, fruchtigen Ausdruckskraft der Maison.

Nectar Impérial .................ooooi. 95,00 €
Moét Impérial wurde erstmals im Jahr 1869 kreiert und verleiht
jeder Feier einen stilvollen Rahmen. Eine wahre Champagner-
Ikone, welche sich durch verfiihrerische Lebendigkeit und Eleganz
auszeichnet.

Icelmpérial ... 105,00 €
Moét Ice Impérial ist der erste Champagner, der speziell fir den
Genuss auf Eis kreiert wurde. Erverkérpert den Innovationsgeist der
Maison - verfiihrerisch und frisch, mit einem Hauch von Stife.

Ice ImpérialRosé .................ccooeieies 115,00 €
Intensive Fruchtigkeit ist ein charakteristisches Merkmal von
Rosé-Champagner, doch diese lebhafte Kreation besticht durch
liberraschend komplexe Aromen. Speziell fiir den Genuss auf Eis
entwickelt.

Grand Vintage Blanc2012................. 150,00 €
Der Grand Vintage 2012 vereint eine exquisite Kollektion seltener
und einzigartiger Champagner und erinnert an den Ubergang vom
Friihling zum Sommer.

N.I.R. Nectar Impérial Rosé Dry ......... 180,00 <
Der fruchtintensive, leicht siifse Moét Nectar Impérial Rosé Dry
Champagner wurde speziell fir den Genuss bei Sonnenuntergang
entwickelt.



VEUVE CLICQUOT

BrutYellowlLabel ............................ 75,00 €
Veuve Clicquot Yellow Label ist das Flagschiff der Maison, an dem
alle anderen gemessen werden. Die perfekte Balance zwischen Kraft
und Finesse.

Vollmundig und herrlich fruchtig, mit den intensiven Aromen
saftig reifer Erdbeeren und Kirschen, ist Veuve Clicquot Rosé der
roséfarbene Ausdruck vom Yellow Label, dem Aushdngeschild des
Hauses.

Demi-Sec .........oooiiii 115,00 €
Dieser vollmundige Demi-Sec-Champagner zeigt prominente Noten
exotischer Friichte. Veuve Clicquot Demi-Sec wurde aus mindestens
50 Weinen assembliert und ist einer der siifSesten Champagner des
Hauses.

Veuve Clicquot Rich ist ein stifSer Champagner, der ideal zum Mixen
ist. Verleihen Sie dem Cocktail mit Ananas, Grapefruit-Zeste, Gurke,
Sellerie, Pfeffer oder Tee eine personliche Note und servieren Sie ihn
auf Eis.

RiIChROSé ..o 145,00 €
Der Veuve Clicquot Rich Rosé steht zwischen einem klassischen
Champagner und einer Cocktailgrundlage. Er wurde eigens dafir
kreiert, ihn mit verschiedenen Zutaten zu genief3en.

Vintage Brut2012 .................c.ocoeee 155,00 €
Trotz der schwierigen Witterungsbedingungen wurden im Jahr 2012

aufSergewdhnliche Friichte geerntet. Und so wurde dieser Jahrgang -
der einzigartige Ausdruck dieses besonderen Jahres - geboren.

Vintage Rosé 2012 .......................e. 160,00 €
Dieser Rosé-Champagner kann sich Selbstbewusstsein leisten.

Die feinen Aromen des Rosé vermischen sich mit der Intensitdt des
Geschmacks roter Friichte, Erdbeeren und Kirschen.

ExtraBrutExtraOld2...................... 125,00<
Die zweite Ausgabe dieses neuen Stils von Veuve Clicquot durchlduft
zwel Alterungsstufen, um das ideale aromatische Gleichgewicht zu
erreichen, und zeigt dank seiner leichteren Dosage eine herrliche
Frische.

La Grande Dame Brut 2008 ............... 230,00 €
Der Tribut an die Grande Dame, Madame Clicquot, aus dem

Jahr 2008 reflektiert das Grand Cru Terroir der Maison. Der hohe
Anteil an Pinot Noir verleiht diesem Vintage-Champagner eine
aufBergewdhnliche Struktur.

La Grande Dame Rosé 2008 ............... 345,00 €
Mit La Grande Dame Rosé 2008 hat Kellermeister Dominique
Demarville einen Rosé-Champagner mit einem besonders hohen
Anteil an Pinot Noir hergestellt, der ihm Tiefe und Struktur verleiht,
fur die das Haus beriihmt ist.

RUINART

RdeRuinart.............oooiiiiiiiiii . 110,00 €

Vom weltweit ersten Champagnerhaus: R de Ruinart Brut verkérpert
den Stil des Hauses mit seinem frischen, floralen Charakter.

ROSE ...t 115,00 €
Aus den Archiven geht hervor, dass Ruinart den ersten Rosé-
Champagner vor tber 250 Jahren verschiffte. Noch heute ist dieser
Rosé mit seinen intensiven Aromen roter Friichte einer der feinsten
seiner Art.

BlancdeBlanc....................oiiill 115,00€
Dieser Blanc de Blancs Champagner ist eine assemblage aus
exzellenten Ernten verschiedener Jahre als Garant fiir gleichbleibend
beste Qualitdt.

Dom Ruinart Blanc de Blancs 2007 ...... 285,00 <
Dom Ruinart 2007 prdsentiert sich zu Beginn mit einer
mineralischen und rauchige Note und tberrascht anschlieflend mit
einer Wendung hin zur Frische von Zitrusfriichten.

Dom Ruinart Rosé 2007 .................... 440,00 €
Die warmen, sonnigen Aromen des Jahrgangs 2007 und der
Geschmack reifer Zitrusfriichte, abgerundet durch gerdsteten Kaffee
und Kakaobohnen, spiegeln sich im rosa Farbton mit Spuren von
Kupfer.

CLOUDY BAY

Sauvignon Blanc2020 ...................... 65,00 €
Lebhafte Friichte finden ihr Gleichgewicht in der fiir Cloudy Bay
typischen Frische. Dieser herrliche Wein eignet sich nicht nur fiir den
sofortigen Genuss; der spritzige, ausgeglichene Sauvignon Blanc
ldsst sich auch hervorragend im Keller lagern.

Chardonay2018..............ccoeviinnnnnt. 65,00 <
Cloudy Bay Chardonnay 2018 bietet ausgewogene Sdure und
konzentrierte Fruchtaromen. Hergestellt wird er aus den Trauben des
Anbaugebiets im warmen Wairau Valley sowie kiihleren Regionen.

Pinor Noir2017.........coooiiiiiiiainn ... 65,00 <
Dieser aromatische Jahrgang aus sorgsam verlesenen Trauben

des Anbaugebiets Marlborough in Neuseeland enthiillt einen
hervorragenden Geschmack und eine elegante Struktur.

TeWahi2017 ..., 155,00 €
Te Wahi 2017 ist ein eleganter und ausgeglichener Pinot Noir aus
der Region Central Otago in Neuseeland mit fruchtigem Aroma und
krdftigen Tanninen und einem langen, fokussierten Abgang.



HOBENKOOK

HOBENKOOK CATERING

Pur, ganzheitlich und iUberraschend

Basierend auf einem ganzheitlichen Konzept bieten wir von
der Hobenk&dk - erstmalig in Norddeutschland - regionale und

saisonale Lebensmittel und Speisen in einem einzigartigen

Zusammenspiel von Restaurant, Markthalle und Catering an.
Die Zutaten dafir - ob Fleisch, Fisch, Obst oder fast
vergessene Gemisesorten — kommen direkt von kleinen

Erzeugern aus dem Hamburger Umland.

Mit unserem offenen und ganzheitlichen Ansatz wollen wir bei

IThnen das Wissen und Verstandnis fUr regionale, vielfaltige
und gute Ernahrung neu erwecken.

Stillstan ibt es bei uns nicht. Weder in der Markthalle,
noch im Redtaurant, noch im Catering und schon gar nicht in

unseren Ko

Hobenkook - das ist Lebendigkeit und Genuss in seiner
schonsten regional-saisonalen Form.



HOBENKDOOK

CATERING EVENTS

Fingerfood Empfang I (Beispiele)

Hobenkook Tortilla, gebratener griner Spargel, Schalotten, Nisse
und gelbes Karottenmus -vegan-

Gebeizte Lachsforelle mit nordischem Whiskey, salziger Mirbeteig,
Krauter von Malte und Gurke

Schwarzbrot mit Pastrami, eingelegtes Gemiise, Senfmayonnaise

und Radieschenblatter
14,50 € p.P

Fingerfood Empfang II (Beispiele)

Gebratenes Rindertatar, geraucherte Paprikacreme, Ofen Spargel,
Gewlrzgurke

Forellenkaviar aus Schwerin, Schwarzbrot mit Ei und Sauer Rahm

Spinat Quiche, Ricotta von Anna's Hof , marinierte Pilze vom Pilzgarten
und Barlauch -vegetarisch-

15,50 € p.P.



HOBENKDOOK

CATERING EVENTS

Buffet 1
Auf den Tischen eingesetzt
Hobenkddk Sauerteigbrote dazu Meersalzbutter von Meierei Horst

und veganer Gemiseaufstrich ,Schmett™

Vordeem / Vorspeise

serviert in groBen Schiisseln auf den Tisch gestellt zum selber nehmen

Rinderkraftbrithe (Hochzeitssuppe) mit GrieBklosschen, Eierstich,
Blumenkohl und kleinen Nudeln

Middeninne / Hauptgang

Schweine Krustenbraten von Havelander Apfelschwein mit
HonigbiersoBe , Gemiise aus der Hobenkook Markthalle

und Schnittlauch-Kartoffelpliree

Gebratener Shellfisch in koérniger Senf PaulisoBe, Blattspinat
und geschmorten Radieschen

Urkornrisotto mit Bunter Beete, Ziegenfrischkase von Kruse
und eingelegte Broccolikresse von LUttGroodon

Dornach / Dessert

Kaffeemousse mit Schokobisquit u. eingelegten Kirschen

Hobencrumble mit Quark von Meierei Horst, Knusperstreusel und
saisonalen Friichten (je nach Jahreszeit Rhabarber, Erdbeere,
Himbeere oder Blaubeere)

39,00 € p.P.



HOBENKDOOK

CATERING EVENTS

Buffet 2

Hobenk&ok Sauerteigbrote dazu Meersalzbutter von Meierei Horst
und veganem Gemiiseaufstrich ,Schmett™

Vordeem / Vorspeise
Raucherfisch von Fischzucht Reese mit Dill und Bliite,
Zwiebelchutney und marinierten bunten Riben

Rosa Kalbstafelspitz mit Meerettichdl, eingelegten Rettich,
Fenchelsalat und Krauterschmand

Bliffelmozzarella aus Ellerbek, gegrillten Kohlrabi,
Kohlrabigriinpesto und gerdstete Sonnenblumenkerne (vegetarisch)

Middeninne / Hauptgang

Gegrillte Rinderhiifte mit SchalottensaoBe, Gemiise aus der
Hobenkoddk Markthalle und Rostkartoffeln

Seehecht Filet von Fischbaier (Nordsee) Krustentiersud
und Eingewecktes Gemiise

Alblinsen mit Nussbutter, Karotten von Sannmann, Staudensellerie,
Blatter, Rauchertofu und getrockneten Dorrfrichten (vegan)

Dornach / Dessert

Zartbitter-Schokoladenmousse mit Stachelbeerkompott

und gerdsteten Buchweizen

Hobenkodk Zitronen Tiramisu, Friesenkeks, Frischkase von Kruse
Pistazie

47,50 € p.P.
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Buffet 3

Hobenkook Sauerteigbrote dazu Meersalzbutter von Meierei Horst
und veganem Gemiiseaufstrich ,Schmett™

Vordeem / Vorspeise

Gebeizte Lachsforelle von Fischwerker, gegrillter Gurke mit Gin
und Dillsaat, Zitronenschmand

Quinoa aus dem Holsteiner Knick mit schwarzem Johannesbeeressig,
Grillgemiise, Hirtenkase von Jeezel

Blumenkohl-Lauchtarte mit Wirzspeck von Harms, dunkle Leinsamen
und Krauterfrischkdse von Kruse

Middeninne / Hauptgang

Rinderriicken von Jagdhaus Dellien PilzrahmsoBe,
Erbsen-Kartoffelpiree und Gemise aus der Hobenkdok Markthalle
Rotbarsch aus der Nordsee mit Langleine geangelt mit Dill-
ZitronenbuttersoRe und Ofenfenchel

Ravioli mit Ricotta, Haferflocken, gegrilltem Spitzpaprika,
Schnittlauch, Zucchini Rondini und eingelegten Tomaten
(vegetarisch)

Dornach / Dessert

,Dithmarscher Tranenkuchen“ Kasekuchen mit gebranntem Baiser

Vanille-Kafhamellcreme, mit saisonalen Friichten
(je nach eszeit Rhabarber, Erdbeere, Himbeere oder Blaubeere)

56,00 € p.P.



HOBENKDOOK

CATERING EVENTS

Buffet 4

Sauerteigbrote von der Backerei Bade, Hof Wulksfelde

und Vollkornbackerei Effenberger, dazu Meersalzbutter von Meierei Horst
und veganer Gemiiseaufstrich

Vordeem | Vorspeise
Gebeizte Lachsforelle mit nordischem Whiskey, Gurken-Senfkompott,
junger Portulak, gebackener Buchweizen

Rosa Kalbstafelspitz, Spargelsalat mit Zucchini, Zitronenessig
und gegrillte Radieschen

Kartoffel-Barlauchsuppe mit Joghurt vom Bohlingshof,
marinierter griner Spargel und Wiesen Champignons

Middeninne | Hauptgang
Kabeljau mit Krabben-Dillsud, Gemiise aus der Markthalle
und braune Butter, Kartoffelpiiree

Weidehuhn von Bauckhof mit Petersilien-Sauerampfer Gremolata

Mohren Basilikum Risotto, eingelegte Tomate, Fenchel
und gepuffter Amaranth

Dornach | Dessert
Norddeutsche Panna Cotta mit Himbeerpliree von Werner, Knusper Bisquit

Erdbeer-Rhabarbergritze, Zitronenschmand und gepresster Schokoladenkuchen

45,90 € p.P
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Hobenk6ok Menii serviert (Beispiel)

Sauerteigbrote von der Bidckerei Bade, Hof Wulksfelde

und Vollkornbadckerei Effenberger, dazu Meersalzbutter von Meierei Horst
und veganer Gemiiseaufstrich

Vérdeem / Vorspeise
Lachsforelle mit Gin und Pistazie gebeizt, Ofen-Gemiise und Alblinsen,

Krauterdl und Rote Pickel-Zwiebeln

Supp / Suppe
Garnelensuppe mit Nordseekrabben, marinierter Fenchel mit Aquavit
und Gurken

Zwischendrinne / Zwischengang

Bunte Beete, Biiffelmozzarella aus Ellerbek, Karottengriinpesto, Wildsalate
und Leindotterdl - vegetarisch -

Middeninne / Hauptgang
Rinderriicken vom Hof Wimme, Pfefferjus, Gemiise aus dem Markt,
Kartoffel-Triffelpiiree

Dornach / Dessert
Kleine Erdbeerkuchen mit Karamell-Rahmeis, Vanillecreme
und Waldmeister Knusper

- ohne den Zwischengang - 4 Gang 52,50 € p. P.
5 Gang 49,50 € p. P.



Grill Buffet Deluxe

HOBENKDOOK

TS f Sauerteigbrote von Wulksfelde, Vollkornbackerei Effenberger

und Bio Backerei Bahde, veganer Gemiiseaufstrich und Butter
von Meierei Horst

Vom Grill

SpieBe mit Spargel, junger Kohlrabi, Grillkase und gerducherte Paprika
(vegetarisch)

Gelackte Lachsforelle von Fischzucht Reese aus Neumiinster

mit Gewlirz Kakao-Pflaume mariniert

Kleene Lamm Merguez mit Harissa von Fleischerei Harms
Gefliugelbratwurst vom Schoénmoorer Hof mit Majoran und grinem Speck
Rinderflankssteaks mit Hobenkook-Rub und Spitzparika-Rhabarber Chutney

Beilagen

eingelegtes Grillgemiise aus Allermdhe von Tobias Haack

und Hof Wurzelreich, mariniert mit Rapskerndl, Leindottersamen

und Pflickblumensalat von Malte (Vegan)

Spinat Zucchini Quiche, Ricotta von Anna s Hof , marinierte Pilze

vom Pilzgarten und Barlauch - vegetarisch -

Bunter Radieschensalat, mit Erbsen, Spargel und gerdsteten Saaten - vegan
Sellerie-Joghurtsalat, mit Spinat, gelbe Ofen Karotten

und Thai Basilikum - vegetarisch -

Kartoffelsalat mit Bio Ei, Gewlirzgurke, Frihlingslauch und schwarzer
Pfeffer - vegetarisch -

SoBen
Senf Pauli, Herrn Frucht und Herr Gemiise und dem Marmeladen

BarbequesoRe (Kakao und Pflaume) / Mord im Orient
obenkodok Senf ...

Ketchup To von Hof Ottilie

Dessert

Erdbeer-Rha bergritze,

Zitronensch d und gepresster Schokoladenkuchen

42,50 € p. P.
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Extra Kinderbuffet ab 10 Kinder

Bunte Mini-Mohren und Knollen mit Apfel-Schnittlauchmousse
Kleine Kalbsschnitzel mit Gurkensalat, Zitrone und Kartoffelstampf

Schokoladen-Mandelspiele mit Brombeeren
16,50 € pro Kind bis 12 Jahre
oder

die Kinder speisen vom Hochzeitsbuffet mit:

0 - 3 Jahre keine Berechnung
4 - 12 Jahre 1/3 Preis

13 Jahre  volle Berechnung
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Mitternachtsbuffet
Empfohlen fiir die H&lfte der Personenzahl

Norddeutsche Rohmilchkdse von Affineur Kober mit Himbeersenf,
eingeweckten Gemiise und Haselnussbrot

9,50 € p.P.

Norddeutsche Gulaschsuppe mit gerducherter Paprika, Gewlirzgurken
und Rote Beete Salat

7,50 € p.P.

Pulled Pork Burger
Havellander Apfelschwein, gepickelter Kohl mit Schwarzkiimmel und
BBQ SoBe

9,50 € p.P.

Von Fleischerei Harms aus Eppendorf

Currywurst mit Geheimer Hobenk&dk GewlirzsoBe, Wurzelbrot mit
Karotte

7,50 € p.P.
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CATERING EVENTS

CANDYBAR OPTIONAL (JE NACH GASTEANZAHL)

Candybar

Beispielhafte Auflistung der Zusammensetzung, die Candybar kann mit
allen im Markt vorhandenen SiiBigkeiten bestilickt werden.

In verschied groBe Gldschen und auf Platten gefillt.
Kleine Weckgldschen stehen zum befilillen bereit.

Vom Bonscheladen:
Candysticks mit Kirsch, Erdbeer und Rum Kakao

Von Lithers:
Bunte Vegane Weingummis

Von Schokovida:
Schokodenplatten mit Hibisikus, Buchweizen und bunter Pfeffer

Popkorn:
StiBes Popcorn mit Vanille, Mexicanischem Pfeffer und Gewlirzen

Emmas Konditorei:
Macaron und Cakepops

200,00 € pauschal



HOBENKDOOK

CATERING

EVENTS

EQUIPMENT

Equipment, pauschal exkl.Glaser

Diverse Teller (Brotteller, Vorspeisenteller,Hauptgangteller
Dessert-Porzellan) diverses Besteck (Brotmesser, Vorspeise,
Hauptgang, Dessert)

inkl. Reinigung

Je nach Auswahl der Speisen wird entsprechend berechnet

Kichenequipment, pauschal

Porzellan- und Holzplatten, Vorleger, Schalen, Chafing-Dish
Brennpasten, Warmelampen, Hotboxen, Hardware

inkl. Reinigung

Je nach Speisenauswahl konnen noch zusdtzliche Kosten
fur
Equipment / Hardware fiir die Koéche entstehen

gerne kalkulieren wir individuell

Je nach Auswahl der Speisen wird entsprechend berechnet

Serviceequipment & Infrastruktur, pauschal

Schiirzen, Tabletts, Handservietten

Ricklaufsituation, Arbeitsmaterialien, Verbrauchsmaterialien
Buffetdekoration

Je nach Gasteanzahl wird entsprechend berechnet

Transport, pauschal
An- und Abfahrt pro Fahrt / Auto 100,00€
extra Fahrzeuge bendtigt

3,50
1,50
7,50
6,50
1,00

m m ™ "™ ™
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50,00
150,00
250,00

[ORNO!

€ 80,00
100,00 €
150,00 €

€ 200,00

nach Ricksprache



HOBENKEK
PERSONALKOSTEN

Anzahl Preis Dauer Gesamt
Serviceleitung 1 42,00 € 1
inkl.Vorbereitungen
Servicekraft 1 29,50 € 1
Logistiker 1 24,50 € 1
(Auf- und Abbau)
Aufbauleitung 1 29,50 € 1
Aufbautag
Koch 1 35,00 € 1
Kichenchef 1 45,00 € 1

Gesamt inkl. MwSt.

Bitte beachtet, dass die Einsatszeiten individuell auf Eurer Event
angepasst werden. Die Abrechnung erfolgt im Anschluss der Veranstaltung
nach tatsédchlich geleisteten Stunden.

Die Mindesteinsatzzeit pro Mitarbeiter betragt 5 Stunden.
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Bitte beachtet, dass es sich bei den Speisen um Ideen handelt, es
kann je nach Saison und Verfiigbarkeiten noch Anpassungen geben. Die
Speisen sind lediglich zur Ansicht und Inspiration. Je nach Wunsch
erstellen wir entsprechend individuelle Foodkonzepte.

Auch behalt sich die Hobenkodk vor eventuelle preisliche
Anpassungen vornehmen zu kdnnen, je nach Marktpreis.

Bitte beachtet, dass nach Sichtung und Planung vor Ort, wie wissend
welches Speisenkonzept gewlinscht ist, zusatzliche Kosten fir
Equipment, Geschirr, Personal, Logistik und sonstige Kosten
entstehen werden. Je nach Speisenkonzept und Wunsch werden wir ein
individuelles Angebot erstellen.



