
Herzlich 
Willkommen

Ob Veganer, Vegetarier oder 

Liebhaber saftiger Steakgerichte – 

bei uns verbringt jeder Gaumen einen 

erlebnisreichen Geschmacksmoment.

Alle Preisangaben in Euro



Portwein  3,90
Weiß, extra trocken (5 CL)

Martini Fiero  5,50
Tonic, Rosenblüten (0,3 L) 
 
Negroni  5,50
Gin, Campari, Vermouth, 

dash Angostura (6 CL)

 
Cynar Bitter  5,50
Wein, Soda, Salatgurke, Zitrone (0,3 L)

Aperol spriZz  5,90
Secco, Soda, Aperol (0,3 L)

 
Hugo  5,90
Secco, Soda, Holundersirup, Minze (0,3 L)

Virgin hugo  4,50
Ginger Ale, Soda, Holundersirup, 

Minze (0,3 L)

 
Lillet berry    5,90
Lillet Blanc, Schweppes Wild Berry (0,3 L)

Aperitif

Schön, Sie bei uns zu haben! Möchten Sie Ihren 

Besuch mit einem erfrischenden Aperitif beginnen?

NOVUM 
Substantiv, Neutrum – etwas Neues, noch nicht Dagewesenes 

NOVA
Plural von Novum



 
  ITALIeNISCHE BRUSCHETTA  6,90

VEGAN / Kross gebackenes Brot mit frischen Tomaten,

Knoblauch, Zwiebeln & Kräutern, dazu Rucola

Rindercarpaccio  9,90
Dünne Filetscheiben mit Basilikum-Pesto,

Parmesan & Pinienkernen, dazu Rucola

 Gefüllte Avocado  8,90
VEGAN / Gegrillte Avocado gefüllt mit Tomaten, Zwiebeln & Kräutern

  orientalischer Vorspeisenteller  8,90
VEGETARISCH / Gefüllte Weinblätter & Paprikaschoten,

Artischockenherzen, getrocknete Tomaten, Schafskäse, Oliven  

Vorspeisen

Zur Einstimmung haben wir für Sie eine Auswahl 

mediterraner Starter mit einem Hauch von Orient kreiert.



pita bruschetta  12,90
Lauwarmes Fladenbrot mit frischen Tomaten, Knoblauch, Zwiebeln & Kräutern,

umlegt mit Garnelen im Kartoffelmantel, dazu Rucola

 Hot red Thai Curry  12,90
VEGAN / Pikant mit knackigem Asia-Gemüse & Jasmin-Reis. 

Wahlweise mit: 

Pute für 14,90 Euro

3 Garnelen für 16,90 Euro 

J.R. Burger   14,90
Paddy vom feinsten Irish Roastbeef, dazu würzige BBQ-Sauce, Röstzwiebeln,

Cheddarkäse, Tomaten & Essiggurken mit finest Round-Cut Pommes & Salatgarnitur

 

 Haloumi Burger   14,90
VEGETARISCH / Haloumikäse mit Honig-Senfsauce, Zucchini,

Tomate, Rucola & roten Zwiebeln dazu Avocado-Tomatensalat & finest Round-Cut Pommes 

Hauptgänge

Unsere Hauptgerichte werden mit viel Liebe von

unserem Küchenteam frisch für Sie zubereitet.



  Imam Bayildi  12,90
VEGAN / Geschmorte Aubergine gefüllt mit Gemüse dazu Yasminreis & Beilagensalat

fettucine nero  16,90
Schwarze Nudeln mit gebratener Zucchini, Cherrytomaten & Garnelen, dazu Rucola

 Champignon Medaillons  12,90
VEGAN / Auf Avocado-Tomatensalat mit Erbsenpesto, Reis & roten Zwiebeln  

  ravioli  13,90
VEGETARISCH / Teigtaschen gefüllt mit Ricotta & Spinat, geschwenkt in

Basilikum-Sahnepesto, dazu Parmesan, Cherrytomaten & Rucola

Unsere Weinempfehlung

Valpolicella RipassO
Montecampo  28,00

 Trocken, kräftig, würzig, Aromen von Kirschen und Pflaumen (0,75 L)



Wussten Sie schon?

Im August 2001 anlässlich der 52. Allgäuer Festwoche wurde aus 

der 50-jährigen Weinpatenschaft eine offi zielle Städtepartnerschaft 

zwischen Bad Dürkheim und Kempten. Vorausgegangen war im Jahr 

2000 die Widmung eines eigenen Weinberges in Bad Dürkheim, aus 

dem die Riesling-Trauben geerntet wurden für den Kemptner Patenwein. 

0,1 L / 2,50
0,2 L / 4,20

0,75 L / 15,00 

0,1 L / 2,50
0,2 L / 4,20

0,75 L / 15,00 



Salat Surf & Turf  16,90
Mit saftigen Rinderstreifen & Garnelen im Kartoffelmantel 

Salat Vital  12,90
Mit gebratenen Putenstreifen, Nüssen & Orangenfilets 

  Panzanella  11,90
VEGETARISCH / Lauwarmer italienischer Brotsalat mit

gebratener Zucchini, Tomaten, Mozzarella & Parmesan

  BeilagenSalat  3,00
VEGAN / Kleine Salatvariation

salate

Unsere knackigen Salate bieten die perfekte leichte 

Kost. Alle Variationen bestehen aus verschiedenen 

Blattsalaten, Karotten, Gurken, Tomaten, roten 

Zwiebeln und werden mit unserem Balsamico-

Senfdressing angemacht.



Beilagen

Riesengarnelen  6,00
(3 Stück)

gemüse der Saison  5,50

Finest round-cut Pommes Frites  4,00

Ofenkartoffel mit Sourcream  4,50

Rosmarin-Rösti  3,50

BeilagenSalat  3,00

Knoblauchbaguette  2,00
(3 Stück)

Saucen

Hausgemacht
Bratenjus
Balsamicojus 
Whisky-Honigsauce 
Kräuterbutter

Unsere Beilagen sind als Begleiter der Steak-Gerichte erhältlich.
Für einen kleinen Snack sind unsere Vorspeisen & Salate die richtige Wahl.



 Argentinisches Rinderfilet  29,50
(200 g) 

 Rumpsteak 150  18,00
von der Färse*, Ladycut (150 g) 

 Rumpsteak 200  22,00
von der Färse* (200 g)

 Rumpsteak 300  29,00
von der Färse* (300 g)

Steaks

Sous Vide gegart und anschließend kross gegrillt! 

Wir brennen für gute Steaks. Das zarte & aromatische Fleisch 

beziehen wir von unseren zuverlässigen & langjährigen Lieferpartnern.

So garantieren wir Ihnen höchste Qualität & besten Geschmack.

Englisch | Medium | Durch

Zu unseren Steakgerichten servieren wir zusätzlich Knoblauchbaguette.
*Von der Färse: zartes & saftiges Fleisch vom weiblichen Jungrind.

Impressionen auf Instagram
 nova_kempten



 Donald Duck  6,90
Hähnchen-Nuggets mit Pommes & Ketchup 

 Susi und Strolch  5,90
Pasta mit Tomatensauce & Parmesan 

Für unsere
kleinen Gäste

Kleine Portionen - großer Geschmack!



Desserts

Lust auf was Süßes? Lassen Sie sich zum krönenden

Abschluss von unseren leckeren Desserts verführen!

affogato  3,00
Heißer Espresso trifft auf kaltes Vanilleeis

 Schokoladen - Soufflé  6,50
Auf fruchtigem Himbeerragout verfeinert mit

karamellisierten Mandelblättchen & einem Sahnetupfer 

Crème brûlée  6,90
Mit knuspriger Karamel-Kruste, Himbeer-Hippe & frischer Früchtegarnitur

Panna Cotta  6,90
Mit Beeren-Ragout, Pistazien-Cracker & frischer Früchtegarnitur 

 Toffee-Eis  1,50
VEGAN / Eine Kugel Eis mit Karamell-Toffeegeschmack auf Sojabasis

Vanille-Eis  1,10
Eine Kugel Eis mit Vanille-Geschmack

Eiskaffee  4,90
Gekühlter Kaffee aus der eigenen Röstung mit zwei Kugeln Vanilleeis & Sahne

(15. April bis 15. September)

Eisschokolade  4,90
Gekühlte Milch-Schokolade mit zwei Kugeln Vanilleeis & Sahne

(15. April bis 15. September)

Portion Sahne 0,50 Euro



Weissweine

im offenen Ausschank

Roséweine

im offenen Ausschank

  Hirschhof Silvaner ECOVIN  5,90
VEGAN / halbtrocken, harmonisch & fruchtig

Ein geselliger Begleiter zu allen Speisen (0,2 L)

Deidesheimer Hofstück RieslinG  4,00 
trocken, frisch & dezente Säure

Ansprechend frische Art (0,2 L)

Kremser Grüner Veltliner  4,50
trocken, kräftig & weinig

Von den Steillagen an der Donau (0,2 L) 

 Südtiroler Chardonnay IGT  4,50
trocken, fruchtig & frisch (0,2 L)

 Lugana DOC Via al Castello  5,50
fruchtig, frisches Bukett, goldene Reflexe (0,2 L)

 Bickensohler Spätburgunder
WeiSSherbst  4,20 

 halbtrocken, vollmundig & rund

Der Klassiker deutscher Rosés (0,2 L)



Rotweine

im offenen Ausschank

Edelgräfler Cuvée Rot ECOVIN  7,20
trocken, feine Waldbeerendüfte

Himbeer- & Pflaumenaroma (0,2 L)

 

Alde Gott Spätburgunder  4,90 
 trocken & zartfruchtig

Feine Burgunderaromen (0,2 L)

Primitivo Doppio Passo  6,50
 halbtrocken, samtig & weich

Dunkles, tiefes Purpurrot, mit violetten Reflexen (0,2 L) 

 bordeaux rouge aoc  5,90
  trocken, kräftig, gehaltvoll & würzig

Qualitätswein Chateau Saint Hubert (0,2 L)

 Barbera d‘Asti DOCg  5,90
 trocken, lebhaft & rubinrot

Leicht würzige Note (0,2 L)



flaschenweine weiss

 Lugana DOC Bulgarini  29,00 
 Trocken, fruchtig, zarte Aromen nach Zitrus & Pfirsich

Weicher Schmelz, leicht buttrig (0,75 L)

Orvieto Classico D.O.C. Torricella  21,00
 Trocken, mineralisch, saftig, feinfruchtig 

Feines nussiges Aroma (0,75 L) 

Chablis A.C.  21,00
  1331 Qualitätswein, Albert Bichot

Trocken, elegant (0,375 L)



Flaschenweine Rot

 Small Hill red  26,00 
 Cuvée von Pinot Noir, St. Laurent & Merlot 

Trocken, weich & geschmeidig

Aromen von dunklen Beeren & Schokolade (0,75 L) 

 Valpolicella RipassO Montecampo  28,00
 Trocken, kräftig, würzig

Aromen von Kirschen und Pflaumen (0,75 L)

Château Barreyres AC Haut Medoc  21,00
  1328 Cru Bourgeois, Schlossabzug

Trocken, würzig, kräftig (0,375 L)



Alkoholfreie Getränke

Cola   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,80

Orangenlimonade  0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,80

Zitronenlimonade   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,80

Spezi   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,80

Coca cola light  0,33 L / 3,00

Aqua »nova«*   0,35 L / 3,20 | 0,7 L / 5,20
Mit Kohlensäure

Aqua »nova«*   0,35 L / 3,20 | 0,7 L / 5,20
Still, ohne Kohlensäure

Almdudler   0,35 L / 3,60

Red bull   0,25 L / 3,60

Bitterino   0,1 L / 2,20

Bitterino   0,25 L / 3,90
Mit Saft nach Wahl

Fritz

Rhabarbersaftschorle  0,33 L / 3,70

Fritz

Traubensaftschorle   0,33 L / 3,70

ginger ale  0,2 L / 2,60

bitter lemon   0,2 L / 2,60

tonic water   0,2 L / 2,60

Schweppes wild berry   0,2 L / 2,60 | 0,4 L / 3,60

Apfelsaft   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90
Naturtrüb

Orangensaft   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90

Johannisbeersaft   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90

Maracujanektar   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90

Bananennektar   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90

Kirschnektar   0,2 L / 2,80 | 0,4 L / 3,90

Als Saftschorle   0,2 L / 2,70 | 0,4 L / 3,80



 NOVA‘s Jumbo Limonaden  je 0,6 l /4,90 

 Ingwer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Orangen- & Zitronenscheiben

Himbeer-Sirup, Zitronensaft, Soda, Beerenmix

Gurken-Sirup, Zitronensaft, Soda, Gurkenscheiben

Aqua Nova

Mit der Bestellung unseres 

Premiumwassers unterstützen Sie 

zusammen mit uns gemeinnützige 

Projekte.

Weitere Infos unter:

www.nova-kempten.de/spende/



heissGetränke

Espresso    1,90

Espresso doppio   3,40

Espresso corretto    4,60
Mit Grappa

Espresso macchiato    2,00

Tasse kaffee   2,40

Haferl kaffee    3,40

Cappuccino    3,50

Cappuccino gross    4,20

Milchkaffee GROSS    4,20

Latte macchiato    3,60

Heisse Schokolade   3,40

Heisse Schokolade mit Sahne    3,60

Latte    3,80

Sirup, Caramel oder Vanille

Vanilla chai   4,50

Heisse zitrone    2,00

Bio Darjeeling    2,90
Happy Valley

BIO Grüner Tee    2,90
Sencha Bloom

Bio Darjeeling    2,90
Happy Valley

Bio Ingwer-Zitronengras    2,90
A Touch of India

Bio Früchtetee    2,90
Unique Rhubarb

BIO Minze    2,90
Mint Blend

BIO Kamille-verbene    2,90
Herbal Breeze

Bio Rooibos    2,90
African Vitality



BierE

Weiss gold vom fass   0,3 L / 3,00 | 0,5 L / 3,80

Weizen vom fass  0,3 L / 3,00 | 0,5 L / 3,80

Pils aus der Flasche   0,33 L / 3,00

Urweizen dunkles weizen  0,5 L / 3,80

Leichtes weizen  0,5 L / 3,80

Weizen Alkoholfrei   0,5 L / 3,80

WEiss Gold alkoholfrei  0,33 L / 3,00

Mohren  0,5 L / 3,80

Russ   0,5 L / 3,80

Radler   0,5 L / 3,80

Kanja  0,2 L / 2,20
Weiss Gold im Weinglas

Prosecco Ca’Bolani D.O.C.

prosecco   0,1 L / 3,50

Prosecco auf eis  0,3 L / 5,60

Flasche prosecco   0,7 L / 22



Whiskeys & Cognacs

Tullamore Dew    4 CL / 6,50

bushmills malt   4 CL / 8,50

Jack Daniels    4 CL / 5,50

Johnnie Walker red label   4 CL / 5,50

Dimple 12 years    4 CL / 8,50

Ballentine‘s   4 CL / 6,50

Chivas Regal12 YEARs old    4 CL / 8,50

Glenfiddich 12 years old   4 CL / 8,50

Glenmorangie    4 CL / 8,50

Hennessy    2 CL / 3,10

Remy martin    2 CL / 3,10

Schnäpse

Ramazzotti    4 CL / 3,50

Averna   4 CL / 3,50

Baileys    4 CL / 4,00

Willi   2 CL / 2,50

Sambuca    2 CL / 2,50

Jägermeister   2 CL / 2,50

Grappa    2 CL / 3,00

Nonino Moscato Monovitigno

Grappa   2 CL / 3,50

Di Barolo, holzfassgereift

Grappa    2 CL / 4,00
Chardonnay Giare, holzfassgereift



drinks

Cuba libre    0,2 L / 6,00

Bacardi razz | Zitronenlimo   0,2 L / 6,00

Wodka Red bull    0,2 L / 6,50

Jacky Cola   0,2 L / 6,50

Gin & Tonic

monkey gin Tonic   0,2 L / 8,50

duke Gin Tonic    0,2 L / 8,50

Bombay gin tonic   0,2 L / 6,90

Hendricks gin tonic    0,2 L / 7,50

Gin Mare Tonic    0,2 L / 9,00

Brandstifter Gin Tonic    0,2 L / 8,50

Jinzu Gin Tonic    0,2 L / 8,50

Botanist Gin Tonic    0,2 L / 8,50



Portwein  3,90
White, extra dry (5 CL)

 
Martini Fiero  5,50

Tonic, rose petals (0,3 L) 

 Negroni  5,50
Gin, Campari, Vermouth, dash Angostura (6 CL)

 Cynar Bitter  5,50
Wine, soda, cucumber, lemon (0,3 L)

 Aperol spriZz  5,90
Secco, soda, aperol (0,3 L)

 Hugo  5,90
Secco, soda, elderberry, mint (0,3 L)

Virgin hugo  4,50
Ginger Ale, soda, elderberry, mint (0,3 L)

 Lillet berry    5,90
Lillet Blanc, Schweppes wild berry (0,3 L)

prosecco  3,50 
(0,1 L)

Aperitiv

Nice to have you.

Want to get started on a refreshing aperitiv?

ENGLISH VERSION



   Oriental starter plate  8,90
VEGETARIAN / Stuffed wine leaves & green/red peppers, 

artichoke hearts, dried tomatoes, sheepsmilkcheese, olives 

 Beef carpaccio  9,90
Thinly sliced filet with basilicum-pesto, parmesan cheese, pignolia and rucola

  Italian bruschetta  6,90
VEGAN / Crusty baked bread with fresh tomatoes, garlicj, onions & herbs, rucola

  Stuffed avocados  8,90
VEGAN / Grilled avocados filled with tomatoes, onions and herbs

Starters

To start with we created a choice of Mediterranean 

starters with an oriental touch.

ENGLISH VERSION



 mercimek  5,90
VEGAN / Turkish lentil-cream soup, delicately spiced 

  tomatensuppe   4,90
VEGAN / Home made tomato soup with herbs and soja cream

Soups

Or rather something hot?

ENGLISH VERSION



Mediterranean
Oriental

Steaks & Burger

Vegan
Vegetarian

Desserts



  Imam Bayildi  12,90
VEGAN / Stewed aubergine filled with vegetables, with Yasmin rice and side salad

  Mushroom medaillons  12,90
VEGAN / With avocado-tomato salad and pea-pesto, rice and red onnions  

  ravioli  13,90
VEGETARIAN / Pockets of paste filled with ricotta & spinach, 

turned in basilicum-cream pesto with parmesan cheese, cherry tomatoes, ruccola

 Black Fettucine  16,90
Black noodles with fried zucchini, cherry tomatoes, prawns and rucola

Main courses

Our main courses are freshly made 

with lots of love by our kitchen team.

ENGLISH VERSION



Fancy a glass of wine to go with it?

We get it from our regional partners

 Hot red Thai Curry  12,90
VEGAN / Spicy with cross Asia vegetables and Jasmin rice. 

At your choice with: 

Turkey at 14,90 Euro

 3 prawns at 16,90 Euro 

pita bruschetta  12,90
Lukewarm pita bread with fresh tomatoes, garlic, onions & herbs, 

surrounded by prawns in a potato covering with rucola

J.R. Burger   14,90
Paddy from finest Irish beef, spicy barbecue sauce, rosted onions, 

Cheddar cheese, tomatoes, pickled gherkins, finest round cut fries and salad

 

 Haloumi Burger   14,90
VEGETARIAN / Haloumi cheese in a honey-mustard sauce, 

 tomato, rucola, red onions, avocado-tomato salad, finest round-cut fries

ENGLISH VERSION



Salads

our crisp salads offer the perfect light food.

All variations contain a variety of green salads, 

gherkins, red onions and are made with a 

basamico-mustard dressing.

ENGLISH VERSION



Surf &Turf salad  16,90
With juicy strips of beef and prawns in a potato coating 

Salad Vitale  12,90
With fried strips of turkey, nuts and slices of orange

  Panzanella  11,90
VEGETARIAN / Lukewarm Italian bread salad with fried Zucchini, 

tomatoes, Mozarella & Parmesan cheese

  Side Salat  3,00
VEGAN / Small variation of salad

Wine recommendation

With our salads and specials we recccommend the full, 

semi-dry BICKENSOHLER WEISSHERBST wine 

0,1 L / 2,50 Euro
0,2 L / 4,20 Euro

ENGLISH VERSION



 Argentinian filet  29,50
(200 g) 

 Rumpsteak 150  18,00
from the heifer*, Ladycut (150 g) 

 Rumpsteak 200  22,00
from the heifer* (200 g)

 Rumpsteak 300  29,00
rom the heifer* (300 g)

Steaks

Cooked sous vide and subsequently grilled to your taste.

We love good steaks.  We get the tender and aromatic cuts from our 

longterm trustworthy supply partners.  This way we can guarantee you 

best quality and maximum taste.

Rare / medium / well done

All our steaks come standard with a garlic baguette.
*Heifer: the young female animal.

ENGLISH VERSION



Side dishes

giant prawns  6,00
(3 pieces)

vegetables of the season  5,50

Finest round cut fries  4,00

baked potato with sour cream  4,50

roesti potatoes with rosemar  3,50

side salad  3,00

garlic baguette  2,00
(3 slices)

Sauces

all home made
Gravy
Balsamico sauce
Whisky-honey sauce
Garlic butter

Our side dishes are available as above with your steaks.
For the small appetite we recommend our starters and salads.

ENGLISH VERSION



 Donald Duck  6,90
Chicken nuggets with fries and ketchup 

 Susi and Strolch  5,90
Pasta with tomato sauce and parmesan cheese 

For our future 
customers

Small portions – big taste!

ENGLISH VERSION



Desserts

Fancy something sweet? 

Please choose from our delicious dessert menu.

affogato  3,00
Hot espresso meets cold vanilla ice cream

 chocolate soufflé  6,50
On real rasperry ragout with caramelised almond flakes and a dab of cream 

Crème brûlée  6,90
With a crispy caramel coating, raspberry & fresh fruit variety

Panna Cotta  6,90
With berry ragout, pistacchio crackers and fresh fruit variety 

 Toffee ice Cream  1,50
VEGAN / A scoop of ice cream with a caramel-toffe taste on soja base

Vanilla Ice Cream  1,10
One scoop of vanilla ice cream

Eiskaffee  4,90
Chilled coffe from in-house roaste coffe with 2 scoops of vanilla ice cream and cream

(15. april to 15. september)

Eisschokolade  4,90
Chilled milk-chocolate with 2 scoops of vanilla ice cream and cream

(15. april to 15. september)

Portion cream: 0,50 Euro

ENGLISH VERSION



vielen Dank 
für Ihren 

Besuch

Rathausplatz 21 · 87435 Kempten

T 0831 570 722 88

www.nova-kempten.de

nova_kemptenNOVA-Essen-Trinken


