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Buchnas Landhotel

SAARSCHLEIFE
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Mentempfehlung HERBST

MENU 1

aufgeschlagenes Kiirbisschaumstippchen mit geréstetem Knoblauchbrot und RehkloRchen (10 )
%k Kk

gegrillte Perlhuhnbrust an Seiner Sof3e auf WaldpilzragoGt

mit Wurzelgemuise und Selleriemousse ( 24 )
%k k

Orangenparfait im Baumkuchen auf weiler Mousse au chocolat und Grenadine-Joghurt-Smoothie ( 10 )

Preis pro Person 44 €

MENU 2

gratinierte Ziegenkase-Croustinis mit Avocado-Tartar, Schalottenvinaigrette und Babyspinat-Salat ( 14 )
* k%

Cremesuppe von Pastinaken mit Maronen-Gefliigelkl6Bchen und Petersiliendl ( 10 )
* k%

Ochsenbdckchen in Spatburgunder und Thymian geschmort auf Schnippelbohnen
und Mourtenspeis ( 20 )

* k%

geeistes Birnenparfait und Schokoladeneis mit gebackenem Haselnusstortchen (10 )

Preis pro Person 54 €, Menii ohne Suppe 44 €

MENU 3

Terrine von der Gansestopfleber mit Portweinfeigen, Rieslinggelée und FeldsalatrofRchen ( 18)
* k%

gegrillte St. Jakobsmuschel mit lauwarmer Pimentovinaigrette, marinierter Strohfrisée und Estragon-Linguini ( 23 )
* k%

Medaillon vom Rinderfilet mit Schalottenjus, sautierte Krautersaitlinge,
geschmalzte Schwarzwurzeln und Herzoginkartoffeln (32)
%k Kk

Zwetschgenroster im Vanille-mille feuille, dazu Haselnuss-Parfait mit Ahornsirup ( 10 )

Preis pro Person 83 €, MenUl ohne Fischgang 60 €
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