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Buchnas Landhotel

SAARSCHLEIFE
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Menitempfehlungen SOMMER

MENU 1

Silze von gerduchertem Bachsaibling mit Gartengurken-Sugo, Meerettichschaum und Krautersalat (12 )
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mit Knoblauch und Krautern im Ofen geschmorter Rindermittelbug mit konfierten Kirschtomaten,

Focchaccia-Chip, Kohlrabi a la creme und Bandnudeln vom Hofgut Rock aus Borg ( 19 )
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gebackene Quark-Tarte mit rotem Johannisbeer-Kompott und Zitronensorbet ( 10 )

Preis pro Person 41 €

MENU 2

Carpaccio vom Rinderfilet mit Parmesanspane, Ruccolasalat und gegrilltes Gemiise ( 16 )
%k 3k %k

Bouillabaisse von Saarfischen mit Rouillecrustinis und Téte de Repplinger-Cracker ( 12 )
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Crépinette vom Kaninchenriicken an Basilikum-Pestojus, Auberginen-Frischkdsetortchen

und Pimentograupen ( 24 )
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Gratin von Gartenbeeren mit Bliitenhonig-Parfait und Holunder-Smoothie ( 10 )

Preis pro Person 62 €, Menii ohne Suppe 50 €

MENU 3

Salat von grinem und weiRem Spargel mit gebeiztem Lachstartar, Barlauchcréme und Sprossensalat ( 14 )
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gegrilltes Doradenfilet mit Tomatencoulis, marinierter Babymangold und Ricotta-Ravioli ( 16 )
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Pavé vom Milchkalbsriicken mit Bleu d*Averne Kruste, griiner Pfefferschaum,

glacierte Zuckerschoten und gebackene Kartoffelkrapfen ( 26 )
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Schichteis von dreierlei Schokolade auf Erdbeeren und Mandel-Espuma ( 10)

Preis pro Person 66 €, Menii ohne Fischgang 50 €
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