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Herzlich Willkommen
in der Hawsbranered Badisch Bravkaas

Seit mehr als 20 Jahren feiern & tagen unsere Gaste mit bis zu 800 Personen auf den
vier Ebenen der Hausbrauerei Badisch Brauhaus.

Moderne Video und Audiotechnik in unseren Raumlichkeiten, der in dritter
Generation gefiihrten Hotellerie und Gastronomie, sowie die professionelle und

personliche Betreuung verleihen jeder Veranstaltung eine individuelle Note und
schaffen einen auflergewohnlichen Rahmen.

Die 200 Hotelzimmer der AAAA Hotelwelt direkt am Standort, sowie eine hauseigene

Tiefgarage mit 100 Stellplatzen runden das Gesamtangebot des Badisch Brauhauses,
mitten in der Karlsruher Innenstadt, ab.




Brauhausbuffet
JDev Klassiher”

Variation von Rohkost- und Blattsalaten mit Hausdressing
Brot vom Haus- und Hofbacker mit Butter und Schmalz

Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich
Hausgemachter Wurstsalat mit Zwiebeln und Gurke
Vesperbrett mit Rauchschinken, Pfefferbeifier & mariniertem Marktgemdise

Badische Kartoffelsuppe mit Schinkenwirfeln
Ragout vom Schwein

in Dunkelbiersud mit Spatzle

Hahnchenbrust in Weifweinsauce
mit Schattenmorellen und Reis
Kasespatzle mit gerésteten Zwiebeln
bk b

Badisch’ Creme
Gekochte Beeren mit Vanillesauce

Ab 15 Personen
Preis p.P. 28,90 €



Brauhausbuffet
SWMediterran”

Gemischte Antipasti
Rindercarpaccio mit Limette
Tomate-Mozzarella mit Basilikum
Gambas mariniert mit Knoblauch und Dill
Salat von weifien Bohnen, Thunfisch und Zwiebeln
Spaghettisalat mit rotem Pesto und Parmaschinken

%%

Ragout vom Rind mit Zucchini
Doradenfilet auf buntem Paprikagemse
Saltimbocca vom Kalb mit Salbei und Parmaschinken

Dazu reichen wir
Tagliatelle und Rosmarinkartoffeln

%%

Eisrollen
Tiramisu
Frischer Obstsalat
Amarettotortchen

Ab 20 Personen

Preis p.P. 44,90 € LA &



Brauhausbuffet
,,/(/aa':erana//(/o"ng”

Variation von Rohkost- und Blattsalaten mit Hausdressing
Brot vom Haus- und Hofbacker mit Butter und Schmalz

Geflugelsalat mit Ananas
Tomaten-Artischockensalat
Carpaccio vom Rind mit Limette
Gambas mariniert mit Knoblauch und Dill
Gerauchertes Forellen- & Lachsfilet mit Sahnemeerrettich

X%k
Selleriecremeslippchen
X %%

Roastbeef am Stlick gebraten mit Sauce Bérnaise
Maispoulardenbrust in Calvadossauce mit Apfelstiicken
Duett vom Lachs und Zander auf einem Rote-Beete-Piree
Ricotta Ravioli mit Blattspinat und Kirschtomaten in Olivendl

Dazu reichen wir
Grlne Pfefferbohnen, Kartoffelgratin, Tagliatelle, und Krauterreis

%%

Kokoscreme
Tiramisu
Eisbombe

Frischer Obstsalat

Ab 30 Personen
Preis p.P. 49,90 €



Winterbuffet
Jannenzapfen”

Ackersalat mit Speck und Kracherle
Brot vom Haus- und Hofbacker mit Butter und Schmalz

Tomaten - Apfelsalat
Graved Lachs mit Honig-Dill-Sauce
Geraucherte Forelle mit Sahnemeerrettich
Vesperplatte vom Rauchschinken mit Zwetschgen

X%k
Lauchcremesuppe

%%

Tagliatelle mit Tomaten-Zucchini-Sauce
Gebackener Zander auf Rote-Beete-Pliree
Ragout vom Kalb mit Kastanien und Spatzle
Gebratene Ente mit Orangensauce & Kartoffelgratin

%%

Lebkuchenparfait
Creme vom Christstollen
Bratapfelauflauf mit Zimt & Zucker

Ab 30 Personen \AZr) 4

Preis p.P. 39,50 €



Fingerfood Buffet
Sengerfood”

Tomate Mozzarella Spiefle

Mini Flammkuchen mit Speck und Zwiebeln
Mini Flammkuchen mit Hirtenkase und Peperoni

Mini Pizza mit Salami
Mini Pizza mit Spinat
Mini Pizza Margherita

Bruscetta mit Feta und Spinat
Bruscetta mit Kase und Tomaten
Bruscetta mit Kase, Paprika und Salami

Mini Strudel mit Schinken-Kase
Mini Strudel mit Tomate Mozzarella

Mini Strudel mit Spinat Ricotta

Schinken-K&se-Croissant

Ab 10 Personen
Preis p.P. 19,90 €



Buffeterweiterungen

Sach Sorem Geschmack”

Vorspeisen & Suppen
Gemischte Antipasti
Badischer Zwiebelkuchen mit Speck

Kraftbriihe vom Rind mit Maultaschen
Vesperbrett mit Rauchschinken, Landjager und Pfefferbeif3er

Hauptpeisen

Kartoffel-Lauch-Gratin

Kartoffel-Gemise-Variation (vegan)
Steak-BEEFER mit Roastbeef

Dessert

Badisch’ Creme
Mousse von dunkler Schokolade garniert mit Beeren
Kasevariation mit Trauben

ah
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1,80
1,90

3,50
3,80

2,80
2,00
9,50

1,90
2,40
4,20



Grillvergnlgen
in der skandinavischen Grillhota

Grillen mit bis zu 12 Personen in einer
original skandinavischen Grillkota. Das
Prinzip ist so einfach wie genial. In einer
rustikalen Holzh(tte sitzen Sie bequem
und warm auf Rentierfellen um den
groflen Holzkohlengrill herum und
brutzelt stilecht allerlei Grillgut.

Das ist nicht nur gemdutlich, sondern
macht auch jede Menge Spafd! Vor
allem, weil Sie sich um nichts
kiimmern mussen. So funktioniert's:

Mieten Sie sich eine der beiden Hitten an lhrem Wunschdatum und tragen Sie die
gewlinschte Anzahl Fleisch, Fisch, Wurst etc. in unsere Grillgutauswahl ein. Diese senden
Sie uns vorab zu, damit Sie bei Ankunft direkt starten konnen. Fir 5,50 Euro je Person
servieren wir passend dazu Salate, Gewlirze, Baguette und Grillsaucen.

Um beim Verzehr lhres zarten Schweinefilets, des knusprigen Rindersteaks oder der
saftigen Garnelenspiefie nicht vom Durst bermannt zu werden, bestellen Sie ein Fass
unseres hausgebrauten Bieres bei der Bestellung am besten gleich mit. Ein 10, 15, 20 oder
30-Liter-Fasschen, geflllt mit feinperligem, naturtriben BADISCH BRAUHAUS Bier
warten dann ebenfalls vor Ort auf Sie.

Weitere Infos und Reservierung unter: www.badisch-brauhaus.de/grillhuette

Fir 4 - 12 Personen
Hlttenmiete 49,00 €
zzgl. Grillgut & Getranke



Fondue Chinoise
et dred Sovten Hlecsch

Das klassische ,Fondue” stammt urspriinglich aus den Westalpen, der franzosischen
Schweiz, Savoyen und dem Piemont. Beim Fondue “Chinoise” wird dabei Briihe erwadrmt
und direkt am Tisch tber einem kleinen Feuer, dem sogenannten Rechaud, heif? gehalten.
Auf Spieflen werden die mundgerecht zugeschnittenen Fleischstiicke dann in der heifien

Briihe gegart.

Ein duflerst wichtiger Aspekt des
Fondue-Essens, das sich oftmals
Uber mehrere Stunden erstreckt,

ist das gesellige Zusammensein.

Das Fondue “Chinoise” bieten wir lhnen in einer gesselligen ‘,,;/;:/' -
Runde mit 3 verschiedenen Fleischsorten, Pute, Schwein und
Rind an. Dazu reichen wir Gemuserisotto sowie eine reichliche
Auswahl an Dips und weiteren Beilagen! /

/Q/J_/\(/Fl
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Fir 4 - 30 Personen
Preis p.P. 29.90 €
(inkl. gesetzl. MwSt.)



lhr Wunschmentu
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Lachstatar auf Rosti mit Salatbouquet
Ackersalat mit Senfdressing, Speck und Kracherle

*%%

Cremesuppe vom Wurzelgemse
Kraftbriihe vom Rind mit Markkléf3chen
Badische Kartoffelsuppe mit Schinkenwdrfeln

*%%

Filet vom Schwein in Champignonrahm mit Butterkarotten und Spatzle
Ragout vom Schwein im Dunkelbiersud mit Spatzle

Rumpsteak im Senf-Speckmantel auf Rahmwirsing mit Rosmarinkartoffeln
Sauerbraten nach ,Art des Hauses" mit Apfelkohl und Kartoffelknédel

Vegetarische Alternativen

(1) Ricotta-Ravioli in Blattspinat mit Olivenol und Parmesan

(2) Ragout von Steinpilzen und Weiflwein mit Semmelknddel

(3) Tagliatelle mit griinem Spargel und Kirschtomaten in einer Sahne-Sofle

*%%
Frischer Obstsalat mit Grand Marnier und Vanilleeis

Mousse von dunkler Schokolade garniert mit Beeren
Vanilleeis mit beschwipsten Zwetschgen und Sahne

€ 6,20
€ 4,90

€ 3,50
€ 3,50
€ 3,50

€ 14,80
€ 11,00
€ 22,80
€ 13,80

€10,80
€12,80
€ 11,50

€ 4,50
€ 4,20
€ 5,50

Bitte wahlens Sie jeweils eine Speise als einheitliches 3-Gang oder 4-Gang Menii fir lhre Gaste.
Die Anzahl des vegetarischen Hauptganges teilen Sie uns bitte mit der finalen Gastezahl spatestens

funf Tage vor der Veranstaltung mit.

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt. Menls bis maximal 8o Personen.



Weitere Bausteine
Jeirfhre l/ermla/targ

Sektempfang EUR 4,90 p.P.
Begriilen Sie lhre Gaste mit einem Glas
Sekt oder Sekt-Orange.

Bierempfang EUR 4,90 p.P.
Der Sektempfang fir Manner. Probieren Sie
alle drei hausgebrauten Biere in je 011. Auch
in Kombination als Sekt- und Bierempfang
moglich.

Happchen zum Empfang EUR 5,90 p.P.
Fingerfood-Happchen zum Sektempfang
mit pikanten Croissants, hausgemachten
Griebenschmalzbrétchen, Toma-
ten-Mozzarella-Spief3e und Toma-
ten-Bruscetta. Weitere Canapés und
Variationsmoglichkeiten auf Anfrage.

Brauereifiihrung EUR 5,50 p.P.

Eine ca. halbstiindige Fliihrung mit unseren
Brauern durch die Welt des Bieres und den
Brauprozess im Badisch Brauhaus von den
Rohstoffen bis in Glas. Verfolgen Sie den
Weg des Bieres und werfen Sie einen Blick in
die verschiedenen Bereiche der Herstellung.

Getriankepauschale EUR 24,90 p.P.
Rundum-Sorglos-Pauschale fiir sechs Stun-
den, bestehend aus unserem hausgebrauten
Bier, allen offenen Weinen, Softgetranken,
Saften und Saftschorlen sowie Kaffeespa-
zialitaten. Gerne passen wir die Pauschale
inhaltlich und zeitlich Ihrem Event an.

Fassbier EUR 6,80 je Liter
Die ,Gaudi“ zum Selbstzapfen am Tisch
oder am Buffet in verschiedenen Fassgrofien
von 10l bis 40 Liter. Wahlen Sie zwischen den
Biersorten Badisch Hell, Dunkel oder dem
saisonalen Spezialbier.

Steak-BEEFER EUR 9,50 p.P.
Der Beefer ist ein Steak-Broiler nach dem
Vorbild bekannter Steak-Hauserin New York.
Dabeiwerden Temperaturenvon ca.800 Grad
erreicht, die dem Fleisch eine ganz beson-
ders geschmackvolle und knusprige Kruste
verleihen. Saftiges Blockhouse Rinder-Me-
daillon fachgerecht zubereitet und von unse-
renKochendirektam Buffetim Beeferveredelt.
Buchbar als Upgrade zu jedem Buffet.

Alle Preise verstehen sich pro Person inkl. MwSt.



Ubernachtung / Weiteres
wAlles, was sonst nisgends passt”

Servicepauschale ab 00.00 Uhr pro Servicekraft & Stunde € 30,00
Kuchengedeck, pro Person € 2,00
Tischdecken (weifd), pro Person € 1,00
Stoffservietten (weif?), pro Person € 2,00
Stuhlhusse, pro Stiick € 4,00
Menukarte, pro Stlick € 250
Sektempfang oder Bierempfang € 4,90
Fassbier zum Selbstzapfen, je Liter € 6,80
Korkgeld, pro Flasche

Wein (entfdllt bei einer Getrdnkepauschale) € 12,00

Sekt, Schaumwein, Champagner € 15,00

Spirituosen € 25,00
Kanne Kaffee € 12,00
Getrankepauschale flr sechs Stunden, pro Person € 24,90
inkl. Fassbier nach Wunsch, Korkgeld fiir Wein, Wasser eingedeckt
Beamer Nutzungspauschale € 50,00
Buhnenflache, je gm € 5,00

Eine Ubersicht iiber unsere Musiker- & Kiinstlervorschlige finden Sie unter:
wwuw.badisch-brauhaus.de/fempfehlung

Tiefgarage pro angefangene Stunde € 1,50

Tiefgarage Tagespauschale flr Veranstaltungsgaste € 5,00



ALLVITALIS
TRPAUMHOTEL

Stre Ubernachtung in einem Themenzimmer
Das ALLVITALIS Traumhotel bietet einige der ausgefallensten Hotelzimmer Deutschlands.
Ubernachten Sie in der Hoéhle, im Iglu oder der Berghitte. Unvergessliche Nachte sind garantiert!

Einzelzimmer ab € 88,00
Doppelzimmer ab € 128,00

Die Preise beinhalten ein reichhaltiges Frihstiicksbuffet und die gesetzliche MwSt.

Gerne reservieren wir lhnen flr den Morgen nach der Feier exklusiv einen unserer Friihstlicksraume
far Sie und lhre Gaste.




Ansprechpartner
Und Gastgebervor Ort

Cnser Bankelt-Biire

Unsere Bankett-Abteilung rund um Sebastian Weber kimmert sich um jedes
Detail, von der ersten Anfrage, tUber die Planung bis zur Durchfihrung, damit
lhr Event zum Erfolg wird. Egal ob Fragen oder Wiinsche zu Speisen, Getranken,
Technik oder die Suche nach einem Musiker oder Kinstler, hier sind Sie fur alle
Fragen richtig.

Sie erreichen unser Bankettbliro Mo. - Fr. zwischen 09 Uhr und 16 Uhr unter:
0721144 8001 | event@badisch-brauhaus.de

Efends Dursun, Betricbsleitung

Als langjahriger Betriebsleiter kimmert sich

Efendi Dursun mit seiner umfassenden Erfahrung am
Tag der Veranstaltung um den reibungslosen Ablauf

und sorgt dafur, dass alle Gaste unser Haus zufrieden
verlassen und uns gerne wieder besuchen!

Sie erreichen Ihn vor Ort oder unter:
0721 144 4400 oder | info@badisch-brauhaus.de




Rechtliches
Jir Shive und unsere Scchertiect

(1) Fir alle Lieferungen und Leistungen gelten ausschliefilich die nachstehenden Bedingungen. Diese Bedingun-
gen gelten im kaufmannischen Verkehr auch fir alle zukinftigen Geschaftsbeziehungen, selbst wenn die Badisch
Brauhaus Braugesellschaft nicht nochmals explizit Bezug darauf nimmt.

(2) Mit lhrer Auftragserteilung, spatestens jedoch mit der Entgegennahme unserer Lieferung und/oder Leistung,
erklaren Sie sich mit den Bedingungen einverstanden.

(3) Rechtsgrundlage ist die endgiiltige Anzahl der Gaste, welche Sie uns spatestens 7 Tage vor Veranstaltungsbe-
ginn mitteilen. Bei a la Carte Bestellungen wird die Mitteilungsfrist auf 3 Tage vor der Veranstaltung verkirzt.

(4) Bei einer Stornierung einer gebuchten Veranstaltung fallen folgende Gebiihren an:
- bis 4 Wochen vor der Veranstaltung kostenfrei
- bis 14 Tage vor der Veranstaltung 25% des Essenspreises oder € 5,- p.P. bei a la Carte Bestellungen
- bis 7 Tage vor der Veranstaltung 50% des Essenspreises oder € 10,- p.P. bei a la Carte Bestellungen
- weniger als 7 Tage vor der Veranstaltung 100% des Essenspreises oder € 12,- p.P. bei a la Carte Bestellungen

(5) Fiir Beschadigung oder Verlust an Einrichtung oder Inventar, die wahrend der Veranstaltung verursacht werden
haftet der Besteller, ohne dass es eines Nachweises des Verschuldens durch das Restaurant bedarf.

(6) Das Anbringen von Dekorationen oder anderen Gegensténden ist nur mit Zustimmung des Restaurants gestat-
tet. Fur Verlust oder Beschadigung von eingebrachten Gegenstanden bei Konferenz- oder Bankettveranstaltungen
Ubernimmt das Restaurant keinerlei Haftung.

(7) Angebote, die sich auf das Restaurant beziehen verstehen sich inklusive der gesetzlichen MwSt. Rechnungen
sind innerhalb von 10 Tagen ab Zugang ohne Abzug zahlbar, der Rechnungszugang kann auch per Fax oder Email
erfolgen. Die Badisch Brauhaus Braugesellschaft mbH ist im Vorfeld einer Veranstaltung berechtigt, eine Voraus-
zahlung zu verlangen, es gelten die gleichen Zahlungsbedingungen wie bei der Stellung einer Rechnung.

(8) Musiker- und Kiinstlergagen missen bei einer Beauftragung durch die Badisch Brauhaus Braugesellschaft
mbH im Voraus durch den Veranstalter zur Verflgung gestellt werden. Anfallende GEMA-Gebiihren tragt grund-
satzlich der Veranstalter. Er hat auch fir die Anmeldung und das Einreichen der erforderlichen Unterlagen Sorge
zu tragen.

(9) Der Einsatz von Nebel- oder Raucherzeugern, sowie Pyrotechnik und dhnliches ist ausdriicklich nur nach
schriftlicher Bestatigung des technischen Verantwortlichen das Restaurant gestattet. Die anfallenden Kosten fur
eine Brandwache und Verbrauchsmaterial richten sich nach der aktuell giiltigen Preisliste fiir Technik und weiteres
des Restaurants. Der Veranstalter tragt bei nicht sachgemafier Anmeldung die volle Haftung fiir Feuerwehreinsat-
ze bei Fehlalarmen die durch lhn, oder Dritte, die in seinem Namen tatig sind, verursacht werden.



BADISCH -
BRAUHALS

Stephanienstral3e 38-40
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 4400
Bankettblro 0721 / 144 - 8001
Fax: 0721/ 144 - 310
info@badisch-brauhaus.de
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KARLSRUHE

Maxau am Rhein 15
76189 Karlsruhe

Tel: 0721/ 144 - 8001
Fax: 0721/ 144 - 310
info@rheinterrassen-karlsruhe.de

Bismarckstral3e 39-43
76133 Karlsruhe

Tel: 0721/ 144 -0
Fax: 0721/ 144 - 441
info@aaaa-hotelwelt.de

ALLVITALIS
TRAUMHOTEL

BismarckstralRe 39-43
76133 Karlsruhe

Tel: 0721 / 144 - 4000

Fax: 0721/ 144 - 441
info@allvitalis-traumhotel.de

Inhaltliche Anderungen vorbehalten. Stand 07/20



