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Factsheet:

Kapazitaten (Veranstaltungssektion):

- Innenbereich: 20 -100 Personen
- AuBBenbereich: 40 -90 Personen
- Parkmoglichkeiten: 80 (kostenfreie Privatparkplatze)

-  Kinderspielplatz
-  Hotelkooperationen fur Gastezimmer

Eventequipment:

- Professionelles Soundsystem (PA) inkl. Mischpult

- fixierte u. variable Lautsprechersysteme inkl. Mikro (In-/0Outdoor)

- Bildleinwand mit Beamer (fur Hintergrundbilder o. Soundvisulaisierung)

-  PCbzw. Laptop zur Musik- o. Bildwiedergabe

- Lichtanlagen (LED Scheinwerfer rgb, LED-Bar, LED-Effekte inkl. Mischpult)
- Festzeltvarianten fur Terrassenbereich mit Beheizung u. Beleuchtung

-  Terrasse mit Uberdachter BBO-Station

Tagungsequipment:

- PC bzw. Laptop (fur Prasentationen)

- Lautsprecher (5.1 System) inkl. Mikro

- W-Lan, Internetflat fur Gaste

- Tageslicht (vollverglast, abdunkelbar)

- klimatisiert

- Flipchart

- Beamer (HD, 3D ready)

- Automatische Leinwand (3,00mx2,25m)

VWeiteres Infomaterial finden Sie aufwww.villagilla.de




Vit Gty

Buggetrorschllige - medtiorignics

Vbrapeicen:
- lomate- CWozzarell mit Pesto verde Babaamico wd frischem Bosibium
- Clutpast it (gewische Vorgpesenplute)
- Capaccio vonRoter Bete mt #iterrosim und Shrimpos
- Bunte Solote der Shicon mit Speck, Crotons wnd verach Dresqinge
- Sechvariaton mit Sorelly, Shche wd Seampi
- FOrtoffplrist mt Riucherlachs
- Folllo fowato (Crbuchaline CHbiinchenbrustyiletecheben mt langiackposts)
- Ybastbesf kalttanchert, mithousgemackter Remoulact
- Carpaccio vomRudterglet mt frischem Ricols, Pormeson snd Printernen
- Rustiboler Brotkorb mithausgemachtr +eitrbuter

OO0O0O0O0O0O0o0Oao0Ooaono

Sppen
- lomatencremesupppe mit Sehinkenchips wnd grittertom Boasiium
- Frbigcrimeschaumsuppe mit gerdiataten #rbickemen
- Shargelcrimesyppe 0

- Qeg&'/ﬁ@r Llitonbroton (mt getrockneton lomatn, Mozzorella wnd Formaschinken) O
mit Fowne oder Kosmarnalillngen wna meglterroner Semiicevariaton

- Q/a%ncéenbmgzgi/e@%en it EWiolreis andt Cemiise dler Shigon O
- Sboweinefiletmeaoitlons mit Fiterbruste, dozu #rtoggelgratn oder CHbrzoginkartogfeln

O d

- wdPrinzeacbohnen mit Speck oder gedinstete Cherry-Skauchtomaton O
diir unsere  Vegetorer: - Gemiiselnsagne al jomo O
- Spargellasagre (griner S weiler Sporgel) O
iir Fincter: - sty mithousgemachter Tomatensugo O
- OWin-Sohmitzel mit Pommes it O
Descerto:
- Crme Grile O
- P Cotta mit Srchtpiiree der Shicon O
- lromieu Olossico oder ragoln O
i guter St quf CWhnsch natiirlch eine iternatonole #liceplote O



Vit Gt

Bugjetrorecilige (BBR)-

Chntpast - Shlate:

- lomate- Oozzarella mit Festo verdle Tabeomico und friechem Bositioum
abeniacher uctetoolat mit Olven, getroctneten fomaten, WKucola wa Parmeson

- Capaccio vonKoter Bete mit Sourcream

- Bute Sommersolate wit verschiedenen Dreaginge

- WeiRkroutoalat

- Kheiniccher Hlrtogjelealat

- Griechischer Bovemsolat

- CHousgemachite #iuter- wd Ohitbbuter

- Cluswant von Shucen, Chtrey wd Dips

- Kustiboler Srothorb mithousgemachtr #fitrbuter

BEE:

- Slolenkortoffeh mit Fiterouark

- Omarinierte ackensteals
Stseiben vom Sthweinebouch

- Hassische Gritlirste

- Oarinierte Pitensteakes

- CHlnchenbrustjiletopiele

- Cllytetene vomFnd

- Boby - Colomarispiee
Stompigpiele oder fger Prowng

Desgerto:

- lramiou Classico oder lragola
Shbichte Toghurtereme Fna Coladal
- P Cotta mit einem Sruchipiiree der Shicon

OO0O0O0O000000

OO0O0O0O00000

O O



vty gty

Buffetvorschlage - “Rhine Dining” Nr. 1

Vorspeisen:

Tartar von mariniertem Lachs auf Pumpernickel
Geraucherte Entenbrust mit Orangen-Kardamom-Sauce
Mangoldpackchen gefullt mit Zandermousse

Marinierte King-Prawns in Limetten-Ingwer Vinaigretce

¢ >3

Salate:

Brunnenkressesalat mit Mangofilets
Meeresfriuchtesalat

Fenchelsalat

Pellkartoffelsalat mit frischen Krautern und Flusskrebsen
Rustikaler Brotkorb mit hausgemachter Krauterbutter

> <

Hauptgange:

Scampi mit Chilli-Kartoffeln in Zitronengras, Tagliatelle mit
Steinpilzen

Perlhuhnbrust auf gelben Zuchinitalern
Rinderfiletmedaillons mit Holunderrotweinsauce,

OooOooa

Oooooao

O

O
O

Kartoffelthymian-Tortchen und mediterrane Gemusevanation

R

Desserts:

VVeilBe Lavendelschokomousse mit marinierten
Orangenscheiben

Balsamico Panna Cotta mit Aprikosenplree

>

Zu guter Letzt auf Wunsch eine internationale Kaseplatte



vty gty

Buffetvorschlage - “Rhine Dining” Nr.2

Vorspeisen:
- In Portwein gebratene VWachtelbriustchen auf Spinatsalat
- Jakobsmuscheln gebr. im Lauchmantel auf Tomaten-Carpaccio
- Lammfilets mit weildem Balsamico-Paprikasugo
-  (Gebeizter Tafelspitz mit Meerretichschaum

¢ >3

Suppe:
- Tomatenessenz mit BasilikumkloBchen

¢ >3

Salate:
- Salatvon Keniabohnen mit Tomaten-Concassee
- Frische Blattsalate mit hausgebeizter Gravedlachsscheiben
- Penne Rigate - Salat mit Drachenfruchtfilets in Serfvinaigrette

> <

Hauptgange:
-  Lasagne von Edelfischen in Chardonnaysahne
- Mini-Rinderbuletten in Rucolasauce mit Parmigiano Uberbacken

-  Geschmorte Kalbsbackchen mit Tomaten-Ingwersauce
und suRB-saurem Linsengemuise

> <

Desserts:
- Galiamelonen-Kugeln in Aperol
- Grand Marnier - Parfait mit Beerenkompott

> <

Zu guter Letzt auf Wunsch eine internationale Kaseplatte

Ooo0oao

O0oano

Oo0oano



vty gty

Buffetvorschlage - “Rhine Dining” Nr.3

Vorspeisen:

- BuUffelmozzarella und Kirschtomaten am Spiel3 mit Pesto Verde

- Miild geraucherter Parmaschinken mit Melone

- Im Ganzen pochierte Forelle mit verschiedenen Raucherfischen

-, Pollo Tonnato” dinne Hahnchenbrustfiletscheiben
mMit Thunfischsauce und Kapernapfeln

¢ >3

Suppe:
- Brunnenkresseschaum mit Parmesanchips

¢ >3

Hauptgange:
- Rosa gebratene Lammlachse mit Ratatouille
- Schweinefilet gefullt mit Blattspinat und Feta,
dazu Tomaten-Basilikumgemdise

Kartoffelgratin
Feine Bandnudeln

Desserts:
- Passionsfrucht Mousse
- Panna Cotta mit Fruchtpluree der Saison

> <

Zu guter Letzt auf Wunsch eine internationale Kaseplatte

OooOoao

oo oOa0o



Vil Gl
geé /é/{%/uﬁ

Aperitif:
& 2
Pty Vit A SANDI 0,75 € 21,50
* H ok k
SCAVI
Procecco L1 g 0,75I € 21,50
i)
Prosecce M Fasche) 0,21 € 5,00
K@/l}ﬂéz@é/ LOUIS ROEDERER (Roederer Brut Premier) 0,751 € 60,00
33//1/1. /4/5///%[ (Wermut & Tonic VWater) BELSQZHR 0,251 € 5,50
Lillet-bianeo 5 cl € 4,50
K/’ﬂﬁahﬂ/[alkoholfheierﬂ ital. Aperitif) 0,11 € 2,20
é}w}m///r 0/%1/(@5, -Sooh 0,21 € 4,00
4’/14 7;1/(,/5 (Tanqueray 10 -£€ 6,00, Monkey 47 - € 8,00 u.v.m.) 0,251 € jenachAuswahl
/4/5/’9/5//2/55 (Aperol’, Prosecco, Soda) 0,21 € 5,00
Fbﬂfﬁ (Holunderblutensirup, Minze, Campari’, Prosecco) O,21 € 5,50
0.2 € 1,40
2 0,31 € 2,10
VELTINS 0,4 | € 2,80
Drautradion
et 1524
0,25l € 1,90
Erdhinger Wefsen 0.5 € 3,60
Erdhinggr Wepzen alkoholfrer 0.5 € 3,60
Velbins Pile alkoholter 0.331 € 2,50
Vblbing Fasshranse (Zicrone) 0,331 € 2,50
Salitrs 0.331 € 3,00

Zusatzstoffe: ' mit Farbstoff, 2 koffeinhaltige Limonade, * Antioxidationsmittel, 4 Konservierungsstoffe



Vil Gl

q,

%

Offene VWeine:

Cee ,Scar Bianer " DOC, Scavi & Ray, Veneto, 2016 0.21 € 4,50
L@gﬂm DOC, Tenuta Roveglia, Lombardei, 2016 0,21 € 5,00
/?/'ef//'hg @bA, Markus Schneider, Pfalz, 2015 0,21 € 5,00
A/e//w/m%p//e 0,2 € 3,50
Mﬂl/t/é/h/é‘/ﬂl/tﬂ DOC, Epicuro, Abruzzen, 2015 0,21 € 4,50
P DOC, Epicuro, Abruzzen, 2015 0.2l € 5,00
/Ué/ﬂﬁ? %Vﬂ/ﬂ IGT, Regaleali, Palermo, 2015 O,21 € 5,00
Cmvee ”%/.gf/hlfég’, @bA, Markus Schneider, Pfalz, 2015 0.21 € 8,00

Zudem reichen wir Innen gerne unsere VWeinkarte mit sorgfaltig ausgewahlten Tropfen.

Alkoholfreie Getranke:

Ceeoly @W&gﬁﬁ% otz S),bn'fe 0,21 € 1,40

0.31 € 2,10

0.4 1 € 2,80

@%ZQI‘ 1%a (Portionsflasche) 0,21 € 2,10
Bitter Lemon, Towic Water, Ginger Ale P 021 € 2,30

aRANGMA ﬂml/gm (rouge, orange) FI. 0,251 € 2,50
s

> fitzkola i Kola, i Kol Cgm,éef/e/ F. 0.2l

€ 2,10

K - BID - Sthorlen &dﬁé/, Kirseh, Tranbe) 0,21 € 2,10
4’/;%7’/;//&540//5 (Granini) 0.2 € 1,70
0.3 € 2,30

g@/ﬂ/éﬁ/ldb//é (Van Nahmen) 0,21 € 1,70
0,31 € 2,30

/4/72’/4’%”/5 (Selters) 0,21 € 1,70
0.3 € 2,30

F/"hé'éfﬁ’d% (Orange, Tomate, Grapefruit) O,21 € 2,10
Aegna Morelly Sparkiing 0,25 | € 2,00

0,75 € 5,00

Aegna Morelly Non-Sparkiin 0,251 € 2,00

0,751 € 5,00

Zusatzstoffe: ' mit Farbstoff, 2 koffeinhaltige Limonade, * Antioxidationsmittel, 4 Konservierungsstoffe



vty Gty

Longdrinks:

Thoree Sty Vodka Lemon 0,25
Vrdka Red Bull .?gle; é;ﬁué 025
BACARDUE  Bacwrd) Lol 025
ownay @swrns, Bomdiny Saplre Gin Tone 0,251
Tingueray Ehyhemj 10 G Tonic 0,25|
MONKEY 47 Mm&j 47 gnTowe 025

HeiBgetranke:

é';yé ‘Crema

&//eﬂp

Espressw $7p//'ﬂ

Ristretty

é’;}p/hmhﬂ

Milthent

Latte Macihinty

Flawoned L.atte Moacchiaty (Vanille, Karamell, White Chocolate)
Hepbe Schokolade mit-Saline

72¢  (diverse Sorten)

4/’% (schw. Tee, 5 cl Rum)

Dye K;yfégﬂég/e/ﬁﬂg wird ber mns 55/.95//.’9/7?’ Ene Auswoll! bester Kp/z?pmmfm  aqrontiert
Uoshste Analitit: Mon spricht anch von dom 4 Prigg:

M~ Masthine (Foema EBI Jubil)

M = Miitle (Faema MD 3000 on demond - Divektmaller)

M = Material [K;y}/egép/m’, 3. B. Bagzar, Mocamde, Lovggia n.v.m. )
M~ Menseh (Baritn kw. Thr Uil Gl Teom)

’K/yfée fst i Liebe, nan muss sich bemtz e deiche Mihe  aglen wiz ggstern hh/ﬂw{ggh noth el !

Zusatzstoffe: ' mit Farbstoff, 2 koffeinhaltige Limonade, ® Antioxidationsmittel, * Konservierungsstoffe

(<> TN > TN e

(6> TN > NN > BN >

o

(<> TN > TN e

5,60
8,50
5,80
5,80
8,50

8,00

1,80
1,80
3,40
1,80
2,30
2,70
2,70
3,00
3,20

1,80

3,80




Vil Gl

Digestif:

Dusseldorfer Korn Schmittmann......eneeieeenn, 2 cl
Edelkorn Schmittmann.....coeiei e 2 cl
SaAMIEKNAgE N e 2cl
O STl i 2 cl
Schladerer WilllamiS.....cciiii e, 2 cl
Siera Tequila.... 2 cl
S aAMIDUCA. .t 2 cl
CJUZO T ittt 2 cl
PPErNOd. . 2 cl
WMV ACHOIAEN . 2 cl
Gin Bombay Saphire...... e 2cl
GiNTanNQUERY T Ot 2cl
GiN MONKEY 77 e 2cl
Vodka ADSOIUT. ... 2 cl
LiNiE AQUAENVIT ..t e e 2 cl
W= T[] aln gl =TI o] o PP PTRUPP TR 2cl
KiIllEPITSCN 2 cl
(6] o Yo (=T ol w1 ol e T 2cl
FEerNEet BranCa. ..o 2 cl
AN o o [ TP 3cl
Y= [ = P | o1 ot PR 3cl
Hausgemachter Espresso-Sahnelikor........ooe, 3cl
Bailey S 3cl
OsShborn VEeGEENraNO ..o e 2 cl
Vechia Bomagna. . 2 cl
Southern ComMfOrT. . . e 2 cl
Johnny Walker Red Label....ccccoviiiiiiiiieve 2 cl
Chivas Regal... e 2 cl
Glen Grant single malt.....c. e e 2 cl
JUA GGra P Pa. i s 2cl
Nonino Grappa Chardonnay......cceeeneeeeenn 2cl
Nonino Grappa Moscato....ccccccinin e, 2cl
Nonino Grappa Vuisinar Riserva.......cccoovviiiiiiincnn, 2cl
Nonino Grappa Monotovigni single grapes.............. 2 cl
Nonino Grappa Barolo........ciinn, 2cl
u.v.m.

M NKEY &1/ &
at ‘”/ wgrerey ""*’ﬂ“‘“ BACARDI.  #=  Redsul

1,50
1,80
1,80
2,50
3,20
2,00
2,00
1,90
2,10
1,70
2,00
2,50
3,00
1,80
2,30
1,80
2,00
2,00
1,90
2,30
2,30
2,80
2,70
2,70
2,70
2,70
2,70
3,00
4,80
2,50
3,00
3,00
3,80
3,80
4,80

(LI IO IO NN NN NN W BN B B> W o> W e W W 6> W e> W > W W e B e > W e > Wi > Wi e M 6> e » M 6> B 6> Wi > Wi > Wi o M 6 N 6 BN G B > Wi 0

ok k

SCAVI

LOUIS ROEDERER
vElTlNS m & (JHA}\TI‘-'A(ENE

48




VWeiBwein: e

@MOZ‘ GN'QI'O IGT, Canaletto, Bardolino, 2015 0,751 € 14,50

Der Pinot Grigio ist feinwlrzig, mild mit leichter Saure.
Ein unkomplizierter Sommerwein.

Lot Qn'gio DOC, Zonin, Venetien, 2015 0,75l € 18,00

Im Glas erscheint der Pinot Grigio strohgelb, mit zarten grinlichen Reflexen.
Auf dem Gaumen ist er ein leichter trockener VWeiBwein mit elegantem Bouquet,
und frischem fruchtigen Geschmack.

C%ara’onnag DOC, De Canal, Trento, 2016 0,751 € 14,20

Er zeigt sich erfrischend und leicht in der Nase und am Gaumen.
Wir sind begeistert von den zart-duftigen Aromen nach Apfel und Pfirsich,
die das Bukett dieses VWeins verstromt. Sehr unkompliziert und ansprechend.

&WdOWg IGT, Ferrini, Sizilien, 2016 0,751 € 18,50

Dieser WeiBwein aus Sizilien hat einen fruchtigen Kérper
im Duett mit Apfel und Zitrusaromen. Er drangt sich nicht auf,
weil er mit weichem Bukett und zartem, charmantem Duft zu gefallen weil3.

%QQM DOC, Campo Valentino, Brescia, 2015 0,751 € 21,50

Der frische und sehr delikate Lugana ist einer der besten Weissweine des stdlichen
Gardaseegebietes, der sich immer groBerer Popularitat erfreut. Ein helles Strohgelb mit grinlichen
Reflexen in der Farbe, feiner, zarter angenehmer, leicht fruchtiger Duft; trocken, frisch, delikat,
geschmeidig, elegant.

58(9&/10 DOC, Alivini, Lombardei, 2015 0,75 € 26,00

Strohgelb, duftet bezaubernd nach weilBen Fresien, am Gaumen angenehm fruchtige Aromen und
feine Nuancen von Zitrusfridchten und Mandel. Wir kénnen uns keinen besseren Botschafter
vorstellen, ist dieser VWein doch, wie alle anderen Olivini_Kreationen Ubrigens auch, mit lebendiger
Frucht, milder Saure und kUhler Mineralitdt ausgestattet..

%MCC(O DOCG, Teruzzi & Puthod, Toskana, 2016 0,75 € 19,50 '

Der Vernaccia aus dem Hause Teruzzi & Puthod prasentiert sich im Glas

in einem hellen Strohgelb, in der Nase zeigt er sowohl fruchtige, als auch florale Noten.

Am Gaumen ist der VWein sortentypisch, eine leichte Frische geht mit einem

Mandelaroma einher. Im Abgang nicht zu aufdringlich und eine dezente Fruchtigkeit im Finale.

%EM'M'DDGG, Teruzzi & Puthod, Toskana, 2014 0,751 € 29,50

Der in frischen Holz ausgebaute Bianco di Toscana ,, Terre di Tufi“ aus dem Hause Teruzzi und Puthod
prasentiert sich im Glas in einem intensiven Strohgelb, in der Nase zeigt der Wein intensive Vanille-
aromen, eine zarte Frucht und eine dezente Wirze. Am Gaumen ist der VWein vollmundig, er ist mit
einer schodnen Frucht und VWurzaromatik versehen und wird vom Holz in ein langes Finale getragen.




Chenin Blonc , Sirnonsig, Stellenbosch, 2012 0,75 € 21,50

Dieser gehaltvolle Chenin Blanc ist der weilBe Paradewein von Simonsig. Er duftet intensiv nach
reifen Aprikosen, exotischen Lychee und einem Hauch Honig. Im Mund wirkt er schmelzig

und ist mit feinen mineralischen Noten unterlegt zusammen mit susslichen Komponenten.

Ein Ausnahme-Chenin Blanc aus Stellenbosch.

CWbiRburgunder QoA Akzente, Mosel, 2015 0.75I € 15,70

Frisch und pikant besitzt dieser trockene VWeisser Burgunder ein dezentes Fruchtaroma, das an
grune Nusse, Birnen und frische Quitten erinnert.

Efb&ng AbA, Akzente, Mosel, 2015 0,75 € 15,70

Der Elbling Qualitatswein von der Mosel ist reintdnig, hat einen guten Kérper und ist erfrischend.
Er ist ein herrlich bekdmmlicher Sommerwein und eignet sich hervorragend zu Fisch, Geflugel,
Spargel, Kése und zur Brotzeit.

Eine fast in Vergessenheit geratene Rebsorte lassen wir wieder aufleben.

@e@&ng AbA, Heinrich VVollmer, Pfalz, 2015 0,751 € 19,00

Heinrich VVollmer steht fur handwerkliche Perfektion mit dem Ziel, etwas Besonderes zu erschaffen.
INn Kombination mit idealen klimatischen VVerhaltnissen in den Pfalzer VWeinbergen, im Herzen der

., Toskana Deutschlands®, ist dies die Voraussetzung fur hohen VWeingenuss aus dem Hause VVollmer
Diese Perfektion spiegelt sich in diesem fruchtigen Riesling wieder.

Sein feines Aroma von grunem Apfel und ein Anklang von Aprikose zeichnen diesen Riesling aus.

%/E’ZZQ@ZMCO IGT, Lungarotti, Umbrien, 2012 0,75 € 19,50

Lungarotti‘'s Bianco Brezza ist eine Cuvee aus den Rebsorten Chardonnay, Pinot Grigio und
Grechetto und prasentiert sich im Glas in einem klaren Hellgelb und mit einem duftenden exotischer
Bouqguet. Am Gaumen zeigt der VWein Noten von gelben Frichten und, er moussiert ein wenig,

was den erfrischenden und spritzigen Eindruck des VWeines noch verstarkt.

Ideal fGr die Terrasse, an lauen Sommerabenden.

5?00&9& DO, Sitios de Bodega, Rueda, 2016 0,751 € 21,00

Trauben: Verdejo, Sauvignon Blanc, Viura Helles.

Farblich strahlt er gelb mit leuchtend grinlichem Schimmer. Geschmacklich sprechen wir von weilBen

Frichten mit tropischem Anklang wie Ananas - saftig mit einer groBen Harmonie von Fruchtaromen
und erfrischenden, nicht dominanten Saure.
Ein spanischer Geheimtipp des Hauses, auch wenn der Chef italienische Gene hat.

QmabargmderabA, Markus Schneider, Pfalz, 2016 0,75 € 22,50

Dieser reinsortige Grauburgunder verstromt ein tolles Bukett von Birne, Ananas, Quitten, Apfel,
etwas Honig und blumige Noten. Am Gaumen ist er mineralisch, knackig, mit feinwlrziger Frucht,
einem tollen Spiel, er ist ausgewogen, elegant und hallt lange nach.

CLHaboloo GbA, Markus Schneider, Pfalz, 2016 0,75 € 24,00

Der Takatuka Nachfolger Hullabaloo. Eine Cuvee aus Sauvignon Blanc und Chardonnay. Ein Teil ganz
frisch und reduktiv ausgebaut, der andere mit viel Sauerstoff und ganz traditionell im Holz. Der VWein
verstréomt eine exotische Nase von Kiwi, Ananas, Honigmelone, Cassis, Stachelbeeren, Paprika, ein
Hauch Toast, Haselnuss, Holunder, Hibiskus und leicht salzige Noten. Am Gaumen ist der Wein
wunderbar ausgewogen, er ist frisch, saftig, seine cremige Textur und reife Frucht verleinen dem
Wein enormen Nachdruck. Ein sehr eleganter und wunderbar nachhaltiger VWein.

?‘@lﬁ{[ Qa/kle/@bA, Markus Schneider, Pfalz, 2015 0,751 € 32,00

Dieser reinsortige Sauvignon Blanc wurde in Holzfassern ausgebaut. Der VWein zeigt eine betdrende
Nase von Cassis, Birne, Grapefruit, Passionsfrucht, Stachelbeeren, Mango, Kokos, Buttertoast,
Rauch, Feuerstein, Gewlrze und florale Noten. Am Gaumen fullig, saftig, viel reife Frucht, feine
Holznoten, tief mineralisch, feinwlrzig, frisch, sehr elegant, wunderbare Balance, finessenreich und
sehr lange nachhallend.

z
]




Rose:

S&/@m’@ IGT, Canaletto, Bardolino, 2015 0,751 € 16,50

Der Rosé aus der Rebsorte Negroamaro ist klar, hat saubere und frische Fruchttdne von
roten Beeren sowie eine einladende Personlichkeit. Im Gaumen und Geschmack
verspricht die Nase was der Gaumen halt, rund.

%/E’ZZQ %Q&Zb IGT, Lungarotti, Umbrien, 2016 0,75 € 19,50

INn der Nase und am Gaumen zeigen sich beim Brezza Rosato betdrende Aromen von tropischen
Frdchten, Zitrusnoten und eine spritzige, aber unaufdringliche Saure. Erfrischend und aromatisch -
so wie ein Sommerwein sein muss! Von diesem attraktiven Italiener werden Sie gar nicht genug
bekommen k&nnen.

 lemproniflo DO, Baron de Ley, Ricja, 2015 0.75| € 19,50

Der Rosado von Baron de Ley wurde reinsortig aus Tempranillo erzeugt und im Edelstahltank
ausgebaut. Das sehr schéne Bukett zeigt Aromen von Himbeeren, Johannisbeeren, Kirschen,
Mandeln, Krauter, Pfeffer und Veilchen. Am Gaumen fdllig, frisch, saftig, feinfruchtig, elegant, zeigt
Finesse, elegant, viel Charme, suffig und lange nachhallend.

Stimettorlnge inB0uch GoA, Weingut Kiefer, Baden, 2016 0,75 | € 19,50 fi
Diese feinherbe Cuveée wird aus den Rebsorten Spatburgunder, Dornfelder, Carbernet Carol und

Cabernet Mitos erzeugt. Der VWein zeigt eine sehr schéne Nase von Cassis, Himbeeren, Erdbeeren,
Kirschen, zarte VWurznoten und florale Noten. Am Gaumen frisch, saftig, sehr schénes StRBe-Saure-

Spiel, viel Frucht, enorm charmant und mit schénem Nachhall. Der Terrassenwein!

Die jungen Poeten'!

idhue G A, Dr. Heger, Baden, 2016 0,75I € 20,90 i

Das Weingut Dr. Heger gehért zu den fihrenden Erzeugern in Baden. Die Bezeichnung -Fidelius-ist
eine hauseigene Qualifikation und steht fur hochwertige und leichte bis mittelgewichtige VWeine.

Das sehr schéne Bukett zeigt Aromen von Kirschen, Himbeeren, Erdbeere, Krauter, Flieder und
zarte Wurznoten. Am Gaumen mittelgewichtig, frisch, saftig, schéne Frucht, feinwlrzig, sehr elegant,
sUffig und lange nachhallend.

S)QIQWGbA, Markus Schneider, Pfalz, 2016 0,751 € 22,50

Dieser Rose entsteht aus den besten Rotweinpartien des Jahrganges. Die Trauben werden nicht
gepresst, sondern der Most wird rein durch Saftabzug (ausbluten=saigner) aus den Garfermentern
gewonnen. Dieser wunderschoéne, fruchtbetonte Roseé ist frisch, vollmundig, hat einen tollen
Trinkfluss und ist total ausgewogen.

@090 del%ﬁ DOC, Ca dei Frati, Lombardei, 2016 0,75 € 28,00 ﬂ

Der Rosa dei Frati wird aus den Rebsorten Gropello, Marzemino, Sangiovese und Barbera erzeugt.
Ausgebaut wurde er im Edelstahltank und verblieb rund Monate auf der Feinhefe. Ein schoner
lachsfarben Rosé mit einem sehr angenehmen Bukett. Dieser Roseé ist am Gaumen sehr elegant,
frisch, mit saftiger, schéner Fucht und mit einer lebendigen Saurestruktur. Il Nachhall schmeckt
man eine angenehm zarte ExtraktsulBe. Der Gambero Rosso findet : "Einer der feinsten Rosés, die
man am Gardasee finden kann ..."

ZO@O/CO DOC, Zio Porco Wines, Venetien, 2013 0,75 € 32,00

Der Rose Porcosporco "dirty tasty juice" wurde aus den Rebsorten Pinot Nero und Marzemino
erzeugt. Der VWein zeigt eine sehr schéne Nase mit Aromen von Himbeeren, Erdbeeren, Granatapfel,
Zitrus, Zitronenmelisse, weilBer Pfeffer und florale Akzente. Am Gaumen frisch, saftig, schdne Frucht,
sehr elegant, mineralisch, zarter Schmelz, finessenreich, angenehme Wurze und ein sehr langer
Nachhall.




Rotwein:

Wontewulciono Doc, De Canal, Abruzzen, 2015 0.75| € 14,20

Im Glas zeigt der Montepulciano d'Abruzzo eine dunkle, rubinroten Farbe.
Er hat ein kraftiges, erdiges und holziges Bougquet mit Anklangen an getrocknete Pflaumen.

CWOK@pa/ClZMO DOC, Cesari, Toskana, 2015 0,751 € 18,50

Der Rigattieri, ein Montepulciano d'Abruzzo aus der Weinkellerei CESARI, hat ein kraftiges
Rubinrot mit granatroten Reflexen; im Bouguet dunkle Kirschen und Waldbeeren, feine Vanillenote;
weiche, unterstitzende Tannine; kraftvoll und langanhaltend; einige Monate im Barrique gereift.

erod” Cvola 1., Regaleali, Palermo, 201 4 0,75I € 22,00

Der Regaleali Rosso ist einer der bekanntesten Nero d”Avolas Siziliens, suffig, gefallig und wunderbar
unkompliziert. Seiner brillant-rubinroten Farbe bleibt er Jahr fur Jahr treu. Sauerkirschen und
Maulbeeren offenbart er, hinzu kommen Gewdlrzanklange von Vanille, Zimt, Salbei, Minze und Tabak.
IM Mund unterstreicht er seinen geschmeidigen Geschmack, mit einem ausgewogenen Verhaltnis an
Tanninen. Reif gepflickte Frichte bilden den angenehmen Nachgeschmack des Regaleali Rosso.

Oézﬂnﬁ@/&@g’ico DOCG, Predella, Toskana, 2010 0,751 € 15,50

Die Rebsorten lauten 1596 Merlot und 8596 Sangiovese. Er wurde im Barrigue ausgebaut und zeigt
dies auch in seinem Geschmack, welcher sowohl holzige Noten als auch intensive Kirscharomen
aufweist. Selten findet man eine solche Leistung fUr diesen Preis.

C%mﬁ@/aggico@gema DOCG, Le Ginestre, Pisa, 2008 0,75 € 20,50

Dieser Wein, aus der Rebsorte Sangiovese, wurde als Riserva in Barriques gereift und beeindruckt
mit ausgepragter Frucht und edlen Holztdnen. Er duftet nach Kirsche und Marzipan, im Geschmack
kommen dezente Réstaromen dazu. Am Gaumen zeigt er sich angenehm voll und geschmeidig.

%&de&KO O/QQQ[CO DOC, Zonin, Venetien, 2015 0,751 € 18,00

Der Zonin Bardolino Classico DOC aus dem Friaul ist ein trockener Rotwein aus Corvina, Rondinella,
Molinara und Negrara Trauben mit einer rubinroten Farbe.

Der Zonin Bardolino ist ein klassischer Italienischer Rotwein fur jede Gelegenheit. Er hat einen feinen
und frischen Geschmack und seine fruchtaromen erinnern an Sauerkirschen.

HpaseoC Valpolicetla Syperiore DO, Zonin, Venetien, 2014 0,75 | € 22,50

Als seit 1821 familieneigener VWeinbetrieb ist Zonin stolz auf sein Erbe und den Ruf, authentische
italienische VWeine zu kreieren.

Im Glas zeigt er ein intensives und tiefes Rubinrot. Im Geschmack “superiore” mit Barrique- und
Fruchtaromen. Das breitgefacherten Bouquet weist Anklange von Vanille und Kirschnoten auf.
Am Gaumen trocken, harmonische Balance, Ausdruckskraft und Kérperhaftigkeit.

Er findet daher einen korrespondierenden Platz zur mediterrheinschen Kuche der “Villa Gilla”.
Goldmedaille MUNDUS VINIin 201 1.

Babernd’ (o boc, Cantina Medaina, Barolo, 201 4 0,75 € 25,50

Cantina Medaina Barbera d'Alba starmmt aus der Anbauregion Alba im Piemont,
dieser korperreiche, harmonische VWein gehért mit seinem leichten Vanilleton
zu den idealen Begleitern zu fast allen Fleisch- und Grillgerichten.

Seine rubinrote Farbe erganzt den edlen Auftritt.

Er wird Sortenrein aus der Barberatraube hergestellt.

GardaRose0 (nssico 1T, Olivini, Lombardei, 201 4 0,75 € 28,00

Die Zusammensetzung der Groppello, Marzemino, Sangiovese und Barbera Trauben nach einem
genauen Verfahren der VWeinbereitung erlauben es sich Uberwiegend auf das Hervorheben der
Eigenschaften dieses VWeines zu konzentrieren. Der VWein hat eine lebendige violette Farbe. Guter
Samt und harmonische Textur mit intensiven Duften, die an Waldbeeren erinnern.

i
.
!
:




Vit Gty

Merot "ot o S artno” |G T, Olivini, Lormbardei, 2009 0,751 € 36,00

Bei dieserm Merlot von Qlivini waren minimale Ertrage sowie handische Lese obligatorisch, dazu
wurden die Trauben wie beim Amarone mehrere VWochen getrocknet, um anschlieBend eingemaischt
und mit Reinzuchthefen vergoren zu werden. Nach kompletter malolaktischer Garung schloss sich
die 24 monatige Reife in franzdsischen Barriques an, gefolgt von einigen Monaten im Stahltank und
auf der Flasche. Der VWein "dankt" die besondere Behandlung mit Amarone-artigem Parfum von
reifen, stBen Frichten und offeriert dazu einen &therisches, mit Kaffee- und Bitterschokoladennoten
durchzogenen Straul3 an Duften, der sofort gefangen nimmt.

%&/0/0%02‘@ DOCG, Antinori, Piemont, 201 1 0,75 £€ 89,00

Dieser Barolo wurde ausschlieBlich aus Nebbiolo-Trauben gewonnen. Die VWeinbergslagen befinden !
sich in den Stadteilen Monforte, Castiglione Falletto und Serralunga. Die B&den sind hier sehr stark

von Muschelkalk und Sand gepragt. Die gesunden und reifen Trauben werden in grofBen

Eichenholzfassern ausgebaut, ein kleiner Teil auch im Barrigue. Der VWein zeigt eine wunderschone

Nase von Kirschen, Pflaumen, Himbeeren, Vanille, Mokka, Bitterschokolade, Unterholz, Nelken, i
Truffel, Leder, Minze, Veilchen und Rosen. Am Gaumen druckvoll, komplex, dichter Tanninmantel,

samtig, saftig, vielschichtig, wirzig, wunderschoéne Frucht, grolBe Eleganz, betdorend und sehr lange .
nachhallend. 92 Punkte von Robert Parker -

g&/@/O G/OMQ DOCG, Angelo Gaja, Piemont, 2008 0,751 € 95,00

Der Wein reifte 12 Monate im Barrique und 12 Monate in groBen, traditionellen Holzfassern.

Das Terroir von La Morra verleiht seinen Weinen immer eine spezifische Eleganz und Finesse.

Der intensiver Duft nach VWaldbeeren wird begleitet von floralen Noten. Der VWein entfaltet eine
herrliche Wirze nach feinen Krautern. Im Mund spurt man die feste und gleichzeitig samtig-weiche
Struktur mit lang anhaltendem Nachhall. Ein VWein fur besondere Momente!

(7(\319'0(7(\)898/00 DOC, Baron de Ley, Rioja, 201 1 0,751 € 26,50

Die Reserva aus dem guten Jahrgang 201 1 wurde reinsortig aus Tempranillo vinifiziert und fur

ca. 20 Monate im Barrique ausgebaut. Das Bukett ist dicht und reif, es zeigt Aromen von Cassis,
Brombeere, Kirsche, Dé&rrpflaume, Holunder, Vanille, Gewlrznelken, Rauch, Kokos, Schokolade,
Speck und Veilchen. Am Gaumen ist der Wein fleischig, komplex, elegant, er verfugt dber viel
feinwlrzige Frucht, ist mineralisch, saftig, verfugt Uber prasente, aber weiche Gerbstoffe, das Holz
ist wunderbar eingebunden und verleinht dem sehr langen Nachhall eine wirzige Komponente.

INn diesem Fall hat die KGchenchefin dafur gesorgt, dass ausnahmsweise ein Spanier ins Haus darf.
Robert Parker verlieh dem 2001 er Jahrgang 91 Punkte.

anee' CM/S’ID/ZMQ AbA, Markus Schneider, Pfalz, 2014 0,751 € 22,50

Die Cuveé Urspung von Markus Schneider ist ein Rotwein aus den heiBen Rebparzellen des
Feuerbergs; der Boden ist gepragt von einem Mix aus Kies, Sand und Terrassen-Schotter, dieser
speichertim Sommer die Hitze und ermadglicht den Reben auszureifen. Die internationalen
Rebsorten Cabernet Sauvignon und Merlot treffen auf ein Stlck Deutschland. Der Wein wurde in
offenen Holzbottichen vergoren, ganz nach alter Tradition. Dieser fast schwarz ins Glas fliessende
Wein hat sehr Uppiges Bukett von Pflaume, Cassis, Kirschen, Pfeffer, Graphit, Schokolade, Minze,
Weissdorn und Veilchen. Am Gaumen ist der VWein frisch und saftig, mit viel Frucht und Finesse,
er ist feinwlrzig, verspruht viel Charme und hat einen langen Nachhall. unkompliziert und
anspruchsvoll zugleich, die deutsche Antwort auf Ubersee!

@/acéon'm‘ QbA, Markus Schneider, Pfalz, 2010 0,751 € 32,00

Der Black Print von Markus Schneider ist eine Cuvee aus St. Laurent, Syrah, Merlot, Cabernet
Mitos, Cabernet Dorsa und Cabernet Sauvignon. Die Reben stehen auf B6den mit zweierlei Pragung:
Zum einen auf kiesigem Sand und zum anderen auf Kalkstein. Der VWein zeigt sich in der Nase und am
Gaumen sehr konzentriert, mit viel dunkler Frucht, Gewurzen und blumigen Noten.

Ein Kraftbindel mit Eleganz und Finesse.

Wie alle Schneider-VWeine verbindet man Moderne mit Tradition, was auch ein Motto der “Villa Gilla”
ist, und sich somit der Kreis schliel3t.
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Va/m%m/gn wllfe man mzégeém, Wer weyh, b e wiedkrkommen  Oscar Wilde
APCPrOI SPIrIZZ. ... €5,00
Aperaol', Prosecco, Spritzer Soda
APEIrOl TONIC ... € 4,00
Aperaol', Schweppes Tonic Water
APErOl Drange...........oooii e € 4,00
Aperol', Orangensaft
APErol SPOrtiVO.. ... € 4,50
Aperaol', Pinot Grigio, Apfelschorle, Maracujasirup
Aperol Italian SIliNg..........cc €5,00
Aperal', Gin, Zitronensaft, Zuckersirup, Spritzer O-Saft, Spritzer Soda
S AP0 ... e €5,50
Aperal', Limetten, Rohrzucker, Lime Juice, Crushed Ice
CAIPIrINNA. ... €5,50
Cachaca, Limetten, Rohrzuckernr, Lime Juice, Crushed Ice
TeqUIla SURNPISE. ... €5,50
Siera Tequila, Grenadine'®, Orangensaft, Zitronensaft
SexontheBeach....... €5,50
Absolut Vodka, Pfirsichlikér, Grenadine'®, Orangensaft, Zitronensaft
PIiNa Colada.............oo e €5,50
Rum (wei), Rum (braun), Kokosmilch, Kokossrirup, Sahne, Ananassaft
L= D O B oV = o TSRO €5,50

Havanna Club Rum, Blue Curacao’', Mandelsirup, Zitronensaft, Maracujasaft,
Orangensaft

Long lIsland Ice Tea......... s € 7,00
Bacardi Rum, Vodka, Gin, Triple Sec, Lauterzucker, Zitronensaft, Coca Cola'?®

Alkoholfreie Cocktails:

P ANEIMIA........ e € 4,00
Limette, Rohrzucker, Lime Juice, Schweppes Ginger Ale'
DanceontheBeach................... €4,00
Pfirsichsaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine'*®

FIOOPTIIEr ... e € 4,00

Maracujasaft, Orangensaft, Bols Blue'

Baby Colada ... s

Ananssaft, Kokosnussmilch, Kokossirup, Sahne

...auf einen schénen Tag!

Zusatzstoffe: ' mit Farbstoff, 2 koffeinhaltige Limonade, 3 Antioxidationsmittel, 4 Konservierungsstoffe, 5Séurungsmittel



RESTAURANT & CAFE

Hilsenbuschweg 51 = 40867 Meerbusch

Adresse: Restaurant Villa Gilla
Hulsenbuschweg 51 (Am Eisenbrand)
40667 Meerbusch
fon 02132960122
mobil01 735149077

Anfahrtsbeschreibung: %pg
[

9,

o Verlassen Sie bitte die AS2 an der Ausfahrt “Meerbusch-
Blderich”.

. Fahren Sie Richtung Blderich auf der DUsseldorfer Stral3e.

o An der Kirche verlassen Sie die DUsseldorfer StralBe

und biegen links in die Necklenbroicher StralBe ein.
. Nach 1,2 km biegen Sie links in die StralBe “Am Esenbrand” ab.
. Folgen Sie dieser Stral3e bis Sie nach ca. 500 mden
Tennisverein GVVR-Buderich und das Restaurant VillaGilla

auf der rechten Seite sehen.
Auf dem Gelande stehen Ihnen Parkplatze zur Verfigung.

Wichtig: Bitte im Navigationssystem nicht “Hulsenbuschweg”
als Suche eingeben, sondern “Am Eisenbrand”.

Gute Fahrt!



RESTAURANT & CAFE
EVENTLOCATION

HULSENBUSCHWEG 8 40667 MEERBUSCH
TEL.: 0173-5148077 WWW.VILLAGILLA.DE




