
 

 

 

 

Hygienekonzept  

für Veranstaltungen auf der  

John Franklin 

 

 
  

 



 
 

Allgemeines zu Räumlichkeiten und Veranstaltungen 3 

Personenhöchstgrenzen 3 

Sauberkeit der Flächen 3 

Handhygiene 3 

Einhaltung des Mindestabstands 3 

Mund-Nasen-Schutz 5 

Maßnahmen bezüglich des Personals 5 

Gastronomische Angebote 5 

Durchlüftung 6 

Speicherung der Kontaktdaten 6 
 

  

2 



 

Allgemeines zu Räumlichkeiten und Veranstaltungen 
Das Schiff verfügt über einen 36 m² großen Veranstaltungsraum sowie über eine 
Außenfläche von ca. 56 m² (???). 
 
Es finden hauptsächlich Seminare, Abendveranstaltungen und Ausflugstouren mit 
geschlossenen Personengruppen auf der John Franklin statt. 
 

Personenhöchstgrenzen 
Es werden maximal 30 Personen zugelassen, um den Mindestabstand zu gewährleisten; 
davon 10 im Innenraum und 20 auf der Außenfläche.  
 

Sauberkeit der Flächen 
Vor jeder Veranstaltung werden alle Flächen gründlich gereinigt. Alle häufig berührten 
Flächen - insbesondere die Türgriffe zu den Toiletten - werden auch während der 
Veranstaltungen in regelmäßigen Abständen mit Desinfektionsmittel gereinigt.  
Bei mehrtägigen Veranstaltungen wird am Ende jedes Veranstaltungstages gesäubert, 
insbesondere alle Türklinken und Tischoberflächen.  
 
Die Eingangstür sowie die Türen nach draußen bleiben zu Beginn und zum Ende der 
Veranstaltung in geöffnetem Zustand, damit nicht jeder Gast die Türklinken zum Öffnen 
anfasst.  
 

Handhygiene 
Es befinden sich direkt an den Eingängen zur John Franklin Spender mit Desinfektionsmittel 
sowie Hinweisschilder zu unseren Hygienemaßnahmen. Auf den Toiletten befinden sich 
Seifenspender, Desinfektionsmittel sowie Papierhandtücher zur Einmalbenutzung.  
 

Einhaltung des Mindestabstands 
Die Einhaltung des Mindestabstands von 1,5 Metern zwischen Personen wird sichergestellt.  
Wir haben Raumpläne für verschiedene Bestuhlungsvarianten (Reihenbestuhlung, 
parlamentarisch, gemischt), welche den Mindestabstand von 1,5 Metern gewährleisten.  
Der Außenbereich kann zusätzlich bis in den Herbst insbesondere für Essenspausen 
während Seminaren, sowie für Abendveranstaltungen genutzt werden.  
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Beispielplan Reihenbestuhlung -bitte ersetzen!!:  
 

 
 
 
Beispielplan Parlamentarische Bestuhlung -bitte ersetzen!!:  
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Mund-Nasen-Schutz  
Bei allen Angeboten - insbesondere wenn es sich nicht um geschlossene Personengruppen 
handelt - ist ein Mund-Nasen-Schutz in allen Bereichen außer dem eigenen Sitz-/ Stehplatz 
zu tragen. Für den Fall dass jemand diesen vergessen hat oder keinen besitzt, ist ein 
Mund-Nasen-Schutz bei uns erhältlich. 
 
Unser Servicepersonal trägt zudem Mund-Nasen-Schutz wenn es mit den Gästen in Kontakt 
ist. Das Personal bekommt diesen von uns zur Verfügung gestellt.  
 

Maßnahmen bezüglich des Personals 
Das Servicepersonal trägt beim Umgang und bei der Ausgabe von gelieferten Speisen 
Einweghandschuhe und Mund-Nasen-Schutz. Mund-Nasen-Schutz wird zusätzlich bei 
Gästekontakt getragen. Beides wird allen Mitarbeiter ausreichend zur Verfügung gestellt. 
Desinfektionsmittelspender stehen in den Arbeitsbereichen - d.h. an der Bar sowie in der 
Pantry -  zur Verfügung. Das Personal wurde sensibilisiert, sich regelmäßig die Hände zu 
desinfizieren. Darüber hinaus wurde das Personal angewiesen, bei Auftreten von 
Symptomen zuhause zu bleiben.  
 

Gastronomische Angebote 
Selbstbedienungs-Buffets werden bei uns momentan vermieden. An den Buffets wird das 
Essen durch unser Servicepersonal ausgegeben. Das Servicepersonal trägt dabei 
Handschuhe und Mund-Nasen-Schutz. Gegenüber dem Buffet befindet sich eine 
Abgrenzung mit Plexiglasscheibe/Spuckschutz, damit alle Personen einen Abstand von 
mindestens 1,5 Metern zum Buffet einhalten. Die Besteckteile werden einzeln in Servietten 
verpackt. 
 
Die Speisen können auf dem Außenbereich zu sich genommen werden. Getränke werden 
nur noch durch unser Personal ausgegeben. Alternativ werden sie bei Seminaren direkt auf 
die Tische gestellt, so dass jeder Gast im Besitz einer eigenen Flasche ist.  
 
Das Geschirr wird bei unserem Caterer-Unternehmen in Hochtemperaturanlagen 
professionell gereinigt. Eine Gläser-Spülmaschine befindet sich an Bord. 
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Durchlüftung 
Die John Franklin ist durchgängig an beiden Seiten mit Fenstern ausgestattet, die sich zu 
etwa einem Drittel öffnen lassen. Zusätzlich verfügt der Veranstaltungsraum über fünf 
Dachluken in der Decke, die sich alle zum Lüften öffnen lassen. An jeder Seite des Raumes 
befindet sich ein Zugang nach draußen, über den zusätzlich quergelüftet werden kann.  
Durch Dachluken, Seitenfenster und Türen kann insgesamt eine sehr gute Durchlüftung 
sichergestellt werden. 
 
Unser Servicepersonal sorgt dafür, dass während der Veranstaltungen in regelmäßigen 
Abständen gelüftet wird.  
 
 

 
 

Speicherung der Kontaktdaten  
Bei allen öffentlichen Angeboten (Biergarten, Linienfahrt) nehmen wir eine Speicherung der 
Kontaktdaten aller Gäste vor. Bei den geschlossenen Veranstaltungen bekommen wir eine 
Teilnehmerliste vom Veranstalter; oder diese wird vom Veranstalter selbst verwahrt.  
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