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johann restaurant & elblounge | Kathe Kollwitz Ufer 19b | D-01307 Dresden johann restaurant & elblounge
GmbH & Co.KG
Kdthe Kollwitz Ufer 19b
01307 Dresden

Telefon 0351 456 999 50
Handy 0176 329 889 06

www.johann-elblounge.de
info@johann-elblounge.de

IBAN: DE76 8505 0300 02211721 22
BIC: OSDDDE81XXX

Steuernummer: 202/156/05370
Sehr geehrte Gaste

im Folgenden unser erstes kulireghes Angebot flr Ihresker.

Datum: Sommer2021

Zeit: offen

Personen: .. Erwachsene & Kinder(.. Kinder D6 Jahre; .. Kinder12 Jahre;
.. Kinder tber 2 Jahre)

Ort: johann restaurant & elbloungdrestaurant separat

Unser hoher Anspruch an Frische und Qualitat erfullt heute mehr denn je zuvor die hohen Anforderungen
des gualitdtsbewussten Gastes nach gesunder Ernahrung und Transparenz.

Wir hoffen, dass unser Angebot lhren Vorstellungen und Wiinschen entspricht und wiirden uns freuen, die
gastronomische Verantwortung tbernehmen zu dirfen. Fir Anderungswiinsche und Frausm\sie

Ihnen gern zur Verfligung.

Sollte Thnen das Angebot zusagen, bitten wir um eine schriftliche Bestatigung.

Wir halten Ihnen lhren Wunschtermin frei, wenn eine konkrete Anfrage auf lhren Termin kommt, melden
wir uns umgehend bei lhnen.

Mit kulinarischen GriRen

Laura Girke & Team
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Gern empfangen wir Sie und lhre Gaste bei schonem Wetter auf unserer Terrasse mit:

u X« XSekt, Sdhldss Wackerbarth/ Sachsen 0,1l 4.0 e

u X« XCidrepfgchtig & mild 01 T wuA 2
u einem Quitten - Hugo 0151 WO A 2
u X ZittoXién Minzlimonade 0251 1T wWAA 2
u X o« X?® +KJI7 | JAlimoKalel N| ° X 25K MXMWG3AX 2
v | JA” z X2 J N} Basflikuminbnhdez X « 0251 T WAA 2

Kleine herzhafté&dstlichkeiten optional zum Sektempfang:

1 Lachstatar auf Vollkorntalern

1 Sachsischer Camembert auf Pumpernickel mit frischen Obst der Saison
1 Hahnchenspielie

1 Serranoschinken auf Melonenwirfel gespiel3t

I Bruschetta mit Frischkase Herzform

pro Person 6,5&

Wir stellen lhnen 3 Happchen pro Gast bereit, wenn sie die Anzahl reduzieren méchten,
kann ich den Preis nattrlich daraufhin anpassen.



4

p@ﬁ@

restaurant & elblounge

2.ZY C]| 3 MX«TX" " X«

#AzZzzXo [?-2aX3EJAMX:S z

SuRkartoffel Zitronengrassuppchen
&

Bunter Sommersalat, dazu hausgebackenes Wildblitenbrot
& Spiel3e vom Zitronenhihnchen

&
Tatar vomhausgebeizter Lachs im Kérbchen
&
Junger Ziegenké&se mit Honig & Thymian flambiert
—
Zarte Roulade vom Lachs und Wirsing mit sommerlichem Gemusereis

&

Zarte Kaninchenkeule aus Thiendorf mit Majof@nocchi &
mediterranem Sommergemiise

&
Hausgebackenes Focaccia mit Tomaten, hausgemachtem Pesto & Mozzarella
&

Zarter Putenbraten, mit leichter Barlau€liGemiisefillung, auf schmalen Bandnudeln mit bunteamGse
der Saison & Kirschtomaten mit Parmesansplittern *

*k*k

Kokosmilch Panna Cotta niassionsfriichten

&
Duett von regionalen & exotischen Friichten mit Schokoladenglasur

Preis pro Person 300 A 2
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Zarte Selleriecremesuppe
mit hausgebackenem Kréauterfocaccia
&

Bunte Sommersalatvariation
dazuhausgebackene Camembert Muffins *

&

Tatar vom hausgatizten Lachs auf Vollkorntalern

**k%
Zartes Hahnchen mit Champions & frischen Krautern im Aroma Pergament gegart
dazu servieren wir einen Spinrdtartoffelstrudel,
X3 ZX «X30°0 a o [ #X««XC °EX3 #X3N|zi
&

S&chsischer Sauerbraten
mit hausgemachten Serviettenkl63en & Apfelrotkohl

&
Leichte mediterrane Pasta mit Tomaten, Lauch und bunten Gemisestreifen
&

Filet vom séachsischen Landschwein unter einer BarldCahoffelkruste
serviert mit buntem Grillgmuse & Krauterspatzle

*%k%
Buttermilch Limettenmousse mit marinierten Sauerkirschen & Krokantblattchen
&

Hausgemachte Zwetschgenknddel mit Zimtzucker
& Bourbon VanillesoR3e

Preis pro Person 3l A 2
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DreierleiAntipasti im Glas mit Knusperstangen
&

Zarte Roastbeeftranchen mit Erbséaifasabimus &
TomatenbKerbeldip geflillt, auf Cousco&alat

&

Sommersalatvariation
mit Spinat, krossen Knoblauchcroutons & Wildblitenbrot

*k%k

Geraucherte Putenbrust mit allerl&rautern im Aromapack gegart,
mit mediterranem Sommergemiise, dazu servieren wir gebackenen Kartoffelecken sowie Krauterquark

&

Langsam geschmorte Lammkeule, am Biiffet tranchiert, mit jungen Bohnen &
hausgemachten Schupfnudeln

&

ZartesOstseedorschfilet mit jungem Spinat, Oliven
& geschmolzenen Tomaten, dazu servieren wir einen Spkattoffelstrudel

&

Knackige Zucchini gefullt mit bunter Paprika & Frischkése,
dazu servieren wir Krauterreis *

*k*k

Zitronengras Creme Brilée
&

Himbesr BMoussetortchen

Preis pro Person 320 A 2



4

p@ﬁ@

restaurant & elblounge

#AZZX° [ +31Z « $-7 XKz
Gazpacho aus heimischen Gemiisen
&

Herzhaft gefullte Crépes mit Eschdorfer Schinken, Radebeuler Salaten
sowie Tomaten Krauterfrischkése

&

Herzhaft geflillte Crépes niRadebeuler Salaten
Sowie mit Frischkase & gegrilltem Gemuse gefillt

&

Unser Sommersalat mit Wildkrautern der Gartnerei Adam,
Himbeerdressing & dazu hausgebackenes Focaccia

*k%k

Frisches Lachsfilet, mit Ingwer & Limette aromatisiert, verfeinert mit
SuRkaroffelspalten & ZucchinriKarottengemuse

&

- Variationen vom hausgebackenem Focaccia:
- Focaccia mit hausgebeiztem Lachs, frischen Krautern & Créme fraiche
- Focaccia mit gebackenem Kirbis, Thymian und Mozzarella
- Focaccia mit herzhaftem Hackfleisobten Zwiebeln & Kase
- Focaccia mit Schinken, Lauch, Tomaten & Kase

&
Zarter sommerlicher Braten vom séchsischen Landschwein, am Bliffet tranchiert,
mit Kohlrabi, Riibchen & Zuckerschoten, dazu servieren wir
Safran- Schupfnudeln
&
Knackige Paprikaschent gefiillt mit buntem Sommergemiuse & Krauterreis
*k%k
Kokosmilch Panna Cotta mit frischen Waldbeeren
&

Zwetschgenkichlein mit Rahm

Preis pro Person i A 2
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Bunter Tomatensalat mit Feta & rotem Basilikum/Gurkensalat
&
Crépemit Spinat & Lachs gefullt
&

Unser Sommersalat mit Wildkrautern der Gartnerei Adam,
Himbeerdressing & frischen Beeren dazu hausgebackenes Focaccia

&
Auberginenrélichen mit Taubenheimer Ziegenkase & Spinat *

*k%k

Rosa geschmortes Roastbeef, am Buffet ¢taert,
an Sommergemise & hausgemachtem Kartoffelgratin

&

Zartes Putenfilet mit Frischkase & Spinat gefillt, dazu servieren wir ein buntes
GemisebCurry & lauwarmen Cous Cous Salat mit Koriander verfeinert

&

Fetakase mit duftenden Krautern uigmmergemiise
im Aroma Pack gegart, dazu kleinen Runzelkartoffeln & Tomatendipp

&

Schmale Bandnudeln mit frischen Champignons, Gemisestreifen und duftenden Krautern im
Parmesankoérbchen *

*%k%

Sachsische Kéaseauswahl mit hausgebackenem Friichtebrot &
BirnenbEstragonchutney
&
Nougat Creme Brllée
&

Tiramisu vom Weinbergpfirsich, Mascarpone & Schokoladenbiskuit

Preis pro Person 30 A 2



