
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

 

im Folgenden unser erstes kulinarisches Angebot für Ihre Feier.  

 

   Datum:  Sommer 2021 

   Zeit: offen 

   Personen:   .. Erwachsene & .. Kinder(.. Kinder 1 Ɖ 6 Jahre; .. Kinder 7 Ɖ 12 Jahre;  

  .. Kinder über 13 Jahre) 

   Ort:    johann restaurant & elblounge/ Restaurant separat 

 

Unser hoher Anspruch an Frische und Qualität erfüllt heute mehr denn je zuvor die hohen Anforderungen 

des qualitätsbewussten Gastes nach gesunder Ernährung und Transparenz. 

   

Wir hoffen, dass unser Angebot Ihren Vorstellungen und Wünschen entspricht und würden uns freuen, die 

gastronomische Verantwortung übernehmen zu dürfen. Für Änderungswünsche und Fragen stehen wir 

Ihnen gern zur Verfügung. 

 

Sollte Ihnen das Angebot zusagen, bitten wir um eine schriftliche Bestätigung. 

Wir halten Ihnen Ihren Wunschtermin frei, wenn eine konkrete Anfrage auf Ihren Termin kommt, melden 

wir uns umgehend bei Ihnen. 

 

 

Mit kulinarischen Grüßen 

 

Laura Girke & Team 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

1. Ź C|³ (ª°ZJ«z .|³X³ +ῒ´ºX 

Gern empfangen wir Sie und Ihre Gäste bei schönem Wetter auf unserer Terrasse mit: 

 

ᵤ X «Xª +ӃJ´Sekt, Schloss Wackerbarth/ Sachsen  0,1l    4,0Ǎ Ƨ 

ᵤ X «Xª +ӃJ´Cidre, fruchtig & mild    0,1l    ǐŵǔǍ Ƨ  

euinem Quitten  - Hugo     0,15l    ǒŵǒǍ Ƨ 

 

ᵤ X «X³Zitronen Minzlimonade     0,25l    ǐŵǍǍ Ƨ 

ᵤ X «Xª +ӃJ´ |JÄ´zXªJN|ºX FJӃMXX³X«limonade  0,25l    ǐŵǒǍ Ƨ 

ᵤ |JÄ´zXªJN|ºX³ 8³J«zX«- Basilikumlimonade  0,25l    ǐŵǍǍ Ƨ 

 

 

 

Kleine herzhafte Köstlichkeiten optional  zum Sektempfang: 

 

¶ Lachstatar auf Vollkorntalern 

¶ Sächsischer Camembert auf Pumpernickel mit frischen Obst der Saison 

¶ Hähnchenspieße 

¶ Serranoschinken auf Melonenwürfel gespießt  

¶ Bruschetta mit Frischkäse in Herzform 

   

pro Person 6,50 Ƨ 

 

Wir stellen Ihnen 3 Häppchen pro Gast bereit, wenn sie die Anzahl reduzieren möchten, 

kann ich den Preis natürlich daraufhin anpassen. 

 

 

 



 

 

 

 
 
 

2. ŹŸ C|³  MX«TX´´X« 
 

#ÄZZXº ſ?­ªªX³ÊJÄMX³ż 
 
 

Süßkartoffel- Zitronengrassüppchen 
 

& 
 

Bunter Sommersalat, dazu hausgebackenes Wildblütenbrot 
& Spieße vom Zitronenhühnchen 

 
& 
 

Tatar vom hausgebeizter Lachs im Körbchen 
 

& 
 

Junger Ziegenkäse mit Honig & Thymian flambiert 
***  

Zarte Roulade vom Lachs und Wirsing mit sommerlichem Gemüsereis 
 

& 
 

Zarte Kaninchenkeule aus Thiendorf mit Majoran - Gnocchi & 
mediterranem Sommergemüse 

 
& 
 

Hausgebackenes Focaccia mit Tomaten, hausgemachtem Pesto & Mozzarella 
 

& 
 

Zarter Putenbraten, mit leichter Bärlauch Ɖ Gemüsefüllung, auf schmalen Bandnudeln mit buntem Gemüse 
der Saison & Kirschtomaten mit Parmesansplittern * 

***  
Kokosmilch Panna Cotta mit Passionsfrüchten 

 
& 

Duett von regionalen & exotischen Früchten mit Schokoladenglasur 
 
 

Preis pro Person 30ŵǔǍ Ƨ 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

#ÄZZXº ſ#ӃJÄX´ FÄ«TX³ż 
 
 

Zarte Selleriecremesuppe 
mit hausgebackenem Kräuterfocaccia 

 
& 
 

Bunte Sommersalatvariation 
dazu hausgebackene Camembert Muffins * 

 
& 
 

Tatar vom hausgebeizten Lachs auf Vollkorntalern 
***  

Zartes Hähnchen mit Champions & frischen Kräutern im Aroma Pergament gegart 
dazu servieren wir einen Spinat- Kartoffelstrudel, 
ÆX³ZX «X³º ª º ſ#X««XÇ ºÊX³ #X³N|zῒ´Xż 

 
& 
 

Sächsischer Sauerbraten 
mit hausgemachten Serviettenklößen & Apfelrotkohl 

 
& 
 

Leichte mediterrane Pasta mit Tomaten, Lauch und bunten Gemüsestreifen 
 

& 
 

Filet vom sächsischen Landschwein unter einer Bärlauch -Kartoffelkruste 
serviert mit buntem Grillgemüse & Kräuterspätzle 

***  
Buttermilch- Limettenmousse mit marinierten Sauerkirschen & Krokantblättchen 

 
& 
 

Hausgemachte Zwetschgenknödel mit Zimtzucker 
& Bourbon Vanillesoße 

 
 

Preis pro Person 31ŵǔǍ Ƨ 
  
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

#ÄZZXº ſ&³X´T«X³ («zXӃż 
 
 
 

Dreierlei Antipasti im Glas mit Knusperstangen 
 

& 
 

Zarte Roastbeeftranchen mit Erbsen- Wasabimus & 
Tomaten Ɖ Kerbeldip gefüllt, auf Couscous-Salat 

 
& 
 

Sommersalatvariation 
mit Spinat, krossen Knoblauchcroutons & Wildblütenbrot 

 
***  

Geräucherte Putenbrust mit allerlei Kräutern im Aromapack gegart, 
mit mediterranem Sommergemüse, dazu servieren wir gebackenen Kartoffelecken sowie Kräuterquark 

 
& 
 

Langsam geschmorte Lammkeule, am Büffet tranchiert, mit jungen Bohnen & 
hausgemachten Schupfnudeln 

 
& 
 

Zartes Ostseedorschfilet mit jungem Spinat, Oliven 
& geschmolzenen Tomaten, dazu servieren wir einen Spinat - Kartoffelstrudel 

 
& 
 

Knackige Zucchini gefüllt mit bunter Paprika & Frischkäse, 
dazu servieren wir Kräuterreis * 

 
***  

Zitronengras Crème Brûlée 
 

& 
 

Himbeer Ɖ Moussetörtchen 
 
 
 

Preis pro Person 32ŵǔǍ Ƨ 
 



 

 
 
 
 
 

 
#ÄZZXº ſ+³ῒZ « $­´XӃż 

 
Gazpacho aus heimischen Gemüsen 

 
& 
 

Herzhaft gefüllte Crêpes mit Eschdorfer Schinken, Radebeuler Salaten 
sowie Tomaten - Kräuterfrischkäse 

 
& 
 

Herzhaft gefüllte Crêpes mit Radebeuler Salaten 
Sowie mit Frischkäse & gegrilltem Gemüse gefüllt 

 
& 
 

Unser Sommersalat mit Wildkräutern der Gärtnerei Adam, 
Himbeerdressing & dazu hausgebackenes Focaccia 

***  
Frisches Lachsfilet, mit Ingwer & Limette aromatisiert, verfeinert mit 

Süßkartoffelspalten & Zucchini - Karottengemüse 
 

& 
 

-  Variationen vom hausgebackenem Focaccia: 
- Focaccia mit hausgebeiztem Lachs, frischen Kräutern & Crème fraîche 

- Focaccia mit gebackenem Kürbis, Thymian und Mozzarella 
- Focaccia mit herzhaftem Hackfleisch, roten Zwiebeln & Käse 

- Focaccia mit Schinken, Lauch, Tomaten & Käse 
 

& 
 

Zarter sommerlicher Braten vom sächsischen Landschwein, am Büffet tranchiert, 
mit Kohlrabi, Rübchen & Zuckerschoten, dazu servieren wir 

Safran - Schupfnudeln 
 

& 
 

Knackige Paprikaschoten gefüllt mit buntem Sommergemüse & Kräuterreis *  
***  

Kokosmilch Panna Cotta mit frischen Waldbeeren 
 

& 
 

Zwetschgenküchlein mit Rahm 
 

Preis pro Person 29ŵǔǍ Ƨ 



 

 
 
 
 
 
 

#ÄZZXº ſÊX ºӃ­´ .ż 
 
 

Bunter Tomatensalat mit Feta & rotem Basilikum/Gurkensalat 
 

& 
 

Crêpe mit Spinat & Lachs gefüllt 
 

& 
 

Unser Sommersalat mit Wildkräutern der Gärtnerei Adam, 
Himbeerdressing & frischen Beeren dazu hausgebackenes Focaccia 

 
& 

Auberginenröllchen mit Taubenheimer Ziegenkäse & Spinat * 
***  

Rosa geschmortes Roastbeef, am Buffet tranchiert, 
an Sommergemüse & hausgemachtem Kartoffelgratin 

 
& 
 

Zartes Putenfilet mit Frischkäse & Spinat gefüllt, dazu servieren wir ein buntes 
Gemüse Ɖ Curry & lauwarmen Cous Cous Salat mit Koriander verfeinert 

 
& 
 

Fetakäse mit duftenden Kräutern und Sommergemüse 
im Aroma Pack gegart, dazu kleinen Runzelkartoffeln & Tomatendipp 

 
& 
 

Schmale Bandnudeln mit frischen Champignons, Gemüsestreifen und duftenden Kräutern im 
Parmesankörbchen * 

***  
Sächsische Käseauswahl mit hausgebackenem Früchtebrot & 

Birnen Ɖ Estragonchutney 
& 
 

Nougat Crème Brûlée 
 

& 
 

Tiramisu vom Weinbergpfirsich, Mascarpone & Schokoladenbiskuit 
 

Preis pro Person 35ŵǔǍ Ƨ 
 


