
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

 

im Folgenden unser erstes kulinarisches Angebot für Ihre Feier.  

 

   Datum:  Sommer 2021 

   Zeit: offen 

   Personen:   .. Erwachsene & .. Kinder(.. Kinder 1 – 6 Jahre; .. Kinder 7 – 12 Jahre;  

  .. Kinder über 13 Jahre) 

   Ort:    johann restaurant & elblounge/ Restaurant separat 

 

Unser hoher Anspruch an Frische und Qualität erfüllt heute mehr denn je zuvor die hohen Anforderungen 

des qualitätsbewussten Gastes nach gesunder Ernährung und Transparenz. 

   

Wir hoffen, dass unser Angebot Ihren Vorstellungen und Wünschen entspricht und würden uns freuen, die 

gastronomische Verantwortung übernehmen zu dürfen. Für Änderungswünsche und Fragen stehen wir 

Ihnen gern zur Verfügung. 

 

Sollte Ihnen das Angebot zusagen, bitten wir um eine schriftliche Bestätigung. 

Wir halten Ihnen Ihren Wunschtermin frei, wenn eine konkrete Anfrage auf Ihren Termin kommt, melden 

wir uns umgehend bei Ihnen. 

 

 

Mit kulinarischen Grüßen 

 

Laura Girke & Team 

 

 

 

 



 

 

 

 

 

1. … Uhr Empfang Ihrer Gäste  

Gern empfangen wir Sie und Ihre Gäste bei schönem Wetter auf unserer Terrasse mit: 

 

● einem Glas Sekt, Schloss Wackerbarth/ Sachsen  0,1l    4,00 €  

● einem Glas Cidre, fruchtig & mild    0,1l    3,90 €  

● einem Quitten  - Hugo     0,15l    5,50 €  

 

● einer Zitronen Minzlimonade     0,25l    3,00 €  

● einem Glas hausgemachte Walbeerenlimonade  0,25l    3,50 €  

● hausgemachter Orangen - Basilikumlimonade  0,25l    3,00 € 

 

 

 

Kleine herzhafte Köstlichkeiten optional  zum Sektempfang: 

 

 Lachstatar auf Vollkorntalern 

 Sächsischer Camembert auf Pumpernickel mit frischen Obst der Saison 

 Hähnchenspieße 

 Serranoschinken auf Melonenwürfel gespießt  

 Bruschetta mit Frischkäse in Herzform 

   

pro Person 6,50 € 

 

Wir stellen Ihnen 3 Häppchen pro Gast bereit, wenn sie die Anzahl reduzieren möchten, 

kann ich den Preis natürlich daraufhin anpassen. 

 

 

 



 

 

 

 
 
 

2. …. Uhr Abendessen 
 

Buffet „Sommerzauber“ 
 
 

Süßkartoffel- Zitronengrassüppchen 
 

& 
 

Bunter Sommersalat, dazu hausgebackenes Wildblütenbrot 
& Spieße vom Zitronenhühnchen 

 
& 
 

Tatar vom hausgebeizter Lachs im Körbchen 
 

& 
 

Junger Ziegenkäse mit Honig & Thymian flambiert 
*** 

Zarte Roulade vom Lachs und Wirsing mit sommerlichem Gemüsereis 
 

& 
 

Zarte Kaninchenkeule aus Thiendorf mit Majoran - Gnocchi & 
mediterranem Sommergemüse 

 
& 
 

Hausgebackenes Focaccia mit Tomaten, hausgemachtem Pesto & Mozzarella 
 

& 
 

Zarter Putenbraten, mit leichter Bärlauch – Gemüsefüllung, auf schmalen Bandnudeln mit buntem Gemüse 
der Saison & Kirschtomaten mit Parmesansplittern * 

*** 
Kokosmilch Panna Cotta mit Passionsfrüchten 

 
& 

Duett von regionalen & exotischen Früchten mit Schokoladenglasur 
 
 

Preis pro Person 30,90 € 
 
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Buffet „Blaues Wunder“ 
 
 

Zarte Selleriecremesuppe 
mit hausgebackenem Kräuterfocaccia 

 
& 
 

Bunte Sommersalatvariation 
dazu hausgebackene Camembert Muffins * 

 
& 
 

Tatar vom hausgebeizten Lachs auf Vollkorntalern 
*** 

Zartes Hähnchen mit Champions & frischen Kräutern im Aroma Pergament gegart 
dazu servieren wir einen Spinat- Kartoffelstrudel, 

verfeinert mit „Bennewitzer Berchgäse“ 
 

& 
 

Sächsischer Sauerbraten 
mit hausgemachten Serviettenklößen & Apfelrotkohl 

 
& 
 

Leichte mediterrane Pasta mit Tomaten, Lauch und bunten Gemüsestreifen 
 

& 
 

Filet vom sächsischen Landschwein unter einer Bärlauch -Kartoffelkruste 
serviert mit buntem Grillgemüse & Kräuterspätzle 

*** 
Buttermilch- Limettenmousse mit marinierten Sauerkirschen & Krokantblättchen 

 
& 
 

Hausgemachte Zwetschgenknödel mit Zimtzucker 
& Bourbon Vanillesoße 

 
 

Preis pro Person 31,90 € 
  
 
 
 



 

 
 
 
 
 
 
 
 

Buffet „Dresdner Engel“ 
 
 
 

Dreierlei Antipasti im Glas mit Knusperstangen 
 

& 
 

Zarte Roastbeeftranchen mit Erbsen- Wasabimus & 
Tomaten – Kerbeldip gefüllt, auf Couscous-Salat 

 
& 
 

Sommersalatvariation 
mit Spinat, krossen Knoblauchcroutons & Wildblütenbrot 

 
*** 

Geräucherte Putenbrust mit allerlei Kräutern im Aromapack gegart, 
mit mediterranem Sommergemüse, dazu servieren wir gebackenen Kartoffelecken sowie Kräuterquark 

 
& 
 

Langsam geschmorte Lammkeule, am Büffet tranchiert, mit jungen Bohnen & 
hausgemachten Schupfnudeln 

 
& 
 

Zartes Ostseedorschfilet mit jungem Spinat, Oliven 
& geschmolzenen Tomaten, dazu servieren wir einen Spinat - Kartoffelstrudel 

 
& 
 

Knackige Zucchini gefüllt mit bunter Paprika & Frischkäse, 
dazu servieren wir Kräuterreis * 

 
*** 

Zitronengras Crème Brûlée 
 

& 
 

Himbeer – Moussetörtchen 
 
 
 

Preis pro Person 32,90 € 
 



 

 
 
 
 
 

 
Buffet „Gräfin Cosel“ 

 
Gazpacho aus heimischen Gemüsen 

 
& 
 

Herzhaft gefüllte Crêpes mit Eschdorfer Schinken, Radebeuler Salaten 
sowie Tomaten - Kräuterfrischkäse 

 
& 
 

Herzhaft gefüllte Crêpes mit Radebeuler Salaten 
Sowie mit Frischkäse & gegrilltem Gemüse gefüllt 

 
& 
 

Unser Sommersalat mit Wildkräutern der Gärtnerei Adam, 
Himbeerdressing & dazu hausgebackenes Focaccia 

*** 
Frisches Lachsfilet, mit Ingwer & Limette aromatisiert, verfeinert mit 

Süßkartoffelspalten & Zucchini - Karottengemüse 
 

& 
 

-  Variationen vom hausgebackenem Focaccia: 
- Focaccia mit hausgebeiztem Lachs, frischen Kräutern & Crème fraîche 

- Focaccia mit gebackenem Kürbis, Thymian und Mozzarella 
- Focaccia mit herzhaftem Hackfleisch, roten Zwiebeln & Käse 

- Focaccia mit Schinken, Lauch, Tomaten & Käse 
 

& 
 

Zarter sommerlicher Braten vom sächsischen Landschwein, am Büffet tranchiert, 
mit Kohlrabi, Rübchen & Zuckerschoten, dazu servieren wir 

Safran - Schupfnudeln 
 

& 
 

Knackige Paprikaschoten gefüllt mit buntem Sommergemüse & Kräuterreis * 
*** 

Kokosmilch Panna Cotta mit frischen Waldbeeren 
 

& 
 

Zwetschgenküchlein mit Rahm 
 

Preis pro Person 29,90 € 



 

 
 
 
 
 
 

Buffet „zeitlos I“ 
 
 

Bunter Tomatensalat mit Feta & rotem Basilikum/Gurkensalat 
 

& 
 

Crêpe mit Spinat & Lachs gefüllt 
 

& 
 

Unser Sommersalat mit Wildkräutern der Gärtnerei Adam, 
Himbeerdressing & frischen Beeren dazu hausgebackenes Focaccia 

 
& 

Auberginenröllchen mit Taubenheimer Ziegenkäse & Spinat * 
*** 

Rosa geschmortes Roastbeef, am Buffet tranchiert, 
an Sommergemüse & hausgemachtem Kartoffelgratin 

 
& 
 

Zartes Putenfilet mit Frischkäse & Spinat gefüllt, dazu servieren wir ein buntes 
Gemüse – Curry & lauwarmen Cous Cous Salat mit Koriander verfeinert 

 
& 
 

Fetakäse mit duftenden Kräutern und Sommergemüse 
im Aroma Pack gegart, dazu kleinen Runzelkartoffeln & Tomatendipp 

 
& 
 

Schmale Bandnudeln mit frischen Champignons, Gemüsestreifen und duftenden Kräutern im 
Parmesankörbchen * 

*** 
Sächsische Käseauswahl mit hausgebackenem Früchtebrot & 

Birnen – Estragonchutney 
& 
 

Nougat Crème Brûlée 
 

& 
 

Tiramisu vom Weinbergpfirsich, Mascarpone & Schokoladenbiskuit 
 

Preis pro Person 35,90 € 
 



 

 
 
 
 
 
 

Buffet zeitlos II 
 
 

Gazpacho aus heimischen Gemüsen 
 

& 
 

Hausgemachte Roulade von der Maispoularde, gefüllt mit Zwiebeln, 
Maronen & Trockenpflaumen, 

auf gerösteter Brioche, garniert mit herzhaftem Apfelchutney 
 

& 
 

Unser Sommersalat mit Wildkräutern der Gärtnerei Adam, 
Himbeerdressing & frischen Beeren dazu hausgebackenes Focaccia 

 
& 
 

Hausgebeizter Lachs auf Kartoffeltalern & Meerrettichschaum 
*** 

Zartes Filet vom sächsischen Landschwein im Blätterteig 
mit gegrillter Aubergine und Kräutersoße 

 
& 
 

Ein ganzer Lachs in der Salzkruste gebacken, mit Limette & Koriander aromatisiert, 
mit grünem Sommergemüse & Dillkartoffeln 

 
& 

Gebackene Kartoffelbällchen mit mediterranen Gemüsen aus Radebeul 
& Taubenheimer Ziegenkäse gefüllt, auf frischem Rahmspinat 

(auf Wunsch mit paniertem Sesam – Curryhähnchen) 
*** 

Buttermilch- Limettenmousse mit marinierten Sauerkirschen & Krokantblättchen 
 

& 
 

Kleine Windbeutel gefüllt mit feinster Schokoladencreme & Waldbeeren 
 
 

Preis pro Person 34,90 € 
 

Kinder bis 6 Jahre essen bei uns gratis mit, für Kinder ab 7 bis 12 Jahren zahlen Sie nur 50 Prozent des 
Preises pro Person. 

Die verschiedenen Büffetkomponenten können Sie selbstverständlich untereinander austauschen. 

 
 



 

 

 

 

 

Getränke 
 
Folgende Getränke stellen wir Ihnen für Ihre Feier zur Verfügung: 
 
Getränkepauschale I 
 
Alkoholfreie Getränke 
  
Vita Cola          0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €   
Lichtenauer Orange/ Zitrone      0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €   
Selters Mineralwasser       0,75l 5,50 €     
Classic, medium & still  

 

Neubert Säfte 
 
Verschiedene Säfte      0,2l / 0,4l 2,80 €/ 4,60 €   
Saftschorle      0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €  
     
Bier vom Fass 
 

Feldschlösschen Pilsner     2,90 €/ 4,10 € 
Feldschlösschen Rubin      3,50 €/ 4,90 € 
Feldschlösschen Radler, naturtrüb    2,90 €/ 4,10 € 
 
Aus der Flasche 
Erdinger Ur Weizen, hell      0,5 l  4,50 € 
Schwarzer Steiger      0,33l  3,20 € 
Feldschlösschen, alkoholfrei     0,33l  3,20 € 
Erdinger Weizen, alkoholfrei      0,5l  4,10 €  
   
Hauswein 
 
Müller Thurgau Gutswein QbA , Villa Hochdörffer  1l   20,00 € 
Mesta Tempranillo Rosado, Biowein    0,75l   23,90 € 
Grand Restaurant CHIC Cabernet Sauvignon    1l   22,90 € 
Sekt, trocken, Schloss Wackerbarth    0,75l    22,00 €   

  

Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee Creme      2,40 €    
Cappuccino         2,80 € 

Espresso       2,20 € 
Tee        2,50 € 
 
Preis pro Person für 5 Stunden 27,50 € jede weitere Stunde 5,50 € 
Pauschale I mit Hugo & Aperol Sprizz 6,90 €/ h 
 



 

 
 
 
Getränkepauschale II: 

 
Alkoholfreie Getränke 
  
Vita Cola          0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €   
Lichtenauer Orange/ Zitrone      0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €   
Selters Mineralwasser       0,75l 5,50 €     
Classic, medium & still  

Lichtenauer Ginger Ale, Bitter Lemon & Tonic   0,2l / 2,60 € 
 
 

Neubert Säfte 
 
Verschiedene Säfte      0,2l / 0,4l 2,50 €/ 4,40 €   
Saftschorle      0,2l / 0,4l 2,40 €/ 4,20 €  
     
Bier vom Fass 
 
Feldschlösschen Pilsner     2,90 €/ 4,10 € 
Feldschlösschen Rubin      3,50 €/ 4,90 € 
Feldschlösschen Radler, naturtrüb    2,90 €/ 4,10 € 
 
Aus der Flasche 
Erdinger Ur Weizen, hell      0,5 l  4,50 € 
Schwarzer Steiger      0,33l  3,20 € 
Feldschlösschen, alkoholfrei     0,33l  3,20 € 
Erdinger Weizen, alkoholfrei      0,5l  4,10 €  
    
Weinauswahl: 
 
Riesling & Müller-Thurgau, Schloss Wackerbarth  1l  26,90 € 

Lila Wolken Rosé Cuveé QbA, Villa Hochdörffer   0,75l  24,00 € 

Porta 6 Vinho Tinto, Caves Vidigal/ Portugal / Lisboa  1l  26,90 € 

Sekt, trocken, Schloss Wackerbarth    0,75l   23,90 €   

  

Heiße Getränke 
 
Tasse Kaffee Creme      2,40 €    
Cappuccino         2,50 € 

Espresso       2,20 € 
Tee        2,50 € 
 
Spezial 
 
Aperol Sprizz      5,90 €   
Hugo      4,90 € 
 
Preis pro Person für 5 Stunden 39,50 € jede weitere Stunde 7,90 € 
 



 

 
 

 

 
 

3. Tischdekoration 

 

Gern dekorieren wir unsere Tische nach Absprache  in den von Ihnen gewünschten Farben. Tischwäsche, 

Hussen für Stehtische oder Stühle und Tischbänder bieten wir gern ebenso individuell an, wie eine 

Blumendekoration nach Ihren Vorstellungen. Kleine Blumenarrangements als auch Gestecke können 

farblich abgestimmt und mit den Blüten Ihrer Wahl nach Absprache angefertigt werden.  

 

Kleine Blumenarrangements  7,50 € - 15,00 € pro Stück 

Tischgestecke    ab 15,00 € pro Stück 

 

 Dekorationsvorschlag/ Tischgesteck 

 

 

Wir bieten Ihnen zur Dekoration gern folgende Elemente an: 

 

- Baumscheiben groß/ klein     40,00 € 

- Kerzengläser weiß/ Glas incl. Kerzen    25,00 € 

- Kerzenständer incl. Kerzen ohne Berechnung 

- Tischband Duni ohne Berechnung 

- Tischband Sizoweb/ Sizoflor     20,00 € 

- Verschiedene Vasen ohne Berechnung 

- Schwimmkerzen Maxi      20,00 € 

- Luftballondekoration Tische     75,00 € 

- Luftballons für Geschenketisch     35,00 € 

- Gläser für Candybar zur Selbstbestückung   25,00 €  

- Aufsteller für Sitzplan       10,00 € 

- Weitere Elemente auf Anfrage 



 

 

 

 

 
● Anbei meine Vorschläge für die musikalische Umrahmung:1850586 
 

- www.smart-evidence.de 

- https://www.pawella-ice.de 

- http://www.jess-rock.de 

- www.dino-dj-team.de 

- https://www.djane-maria.de 

 

● Ihre Wunschfarben für die Dekoration & die Hochzeitstorte sind noch offen, die Details besprechen wir 

später. Ebenso Ihre Vorstellungen bei Menü –und Tischkarten. 

 

● Wenn Sie wünschen organisieren wir die Tischdekoration oder sie lassen es selbst anliefern. 

 

● Der Kontakt unseres Fotografen Gerd Edler: www.edler-hochzeitsfotograf.de 

 

● Das Besondere: Die Fotokiste:  https://fotobox-deluxe.de   oder 

www.pixel-spass.de 

 

● Auf Nachfrage empfehlen wir Ihnen gern unseren Kinderbetreuer Alberto. 

 

● Nach vorheriger Absprache mit Ihnen bieten wir Ihren Gästen zwischen 20:30 Uhr und 21:00 Uhr eine 

Spirituosenrunde an, welche in die Gesamtrechnung mit einfließt. 

 

● Die Getränkepreise können Sie unserem Angebot entnehmen. 

Natürlich können Sie alle Weine im Vorfeld verkosten, ebenso steht Ihnen eine weitere Weinauswahl zur 

Verfügung.  

Alle Getränke können selbstverständlich auch nach Verbrauch abgerechnet werden.  

 

● Hotel mit Kooperation – unten dem Stichwort „Fest –Preis“ 

 
BEST Western Macrander Hotel: 

Doppelzimmer ab 89.00 EUR inkl. Frühstück pro Nacht 

Einzelzimmer ab 79.00 EUR inkl. Frühstück pro Nacht 

Courtyard by Marriott: 

Doppelzimmer ab 99.00 EUR inkl. Frühstück pro Nacht 

Einzelzimmer ab 89.00 EUR inkl. Frühstück pro Nacht 

Dieses Angebot gilt für private Festgesellschaften und ab der Buchung von 5 Zimmern. 

 

http://www.smart-evidence.de/
https://www.pawella-ice.de/
http://www.dino-dj-team.de/
https://www.djane-maria.de/
http://www.edler-hochzeitsfotograf.de/
https://fotobox-deluxe.de/
http://www.pixel-spass.de/


 

 

 

 

 

 

4. Ein erster Kostenüberblick 

 

Wir berechnen wie folgt: 

 

 Speisen  

Kinder (bitte ergänzen Sie noch das Alter) 

Kaffee & Kuchen incl. Tee/ Kakao 

 

 Getränkepauschale von 19:00 – 0:00 Uhr/ 5h 

Kinder von 4 – 14 Jahren/ 5 h – Beispiel 

 

 Tischwäsche für Stehtische/ Stück 

 

 
 

 

 Menükarten nach Absprache 

 Tischwäsche, pauschal 

 Stoffservietten/ Stück 

 

 Servicepauschale ab 1:00 Uhr/ pro Stunde 

 Raummiete 

 Musikanlage inkl.  

 Funkmikrofon  

 Kinderspiele auf Anfrage 

 

 

 

€ … /Pers.     

€ … /Pers. 

€  10,90/Pers. 

 

€ 27,50     

€ 10,00     

 

€  12,50 
 

 

 

 

 

 

 
 

 
 

€  50,00 

€   1,00 

 
€ 150,00 

€ 250,00 

 

€ 25,00 

 

 

 

Es wird die zum Zeitpunkt der Rechnungsstellung gesetzlich geltende Mehrwertsteuer in Ansatz gebracht. Alle Preise 

verstehen sich inkl. MwSt., Preiserhöhungen im vertretbaren Maße vorbehalten. 

 

 


