
Ihr wolltet schon immer mal wissen, wie unsere Barkeeper 
unsere weltbekannten Cocktail mixen, shaken und servieren? 
Einen Blick über die Schulter werfen und selbst einmal den 
Cocktailshaker schwingen? Und dabei den schönsten Blick 
aus unserem Wintergarten auf die Elbe genießen?

Bei unseren Cocktailkursen im Hard Rock Cafe Hamburg 
bieten wir Euch die einmalige Möglichkeit, einen Blick hinter 
die Kulissen unseren Cocktailzubereitung zur werfen.

Unsere Kurse starten mit einem kleinen Einblick in die 
Geschichte Eures Cocktails und einer Einführung in 
den Herstellungsprozess und die verwendeten Zutaten. 
Anschließend mixt Ihr selber verschiedene Cocktails, 
bestehend aus Klassikern und ausgefallenen Kreationen. 
• 1h Workshop, Mixen & Genießen 
• 2 Cocktails pro Person inkludiert
• 5 - 15 Teilnehmer 
• 45,00 € pro Person 
• Auf Wunsch können natürlich noch begleitende Snacks 

hinzugebucht werden 
• Buchung unter: sales@hardrockcafe-hh.com unter 

Angabe des Wunschtermines

Zusätzlich bieten wir Euch natürlich auch gerne private 
Cocktailkurse mit flexibler Terminwahl an. Bestens geeignet 
auch für Firmenfeiern und private Veranstaltungen.

COCKTAIL WORKSHOP



Cocktail Auswahl: 

• Vodkatini - der klassische „James Bond” - Cocktail 
• Mojito - der kubanische Klassiker
• Daiquiri - Fans von Ernest Hemingway kennen diesen 

Alleskönner, der in zahlreichen Geschmacksrichtungen 
daher kommt

• Cosmopolitan - die perfekte Wahl für Freunde von 
lecker-süßen Cocktails 

• Old Fashioned - einer der ältesten und bekanntesten 
Whiskey-Cocktails 

• Margarita - perfekt für lange und heiße Tage
• Zombie - aus der Tiki Familie, mit süßem Rum und 

exotischen Säften gemischt 
• Long Island Ice Tea - nichts für schwache Gemüter!
• Negroni - bekannter Italiener auf Gin-Basis
• Tom Collins - Refreshing Gin Cocktail 
• Whiskey Sour - ein Klassiker - herb, frisch, lecker!
• Tequila Sunrise - Farbenfroh wie ein Sonnenaufgang!
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