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Meniiauswahl anlisslich
Ihrer Veranstaltung

Patrick Rosenbaum- Die Trends der Sternekiiche

Wenn man Patrick freien Lauf lasst, sind bei Ihm keine
kulinarischen Grenzen gesetzt. Ein Hauch von Kunst,
Kreativitat und fachliches Kiichen-Know-How. Hier brennt
nicht nur der Herd.

Regional/Alpenléandisch

Hier werden vorrangig alpenlandische Klassiker mit regionalen Zutaten saisonal und
modern interpretiert. Alte Rezepte werden zwar behutsam -mit Blick auf lhre
Tradition- behandelt, aber dennoch frech abgewandelt und angerichtet. In jedem
Fall: Lecker und mit Liebe!

GruR aus der Kiche (Obatzder und seine Abwandlungen)
begleitender Getrankeaperitif ,bayrischer Spritz“ (Aperol mit Weil3bier)
Saibling oder Forelle (je nach Verfligbarkeit)

Filet | Wildkrauter | Riben | Kresse | Meerrettichschaum

Roastbeef vom bayrischen Weiderind

im Ganzen gegart/Sellerieplree/Ofengemuse/Zwiebeljus
Kaiserschmarrn

mit oder ohne Rosinen und Mandeln/Apfelkompott/heile Beeren
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Mediterran

Unser Mediterranes Menu mit Einflissen rund um die Mittelmeerregion. Gerichte mit
Ursprung aus Frankreich, Spanien, Italien etc. spielen hier die Hauptrolle. Olivendl,
Krauter, Knoblauch, frisches Gemuse sowie bestes Fleisch und Seafood bilden die
optimale Grundlage fur einen unvergesslichen Abend!

Grul} aus der Kiche (Oliven- und Tomatentapenade)

begleitender Getrankeaperitif , Lillet-Spritz*

Saltimbocca vom Wolfsbarsch

Loup de mer | fritierter Salbei | Serranochip | Ratatouille am Spiel} |Feldsalat-Pesto
Maispoularde

Safran-Risotto | junge Blatter | Karottenschaum

Mille Feuille vom Filo

Knusperblatter | Creme-Patissiere | Nlsse | Beerenblitzeis

Skandinavisch

Seit Jahren sind Lander wie Danemark, Norwegen und Schweden absolute
Trendsetter in der Gastronomie.Diese frische, von naturlichen Aromen gepragte
Klche, nehmen wir in diesem Menu auf und geniel3en die lockere, skandinavische
Art auch am Herdblock!

Grul} aus der Kiche (Ziegenkase-Brombeertapenade)

begleitender Getrankeaperitif ,.Sanddorn-Spritz*

Smorrebrod 2.0

geraucherte Ente | Krauterschmand | Radi | Gurke | gepickelte rote Zwiebel
Label Rouge Salmon

Premium-Lachs vom Zedernholz | Kartoffel-Sellerie-Gratin | Preiselbeeraioli
Sule Pfanne

Blaubeeren | Joghurt | Vanille | Honig | Salzmandelkrokant
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Orientalisch

Hier fuhrt uns die Reise in die Lander der aufgehenden Sonne. Duftende Krauter
und Gewdrze, Lamm, Linsen, Kichererbsen, Couscous und Minze sind typische
Zutaten dieser abwechslungsreichen, aufregenden Kiche aus dem Morgenland.

Gruld aus der Kiche (Hummus)

begleitender Getrankeaperitif ,Granatapfel-Spritz*

Grunes Shakshuka

Spinat | Lauch | Chili | Ei | Koriander | Tabouleh

Kebab-Style

Lamm | Zucchini | Aubergine | Harissa | Baba Ghanoush | Pfannenbrot | Minzdip
Kataifi-Rolls

Engelshaar | Mandel | Wallnuss | Orange

Asiatisch

Es gibt wohl kaum eine kulinarische Region, die so abwechslungsreich und
spannend ist, wie der asiatische Raum. Japan ist gepragt von Tradition und
Perfektion bei den Zutaten und deren Verarbeitung. Thailand und Vietnam lebt von
und mit dem leckeren, gesunden Street Food. Alle asiatischen Lander vereint die
gesunde, leichte Kiche mit dul3erst leckeren Aromen und grof3er Vielfalt. Genau das
werden wir in unserem Menu aufgreifen!

GruR aus der Kiuche (Mini-Pfannkuchen mit Pflaume bis 20 Person)
begleitender Getrankeaperitif ,,Inge“ Ingwer-Spritz

Tataki

Tuna | Rind | Sesam | Ponzu | Wan-Tan | Edamamesalat
Tepanyaki-Style

Yakitori-Spief3e vom Biohuhn | Teriyaki | GemUse | Reis
Matcha-Cheesecake

Gruntee | Yuzu | Shortbread-Boden | Beeren
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Amerika

Hier bieten wir einen leckeren Querschnitt durch die Nord- und Stidamerikanische
Kiche. Gepragt durch verschiedenste Arten von BBQ mit viel Fleisch, wurzigen
Saucen und deftigen Beilagen.

Grul} aus der Kuche (Mini-Burger bis 20 Person)

begleitender Getrankeaperitif ,Americano-Shot*

Ziegenkase-Quesadilla

Tortilla | Ziegenfrischkase | Rucola | Pinienkerne | Tomaten | Honig | Birne
Meat and Greet mit dreierlei Mais

Steaktasting (z.B. Flank Lende/Hanging Tender) | Polenta | Kolben |
Popcorn | Chimi-Churri

Key-Lime-Pie

Milchmadchen | Limette | Schmand | Shortbread-Boden | Beeren

Vegetarisch | Fiir die Vegetarier | Bitte wihlen Sie ein Gericht aus.

Nudelpfanne
Mi Nudeln | Gemuse | Knoblauch | Mungo-Bohnen-Sprossen | Sojasol3e
Cashewkerne

*k%

Gemusetaler | Kartoffel-Haferflocken | JoghurtsoRe | Walnusskernen | Krauter

*k%

Farfalle | Gemusestreifen | Krauter-Gemusesole | geriebene Zitrone

*k%

Bandnudeln | Fenchel-Kapernsol3e | Dill




