
 
 

  

  
    

Fingerfood & Flying Buffet 
anlässlich 

Ihrer Veranstaltung 
  

 

Patrick Rosenbaum- Die Trends von Fingerfood & Flying Buffet   
   
 
Zur Auswahl stehen jeweils vier bis fünf Gänge 
ausgesuchter Fingerfood-Spezialitäten.  
 
Diese Auswahl bietet ausreichend Abwechslung für 
jedermann, auch mit vegetarischen Alternativen. 
 
Einfach essbar mit einer Gabel, einem Löffel oder eben mit 
den Fingern, somit auch als Flying Buffet realisierbar. 
 
Wir haben die Menüs in unterschiedliche Stilrichtungen 
unterteilt, inspiriert von den Herkunftsländern der jeweiligen 
Rezepte. Die Menüs sind aber auch unter einander 
beliebig tausch- oder erweiterbar. Viel Vergnügen! 
  
  

  

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

  

  
    

Alpenländisch | regional inspiriert | pro Person jeweils 5 Stück | €  16,00 
 

Saiblingstatar | Pumpernickel | Kräuterschmand  
Backhendl | junge Blätter | Kürbiskerne 
Mini-Käsespätzle | Schmelzzwiebeln 
Gebackene Weißwurst | Breznknödel | süßer Senfdip 
Premium-Praline der Pralinenschule München 
   
  

Mediterran | Spanisch | pro Person jeweils 5 Stück | € 22,50 
 

Salmorejo-kalte Suppe | Tomaten | Ei | Pinienkerne 
Papas arrugadas | Mojo Rojo | Pimientos de Padron 
Chorizzo-Garnelen | Crostini | Aioli 
Honig-Hühnchen | weiße Bohnen | Gremolata 
Mallorquinischer Mandelkuchen   
     
 

Orientalisch | Asiatisch | pro Person jeweils 5 Stück | € 17,00 
   
Tabouleh | Feta | Granatapfel 
Falafel mit Daikon | Zwiebelkompott | Sesam 
Gebackene Dattel-Chili-Rolle | Lammhack | Minzdip 
Karotte | Szechuan-Ananas | Honig | Garnele 
Premium-Baklava   
     
    

Crossover | Europa | pro Person jeweils 5 Stück | € 20,50 
   
Ceasar-Salat | Croutons | Parmesan 
Ziegenkäse-Quesadilla | Birne | Rucola 
Smörebröd | Flusskrebs | Radi | Senf-Dill-Dip 
Premium-Pork | Polenta | Portweinzwiebel 
Key-Lime-Pie 
 
 
Seien Sie individuell: 
Wählen Sie verschiedene Fingerfood-Teilchen | € 5,50/Stück 
Alle Preise sind netto zzgl. MwSt. 


