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REISE- & SCHULERGRUPPENMENUS

oooooooooooooooo

TOUR & STUDENT GROUPS MENUS

Stellen Sie sich Ihr individuelles 2- oder 3-Gang Menu zusammen. Die Auswahl
einer vegetarischen Alternative beim Hauptgang ist méglich. Bitte wahlen Sie ein
einheitliches Mend flur Ihre Gruppe.

Compose your individual 2- or 3-course menul. It is possible to choose a

vegetarian alternative for the main course. Please choose one collective menu
sequence for your group.

ooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo

Menlpreise Menu Prices

2-Gang Menu 20,50 € pro Person. 2-course meal 20,50 € per person.
3-Gang Menu 24,50 € pro Person. 3-course meal 24,50 € per person.
Optional Optional

FUr einen Preis von 2,00 € pro Person For a price of 2.00 € per person you can
kdnnen Sie optional noch Brot und optionally book bread and ice water.

Eiswasser hinzubuchen.

Konditionen Conditions

Unser Gruppenmenis kédnnen Our menus for groups can already be
bereits ab 15 Personen gebucht werden. booked from 15 people.

Bitte beachten Sie, dass die ansonsten Please note that the otherwise granted

free space regulation does not apply to

gewdahrte Freiplatzregelung bei unseren
our menus for groups.

Gruppenmenus entfdllt.

Unsere Gruppenangebote sind von 11:30 Our group offers are available from 11:30
bis 17:00 Uhr verfiugbar. a.m. to 5:00 p.m.
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VORSPEISEN
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STARTERS

BERLINER KARTOFFELSUPPE
BERLIN POTATO SOUP

mit oder ohne Wiener Wurstchen
with or without Wiener sausages

Q2,3

FRITTATENSUPPE
BOUILLON WITH STRIPS PANCAKE

mit GemuUseeinlage
with vegetables

a,.c,gi

KLEINER SALATTELLER
SMALL MIXED SALAD
mit Blattsalaten, Tomate, Gurke, Paprika,
Zwiebeln und Hausdressing

with lettuce, tomato, cucumber, bell peppers,
onions and dressing

jl
OBATZ’DA
OBATZ’DA
bayerischer Kdseaufstrich
(wahlweise mit Brezel oder Hausbrot)

homemade savoury cheese spread from Bavaria
(either with freshly baked Brezel or house bread)

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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HAUPTSPEISEN
MAIN DISHES
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HUHNERGESCHNETZELTES
CHICKEN STRIPS

mit Spatzle und Pilzrahmsauce
with spaetzle and mushroom cream sauce

a,.cg

BERLINER PLATTE
BERLIN PLATE

mit Boulette, zwei Rostbratwirstchen,
Kartoffeln und Sauerkraut
Boulette, two grilled sausages,
potatoes and sauerkraut

a,c,9Jl235

SCHNITZEL ,WIENER ART“
ESCALOPE ,VIENNESE STYLE*“

mit Pommes Frites
with French fries

acgl

SCHWEINEBRATEN
ROAST PORK

mit Serviettenknddel, Krautsalat und Biersauce
with bread dumpling slices, coleslaw and beer sauce

a,c,gijl3

oooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooooo
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VEGETARISCHE MAULTASCHEN
VEGETARIAN “MAULTASCHEN*
(SWABIAN PASTA POCKETS)

mit Kartoffel-Gurken-Salat
with potato-cucumber salad

acfghijl23

VEGANES
GEMUSE-KOKOS-CURRY
VEGAN
VEGETABLE COCONUT CURRY
mit Reis
with rice

efhk2

BACKFISCH
FRIED FISH

mit Kartoffel-Gurken-Salat und Remoulade
with potato-cucumber salad and tartar sauce

fi
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NACHSPEISEN
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DESSERTS

APFELKUCHEN
APPLE CAKE

mit Sahnehaube
with whipped cream

acegl?2

SCHWARZWALDMADEL
SCHWARZWALDMADEL

Schichtdessert aus Quark und
Sauerkirschkompott mit Schokosplittern
Layered dessert made from quark and
sour cherry compote with chocolate chips

al23

WALDBEERENGRUTZE
WILD BERRY JELLY

mit Vanillesauce
with vanilla sauce

©9,238

CREPES
CREPES

mit Apfelmus und Zimt
with applesauce and cinnamon

a,cgl23
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Adresse / Address
EbertstralRe 24, 10117 Berlin

Telefon / Phone
+49 (0)30 /20 45 86 37

Fax
+49 (0) 30 /206078 34

E-Mail
restaurant@hopfingerbraeu-berlin.de

Website
www.bier-genuss.berlin

Offnungszeiten: Téglich von 10:00 bis 23:00 Uhr
Opening Hours: Daily from 10:00 - 23:00

Allergene & Zusatzstoffe

a = Glutenhaltiges Getreide, b = Krebstiere, ¢ = Eier, d = Fische, e = ErdnUsse, f = Sojabohnen, g = Milch,
h = Schalenfrlchte, i = Sellerie, j = Senf, k = Sesamsamen, | = Schwefeldioxid, Sulphite, m = Lupinen,
n = Weichtiere, o = Pinienkerne (NUsse), 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff,
3 = Antioxidationsmittel, 4 = Phosphat, 5 = Geschmacksverstarker, 6 = koffeinhaltig, 7 = mit Chinin,

8 = mit Benzoesdure, 9 = mit Taurin, 10 = mit SGBungsmittel(n), 11 = enthdalt ein Phenylalaninquelle

Allergens & Additives

a = Contains gluten, b = Shellfish, c = Eggs, d = Fish, e = Peanuts, f = Soya beans, g = Milk, h = Nuts, i = Celery,
j = Mustard, k = Sesame seeds, | = Sulphur dioxide, sulphite, m = Lupines, n = Molluscs, o = Pine nuts,
1= Colouring, 2 = with preservatives, 3 = with antioxidant agents, 4 = with phosphate,
5 =with avour enhancer, 6 = caffeine containing, 7 = with quinine, 8 = with benzoic acid, 9 = with taurine,
10 = with sweetening, 11 = contains a fount of phenylalanine
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