
PRIVATE DINING

Im Balkonzimmer

von 19:00 bis 23:00 Uhr



Private Dining Menü

Vorspeise
Hausgebeizter Lachs

mit Zitronenpfeffer, Avocado und marinierter Garnele

Hauptgang
Gebratenes Rinderfilet

Trüffeljus, glasierte Möhren und Röstkartoffel

Dessert
Passionsfrucht & Erdbeercreme

mit Vanille – Teeeis 

Private Dining Menü
vegetarisch/ vegan

Vorspeise
Avocado Tatar

mit eingelegtem Gemüse und Gartenkresse

Hauptgang
Fregola di Sarda

mit Tomatensugo und geröstetem Spargel

Dessert
Kokos-Creme

mit Beerenkompott



Getränke

Wasser, Cola, Fanta, Säfte, etc.
Kaffee(spezialitäten), Tee,

Bier, Weizenbier, alkoholfreies Bier 

Weißwein

Hundertmorgen Grauburgunder 
trocken 

Dreissigacker/Winter/Wittmann
Rheinhessen – Deutschland

Rotwein

Sessantina Primitivo Salento
trocken

San Marzano
Apulien – Italien



Personen Nettopreis in EUR

8 1.200,00 € 

9 1.296,00 € 

10 1.392,00 € 

11 1.488,00 € 

12 1.584,00 € 

13 1.680,00 € 

14 1.776,00 € 

15 1.872,00 € 

16 1.968,00 € 

17 2.064,00 € 

18 2.160,00 € 

19 2.256,00 € 

20 2.352,00 € 

21 2.448,00 € 

22 2.544,00 € 

Alle genannten Preise verstehen sich zuzüglich der jeweils geltenden Mehrwertsteuer.

Private Dining Preise



Wenn aus exzellent exquisit wird 

Upgrade your Dining

Champagner-Empfang 

Fingerfood zum Empfang

Persönliche Abstimmung des Menüs

Gerne beraten wir Sie individuell, dem Anlass entsprechend.



Elbchaussee 43

22765 Hamburg

Internet: www.bch.de

Verena Lehmann

Leitung Events Business Club 

Tel. 040/42 10 70 143

Mail: vl@bch.de

Caroline Runge

Eventmanagerin

Tel. 040/42 10 70 146

Mail: cr@bch.de

Janine Michelle Radloff 

Assistenz Eventmanagement

Tel. 040/42 10 70 145

Mail: jr@bch.de

Sprechen Sie uns an!

Ihr Eventteam im Business Club Hamburg:
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