
STILVOLLES AMBIENTE
MIT BESONDEREM FLAIR
Kann es ein schöneres Erlebnis geben, als einen Hochzeitstag,
der das Herz mit unvergesslichen Momenten füllt?
Unser traditionsreiches Haus steht für Exklusivität und Modernität.
Ihre Anforderungen sind unser Ansporn, unsere Motivation Ihr
Gewinn. 
Wir stimmen jedes kleinste Detail ab - unser großartiges Team
steht für Sie bereit. Lassen Sie sich beeindrucken von den
historischen Eventräumen mit unverwechselbarer Atmosphäre. 
Zusammen schaffen wir einen unvergesslichen Tag.



PLACES TO BE
Kaminzimmer, 90qm
• große lichtdurchflutete Fenster
• Tanzboden
• Showkamin
• hohe Stuckdecken
• historischer Kronleuchter
• dimmbares Licht
• direkter Zugang zur exklusiven Terrasse
• Verbindung zum Clubzimmer möglich

Clubzimmer, 40qm
• große lichtdurchflutete Fenster
• Holzboden
• hohe Altbaudecken
• moderne Kronleuchter
• dimmbares Licht
• direkter Zugang zur exklusiven Terrasse
• Verbindung zum Kaminzimmer und 
   GeistReich möglich

GeistReich, 80qm
• große lichtdurchflutete Fenster
• Holzboden
• hohe Stuckdecken
• moderne Kronleuchter
• dimmbares Licht
• Wall of Fame
• einzigartiges Ambiente
• Verbindung zum Clubzimmer möglich



TRAUZEREMONIE
Westfalensaal, 190qm
• große Fensterfront
• modernste Technik
• Sky-Ausblick aus dem Fenster
• einzigartige Wanddekoration mit
goldenen Akzenten
• dimmbares Licht
• Teppichboden für gemütliche Atmosphäre
• optimal für Trauungen und Events

Ihre Trauung in unseren vier Wänden rundet das
Gesamtpaket ab.
Unsere exklusiven Eventräume eignen sich perfekt, Ihre
einzigartige Trauung in unserem Haus stattfinden zu lassen.
Zur anschließenden Feier in den anliegenden Bereichen steht
Ihnen das Team mit Rat und Tat zur Seite. Lassen Sie Ihren
unvergesslichen Tag in einer einzigen Location stattfinden.   
So können Sie sich unbeschwert auf einen fantastischen Tag
freuen.

Wir legen größten Wert auf jedes Detail - genießen Sie den
Full - Service.



PAUSCHALE
Erstklassiges Buffet mit regionalen Speisen oder ein persönlich ausgewähltes 4-Gang-Menü 

Empfang mit Prosecco & Orangensaft
 
Nachhaltiger Kaffee und eine große Teeauswahl
Weißwein und Rotwein von lokalen Lieferanten
Regionales Bier vom Fass
Alkoholfreie Softgetränke
Zwei Shots nach Ihren Wünschen

Fingerfood als Mitternachtssnack

Exklusive Eventräume & ein großartiges Team an Ihrer Seite
ab 104,00 € pro Person



BEISPIEL 4-GANG
HOCHZEITSMENÜ

Vorspeise
Gebeizte Lachsforelle 

aus der kleinen Fischzucht in Bielefeld mit 
Ahornsirup-BBQ-Marinade

Zwischengang
Klassische Hochzeitssuppe 

mit Eierstich und Gemüse

Hauptgang
Kalbstafelspitz 

in Meerrettichsauce und Petersilie dazu 
saisonales Gemüse und Kartoffelgratin

Dessert
Valrhona Schokoladenmousse 

mit Mangosorbet und Beeren



BEISPIEL
HOCHZEITSBUFFET
Salatbuffet mit 2 verschiedenen Dressings, Baguette und Butter
Geräucherte Forellenfilets in Zitronen-Kräuter-Marinade
Vitello Tonnato vom Königshofer Freilandhähnchen
Marinierter Schafskäse mit Kräutern, Oliven, getrockneten
Tomaten und Rucola

Kokos-Curry Suppe mit gerösteten Erdnüssen und Limetten-
Schmand

Schweinefilet im Speckmantel mit Cognac-Pilzrahmsauce
Gedämpftes Seelachfilet in leichter Dijon-Senf-Sauce mit
gebackenen Kapern
Mediterran gefüllte Kartoffelgnocchi in Tomaten-Oliven-Sugo 
Butterspätzle mit Röstzwiebeln
Kräuterkartoffeln
Toskanisches Gemüse

Eisbombe
Créme Brûlée von der Vanille
Obstplatte



SPEISENVORSCHLÄGE
Vorspeisen

Bunter Tomatensalat mit Büffelmozarella und
Basilikumpesto
Westfälischer Knochenschinken mit Honigmelone
Mediterrane Hähnchenspieße mit gegrilltem Gemüse

Suppe

Klare Tomatenessenz mit Grießnocken und Kirschtomaten
Klassische Hochzeitssuppe mit Eierstich und Gemüse 
Kartoffel-Cremesuppe mit ausgelassenem Speck,
Frühlingslauch und Croutons

Hauptgänge

Norwegisches Lachsfilet auf der Haut gebraten mit
Fenchelgemüse und Schnittlauch-Creme Fraiche
Raviolis mit Zucchini-Sesamfüllung mit Auberginen-
Kirschtomaten Gemüse und Balsamico
Mit Spinat gefüllte Kartoffelgnocchi in Gorgonzolasauce    
und frittiertem Rucola
Gebratene Maispoularde in Curry-Mangosauce und
Koriander



SPEISENVORSCHLÄGE
Sättigungsbeilagen

Dampfgegarte Serviettenknödel mit Frühlingslauch-
Schmand
Paprika-Zucchini Schupfnudeln
Kartoffelgratin

Gemüse

Karamellisierte Lauch-Karotten
Prinzessbohnen im Speckmantel und gebratene
Champignons
Gegrillte Parmesantomaten 

Dessert

Valrhona Schokoladenmousse
Panna Cotta mit Fruchtsauce
Tiramisu im Glas



IHRE UPGRADES

Stuhlhussen

Hochzeitstorte

Popcornmaschine
CandyBar
Tranchierstation
Live Cooking
Getränkespecials

Blumendekoration
Menükarten
Tischdeko

Livemusik

DJ
Fotobox
Fotograf
Videoeditor

Make-up Artist
Stylist

Champagner Frühstück 
am Hochzeitstag



ÜBERNACHTUNG
Runder Abschluss eines einzigartigen Tages.
Lassen Sie Ihre unvergessliche Feier entspannt ausklingen.
Verbringen Sie die Nacht ganz bequem in einem der
modernen Hotelzimmer. 

Unser reichhaltiges Frühstücksbuffet lässt den Tag nach einer
erholsamen Nacht perfekt beginnen. Sollten auch Ihre Gäste
bei uns übernachtet haben, stellen wir Ihnen einen exklusiven
Raum zum Frühstück zur Verfügung, um die tolle Erlebnisse vom
gestrigen Abend Revue passieren zu lassen. 

In unserer hauseigenen Tiefgarage befinden sich 26 Stellplätze.
Direkt hinter dem Hotelgebäude steht das öffentliche Parkhaus
der Stadthalle mit über 800 Parkplätzen zur Verfügung.
Der unbedachte Parkplatz des Hauptbahnhofes ist mit 100
Plätzen anliegend zum Hotel.
Für Zugreisende liegt der Hauptbahnhof direkt gegenüber des
Hotels.



Empfang
Uhrzeit
Getränke
Speisen
Fingerfood       Canapés       Kuchen

Tischordnung
Anzahl der Gäste
Tischordnung
Platzkarten
freie Platzwahl
Besonderheiten

Essen
Uhrzeit
Menü       Buffet
Getränke
Wein/Bier       Digestif       Kaffee 
Drinks/Cocktails
Vegetarier/Veganer 
Mitternachtssnack

Kinder
Anzahl/Alter
Kinderstühle

Musik
Uhrzeit
Musiker       DJ       Liveact

Service & Equipment
Dekoration
Menükarten
Platzkarten
Candy Bar
Blumen
Hochzeitstorte
Shuttle-Service
Technik

CHECKLISTE
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