
DIE BESTEN REZEPTE FÜR IHR  

PERFEKTES EVENT 

MIT  GEL ING-GARANTIE  &  PROFI -T IPPS









Wir laden Sie herzlich ein, als Gastgeber, Gourmet, Veranstalter oder „Chef“  

in unserer Küchenpraxis zu feiern und zu genießen. Privat oder geschäftlich.  

Finden Sie hier Ihr passendes Event und fühlen Sie sich wie zu Hause.

Wir freuen uns auf Sie.
Thorsten Behnk & Jörg Nöcker 
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DIE LOCATION

DIE LOCATION

Hamburgs kulinarisches Herz schlägt in der 

Großen Elbstraße direkt am Hafen. Fisch-

händler, Traditions- und Szenerestaurants, 

Hummer Pedersen, FrischeParadies und der 

Schellfischposten von Ina Müller… Hier ist 

alles, was lecker, hochwertig und angesagt 

ist. Sehr hamburgisch – und zugleich sehr 

international. Und vor allem: immer echt. 

LABOR UND EVENT-SCHMIEDE

Hier liegt unsere Küchenpraxis. Mittendrin, 

bestens vernetzt. Ein Ort, an dem wir für 

unsere Partner innovative Rezepte ent-

wickeln, an dem wir tüfteln und testen.  

Und an dem wir für Sie – privat oder als 

Firma – unvergessliche Events ausrichten. 

NUR FÜR SIE UND IHRE GÄSTE

In der Küchenpraxis sind Sie immer unter 

sich, es gibt keine anderen Kunden. Dafür 

einen herausragenden Personalschlüssel: 

Unsere Köche und Servicekräfte sind immer 

für Sie da – Augen-Blick genügt. Sie und 

Ihre Gäste zu verwöhnen, ist unsere liebste 

Kompetenz.

 

EINMALIGE AUSSTATTUNG,  

EINMALIG SCHÖN

Diese Haltung strahlt auch die Einrichtung 

der Küchenpraxis aus. Design und Interieur 

sind edel und warm: Wohlfühl-Atmosphäre. 

Die modern ausgestattete Gaggenau-Küche 

mit ihren variablen Kochinseln lässt keine 

kulinarischen Wünsche offen. Und auch das 

nicht-gastronomische Equipment ist state-

of-the-art – perfekt für Business-Meetings 

und Seminare. Einmalig in Hamburg ist wohl 

auch unsere Hafenbar: bestens sortiert und 

auch solo zu mieten.

STIMMIG BIS INS DETAIL

Aber auch die kleinen Dinge stimmen hier: 

Das Geschirr kommt von Hering Berlin, die 

Sofas von Vitra und die warmen Leuchten 

von Tom Dixon. Alles ist wertig, weil wir Sie 

und Ihre Gäste wertschätzen – aber nichts 

ist protzig. Hier geht es schließlich nicht um 

uns, sondern um Sie und Ihr Event. Um Ihren 

Kochkurs, Ihre Tagung, Ihren Empfang, Ihr 

Meeting oder das, was Ihnen sonst noch lieb 

und lecker ist.

WIR STELLEN UNS VOR –  
WAS STELLEN SIE SICH VOR? 
Privat wie geschäftlich. Mit und ohne Menü. Festlich, zurückhaltend oder als Party.  
Unsere Küchenpraxis ist Ihre perfekte Event-Location. Genau so, wie Sie es sich vorstellen. 
Herzlich willkommen.

Ausführliche Informationen zu uns und unseren Angeboten sowie alle Kontaktmöglichkeiten  

finden Sie im Internet unter: www.kuechenpraxis.com

https://www.kuechenpraxis.com
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RUBRIKINHALT



KOCHKURS
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ZUSAMMEN KOCHEN –  
ZUSAMMENHALTEN.
Unser Kochkurs für privat oder Business. Mit unseren Top-Köchen als Zeremonienmeister. 
Exklusiv für Sie und Ihre Gäste.

ZUTATENLISTE

16 bis 30 Personen

Geburtstag, Jubiläum, Firmenfeier,  
Incentive, Weihnachtsfeier 

Empfang mit Aperitif und Fingerfood an Herd oder Bar

Gemeinsam kochen, danach tafeln und feiern

Unsere Köche helfen und zeigen Ihnen, wie es geht 

Lernen Sie Profi-Tricks und Kniffe, die Sie nie vergessen 

Genießen Sie exzellente Getränke und perfekten Service

Ausschließlich mit Lebensmitteln von allerhöchster Qualität

Rezepte erhalten Sie nach dem Event als PDF 
oder auf Wunsch in einer gedruckten Rezeptmappe

DAS REZEPT

Nichts schweißt so zusammen wie das gemeinsame Kochen in 

professioneller und zugleich lockerer Atmosphäre. Das gegenseitige 

Helfen, die Vorbereitung der einzelnen Gänge, der Umgang mit 

Kasserolle, Bräter und Fleischthermometer, die  hilfreichen Tipps 

unserer Köche. 

Unvergesslich: Die Freundin, von der man gar nicht wusste, wie cool 

sie an der Pfanne ist. Der Chef, der schon beim Wildkräutersalat nicht 

weiter weiß. Und wo ist eigentlich der süße Kollege? Na logo, an der 

Bar. Ob privat oder als Business-Event: Unsere Kochkurse sind 

garantierter Spaß und Gourmet-Küche zugleich. 

Wählen Sie für Ihren Kochkurs aus über einem Dutzend kreativer 

Event-Menüs – alle Vorschläge und Preise im Internet unter: 

www.kuechenpraxis.com

PROFI-TIPP

Erkundigen Sie sich vorher nach den generellen Essensvorlieben Ihrer Gäste.  
Wir berücksichtigen natürlich auch Sonderwünsche innerhalb unserer Menüvorschläge.

KOCHKURS



GESCHMACKSSAFARI
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AUF DEN GESCHMACK KOMMEN –  
STATION FÜR STATION.
Unsere Genuss-Tour mit Partycharakter und vielen verschiedenen Kochstationen.
Ein wahrhaft bewegendes Menü.

PROFI-TIPP 
Die Geschmackssafari hat bei aller Raffinesse der Speisen ohnehin einen Partycharakter. 
Warum also nicht gleich weiterfeiern mit DJ und Cocktails? Wir kümmern uns auch darum. 

DAS REZEPT

Auf dieser Safari brauchen Sie kein Fernglas und keine Geduld.  

Im Gegenteil: Hier sind Sie mitten drin, schauen den live kochenden 

Profis über die Schultern und genießen ausgefallene Gerichte an 

unterschiedlichen Kochstationen. 

Unsere Geschmackssafari führt Sie und Ihre Gäste von Herd zu Herd, 

wo Ihnen die Speisen frisch übergeben werden. Man isst im Stehen an 

unseren Bistrotischen, sitzt an den langen Tafeln oder der Bar. Alles ist  

in Bewegung, der Spaßfaktor und die Freude am Austausch sind groß –  

wie in Ihrer Küche zuhause, wo die Party auch immer am schönsten ist. 

Nur mit absolut besten Zutaten, kreativen Köchen  

und vielen helfenden Händen im Hintergrund.

ZUTATENLISTE

GESCHMACKSSAFARI

30 bis 80 Personen (bis 120 Personen bei Zeltoption)

Für Geburtstag, Jubiläum, Incentive, Weihnachtsfeier 

Unsere Köche kochen live, Sie schauen ihnen  
über die Schultern

Viele unterschiedliche Kochstationen zum Abholen 
der Gerichte

Fließende Übergänge, aber klassische  
Menü-Reihenfolge 

Sehr guter Personalschlüssel, perfekte  
individuelle Betreuung

Passende Getränke nach Wunsch



GESETZTES MENÜ
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PRIVATER ALS IM RESTAURANT –  
ORIGINELLER ALS ZUHAUSE.
Laden Sie an einen Ort ein, der Ihnen alles abnimmt und nur für Sie da ist. 
Ein exklusiver, unvergesslicher Abend.

PROFI-TIPP 
Sie werden sich bei uns wie zuhause fühlen. Garantiert. Vielleicht bringen Sie aber auch selbst  
ein paar persönliche Accessoires mit – wie z .B. den Familien-Silberleuchter für die festliche Tafel. 

DAS REZEPT

Sie wollen mit Freunden und Familie, Ihrer Firma, der Clique aus dem 

Golfclub oder mit Geschäftsfreunden ein privates Menü genießen – 

aber weder zu Hause einladen noch im Restaurant? 

Genau dazwischen liegt unsere elegant eingerichtete Küchenpraxis 

mit Live-Cooking und gut sortierter Bar: privat und intim wie in den 

eigenen vier Wänden, aber ohne den Stress, den „Zuhause-Feiern“ 

meist bedeutet. Zeigen Sie sich als Gourmet und Genussmensch –  

und als Kenner der Hamburger Szene. Ihre Dinner-Einladung ins  

Herz der berühmten Food-Meile am Hafen wird für Sie und Ihre  

Gäste unvergesslich werden.

ZUTATENLISTE

Bis zu 30 Personen an einer Tafel oder  
bis zu 50 an mehreren Tischen

Bewährte Menüs mit passenden Getränken oder  
individuell abgesprochen

Für Geburtstag, Jubiläum, Firmen- und Weihnachtsfeier 

Auch für Präsentationen (mit Produktbezug im Menü)

Party im Anschluss möglich, exzellent sortierte Bar 

Sehr guter Personalschlüssel, freundliche,  
unaufdringliche  Betreuung 

GESETZTES MENÜ



BAR & PARTY
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UNSERE KLEINE HAFENBAR –  
NUR FÜR SIE UND IHRE GÄSTE.
Wo in der pulsierenden Stadt Hamburg kann man seine eigene Bar mieten? Bei uns.
Hier bleiben Freunde unter sich.

PROFI-TIPP 
Vielleicht wollen Sie eine bestimmte Spirituose in den Mittelpunkt Ihres Events stellen. Sprechen Sie rechtzeitig mit uns – 
wir entwickeln dazu das passende Bar-Konzept und perfekt begleitende kleine Speisen. 

DAS REZEPT

Bars sprießen aus dem Boden. Ihre Beliebtheit steigt. Aber nicht 

immer sind die Tresen-Nachbarn die idealen Partner für einen tollen 

Abend. Ach, wenn man doch nur einmal seine eigene Bar hätte, ganz 

allein für sich und seine (Geschäfts-) Freunde.

Voila: Diese Bar liegt in der Großen Elbstraße 133 mitten in Hamburgs 

attraktivster Food- und Genuss-Meile. Mieten Sie sie explizit für ein 

„Private Drinking“ oder eine spezielle Verkostung mit herzhaften 

Tapas als Grundlage. Oder im Rahmen eines Koch-Events, der gezielt 

bei guten Cocktails enden soll. Oder gleich in einer Party mit DJ und 

Tanzfläche. Feiern ohne Ende. 

ZUTATENLISTE

Bis zu 16 Personen an der Bar und 80 insgesamt 

Für Geburtstag, Freundeskreis, Produktpräsentation, 
Incentive 

Auch gezielt für Launches und Tastings 
Ihrer neuen Spirituose 

Im Rahmen von Koch-Events oder solo mit Tapas  
und Fingerfood

Buchung eines Profi-Keepers und „Hochfahren“  
der Bar auf Wunsch

Auch mit DJ und Dancefloor buchbar 

Getränkeangebot nach Absprache 

BAR & PARTY



EMPFANG
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EMPFÄNGLICH FÜR GESPRÄCH 
UND GUTE LAUNE.
Ob privat oder als Firmen-Get-together: Ein guter Empfang braucht eine gute Location. 
Wir sorgen für Kommunikation.

PROFI-TIPP 
Arrangieren Sie mit uns, dass kleine Häppchen gereicht werden.  
Ihre Gäste erwarten mehr als nur ein Glas Champagner.

DAS REZEPT

Mit ihrer offenen und kommunikativen Architektur ist die Küchenpraxis 

ein idealer Ort für Empfänge aller Art. Dies gilt sowohl für Ihre private 

Buchung als auch für entsprechende Dienstleister – zum Beispiel 

professionelle Eventagenturen oder Weddingplanner. 

Unsere Location bietet viel Raum und Abwechslung zum Schlendern, 

Sitzen, Klönen und Genießen, und das in einem äußerst ansprechen- 

den Ambiente. Hier trifft sich – nach der Trauung im nahen Altonaer 

Rathaus – die Hochzeitsgesellschaft in großer Runde, bevor am 

Abend die eigentliche Feier startet. Oder die Mitarbeiter Ihres Unter-

nehmens stimmen sich auf eine gemeinsame Hafenrundfahrt im 

Rahmen einer Incentive-Veranstaltung ein. Zu allen Anlässen bieten 

wir neben Getränken auch leckeres Fingerfood oder unser beliebtes 

Flying Buffet. 

EMPFANG

ZUTATENLISTE

Bis zu 80 Personen 

Für alle privaten und geschäftlichen Empfänge

Tagsüber, mit Getränken und Fingerfood oder  
unserem Flying Buffet

Standesamt Altona und Fähranleger in  
unmittelbarer Nähe

Spezielle Angebote für Event- und Wedding-Agenturen



SELBST KOCHEN
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SIE STEHEN AM HERD –  
WIR BLEIBEN ZUHAUSE.
Kochen in der Küchenpraxis, und unsere Köche bleiben zuhause? Warum nicht? 
Heute sind Sie der Chef.

DAS REZEPT

Unsere Küchenpraxis ist offenbar auch bei der „Konkurrenz“ begehrt. 

Denn immer wieder gibt es Anfragen, ob in unseren Räumen auch 

andere Köche oder private Kreise kochen bzw. einen Kochkurs 

anbieten dürfen.

Unsere Antwort ist natürlich ja. Denn wir verstehen uns als im besten 

Sinne offene Location und freuen uns, wenn unser Angebot möglichst 

breit genutzt und genossen wird. Und damit Sie sich nicht nur als 

Gastgeber, sondern von Anfang an auch als Küchenchef fühlen, 

reduzieren wir unseren eigenen Personalaufwand auf einen diskreten 

Betreuer und natürlich unsere Spüler. Das gilt übrigens auch, wenn Sie 

ganz privat bei uns für Ihre Freunde kochen möchten.

SELBST KOCHEN

PROFI-TIPP 
Wenn Sie Ihren Gästen kulinarisch etwas ganz Spezielles bieten wollen oder Ihre Festtafel besonders groß ist, 
können Sie gerne zusätzliches Service- und Küchenpersonal von uns hinzubuchen. Bitte rechtzeitig anfragen.

ZUTATENLISTE

Bis zu 30 Personen 

Für Anbieter von Kochkursen ohne eigene Location 

Oder privat, mit einem Kochteam Ihrer Wahl 

Wir stellen alles, was zum Kochen benötigt wird 

Abrechnung über Raummiete / Tagespauschale

Zzgl. Personalkosten für Locationbetreuung und Spüler



PRÄSENTATION
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EIN GUTER ORT FÜR JOB UND LERNEN – 
MEETINGS, WORKSHOPS, SEMINARE.
In der Küchenpraxis muss nicht immer nur genossen werden. Hier können auch gerne mal die Köpfe rauchen.
Exklusiv und produktiver als jeder Tagungsraum.

PROFI-TIPP 
Wenn die Köpfe im Meeting zu sehr rauchen sollten: Der Weg zum Hafen ist nur eine Minute weit.  
Und Schiffe gucken und den Kopf durchlüften ist nirgendwo so schön wie an diesem Abschnitt der Elbe.

DAS REZEPT

Manchmal muss etwas Neues woanders präsentiert werden als im 

eigenen Unternehmen. Dann muss das Team raus und eine Atmos- 

phäre erleben, die nicht business as usual vermittelt, sondern 

Aufbruch.

Unsere Küchenpraxis ist räumlich so schlüssig komponiert wie das 

beste Menü – auch ohne dass in ihr gekocht wird. Wer hier präsen-

tiert, im Brainstorming Ideen entwickelt oder im Seminar Neues lernt, 

fühlt sich frisch und inspiriert wie selten zuvor. Natürlich bietet sich 

die Location besonders für Events oder Produktlaunches der Lebens-

mittelbranche an. Aber auch für alle anderen Unternehmen ist sie 

der perfekte Rahmen für offene Gespräche, gutes Lernen und beste 

Ergebnisse. Mit oder ohne Bewirtung.

ZUTATENLISTE

PRÄSENTATION

Bis zu 30 Personen

Für Präsentationen, Launches, Meetings, 
Seminare, Tagungen

Tagsüber, mit oder ohne Mittagessen

Nicht-alkoholisches Getränkeangebot inklusive

Beamer, Leinwand und weitere Technik können  
gestellt und installiert werden

Abrechnung über Raummiete / Tagespauschale 

Essen und Personal extra



FOTO-SHOOTING
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LOCATION GESUCHT –  
LOCATION GEFUNDEN.
Das perfekte Studio-on-demand für Ihre Film- und Fotoproduktion. Mit Crew-Catering.
Exklusiv für Sie und Ihr Team.

PROFI-TIPP 
Von der Küchenpraxis aus haben Sie direkten Zugang zur alten Anlieferstraße im Inneren der Markthallen.  
Unverfälscht seit 125 Jahren – und eine tolle Kulisse für ungewöhnliche Fashion-Fotos.

DAS REZEPT

Werbe- und Fotoproduktionen sind immer auf der Suche nach  

originellen Locations. Hier ist eine – und das an einer der attrak-

tivsten Adressen Hamburgs, mitten im „echten“ Fischmarkt der

Großen Elbstraße. Perfekt für alle Aufnahmen, die ein gezieltes  

Food-Ambiente brauchen. 

Aber ideal auch für andere Bildstrecken: So setzen Mode-Produk-

tionen immer stärker auf ein neues, noch nicht gesehenes Setting.  

Lassen Sie sich inspirieren: Wir bieten Ihnen die professionelle und  

ungestörte Umgebung für Ihr Shooting. 

ZUTATENLISTE

FOTO-SHOOTING

Wir unterstützen Sie auf Wunsch bei Seteinrichtung 
und Foodstyling

Gute Stromversorgung inkl. Starkstrom

Große Backstage-Bereiche (Bar, Labor, Büro)

Barrierefreier Zugang, Anlieferung über Rampe 

Eigene Parkplätze vor der Tür

Unverbindliche Besichtigung jederzeit möglich



AGENTURLEISTUNGEN
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DAS GEWISSE EXTRA –  
WIR HABEN ES.
Wenn alles sehr, sehr gut ist, geht es immer noch ein bisschen besser. 
Unsere Extra-Leistungen für ein perfektes Event.

PROFI-TIPP   
Vielleicht haben einige Ihrer Gäste besondere Wünsche für ihren Besuch in Hamburg.  
Sprechen Sie rechtzeitig mit uns – wir sind bestens vernetzt und haben sicher eine passende Idee parat.

DAS REZEPT

Ein Tag oder Abend in der Küchenpraxis ist eigentlich schon Garantie 

genug für ein gelungenes Event. Manchmal aber darf es gerne noch 

mehr sein. Dann kommen unsere Agenturleistungen zum Zuge – alles, 

was wir Ihnen rund um Ihr (Koch-) Event an Extras bieten können.

Dazu gehört die Betreuung Ihrer auswärtigen Gäste inklusive einer 

zum Anlass passenden Unterbringung, die wir gerne vorschlagen.  

Zusätzlich sorgen wir für einen reibungslosen Shuttle-Service, ermög-

lichen eine Anfahrt per Elb-Barkasse und dekorieren die Location nach 

Ihren Vorgaben mit Blumen, Stoffen etc. Auch ein Zelt sowie ein hoch-

wertiges BBQ direkt vor der Küchenpraxis sind problemlos machbar.

ZUTATENLISTE

AGENTURLEISTUNGEN

Hotelempfehlungen und Recherche für Ihre  
auswärtigen Gäste

Shuttle-Service

Anfahrt per Elb-Barkasse 

Individuelle Dekoration der Küchenpraxis für Ihr Event

Extra-Zelt und Barbecue direkt vor der Location

Wir erledigen Besorgungen aller Art für Sie  
und Ihre Gäste

Wir organisieren zusätzliche Veranstaltungstechnik



CATERING
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DIE KÜCHENPRA XIS KOMMT ZU IHNEN – 
PERSÖNLICH.
Wir können auch anders: bei Ihnen zu Hause oder in einer Location Ihrer Wahl.
Catering für kleine und große Gesellschaften.

PROFI-TIPP 
Für die Planung Ihres Caterings wollen wir uns von Anfang an Zeit für Sie nehmen: Denken Sie also bitte daran,  
dass wir eine etwas längere Vorlaufzeit für die Planung sowie für eventuelle Absprachen mit anderen Dienstleistern brauchen. 

DAS REZEPT

Sie wünschen ein Catering zu Hause, im Tennisclub oder in der Lobby 

Ihres Unternehmens? Wir sind bereit – mit persönlicher Betreuung, 

leckersten Ingredienzien und einem Service, der Ihnen jeden Wunsch 

erfüllt.

Denn Catering ist eine Frage des Vertrauens. Der direkte Draht zu  

Ihnen ist immens wichtig: So besichtigen wir Ihre Location vorab  

und besprechen alle Details und Eventualitäten individuell mit Ihnen. 

Wir suchen gemeinsam die Speisen aus und planen Mobiliar, Ge-

schirr, Dekoration etc. und geben Ihnen hilfreiche Empfehlungen. 

Was immer Sie erwarten – bei uns bekommen Sie es aus einer Hand 

und in höchster kulinarischer und organisatorischer Perfektion. Und 

das betrifft nicht nur das Catering selbst, sondern ebenso die Art,  

wie wir die Location verlassen: picobello.

ZUTATENLISTE

CATERING

Von 16 bis zu 300 Personen

Alle Speisen frisch gekocht, kein Warmhalten  
im Chafing Dish

All inclusive: Zelt, Geschirr, Mobiliar, Essen, Logistik, 
Dekoration, Personal 

Location-Vielfalt: Vom Segelschiff über Gartenparty
bis zur grünen Wiese

Jeder Wunsch exklusiv und individuell mit Ihnen  
abgesprochen
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Fon: +49 (0)40 60 81 46 41 

Fax: +49 (0)40 809 08 12 17

E-Mail: event@kuechenpraxis.com

Web: www.kuechenpraxis.com

Folgen Sie uns auf Instagram und Facebook

KONTAKT

SO KOMMEN WIR ZUSAMMEN – 
UND SIE ZU UNS.
Wir von der Küchenpraxis sind bereit für Sie und Ihr Event. Jetzt sind Sie an der Reihe.
Nehmen Sie unverbindlich Kontakt mit uns auf.

KONTAKTAUFNAHME

DAS REZEPT

Einfacher geht’s nicht: Sprechen Sie mit uns. Dabei müssen Sie nicht 

einmal genau wissen, wie Ihr privates oder geschäftliches Event aus-

sehen soll. Nennen Sie uns einfach Ihren Anlass: Empfang, Hochzeit 

oder Jubiläum. Tagung, Shooting oder Produktpräsentation. Oder 

eine Location-Vermietung, die in dieser Broschüre noch gar nicht 

aufgelistet ist.

Wir haben so viel Erfahrung mit Anlässen aller Art, dass wir Sie schon 

im Vorfeld persönlich und zielgerichtet beraten können. Scheuen 

Sie sich also nicht, uns anzurufen und einfach zu fragen: Ich hätte da 

eine Event-Idee, können Sie mir helfen?

Für Ihre Kostenkalkulation senden wir Ihnen unsere Preisliste oder 

ein individuelles Angebot zu. Melden Sie sich gerne per Mail oder 

telefonisch. Wir freuen uns auf Sie.

http://www.kuechenpraxis.com
https://www.facebook.com/kuechenpraxis/
https://www.instagram.com/kuechenpraxishamburg/
https://www.kuechenpraxis.com
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ANFAHRT

DIE KÜCHENPRA XIS –  
MITTENDRIN UND IN BESTER GESELLSCHAFT.
Inmitten der Hamburger Food-Meile, im traditionellen Fischmarkt direkt an der Elbe, liegt Ihre neue Event-Location. 
Aus gutem Grund – denn hier zählt schon immer nur eins: gutes Essen und gutes Gelingen.

  1. Altonaer Rathaus 
2. Fischereihafenrest.

3. Docklands
4. Cruise Terminal

5. Café Schmidt
6. Küchenpraxis

7 . FrischeParadies
8. Henssler & Henssler

  9. Hummer Pedersen 
10. Schellfischposten

11 . Stilwerk
12. Fischauktionshalle

LEGENDE

Große Elbstraße 133 

22767 Hamburg

E-Mail: event@kuechenpraxis.com

Telefon: +49 (0)40 60 81 46 41

Bürozeiten:

Montags bis Freitags von 11 – 16 Uhr.
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EIN PROST AUF UNSERE PARTNER

Wenn es ums Genießen, Feiern oder um den erfolgreichen Geschäftsabschluss geht,  

darf es gerne etwas „brizzeln“. Das Haus Henkell bietet für jeden Anlass meisterhafte  

Kompositionen – vom sortenreinen Botschafter traditioneller deutscher Sektkultur  

über den Crémant de Loire bis zum edlen Champagner aus Epernay. Was immer Sie  

also feiern wollen: Wir wünschen prickelndes Gelingen.
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