G\AaurLi es

EVENTLOCATION

BUFFET-ARRANGEMENT 3

Vorspeise:
Bunte Blattsalate mit Orangen, Apfel & Sellerie

Frischer Feldsalat mit gebratenen Champignons & Camembert
Gegrillte Riesengarnele auf Aioli

Anti Pasti, gegrilltes Gemuse mit Chili & Oliven

Rosa gebratenes Schweinefilet auf Basilikum Pesto

Brotauswahl mit hausgemachter Krauterbutter

Hauptgang:
Gebratenes Hahnchenbrustfilet in Honig-Orangen-PfeffersolRe

geschmorte Rinderhufte in Rotwein Lorbeer-Jus
gebratenes Lachsfilet auf nussigem Blattspinat
getruffelte Bandnudeln mit Markt-Gemuse
frische Gemuiseauswahl mit Sauce Hollandaise
gebackene Kartoffeln im Krautermantel

Butterreis
Dessert:

Gemischte Kaseauswahl

Mascarpone auf Erdbeersalat

PREIS PRO PERSON 49, 00€*

*ab 50 Personen
*inkl. Geschirr & Service
*Inkl. MwSt.



