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EVENTLOCATION

BUFFET-ARRANGEMENT 2

Vorspeise:
Vitello Tonnato mit Thunfischcreme & Kapern

Anti Pasti, gebratenes Gemiise in feinem Basilikum-Ol

Rinderfilet Carpaccio mit gehobeltem Parmesan & frischer Rauke

Gegrillte Riesengarnele auf Aioli

Brotauswahl mit hausgemachter Krauterbutter

Hauptgang:
Saltimbocca in WeilRweinsol3e

geschmorte Rinderhifte in Rosmarin- Vino Sol3e
gegrillte Hahnchenbrust mit Gorgonzola & Blattspinat
getriffelte Bandnudeln

feines WeilRwein-Risotto

gebackene Kartoffeln in Oliven-Knoblauch-Ol
Dessert:

hausgemachtes Tiramisu

Panna Cotta mit frischer Feige & gerdsteten Mandeln

PREIS PRO PERSON

91, 90¢*

*ab 50 Personen
*inkl. Geschirr & Service
*Inkl. MwSt.



